FRITEUZA CU AER CALD DUBLA, ETAJATA

Model: InnovaCook
HAF-C10DBS25BK

e (Capacitate: 10L(3,5L+6,51)
e Putere: 2500 W (cosul superior 1000 W + cos inferior 1500 W)
e Functii SMART COOK si DUAL COOK
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1. INTRODUCERE

Va rugam sa cititi instructiunile cu atentie si sa pastrati manualul pentru consultari ulterioare.

Acest manual are scopul de a va oferi toate instructiunile necesare cu privire la instalarea, utilizarea si
intretinerea aparatului. Pentru utilizarea corecta si in siguranta a aparatului, va rugam sa cititi cu atentie
acest manual de instructiuni Thainte de instalare si utilizare.

2. CONTINUTUL PACHETULUI DUMNEAVOASTRA

Friteuza cu aer cald dubla, etajata
Manual de utilizare

Certificat de garantie

Declaratie de conformitate

A A7

3. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Atunci cand utilizati aparate electrice, respectati masurile de precautie de baza, inclusiv urmatoarele
instructiuni:

1. Cititi toate instructiunile.

2. Nu atingeti suprafetele fierbinti.

3. Pentru a va proteja Tmpotriva electrocutarii, nu introduceti cablul, stecarul sau baza aparatului in apa sau
alte lichide.

4. AVERTISMENT: acest aparat electric este prevazut cu o functie de incalzire. Chiar si suprafetele care nu fac
parte din sistemul de incalzire al aparatului pot atinge temperaturi ridicate. Dat fiind faptul ca temperaturile
sunt percepute diferit de catre persoane diferite, acest aparat trebuie utilizat cu ATENTIE. Aparatul trebuie
manevrat numai prin atingerea manerelor si suprafetelor de prindere. Purtati manusi de protectie.
Suprafetele care nu constituie puncte de prindere trebuie lasate sa se raceasca suficient inainte de a fi atinse.
5. Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand acesta nu este in uz si inainte de efectuarea
operatiilor de curatare. Lasati aparatul sa se raceasca inainte de a monta sau demonta piese sau accesorii ale
acestuia.

6. Pentru evitarea pericolelor, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
catre producator, de catre agentul sau de service sau de persoane cu o calificare similara.

7. Utilizarea accesoriilor nerecomandate de catre producatorul aparatului poate provoca vatamari.

8. Nu utilizati aparatul in aer liber.

9. Nu lasati cablul electric sa atarne pe marginea mesei, nici sa intre in contact cu suprafete fierbinti.

10. Nu puneti aparatul pe sau langa un arzator cu gaz sau electric; nu puneti aparatul intr-un cuptor incalzit.
11. Introduceti mai intai conectorul cablului Tnh aparat, apoi conectati stecarul la sursa de alimentare cu
energie electrica. Pentru deconectarea de la sursa de alimentare, rotiti butoanele de comanda la pozitia
,Oprit”, apoi scoateti stecarul din priza.

12. Nu utilizati aparatul in alt scop decat cel pentru care a fost proiectat.

13. Aparatul poate fi utilizat de catre copii cu varste incepand de la 8 ani si de catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse, cu lipsd de experienta sau cunostinte, numai daca acestea sunt
supravegheate sau instruite Tn ceea ce priveste utilizarea in siguranta a aparatului si daca inteleg pericolele
pe care le implica utilizarea. Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu pot fi
efectuate de catre copii, cu exceptia cazului in care acestia sunt Tn varsta de cel putin 8 ani si sunt
supravegheati.

14. Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor cu varste mai mici de 8 ani.

15. Aparatele nu sunt destinate utilizarii prin intermediul unui temporizator extern sau printr-un sistem de
comanda de la distanta.
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Important

* Nu permiteti copiilor sa se joace cu acest aparat.

¢ Nu introduceti in apa si nu clatiti sub jet de apa carcasa aparatului si elementele de incalzire, deoarece
acestea contin componente electrice.

¢ Pentru prevenirea socurilor electrice, nu permiteti patrunderea apei sau a altor lichide in aparat.

¢ Ingredientele care sunt pregatite in vederea prepararii trebuie puse in cos, pentru a preveni contactul
acestora cu elementele de incalzire.

¢ Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timpul functionarii aparatului.

¢ Nu atingeti interiorul aparatului in timp ce acesta este in functiune.

e Temperaturile suprafetelor accesibile pot fi foarte ridicate in timpul functionarii aparatului.

Avertismente

¢ Asigurati-va ca tensiunea specificata pe aparat corespunde celei furnizate de reteaua de alimentare cu
energie electrica.

¢ Nu utilizati aparatul in cazul in care observati deteriorari ale cablului de alimentare, ale stecarului sau ale
altor componente.

¢ Nu apelati la persoane neautorizate in vederea inlocuirii sau repararii cablurilor de alimentare deteriorate.
¢ Feriti cablul de alimentare de suprafetele fierbinti.

* Nu conectati stecarul la sursa de alimentare si nu actionati butoanele panoului de comanda cu mainile ude.
* Nu asezati aparatul foarte aproape de perete sau de alte aparate. Lasati un spatiu de cel putin 10 cm 1in
spatele, n lateralele si deasupra aparatului. Nu puneti nimic deasupra aparatului.

* Nu utilizati acest aparat in alt scop decat cel descris in cadrul prezentului manual.

® Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.

¢ Aerul fierbinte iese prin orificiul de evacuare a aerului. Tineti mainile si fata la distanta de orificiul de
evacuare, pentru a evita arsurile provocate de aerul fierbinte si de aburul care iese din orificiul de evacuare.
De asemenea, aveti grija la aerul fierbinte si la abur atunci cand scoateti vasul de prajire, capacul de sticla si
vasul de coacere din aparat.

¢ Suprafetele accesibile se pot incinge in timpul utilizarii aparatului.

e Umplerea cosului cu ulei poate genera pericol de incendiu.

¢ Daca observati cd iese fum negru, va rugam sa deconectati imediat stecarul de la sursa de alimentare cu
energie electrica. Asteptati ca emisiile de fum sa se opreasca inainte de a scoate cosul friteuzei.

Atentie

¢ Asigurati-va ca aparatul este asezat pe o suprafata orizontala, uniforma si stabila.

¢ Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand nu 1l utilizati.

¢ Produsele trebuie lasate sa se raceasca timp de aproximativ 30 de minute inainte de a fi manevrate sau
curatate.

www.heinner.com


http://www.heinner.com/

 HEINNER |

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

1 - Panou de comanda electronic

5 > Cablul de alimentare

2 > Buton de comanda

6 - Cos superior

3 - Grila de evacuare a aerului

7 = Suport de preparare al cosului superior

4 > Admisie aer

8 - Cos inferior

9 - Suport de preparare al cosului inferior

NOTA: protectiile fixate pe suporturile de preparare sunt rezistente la cildura. indepéartarea acestora nu

este recomandata.

www.heinner.com


http://www.heinner.com/

 HEINNER |
5. UTILIZAREA PRODUSULUI

Aceasta este o friteuza cu aer cald care ofera o modalitate simpla si sanatoasa de a prepara ingredientele
preferate. Datorita avantajului creat de aerul fierbinte care circula in cos, preparatele vor fi gata rapid si
uniform. Cea mai buna parte este ca friteuza cu aer cald poate incalzi alimentele in toate directiile,
majoritatea ingredientelor neavand nevoie de ulei pentru a fi preparate.

Tnainte de prima utilizare:

1. Indepdrtati toate ambalajele si autocolantele.

2. Curatati cosul si suportul de preparare cu apa fierbinte, detergent si un burete neabraziv. Aceste
componente pot fi spalate Tn masina de spalat vase.

3. Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta cu impamantare.

4. Scoateti cu grija cosul din friteuza cu aer cald.

5. Puneti ingredientele in cos.

6. Introduceti cosul in friteuza cu aer cald.

Nota: Nu depasiti nivelul MAX marcat pe cos, deoarece acest lucru poate afecta calitatea prepararii
alimentelor.

Atentie: Nu atingeti cosul in timpul utilizarii si un anumit timp dupa utilizare, deoarece acesta se incinge.
Tineti cosul doar de manerul acestuia.

7. Nu umpleti cosul cu ulei sau cu alte lichide.

(Temp ) (eptap)
| TIME | cooK |

# "-.II Fa "-.II
| MENy | DUAL |

LOWER

Nota: Sunt disponibile 10 functii: cartofi prajiti, tort, legume, aripioare, creveti, friptura, prajituri, pizza, pui,
tarta cu crema de ou.

* buton rotativ fizic d :

1. Regleaza durata/temperatura si meniul de preparare;
2. Apésati pe acest buton, iar acesta va functiona ca buton de pornire/intrerupere a prepararii;
3. Apasati si mentineti apasat acest buton, iar programul selectat va fi resetat.
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I
* butonul de pornire/oprire : porniti sau opriti aparatul.

¢ butonul de schimbare a meniului : cu ajutorul acestui buton, puteti schimba si selecta functia de
preparare. De asemenea, puteti utiliza butonul rotativ pentru a comuta intre functiile de preparare in termen
de 10 secunde de la apasarea butonului pentru meniu.

TEMP
e Buton de comutare TEMPERATURA/DURATA : acest buton va permite sa setati parametri mai flexibili
pentru temperatura si durata. Dupa apasarea acestui buton, puteti regla manual temperatura si durata,
folosind butonul rotativ. Fiecare rotatie creste/scade durata cu cate 1 minut si creste/scade temperatura cu
cate 5 grade.

SMART

e Butonul ,,SMART COOK” : dupa configurarea programelor de preparare pentru cosul superior si cel
inferior, apasati pe butonul SMART COOK (dupa selectarea acestei functii, indicatorul luminos aferent
butonului va rdmane aprins). Apasati din nou pe acest buton, iar functia SMART COOK va fi dezactivata.
Nota: functia SMART COOK presupune finalizarea procesului de preparare
din cosul superior si cel inferior in acelasi timp, chiar daca duratele de
preparare setate sunt diferite. Atunci cand functia SMART COOK este activa,
daca duratele de preparare nu sunt identice, ecranul va afisa mesajul ,,hold”
(vezifigura 1) pentru cosul cu o durata mai redusd, pana cand duratele celor
doua cosuri devin egale — moment in care ambele cosuri vor incepe sa
prepare simultan.

Exemplu: dupa ce selectati functia SMART COOK si apasati pe butonul
UPPER, puteti regla setarile meniului sau temperatura/durata pentru cosul
(fig.1) superior, iar butoanele de pe panoul de comanda vor ramane aprinse timp
de 10 secunde daca nu mai apasati pe niciun buton.

e Butonul DUAL COOK : daca apasati pe acest buton, aparatul activeaza functia DUAL COOK (dupa ce
selectati aceasta functie, indicatorul luminos aferent butonului DUAL COOK se va stinge in timpul procesului
de preparare).

Nota: functia DUAL COOK presupune sincronizarea automata a functionarii cosului superior cu cea a cosului
inferior. Dupa selectarea functiei DUAL COOK, daca apasati pe butonul ,UPPER” sau pe butonul ,LOWER”,
functia va fi dezactivata, iar aparatul va trece la modul normal de preparare.

e Butonul de comanda pentru COSUL SUPERIOR UPPER :

1. Cu ajutorul acestui buton, puteti selecta si seta programul de preparare pentru COSUL SUPERIOR;
2. Tn timpul functionarii programului setat, dupd selectarea butonului UPPER, ap&sati si mentineti apdsat
acest buton pentru a opri functionarea cosului superior.

¢ Butonul de comanda pentru COSUL INFERIOR LOWER :

1. Cu ajutorul acestui buton, puteti selecta si seta programul de preparare pentru COSUL INFERIOR;

2. In timpul functionarii programului setat, dupd selectarea butonului LOWER, apédsati si mentineti apasat
acest buton pentru a opri functionarea cosului inferior.

« Tn timpul procesului de preparare, dacd scoateti unul dintre cosuri, afisajul
pentru cosul superior si cel pentru cosul inferior vor indica ,,OPEN” .

e Dupa alegerea functiei, apasati pe butonul ,Start/Pause” pentru a incepe
prepararea.

Nota: in timpul procesului de preparare cu aer cald, lampa interioara va fi aprinsa.
e Indicatorul pentru agitare ®SHAKED : indicatorul pentru agitare se va aprinde
cand programul de preparare ajunge la jumatatea timpului. Acest moment
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intermediar va permite sa agitati sau sa intoarceti alimentele din aparat, ceea ce ajuta la asigurarea unei
preparadri uniforme.

Nota: daca nu scoateti cosul si nu agitati alimentele, indicatorul de agitare de pe panoul de comanda va
ramane aprins.

Nota: Unele ingrediente necesita agitare la jumatatea timpului de preparare (consultati informatiile din
sectiunea , Sfaturi” din cadrul prezentului capitol). Pentru aceasta, scoateti cosul din aparat folosind manerul
si agitati sau intoarceti alimentele. Apoi reintroduceti cosul in friteuza.

e Aparatul va emite un semnal sonor la finalizarea prepararii. Cand aparatul emite semnalul sonor 5 ori,
inseamna ca ciclul de preparare este finalizat. Scoateti cosul din aparat si puneti-l pe o suprafata
termorezistenta.

Nota: dupa incheierea duratei de preparare setate, functia de preparare se va opri, insa ventilatorul va
continua sa functioneze aproximativ 20 de secunde ca masura de siguranta, pentru a evacua aerul fierbinte.
¢ Verificati daca ingredientele sunt preparate.

Nota: daca ingredientele nu sunt inca gata, pur si simplu introduceti vasul de preparare inapoi in aparat.
Apasati pe butonul de setare a temperaturii pentru a regla temperatura si apasati pe butonul de setare a
duratei pentru a regla durata. Dupa selectarea setarilor de preparare, apasati pe butonul ,Start” pentru a
porni din nou aparatul.

¢ Pentru a scoate ingredientele (de exemplu: carne de vita, pui, carne de porc sau orice ingrediente cu
continut ridicat de grasimi), folositi clesti de bucatarie si ridicati ingredientele unul cate unul.

* Pentru a indeparta excesul de ulei din ingrediente precum cartofii prajiti sau chipsurile, scoateti alimentele
utilizand clesti de bucatarie.

Odata ce va familiarizati cu aparatul, ati putea dori sa incercati propriile retete. Pur si simplu alegeti durata
si temperatura care se potrivesc preferintelor dumneavoastra.

Alegeti functia si temperatura potrivite pentru ingredientele dumneavoastra. Dacd va sunt necesare
informatii suplimentare, consultati sectiunea ,,Sfaturi” din acest capitol pentru a stabili temperatura optima.

Programe de preparare | Pictograma | Temperatura (°C) | Durata (min.) | Agitare

Implicit 180 15 Agitati la jumatatea duratei
Cartofi prajiti 200 15 Agitati la jumatatea duratei
Prajituri 160 30 /

Legume 180 10 Agitati la jumatatea duratei
Aripioare de pui 200 20 Agitati la jumatatea duratei
Crevete 160 15 Agitati la jumatatea duratei
Friptura 200 20 Agitati la jumatatea duratei
Fursecuri 160 15 /

Pizza 180 15 /

Pui 200 40 Agitati la jumatatea duratei
Tarta cu crema de ou 160 20 /

Interval de temperaturi: 80~200 °C
Interval de durate: 1~¥60 min.
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Tabelul de mai jos va va ajuta Tn alegerea setarilor principale pentru diferite ingrediente.

Nota: va rugam sa retineti ca aceste setari au caracter informativ. Dat fiind faptul ca ingredientele difera in
functie origine, dimensiune, forma si marca, nu putem garanta cele mai bune setari pentru fiecare dintre
ingredientele dumneavoastra.

. Durata Temp. . .
Min-Max (grame) (minute) oC Agitare Observatie
Cartofi prajiti
Cartofi taiati sybtlre 300-700 9-16 200 Da
congelati
Cartofi tdiati gros 300-700 11-20 200 Da
congelati
Cartofi prajiti de casa 300-800 10-16 200 Da Adaugan ovjumatajce de
(8 x 8 mm) lingura de ulei
Cartofi wefiges de 300-800 18-22 180 Da Adaugan ovjumatajce de
casa lingura de ulei
Adaugati o jumatate de
preparate in casa 250 1518 180 Da
Cartofi gratinati 500 15-18 200 Da
Friptura 100-500 8-12 180
Cotlete 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Pateuri cu carne 100-500 13-15 200
Ciocanele de pui 100-500 18-22 180
Piept de pui 100-500 10-15 180
Gustari
Rulouri de primavara 100-400 8-10 200 Da Utilizati mgredlfer_\te gata
pentru gatit
Nuggets de pui 100-500 6-10 200 Da Utilizati mgredlfer_\te gata
congelate pentru gatit
Crochete de peste 100-400 6-10 200 Utilizati mgredlfer_\te gata
congelate pentru gatit
Produs? congelate in 100-400 3-10 180 Utilizati mgredlfer_\te gata
crustd de pesmet pentru gatit
Legume umplute 100-400 1-10 160
Prajituri 300 20-25 160 Utilizati o forma de copt
Tarts 400 20-22 180 Utilizati o forma de
copt/un vas pentru cuptor
Briose 300 15-18 200 Utilizati o forma de copt
Gustiri dulci 400 1-20 160 Utilizati o formd de

copt/un vas pentru cuptor

¢ Ingredientele de dimensiuni reduse necesita un timp de preparare putin mai scurt decat ingredientele mai

mari.

¢ O cantitate mai mare de ingrediente necesita un timp de preparare putin mai lung, iar o cantitate mai mica

de ingrediente necesita un timp de preparare putin mai scurt.

¢ Agitarea ingredientelor de dimensiuni reduse la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul

final si poate ajuta la prevenirea prepararii neuniforme a ingredientelor.

¢ Puneti putin ulei pe cartofii proaspeti si prajiti ingredientele cateva minute in plus pentru un rezultat mai

crocant.

¢ Nu preparati ingrediente cu un continut ridicat de grasime (cum ar fi, de exemplu, carnatii) in friteuza cu
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aer cald.

¢ Gustarile care pot fi preparate la cuptor pot fi preparate si in friteuza cu aer cald.

¢ Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 de grame.

e Utilizati aluat gata preparat pentru a obtine gustari rapid si usor. Aluatul gata preparat necesita un timp de
preparare mai scurt decat aluatul facut in casa.

e De asemenea, puteti utiliza friteuza pentru a incalzi ingredientele. Pentru a incalzi ingrediente, setati
temperatura la 150 °C for si puneti aparatul in functiune timp de cel mult 10 minute.

Prepararea cartofilor prajiti de casa
Pentru a prepara cartofi prajiti de casa, urmati pasii de mai jos:

1. Curatati cartofii si tdiati-i felii.

2. Spalati bine cartofii taiati si indepartati umezeala de pe acestia cu un prosop de hartie.

3. Puneti o jumatate de lingura de ulei de floarea-soarelui sau de masline intr-un bol, puneti in bol cartofii
pai si amestecati pana cand acestia sunt acoperiti cu ulei.

4. Scoateti cartofii pai din bol cu mana sau cu o ustensila de bucatarie, astfel incat uleiul in exces sa ramana
in bol. Puneti cartofii pai in cos.

5. Preparati cartofii pai conform instructiunilor din acest capitol.

6. CURATAREA

¢ Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

¢ Nu curatati cosul si interiorul aparatului cu ustensile metalice sau materiale de curatare abrazive, deoarece
acestea pot deteriora invelisul neaderent.

* Deconectati stecarul de la sursa de alimentare cu energie electrica, pentru a permite racirea aparatului.
Nota: Pentru ca friteuza cu aer cald sa se raceasca mai repede, scoateti cosul din aceasta.

o Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

e Curatati cu apa fierbinte cosul si suportul de preparare, utilizdnd putin detergent de vase si un burete
neabraziv.

¢ Puteti folosi un lichid degresant pentru a indeparta murdaria ramasa.

Nota: Cosul si suportul de preparare pot fi spalate in masina de spalat vase.

Sfat: daca murdaria este lipita de suportul de preparare sau de fundul cosului, umpleti cosul cu apa fierbinte
si adaugati putin detergent de vase. Puneti suportul de prepare in cos si lasati-le la inmuiat timp de
aproximativ 10 minute.

e Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si cu un burete neabraziv.

e Curatati elementul de incalzire cu o perie, pentru a indeparta resturile de alimente.

Depozitare

¢ Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si |dsati aparatul sa se raceasca.
¢ Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate.
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7. REMEDIEREA PROBLEMELOR

Problema

Cauza posibila

Solutie

Friteuza cu aer cald nu
functioneaza.

Aparatul nu este conectat la sursa
de alimentare.

Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta
cu impamantare.

Nu ati apdsat pe butonul de
pornire.

Apasati pe butonul de pornire/alimentare dupa
ce setati temperatura si durata sau dupa ce
alegeti programul dorit.

Ingredientele nu sunt
preparate suficient.

Cantitatea de ingrediente din cos
este prea mare.

Puneti in cos cantitati mai mici de ingrediente.
Cantitatile mai mici sunt preparate mai uniform
si mai rapid.

Temperatura setatda este prea
scazuta.

Utilizati butonul de setare a temperaturii pentru
a regla temperatura la valoarea necesara.

Ingredientele sunt
preparate neuniform.

Anumite tipuri de ingrediente
trebuie sa fie agitate la jumatatea
timpului de preparare.

Ingredientele care se afla in partea superioara
sau unele peste celelalte (de exemplu, cartofii
pai) trebuie sa fie agitate la jumatatea timpului
de preparare.

Gustarile nu  sunt

crocante atunci cand

Ati utilizat ingrediente destinate

Utilizati gustari destinate prepararii la cuptor sau

sunt scoase din prepararii intr-o friteuza | aplicati putin ulei pe gustari, pentru ca acestea sa
) . traditionala. fie mai crocante Tn urma prepararii.
friteuza.
Cosul nu poate fi
introdus ) ) Sunt prea multe ingrediente in Nu umpleti cosul peste semnul MAX.
corespunzator in | cos.
aparat.
Atunci cand preparati ingrediente cu un continut
ridicat de grasime, o cantitate mare de ulei se va
Preparati ingrediente cu un | scurgein cos. Uleiul produce fum alb, iar cosul se
continut ridicat de grasime. poate Tncalzi mai mult decat de obicei. Acest
Alpl;aratul emite fum lucru nu afecteaza functionarea aparatului sau
alb.

rezultatul final.

Cosul contine grasime ramasa in
urma utilizarii anterioare.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se
incalzeste in cos. Curatati cosul dupa fiecare
utilizare.

Cartofii proaspeti sunt
preparati neuniform.

Nu ati folosit tipul de cartofi
potrivit.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-va ca acestia
nu se Tnmoaie.

Nu ati clatit corespunzator cartofii
pai fnainte de a-i prepara.

Clatiti corespunzator cartofii pai
indeparta amidonul de pe acestia.

pentru a

Cartofii nu sunt
crocanti atunci cand
sunt scosi din friteuza.

Textura crocanta a cartofilor
depinde de cantitatea de ulei din
vasul de preparare si de
cantitatea de apa din cartofi.

Asigurati-va ca indepartati apa de pe cartofi
inainte de pune ulei pe acestia.

Taiati cartofii Tn bucati mai mici, pentru ca acestia
sa fie mai crocanti in urma prepararii.

Eroare E1: Defectiune sau circuit deschis al cablajului intern; va rugam sa contactati un centru de reparatii.
Eroare E2: Defectiune sau scurtcircuit al cablajului intern; va rugam sa contactati un centru de reparatii.
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Utilizati numai piese de schimb originale.

Cand contactati centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la indemana urmatoarele informatii:
Denumirea modelului si numarul de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice. Acestea pot suferi modificari fara o notificare prealabila.

Tensiune de alimentare 220-240V~50/60Hz
Putere 2500 W
Capacitate 10L
Temperatura 80-200°C

MASURI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI
E Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia

mediului si regimul deseurilor:

- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase
pentru mediu si sdndtatea umana. Conform OUG 5/2015, exista obligativitatea predarii acestora,
pentru tratarea corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile.

Societatea Network One Distribution S.R.L. este platitoare de taxa de "timbru verde” pentru
fiecare Echipament Electric si Electronic (EEE) pe care 1l pune pe piata. Acest cost asigura tratarea
ulterioara a echipamentelor uzate colectate. Din acest motiv, odata ce devine deseu, produsul EEE
poate fi predat gratuit operatorului Dvs. de salubritate, la magazine atunci cand achizitionati alt
echipament similar, sistemul “unul la unu” sau la punctul de colectare organizat de Primaria
Sectorului / localitatii Dvs.

- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si
acumulatorii - fac obiectul unei colectari separate, 1l reprezinta o pubela barata cu o cruce.

Aceste mdsuri vor ajuta la protejarea mediului

Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisa in Registrul de punere pe piata a echipamentelor
electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-IV. De asemenea, au fost
intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de Rechemare EEE, in conformitate cu
HG 322/2013. Totodata societatea este Tnscrisd in Registrul de punere pe piata a bateriilor, avand numarul
de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.

Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care l-ati cumparat este conform cu Directiva RoHS UE
(2011/65/UE & 2015/863/EU). Nu contine materialele ddunatoare si interzise specificate in Directiva.

Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii umane!
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Va multumim pentru achizitionarea acestui produs! Daca aveti nevoie de asistentd Tn ceea ce priveste
produsul dumneavoastra, vizitati site-ul nostru web utilizand linkurile de mai jos.

Obtineti manuale de utilizare: https://www.heinner.ro

Obtineti informatii privind reparatiile: https://www.heinner.ro

HEINNER este marcad inregistrata a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte branduri si
denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate ale respectivilor detinatori.
Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici utilizata pentru
obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara consimtamantul prealabil al
companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.
Copyright © 2013 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.
www.heinner.com, http://www.nod.ro

Acest produs este proiectat si realizat in conformitate cu standardele si normele Comunitatii
Europene.

Producator si importator: Network One Distribution
Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro, office@nod.ro
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DUAL-LAYER HOT AIR FRYER

Model: InnovaCook
HAF-C10DBS25BK

e Capacity: 10L (3.5+6.5L)
e Power: 2500W(upper basket 1000W + lower basket 1500W)
e SMART COOK & DUAL COOK functions
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1. INTRODUCTION

Please read the instructions carefully and keep the manual for future information.

This manual is designed to give all necessary instructions concerning installation, use and maintenance of the
unit. In order to operate the unit correctly and safely, please read this instruction manual carefully before
installation and use.

2. CONTENT OF YOUR PACKAGE

Dual-layer air fryer

User manual

Certificate of warranty
Declaration of conformity

LA A

3. SAFETY INSTRUCTIONS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed including:

1. Read all instructions.

2. Do not touch hot surfaces.

3. To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or base in water or other liquid.

4. WARNING: this electrical appliance contains a heating function. Surfaces, also different than the functional
surfaces, can develop high temperatures. Since temperatures are differently perceived by different persons,
this equipment shall be used with CAUTION. The equipment shall be touched only at intended handles and
gripping surfaces and use heat protection like gloves or similar surfaces. Other than the intended gripping
surfaces shall get sufficiently time to cool down before getting touched.

5. Unplug it from the outlet when not in use and before cleaning. Allow it to cool before putting on or
taking off parts.

6. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

7. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may cause injuries.
8. Do not use the appliance outdoors.

9. Do not let the cord hang over the edge of a table or counter or touch hot surfaces.

10. Do not place it on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

11. Always attach the plug to the appliance first, then plug the cord into the wall outlet. To disconnect, turn
any control to “off”, then remove the plug from the wall outlet.

12. Do not use the appliance for other than intended use.

13. This appliance can be used by children aged 8 years and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning the use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be done by children unless they
are older than 8 and supervised.

14. Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

15. The appliances are not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control
system.
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Important

¢ Children are not allowed to play with this appliance.

* Do not immerse the housing containing the electrical components and heating elements in water and do
not rinse them under the tap.

¢ Do not allow any water or other liquids to enter the appliance to prevent an electric shock.

¢ The ingredients which are prepared to be cooked must be placed in the basket to prevent contact with the
heating elements.

¢ Do not cover the air inlet and outlet vents while the appliance is in operation.

¢ Do not touch the inside of the appliance while it is operating.

¢ When the appliance is operating, the temperature of the accessible surface may be high.

Warnings

¢ Check that the voltage shown on the appliance matches the local mains voltage.

® Do not use the appliance if there are any damaged plugs, power cords or other components.

* Do not go to any unauthorized person to replace or repair a damaged power cord.

¢ Keep the main power cord away from hot surfaces.

® Do not insert the appliance or operate the control panel with wet hands.

* Do not lean the appliance against a wall or other appliance. Leave at least 10 cm of space on the back and
sides, and at least 10 cm above the appliance. Do not place anything on top of the appliance.

* Do not use the appliance for any purpose other than that described in this manual.

¢ Do not leave the appliance running unattended.

* The hot air is released through the outlet in the fryer. Keep your hands and face at a safe distance from the
outlet to avoid burns from the hot air and steam released by the outlet. Also be careful of hot air and steam
when you remove the fryer, glass lid assembly, and baking pan from the appliance.

* Any accessible surface may become hot during use.

¢ Filling the basket with oil may cause a fire hazard.

¢ If you find black smoke coming out, please unplug the power plug immediately. Wait for smoke emissions
to stop before removing the fryer basket from the appliance.

Attention

¢ Ensure that the appliance is placed on a level, even, and stable surface.

¢ Unplug electrical appliances when not in use.

¢ Products must be allowed to cool for approximately 30 minutes before handling or cleaning.
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4. PRODUCT DESCRIPTION

P—— 5
1 - Digital control panel | 5 - Power cord
2 - Control knob 6 - Upper basket
3 - Air outlet 7 = Frying tray of the upper basket
4 - Airinlet 8 - Lower basket
9 - Frying tray of the lower basket

NOTE: the bumpers attached on the frying trays are heatproof. Removing them is not recommended.
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5. USING THE PRODUCT

This is an air fryer that provides a simple and healthy way to prepare your favorite ingredients. Due to the
benefit of hot air which can circulate throughout the basket, your dishes will be done in a rapid and uniform
way. The best part is that the hot air fryer can heat the food in all directions, and most of the ingredients
do not require any oil.

Before the first use:

1. Remove all packaging materials and stickers.

2. Clean the basket and frying trivet with hot water, washing liquid and a non-abrasive sponge. These parts
are safe to be cleaned in dishwasher.

3. Connect the main plug into an earthed wall socket.

4. Carefully pull the basket out of the air fryer.

5. Place the ingredients in the basket.

6. Slide the basket into the air fryer.

Note: Do not exceed the MAX indicator labeled on the basket, as it may affect the cooking quality of the food.
Caution: Do not touch the basket during and in short time after use, as it gets very hot. Only hold the basket
by its handle.

7. Do not fill the basket with oil or any other liquid.

UPPER

= F A P
0 TEMP | SManT |
,,J.;]'I \TIME) | CooK )

= Fa "-.II i )
'\% |,_.“E"”‘,. ouAL

r

LOWER

Note: 10 functions are provided: french Fries, cake, vegetables, wings, shrimp, steak, cookies, pizza, chicken,
egg tart.

(D
¢ rotating physical Knob :

1. adjusts the Time/Temperature and Cooking menu;
2. Click this button, it will function as start/pause button;
3. Long press this button, it can reset the selected program.

I
¢ power on/off button : it turns on/off the appliance.
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e menu switch button : with it you can change and choose the cooking function. You can also use the
rotating knob to switch the cooking function within 10 seconds after pressing the menu button.

TEMP
e TEMPERATURE/TIME switch button : you can use this button to set a more flexible temperature and
time parameters. After pressing this button, you can adjust the temperature and time by manually operating
the rotating knob. Increase/decrease 1 minute per a rotate and adjust temperature setting by
increasing/decreasing with 5 degrees per a rotate.

SMART

e SMART COOK Button \Nse: after setting the cooking programs of the upper and lower basket, press the
SMART COOK button (after choosing this function, the button light will always be on). Re-pressing this button
can close down the smart cooking function.
Note: the smart cooking function means that the upper and lower baskets
will finish cooking at the same time even if the setting time is different.
During the smart cooking process, if the cooking time is not the same, the
basket with a shorter cooking time will show “hold” (fig.1) until the two
baskets’ cooking time will be the same- then the two basket will be cooking
together.

Example: after you select the smart cooking function and click the upper
button, you can adjust the menu setting or temperature/time for the upper
basket , and the buttons on the control panel will remain illuminated until
(fig.1) there has been no operation for 10 seconds.

e DUAL COOK Button : by pressing this button, the appliance will open the dual cooking function (after
choosing this function, the Dual COOK button light will be lit off during the cooking process).

Note: the dual cooking function means that the working status of the upper and lower baskets is
automatically matched. After choosing dual cooking function, if you press the “UPPER”/”LOWER” buttons,
the dual cooking function will be cancelled, and the appliance will enter into the normal cooking mode.

e UPPER BASKET control button UPPER :

1. With this button you can choose and set the cooking program of the UPPER basket;
2. During the set mode, after choosing the UPPER button, by long pressing this button you can turn off the
upper basket.

e LOWER BASKET CONTROL button LOWER .

1. With this button you can choose and set the cooking program of the LOWER basket;

2. During the set mode, after choosing the LOWER button, by long press this button you can turn off the
lower basket.

¢ During the cooking process, if you pull out one of the baskets, both the panel
of upper and lower baskets will show “OPEN”.

e After choosing the function, please press Start/Pause button to start cooking.
Note: during the hot air frying process, the interior light lamp will be lit on.
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e Shake indicator ® SHAKED : the shake indicator will illuminate when the cooking cycle has reached its halfway
point. This halfway time gives you the opportunity to shake or flip your food in the appliance, which helps
ensure even cooking.

Note: if you do not remove the basket and shake the food, the shake light on the control panel will remain
illuminated.

Note: some ingredients require shaking halfway during the preparation time (see section “Tips” in this
chapter). To do this, pull the basket out of the appliance by the handle and shake/flap it. Then slide the basket
back into the air fryer.

¢ The appliance will ring when cooking cycle is complete. When you hear the bell for 5 times, this means the
cooking cycle is finished. Pull the basket out of the appliance and place it on the heat-resistant surface.
Note: after the set time ends, the cooking function stops working, but the fan will continue to run for about
20 seconds to blow away the hot air for safety.

¢ Check if the ingredients are ready.

Note: if the ingredients are not ready yet, simply slide the basket back into the appliance. Press the
temperature control knob to adjust temperature setting and press the timer control knob to adjust time
setting. After revising your cooking settings, press the start knob to run again the appliance.

¢ To remove the ingredients (e.g., oily meat such as beef, fish or chicken) please use tongs to pick the
ingredients one by one.

* To remove the excess oil from the ingredients like chips or fries, please use tongs to get the food.

Once you are familiar with the appliance, you may want to experiment with your own recipes. Simply choose
the time and temperature that suits your personal taste.

Select the proper function and temperature for your ingredients. For details, you can consult the “Tips”
section in this chapter to determine the right temperature.

Cooking programs | Icon | Temperature (°C) | Time (min) | Shake

Default 180 15 Shake in half the time
French fries 200 15 Shake in half the time
Cake 160 30 /

Vegetables 180 10 Shake in half the time
Wings 200 20 Shake in half the time
Shrimp 160 15 Shake in half the time
Steak 200 20 Shake in half the time
Cookies 160 15 /

Pizza 180 15 /

Chicken 200 40 Shake in half the time
Egg tart 160 20 /

Temperature Range:80~200°C
Time Range:1~60min
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The table below will help you to select the basic settings for a large categories of ingredients.
Note: keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape and brand,
we cannot guarantee the best setting for your particular ingredients.

Min-Max (grams) | Time (minutes) T(irgp Shake Remark
French fries
Thin frozen fries 300-700 9-16 200 Yes
Thick frozen fries 300-700 11-20 200 Yes
Home-made fries ,
(8X8mm) 300-800 10-16 200 Yes Add 1/2 tbsp of oil
Homevr::;geesomo 300-800 18-22 180 | VYes Add 1/2 tbsp of oil
Home-made potato 300-750 12-18 180 Yes Add 1/2 tbsp of oil
cubes 250 15-18 180 | Yes
Potato gratin 500 15-18 200 Yes
Steak 100-500 8-12 180
Meat chops 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Sausage roll 100-500 13-15 200
Drumsticks 100-500 18-22 180
Chicken breast 100-500 10-15 180
Snacks
Spring rolls 100-400 8-10 200 Yes Use oven-ready
Frozen chicken
nuggets 100-500 6-10 200 Yes Use oven-ready
Frozen fish fingers 100-400 6-10 200 Use oven-ready
Frozen bread crumbed 100-400 8-10 180 Use oven-ready
Stuffed vegetables 100-400 1-10 160
Cake 300 20-25 160 Use baking tin
Quiche 400 20-22 180 Use baking tin/oven dish
Muffins 300 15-18 200 Use baking tin
Sweet snacks 400 1-20 160 Use baking tin/oven dish
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¢ Small ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ones.

¢ A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time and a smaller amount of
ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

» Shaking smaller ingredients halfway during the preparation time optimizes the result and can help prevent
unevenly fried ingredients.

¢ Rinse with some oil the fresh potatoes and fry your ingredients for another few minutes for a crispier result.
¢ Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.

¢ Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.

¢ The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

¢ Use pre-made dough to get snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter

¢ You can also use the hot air fryer to heat ingredients. To heat ingredients, set the temperature to 150°C for
up to 10 minutes.

Making home-made fries
To make home-made fries, follow the steps below:

1. Peel and slice the potatoes.

2. Wash the potato sticks thoroughly and dry them with kitchen paper.

3. Pour 1/2 tablespoon of sunflower oil or olive oil in a bowl, put the sticks on top and mix until the sticks are
coated with oil.

4. Remove the sticks from the bowl with your fingers or a kitchen utensil so that excess oil stays behind in
the bowl. Put the sticks in the basket.

5. Fry the potato sticks according to the instructions in this chapter.

6. CLEANING

¢ Clean the appliance after every use.

¢ Do not clean the basket and the inside of the appliance with metal utensils or abrasive cleaning materials,
as this may damage their non-stick coating.

¢ Remove the main plug from the wall socket to cool down the appliance.

Note: Remove the basket to let the fryer cool down more quickly.

¢ Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

¢ Clean the basket and the backing tray with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.
* You can remove any remaining dirt with some degreasing liquid.

Note: The basket and rack are dishwasher-proof.

Tip: If dirt is stuck to the rack or the bottom of the basket, fill the basket with hot water and add some
washing-up liquid. Put the baking tray in the basket and let them soak for about 10 minutes.

¢ Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.

¢ Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

Storage

¢ Unplug the appliance and let it cool down thoroughly.
¢ Make sure all parts are clean and dry.
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7. TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The hot air fryer does
not work.

The appliance is not plugged in.

Put the main plug in an earthed wall socket.

You haven't pressed the start
button.

Press the start/power button after you set the
temperature & time or choose the desired
program.

The ingredients fried
with it are not done.

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket.
Smaller batches are fried more evenly and
quickly.

The set temperature is too low.

Turn the temperature to the

temperature setting.

required

The ingredients are
fried unevenly in the
hot air fryer.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
preparation time.

Ingredients that lie on top of or across each other
(e.g. fries) need to be shaken halfway through
the preparation time.

Fried snacks are not
crispy when they come
out of the air fryer.

You used a type of snacks meant
to be prepared in a traditional
fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto
the snacks for a crisper result.

| can't slide the basket
into the appliance

properly.

There are too many ingredients in
the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

White smoke comes
out from the
appliance.

You are
ingredients.

preparing  greasy

When you fry greasy ingredients in the hot air
fryer, a large amount of oil will leak into the
basket. The oil produces white smoke and the
basket may heat up more than usual. This does
not affect the appliance or the result.

The basket still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in
the basket. Make sure you clean the basket
properly after each use.

Fresh fries are fried
Unevenly in the air
fryer.

You did not use the right potato
type.

Use fresh potatoes and make sure that they stay
firm during frying.

You did not rinse the potato sticks
properly before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not
crispy when they come
out of the air fryer.

The crispiness of the fries
depends on the amount of oil and
water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly
before you coat them with oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

E1 error: Malfunction or open circuit for the internal wire; please contact an authorized service.
E2 error: Malfunction or short circuit for the internal wire; please contact an authorized service.
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CUSTOMER CARE AND SERVICE ‘

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data available: Model
and Serial Number.

The information can be found on the rating plate. Subject to change without notice.

TECHNICAL DATA |

Voltage 220-240V~50/60Hz
Power 2500 W
Capacity 10L
Temperature 80-200°C

Thank you for purchasing this product. If you need support with your product, visit our website using the
links below.

Get User manuals: https://www.heinner.ro

Get Service information: https://www.heinner.ro

Environment friendly disposal

You can help protect the environment!

Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical equipment’s to
an appropriate waste disposal center.

EJ

HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and product
names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.

No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to make any
derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission from NETWORK
ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. All rights reserved.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

This product is in conformity with norms and standards of European Community.

B

Producer & importer: Network One Distribution
Marcel lancu Street, 3-5, Bucharest, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
office@nod.ro
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ABYC/TOEH PPUTHOPHUK C TOPELL Bb34YX

Mopaen: InnovaCook
HAF-C10DBS25BK

e Kanauwutet: 10 n (3,5+6,5 n)
e MouwHocT: 2500W (ropHa KowHuua 1000W + gonHa KowHuua 1500W)
e OyHKunm SMART COOK 1 DUAL COOK
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1. BbBEAEHUE

Mons, npoyeTeTe BHUMATENHO MHCTPYKLMNTE M 3aMna3eTe PbKOBOACTBOTO 3a 6bbaelua nHpopmaums.

ToBa PbKOBOACTBO € MpeAHa3sHaYeHO Aa Aade BCUYKM HeobXoAUMM WMHCTPYKLMM OTHOCHO MOHTarKa,
M3M0/1I3BaHETO U NoAApbrKKATa Ha YCTPOMCTBOTO. 3a Aa paboTuTe ¢ YCTPOMCTBOTO NpPaBuIHO U 6e3onacHo,
MOAS, NpoYeTeTe BHUMATENHO TOBa PbKOBOACTBO NpeAn MOHTaXKa U M3N0A3BaHETO My.

2. CbAbPXAHUE HA BALLUNA NAKET

[ABycnoeH ¢ppuUTIOPHUK
PbkoBoacTBO 32 noTpeburtensa
FapaHumnoHeH cepTuduKar
Deknapauyma 3a cboTBeTCTBUE

A A7

3. UHCTPYKLU WU 3A BESOINMACHOCT

KoraTo u3nonseate enekTpuUYecKU ypeam, BUHarM TpsbBa Aa crnasBaTe OCHOBHWUTE MpennasHU MepKM,

BKAOUYUTENHO:

1. MpoueTeTe BCUUYKM UHCTPYKLUN.

2. He poKocBaliTe ropelum NnoBbpPXHOCTY.

3. 3a pa ce npegna3sunTe OT TOKOB yAap, He noTanaiTe Kabena, Wwenceante Man OCHOBATa BbB BOAA UM Apyra

TEeYHOCT.

4. NPEAYNPEXAEHUE: To3M enekTpoypes cCbabpiKa PyHKUMA 3a HarpsBaHe. [MOBbPXHOCTUTE, KOUTO CbLUO

Ca PasIMYHU OT PYHKLMOHANHMUTE MNOBBPXHOCTM, MOFaT A3 Pa3BUAT BUCOKM TemnepaTypu. Tbil KaTo

TemnepaTypuTe ce Bb3npMemaT no pasIMyeH HauuH OT pas/IMyHuTe Xopa, To3u ypes TpAbBa Aa ce U3non3sa

¢ BHUMAHMUE. Ob6opyasaHeTo TpAbBa 4a ce AOKOCBa CamMoO MO NpegHasHayeHUTe 33 TOBA APBKKU U

NMOBBbPXHOCTU 3a 3axBalllaHe U Aa ce U3M0/3Ba TOMN/IMHHA 3alLMTa KaTo PbKaBULM UM NOA0OHM NOBBbPXHOCTY.

[pyrute noBbPXHOCTM 3a 3axBallaHe, OCBEH NpeaBuAeHUTe, TpAbBa Aa MMaT AOCTaTbYyHO Bpeme Aa ce

oxnagAT, npeay Aa 6baaT AOKOCHATU.

5. U3kntoyeTe ro oT KOHTaKTa, KOraTo He ro u3nos3sarte u npeau ga ro nouncrmre. OctaBeTe ro Aa U3CTUHE,

npean aa ro nocrasute Uau

CBaNAHe Ha YyacTu.

6. AKO 3axpaHBawWMAT Kaben e nospeneH, Ton Tpabea Aa 6bae 3aMeHeH OT NPOU3BOAUTENS, HEroBUS

CepBU3EH NpeacTaBUTeN UM OT iMua ¢ NogobHa KBanudmKaums, 3a Aa ce u3berHe onacHocT.

7. Il3non3BaHeTo Ha akcecoapu, KOUTO He ca NpenopbyYaHM OT NPOU3BOAUTENA HA Ypeaa, MOXe Aa Joseje

00 HapaHABaHMA.

8. He usnonseaite ypena Ha OTKpUTO

9. He ocraBsiite Kabena ga BMCK Hag pbba Ha macaTa UM NAOTa U He JOKOCBANTE ropeLiy NOBbPXHOCTMY.

10. He ro nocTaBAiTe BbpXy UAM B 6AN30CT A0 ropella ra3oBa UM eNekKTprMYecKa ropesika, HATO B 3arpsaTa

dypHa.

11. BuHarM nbpBO MOCTaBAWTE LUENcena KbM ypeaa, a c/ies TOBa BK/OYeTe Kabena B KOHTaKTa. 3a Aa
M3KII0UYUTE 3aXpaHBaHeETO, 3aBbpTeTe

Ha KOWTO M O3 € KOHTPONEH enemeHT B NOOoXKeHWe "M3KNoueHo", cnen KoeTo mM3BazeTe Liercena ot
KOHTaKTa.

12. He nsnonseavite ypeaa 3a Apyru Leau, pasnyHu oT npegHa3HauYeHUETo My.

13. To3u ypen MoxKe Aa ce M3Noa3Ba OT AeLa Ha Bb3pacT Hag, 8 roOAUHU W OT AnLA C HamaneHa pu3nyecka,
ceTUBHa
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WN YMCTBEHU CMOCOBHOCTU, UM IUMCA HA ONUT U 3HAHUA, aKO UM e 1N ocurypeH Hag3op Mau

WHCTPYKLMUTE 3a Be3onacHo M3noa3BaHe Ha ypeaa u Aa pasbupaTt cBbp3aHUTe € HEero onacHocTu. Jeua

He TpsAbBa Aa cu UrpanaT c ypeaa. NoyncTBaHeTo M NoTpebuTeIcKaTa NOAAPBKKA He TpsibBa Aa ce U3BbPLLBAT
OT JeLa, OCBEH aKo Te

Ca Ha Bb3pacT Haz 8 rogMHu 1 ca nog, HabaogeHue.

14. CbxpaHsBanlTe ypeaa u Kabena my Ha MACTO, HEAOCTBLMNHO 33 Aela noa 8 roAnHuU.

15. YpepuTe He ca npegHasHayYeHW Aa ce ynpasasBaT C MOMOLLTA HA BbHLIEH TalMep WKW OTAENHO
OVUCTAaHUMOHHO ynpasaeHue.

cucTema.

BakHu

- Ha geuata He ce pa3spellasa ga UrpasaT c TO3n ypea.

- He notananTte Kopnyca, CbAbprKall, €/IEKTPUYECKUTE KOMMOHEHTU N HarpeBaTe/IHUTE eJIEMEHTH, BbB BoJa
M He T N3NnaKBaiTe noj yewmara.

- He ponyckaiite nonagaHe Ha Boda UKW APYrn TEYHOCTU B ypeaa, 3a Aa NpeaoTspaTuUTe TOKOB yaap.

- CbCTaBKUTE, KOMTO Ce NOArOTBAT 3a roTBeHe, TpA6Ba Aa ce NOCTaBAT B KOWHMLATa, 3a a ce NpeaoTBpaTu
KOHTAKT C HarpesaTe/IHUTE eNEeMEHTMU.

- He nokpuBaliTe BEHTUNAUMOHHMUTE OTBOPM Ha BXO4a M U3X04a, A0KATO ypeabT paboTu.

- He goKocBaliTe BbTpPELWHOCTTa Ha ypeaa, 40KaTo Ton paboTu.

- KoraTo ypeabT paboTu, TemnepaTtypaTta Ha A0CTbMHATa NOBbPXHOCT MOKE Aa € BUCOKa.

MNpeaynpexaeHus

- MNMpoBepeTe Janu HanpeXeHWeTo, MOCOYEHO Ha ypeaa, CbOTBETCTBA Ha HanperKeHMeTo B MecTHaTa
efleKTpuyecka mpexa.

- He n3nonsgaite ypesna, ako Mma NoBpeAEHM LLENCENN, 3aXpPaHBaLLM Kabenm uam apyru KOMMOHEHTH.

- He ce 06pbLyaiTe KbM HEYNMbJHOMOLLEHO NMLE 33 NOAMAHA UM PEMOHT Ha NOBPeAEeH 3axpaHBalLl, Kaben.
- lpbKTe raBHUA 3axpaHBaLL Kaben ganey ot ropeLm NoBbPXHOCTH.

- He nocTtaBsaiTe ypeaa u He paboTeTe ¢ KOHTPOJIHUA MaHe C MOKPU pblLe.

- He onunpalite ypega B cteHa uam gpyr ypea. OctaseTe noHe 10 cm NpOCTPaHCTBO 0T334 M OTCTPaHU, KaKTo
1 noHe 10 cm Hag ypeaa. He noctaeaiite HMLWO BbpXY ypeaa.

- He usnonsealite ypega 3a Lenu, pasiMyHM OT ONUCaHWUTE B TOBA PbKOBOACTBO.

- He ocTtaBsiite ypena aa pabotu 6e3 Hagzop.

- fopewmaT Bb3AYX Ce U3NycKa npes 1M3xoaa Ha GPUTIOPHUKA. pbKTe pbuUeTe M NLETO CU Ha 6e30nacHo
pa3cToAaHMe OT U3X0Aa, 3a Aa M3berHete U3rapaHMA OT ropeLumns Bb3AyX U napaTa, OTAeNAHM OT u3xozga. CoLuo
TaKka BHMMAaBaiTe 3a ropeLma Bb34yX M nNapaTta, KOrato nsBarkaate GpUTIOPHUKA, criobKaTa Ha CTbKAEHUSA
KanaK M TaBaTa 3a NeyeHe OT ypeaa.

- BcAka AOCTbNHA NOBBPXHOCT MOXKE Aa Ce Harpee no Bpeme Ha paborTa.

- MbAHEHETO Ha KOLWHKMLATA C MAc/Io MOXe Aa AoBese A0 ONACHOCT OT MoKap.

- AKO yCTaHOBMTE, Ye U3/113a YepeH AMM, He3abaBHO M3KIOYETE LLENCEea OT e/leKTPMUYECKaTa MpeXKa.
MNpeau pa 3BaanTe KowHMLaTa Ha GPUTIOPHMKA OT ypena, M34aKanTe Aa cnpe OTAENAHETO Ha AUM.

BHumaHue

- YBeperTe ce, Ye ypeabT e NOCTaBeH BbPXY PaBHa, paBHa M CTabuaHa NOBbPXHOCT.

- U3KkntoueTe enekTpuyeckmTe ypeam OT efleKTprMyeckaTa Mperka, KoraTo He rM u3nonssare.

- MpoayKktute TpsbBa Aa ce OCTaBAT Aa M3CTUHAT 3a 0KoJsio 30 MUHYTK, Npean Aa ce obpaboTeaT Uam
noYymcTBar.
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4. ONUCAHUE HA NMPOAYKTA

1 - Undpos KOHTpOAEH NaHen

5 - 3axpaHBaLy, Kaben

2 - Konue 3a ynpasneHue

6 - lNopHa KowHKMLa

3 - U3xop, 3a Bb3ayx

7 - TaBa 3a Nbp)KeHe Ha ropHaTa KOLWHMLA

4 -> Bxog 3a Bb34yX

8 = [JonHa KowHuua

9 - TaBa 3a Nbp¥KeHe Ha A0JIHATA KOLWHULA

3ABEJIEXXKA: 6poHuTe, NpUKpENeHn KbM TaBUTe 3a MbpiKeHe, ca Tonaoycroiiuneu. He ce npenopbuBa

OTCTPAHABAHETO UM.
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5. U3MNOJI3BAHE HA NMPOAYKTA

ToBa e PpUTIOPHUK, KOUTO OCUTypABa JIeCEH U 34PABOC/IOBEH HAauYMH 33 NPUroTBAHE HA N6UmUTe BU
CbCTaBKU. barogapeHue Ha ropewms Bb3AyX, KOUTO MOXKe A3 LMPKY/IUPa B LLANATA KOLWHULA, ACTUATA BU
we 6bAAT NpUroTBeHn 6bP30 U paBHOMepHO. Haii-xyb6aBoTo e, Ye PPUTIOPHUKDBT C ropeLy, Bb3ayX MoKe
Aa HarpfABa XpaHaTa BbB BCUYKM NOCOKMU, @ NOBEYETO OT CbCTaBKUTE HE Ce HYKAAAT OT 0MO.

Mpepayu nbpBata ynortpeba:

1. OTcTpaHeTe BCUYKM ONAKOBBYHU MATEPUANN U CTUKEPU.

2. NouuncTeTe KOWHMLLATa M NOAJIOMKKaTa 33 MbP!KEHE C ropeLla BoAa, TEYHOCT 33 MUEHE U HeabpasmBHa roba.
Te3n yacTn moraT ga ce noYMcTBaT B CbAOMUANHA MALLMNHA.

3. BkntoyeTe raBHMA Wencen B 3a3eMeH CTEHEeH KOHTaKT.

4. BHMMATENHO M3BaZEeTe KoWHMLaTa OT GPUTIOPHUMKA.

5. lMocTaBeTe cbCTaBKMTE B KOWHMLATA.

6. Nab3HeTe KowWwHMLATa BbB PPUTIOPHUKA.

3abenexka: He npesuwaBaliTe MaKCMManHaTa CTOMHOCT Ha WHAMKaTopa MAX, obo3HayeHa BbpXY
KOLIHMLATA, Thbil KaTO TOBA MOMKe [1a NOB/IMAE Ha KAYeCTBOTO HA FTOTBEHE HA XPaHaTa.

BHMMaHue: He fOKOCBaWTE KOLWHMLATA MO BPEME Ha U MasIKo ciief ynoTpeba, Tbil KaTo Ta Ce HarpsiBa CUJHO.
[pbiKTe Kola camo 3a ApbiKKaTa My.

7. He nbaHeTe KOWHMUATA C Macsio Unm Apyra Te4HOCT.

UPPER

(Temp) (anaer)
| TIME | | COO0K |

|p|g|.,|u:

LOWER

3abenexka: MNpegsuaeHn ca 10 GyHKUMKM: NbPXKEHU KAapTOodMu, TOPTA, 3e/eHYyLM, KpWUaua, CKapuau,
NbprKoia, BUCKBUTKM, NNLA, NUAE, ANYEH TapT.

g

‘\ J
* BbpTALL Ce dM3nYeckm ByToHR=
1. HacTpoliBa MeHIOTO 3a Bpeme/TemnepaTypa 1 roTBeHe;
2. LpakHeTe BbpXy TO3M 6YTOH, TOW Lie GYHKLMOHMpPA KaTo BYTOH 3a cTapTupaHe/naysa;
3. [JbAroTo HaTMCKaHe Ha To3M BYTOH MOXKe Aa Hy/vpa usbpaHaTta nporpama.
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hd EYTOH 3a BKJ'II-O‘-IBaHe/M3KJ'II-O‘-IBaHe : TOM BKI'IIO‘-IBa/M3KJ'II-O‘-IBa ypeaa.

ME!
hd EYTOH 3a NpeBKKOYBAHE Ha MeHPOTO. . C HEero moxete aa NpomeHATeE Un M36MpaTe d)yHKLI,VIFITa 3a

roteeHe. MoeTe CbL0 TaKa Aa n3nonssare BBbPTALOTO Ce KoN4Ye, 3a Aa NPeBKIOYUTE d)YHKLI,MﬂTa 3aroTteeHe
B PaMKUTE Ha 10 CeKyHAU cne HaTUCKaHeE Ha 6YTOHa 3a MEHIO.

=
¢ ByTOH 3a NpeBK/oYBaHE Ha TEMI'IEPATYPA/‘-IAC : MOXKeTe Aa M3nonsearte To3m 6yTOH, 3a Aa 3agageTe
no-rbBKaBM NapameTpu Ha TemnepaTtypata M BpemeTo. Cnep KaTo HaTUCHeTe TO3M OYTOH, MoKeTe Aa
perynivpate TemnepaTypata M BPeMETO 4Ype3 pPbyYyHO YMpaBAeHME Ha BbPTALWOTO Ce Konde.
YBennyaBaiTe/HamansasaliTe ¢ 1 MMHYTa Ha 3aBbpTaHe U peryanpaiTe HacTpolikaTa Ha TemnepaTtypaTa, KaTo
yBenvyaBaTe/HamansasaTe ¢ 5 rpagyca Ha 3aBbpTaHe.
SMART

e BytoH SMART COOK (YMHO TloTBeHe) : cnef Kato 3ajajerte nporpamuTte 3a roTBeHe Ha ropHarta 1
[,0/1HATa KoWHMUa, HaTucHeTe 6yToHa SMART COOK (cneg nsbopa Ha Tasn GyHKUMA CBETAMHATA Ha byToHa
BUHaru we ceetu). MNOBTOPHOTO HaTUCKAHE Ha TO3M BYTOH MOXKe Aa 3aTBOPU GYHKUMATA 338 UHTE/IUFEHTHO
roTBeHe.

3abenerkKa: GyHKUMATA 32 UHTE/IUFEHTHO roTBeHe 03Ha4yaBa, Ye ropHaTa u
OONHATa KOWHMLA We MPWKYaAT C FOTBEHETO MO e4HO M Cblo Bpeme,
OOPW aKo 3afafeHoTo Bpeme e pasandyHo. Mo Bpeme Ha npoueca Ha
WHTE/INTEHTHO rOTBEHE, aKO BPEMETO 3a FOTBEHE He e e4HAKBO, KOWHMLaTa
C MO-KpaTKO Bpeme 3a roTBeHe Lie nokaxe "3aabpikaHe" (pur. 1), aokaTo
BPEMETO 3a roTBEHe Ha [BeTe KOWHMUM CTaHe e4HaKBo - C/lej TOBa ABeTe
KOLIHWULWN e FOTBAT 3aeHO.

Mpumep: cnen Kato msbepete PYHKUMATA 33 UHTEJUFEHTHO FOTBEHE M
HaTUCHeTe ropHUA BYTOH, MOXKETe Aa PeryanpaTte HacTpoiikaTa Ha MeHIOTO
(fig.1) WA TemnepaTypaTa/BpemeTo 3a ropHaTa KOWHWLA , a ByToHUTe Ha
KOHTPOJIHUA MaHe LLe OCTaHaT OCBETEHU, [OKATO HE Ce M3BbPLLM ONepaLma

B Npoab/iKeHue Ha 10 cekyHau.

e BytoH DUAL COOK (ABOWMHO FOTBEHE) : C HAaTMCKaHETO Ha TO3M BYTOH ypeabT Le oTBOpU GYyHKUMATA
3a [BOMHO roTeeHe (cnepn n3bopa Ha Tasm GyHKUMA CBETIMHATa Ha 6yToHa Dual COOK ([BoliHo roteeHe) we
6bae M3KAYEHA NO BPeME Ha NPOLLECa Ha FOTBEHE).

3abenekka: PpyHKUMATA 33 ABOMHO roTBEHE O3HayaBa, Ye PAabOTHOTO CbCTOsSIHME Ha ropHaTa M [o/HaTa
KOLIHMLM Ce CblnacyBa aBToMaTMyHo. Cneg, Kato n3bepete GyHKUMATA 32 ABOMHO rOTBEHE, aKO HAaTUCHETE
6yToHuTe "TOPHA"/"OOJIHA", dyHKUMATa 3a ABONHO roTeeHe We 6bae OTMeHeHa U ypeabT We npemuHe B
HOPMasieH PEeXUM Ha rOTBEHE.

¢ ByTOH 3a ynpassieHMe Ha ropHaTa KOLWHMYKA UPPER :

1. C To31 BYTOH MoXKeTe Aa usbepete 1 3aaazeTe nporpamara 3a roteeHe Ha TOPHATA KolwHMUa;
2. Mo Bpeme Ha pexknma Ha HaCTPOWMKa, cnea Kato nsbepete 6ytoHa UPPER, upes npoabasKUTENHO HaTUCKaHe
Ha TO3M OYTOH MOXKeTe Aa U3KoUMTE FOpHATa KOWHMLA.

. LOWER
YTOH 3a ynpassieHne Ha A0/IHaTa KOWHWNYKa :

1. C To31 ByTOH mMoKeTe Aa usbepete 1 3agageTe nporpamara 3a rotseHe Ha JJOJ/IHATA KowHuua;
2. Mo Bpeme Ha perMma Ha HaCTpoWKa, cneq Kato nsbepete 6yToHa LOWER, ¢ NnpoabaKkUTeNHO HaTUCKaHe
Ha TO3M OYTOH MOXKeTe Aa U3K/oUMTe A0/HATA KOLWHMLA.
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¢ [lo Bpeme Ha npougeca Ha roTBeHe, ako M3abpnarte eaHa OT KOLWHULMTE, U
Ha NaHesa Ha ropHaTa, ¥ Ha 40/IHATa KOWHMLA We ce nokaxe "OPEN".

* Cnep Kato usbepete PpyHKUMATA, HaTUCHeTe byToHa CTapT/May3a, 3a Aa 3ano4YyHeTe roTBeHeTO.
3abenerKKa: No Bpeme Ha NpoLeca Ha MbPXKeHe C ropell, Bb3AyxX /lamnata 3a BbTPELIHO OCBEeT/eHUue Liie
cBeTu.

e NHauKaTop 3a pasknaljaHe WSHAKED . ,ynkaTopbT 3a paskiallaHe Lie CBETHe, KOraTo LMKbLABT Ha
roTBeHe e I0CTUrHan cBosiTa No/I0BUHa. ToBa NoyBpeme BU AaBa Bb3MOXKHOCT Aa pasKknaTute unm obbpHeTe
XpaHaTa B ypejia, KOeTo nomara Aa ce OCUrypu paBHOMEPHO roTBeHe.

3abeneKKa: akKoO He M3BaAWUTe KOLIHWLATA U He pasK/iaTuTe XpaHaTta, MHAMKATOPbT 3a pasKkiallaHe Ha
KOHTPOIHUSA NaHen Lie NPoAbAXMU A3 CBETHU.

3abenerKKa: HAKOU CbCTaBKM M3MCKBAT pa3KnallaHe Hano/N0BMHA MO Bpeme Ha NPUroTBAHETO (BXK. pasaen
"CbBeT" B Tasu rnasa). 3a Ta3n Len u3AbpnantTe KOWHULATA OT ypeda 3a JpbKKata U A
pa3knateTte/pasknartere. Chen ToBa nib3HeTe KOWHMLATa 06PaTHO BbB GpPUTIOPHUKA.

* YpeabT e 3BbHHE, KOraTo LUMKbABLT Ha roOTBEHE NPUKAtoUKN. KoraTo YyeTe 38bHeLa 5 NbTW, TOBA 03Ha4aBa,
ye LIMKBABT Ha rOTBEHE e 3aBbplleH. M3abpnaiTe KoWHULATa OT ypeaa U S MoCcTaBeTe BbpPXy TOMN/0yCcTONYMBa
NOBBbPXHOCT.

3abene)kKa: cnen M3TMYaHe Ha 33adadeHOTo Bpeme OyHKUMATA 3a roTeeHe cnupa Aa pabotn, Ho
BEHTMNATOPBLT Lie MNPOAbAXM Aa paboTn 3a okono 20 cekyHAM, 3a Aa M3A4yxa ropewms Bb3ayX 3a
b6e3onacHocT.

¢ [poBepeTe Aanu CbCTaBKUTE Ca FOTOBMU.

3abene)kKa: ako CbCTaBKWUTE BCE OLLE He ca roToBW, MPOCTO MocTaBeTe KollHMuaTa obpaTHO B ypeaa.
HaTucHeTe KonueTo 3a ynpaB/ieHne Ha TemnepaTtyparTa, 3a 4a peryavpare HacTpoiKaTta Ha Temneparypara, 1
HaTUCHeTe KOMYeTo 3a ynpasBfieHue Ha Tamepa, 3a Aa peryampare HacTpolikata Ha BpemeTo. Cnepf KaTo
npepasrneaaTe HaCTPOMKWUTE 3a roTBeHe, HaTMCHETE KOM4YeTo 3a CTapTupaHe, 3a Aa CTapTupaTe OTHOBO
ypeaa.

* 33 43 OTCTPaHUTE CbCTaBKUTE (HaMpP. Ma3HO MECO KaTo roBexgo, prba uam NUAeLwwKo), M3NoN3BanTe WMnum,
3a [la U3BagmMTe CbCTaBKUTE efiHa NO efiHa.

* 33 43 OTCTPaAHUTE U3ZINLIHOTO O/INO OT CbCTAaBKUTE KaTO YMIMC UMW MbPMKEHU KapTOdU, U3N0I3BANTE LLMMLM,
3a 4a M3BaauTe XpaHara.

Cnep KkaTo ce 3ano3HaeTe C ypesa, MoXKeTe 4a eKCnepumMeHTUpaTe cbe cobcTBeHn peuenTu. MpocTto nsbepete
BpeMeTo M TemnepartypaTa, KOUTO OTrOBAPAT Ha IMYHUA BU BKYC.

MN3bepeTe noaxopawata GpyHKLUMA M TemnepaTypa 3a BallMTe CbCTaBKM. 3a NOAPOBHOCTM MOXKeTe Ada ce
obbpHeTe KbM pasgena "CbBeTH" B Tasu r1aBa, 3a 4a onpeaennTte NpaBuaHaTa Temnepartypa.

Mporpamu 3a rotBeHe | UKoHa | Temnepatypa ( )°C | Bpeme (MuH.) | PasknawaHe

Mo nopgpasbupaHe 180 15 PasknaTeTe 3a N0ONOBMHATa Bpeme
MbpkeHn KapTodu 200 15 Pa3sknarteTe 3a nosoBuHaTta Bpeme
Topra 160 30 /

3eneHuyum 180 10 PasknaTeTte 3a N0ON0OBMHATA Bpeme
Kpuna 200 20 PasknaTeTte 3a N0ONOBMHATA Bpeme
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Ckapugm 160 15 PasknaTeTte 3a N0ON0OBMHATA Bpeme
Mbpkona 200 20 PasknaTeTte 3a N0ONOBMHATA Bpeme
BUCKBUTKM 160 15 /
Muua 180 15 /
Munewko 200 40 PasknateTte 3a nonoBmnHaTa Bpeme
AueH TapT 160 20 /
TemnepatypeH auanasoH: 80 ~ 200°C
Bpemesu gmnanasoH: 1~ 60 muH.

TabauuaTta No-gony We BM NoMorHe Aa u3beperte 0OCHOBHUTE HACTPOWKM 32 FONIEMM KaTEropun CbCTaBKMU.
3abenexKa: MmaiTe npeaBua, Ye Te3m HaCTPOMKM ca MHAMKATUBHU. Tl KaTo CbCTaBKUTE Ce pasanyaBart no
npousxod, pasmep, dopma M MapKa, He MOXKEM [a rapaHTMpame Hal-gobpata HacTPoMKa 3a BawwuTe
KOHKPETHM CbCTaBKM.

. Temne
Min-Max Bpeme Paskn
patyp benexxka
(rpamaxku) (MnHYTH) 5 °C allaHe
MbpKeHN KapTodK
T 3ampase
HIV SaMpasenk 300-700 9-16 200 | Jda
MbpKEeHU KapTodu
ebenn sampase
flebenm sampasenn 300-700 11-20 200 | Jda
NMbpXKeHU KapTodu
JomaluHo npuroTeseHn
NbPrKEHU KapTodU 300-800 10-16 200 [a HobaseTe 1/2 c.n. macno
(8X8mm)
OMaLUHO oTBe
Alomautkio npuroTseHu 300-800 18-22 180 | fJa | [oBasere 1/2 c.n. macno
KapTodpeHu KnHoBe
[lOMaLLHO NPUrOTBEHM 300-750 12-18 180 [a NobaseTte 1/2 c.n. macno
KapTodeHun KybyeTa 250 15-18 180 Na
KaptodeH rpateH 500 15-18 200 [a
Mbpxona 100-500 8-12 180
MecHu KoTnetn 100-500 10-14 180
Xambyprep 100-500 7-14 180
Ponka c HageHMua 100-500 13-15 200
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Manku 3a 6apabaHu 100-500 18-22 180
Munewkun rpam 100-500 10-15 180
3aKycKu
Y "
MponeTHyt pynua 100-400 8-10 200 | fa STIOTISBANTE roToBy 33
ynoTpeba BbB ¢pypHaTa
3ampase e N3nonssaiTe rotosu 3a
MpaseHu NUAELKN 100-500 6-10 200 1 NoN3BanTe roToBM
Xanku ynoTpeba BbB ¢pypHaTa
3ampaseHun pubHU 100-400 6-10 200 M3nonseanTe rotosu 3a
npBbUYNLM ynoTpeba BbB ¢pypHaTa
3ampaseHun xnebHu 100-400 8-10 180 M3nonseanTe rotosu 3a
TpOXu ynotpeba BbB ¢pypHaTa
MbaHEeHn 3eneHvyum 100-400 1-10 160
M3non3sante popma 3a
TopTa 300 20-25 160
neyeHe
M3non3sante popma 3a
Kuw 400 20-22 180
neyexe/dypHa
M3non3sante popma 3a
MbdUHU 300 15-18 200
neyeHe
N3nonssante popma 3a
CnagKu 3aKyCcKu 400 1-20 160
neyeHe/dypHa

¢ MasiknTe CbCTaBKM OBMKHOBEHO M3MCKBAT MaJIKO MO-KPATKO Bpeme 3a NPUroTBAHE, OTKO/IKOTO rofemuTe.

* [10-roNAMOTO KOIMYECTBO CbCTaBKM M3MCKBA CAMO MaJiKo NO-4b/ro Bpeme 3a NPUroTeBaHe, a No-mMaskoTo
KO/IMYECTBO CbCTaBKM U3MCKBA CAMO MaJIKO MO-KPaTKO Bpeme 3a NpUroTesHe.

* PaskiallaHeTo Ha No-masikuTe CbCTaBKM HANO0BMHA NO Bpeme Ha NPUroTBAHETO ONTMMM3NPA pe3yaTaTa
M MOXKe 4a NOMOrHe 33 NpefoTBpaTABaHe Ha HEPAaBHOMEPHO M3MbPIKEHWUTE CbCTaBKM.

* /I3nnakHeTe ¢ MasKo 0/MO NPeCHUTE KapTodu 1 3anbpiKeTe CbCTaBKUTE 3a OLLLE HAKOIKO MUHYTH, 33 Aa
CTaHaT No-XpynKasu.

¢ He npuroTeBaiTe U3KAIOYNTENHO Ma3HU CbCTaBKK, KaTo Hanpumep Kosibacu, BbB GPUTIOPHUKA.

* 3aKyCKUTE, KOMTO MOraT Zia Ce NPUroTBAT BbB pypHaTa, MOraT 4a Ce NPUroTBAT U BbB GPUTIOPHMKA.

¢ ONTMMaNHOTO KONMYECTBO 3a NPUrOTBSAHE Ha XPynKaBu KapTodku e 500 rpama.

* M3non3BaliTe roToBO TECTO, 33 A3 CU NPUTOTBUTE 3aKYCKMU 6bP30 M NecHo. MNpeaBapuTeHO NPUTOTBEHOTO
TECTO M3MCKBA W NO-KPaTKO Bpeme.

* MorKeTe CblLo Taka Aa usnonssate GPUTIOPHUKA C FropeLl Bb3AyX 3a 3arpsABaHe Ha CbCTaBkuTe. 3a Aa
3aTON/INTE CbCTAaBKUTE, HAacTpoiTe TemnepaTtypaTa Ha 150°C 3a nepuoa 4o 10 MUHYTK.

MpuroTeaHe Ha AOMALLHO NPUTrOTBEHU MbPXKEHU KapTodu

3a fa NpuroTBMTE SOMALLIHM MbPXKEHU KapTodu, creapaliTe ciefHUTe CTbNKK:
1. Obenete n HapexeTe KapTodure.

2. Uamuinte fobpe KapTopeHUTe NPbUYNLM U T MOACYLIETE C KYXHEHCKA XapTus.

3. U3cunete 1/2 CyneHa nbXuua CAbHYO0rNeng0B0o 0/IM0 UMK 3EXTUH B KyMa, CNI0XKeETE NPbYnLnuTeE OTrope un
pa36pral7|Te, AOKaTO nNpbynumTe ce NOKPUAT C OZINO0.
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4. M3BageTe NpbUMUMTE OT KynaTa C NPBbCTU UK C KYXHEHCKM NPUBOP, Taka Ye U3IMLLIHOTO Mac/o Aa OCTaHe
B KynaTa. CnokeTte NpbynLMTe B KOWHMLATA.
5. U3nbprkeTe KapTodpeHuTe NpbunLM Cnopes MHCTPYKLMUTE B Tasu r1aBa.

6. MOYUCTBAHE

¢ MouncTeaitTe ypeaa cnes BcsAka ynotpeba.

¢ He nouncTBaiTe KOWHMLATA M BbTPELIHOCTTA Ha ypeaa C MeTalHu Npnbopu nan abpasmMBHU NOUYUCTBALLM
MaTepuanm, Tbil KaTo TOBa MOXKe A3 NOBPEAUN HE3ANEMBALLOTO UM NOKPUTHE.

¢ /3BageTe rnaBHUA LLENCEN OT KOHTAKTa, 3a a ox1aauTe ypeaa.

3abenerkKa: M3BaseTe KOWHNLATA, 33 Aa MOXKe QPUTIOPHUKDBT Aa ce oxnaam no-6svpso.

¢ M36bpLueTe BbHLWHATA YacT Ha ypeaa C BaXKHa Kbpna.

¢ MouncTeTe KOWHMLATA M NOAJI0XKKATA C ropeLl,a BOAA, MAJIKO TEYHOCT 38 MUEHE Ha CbA0Be U HeabpasmBHa
roba.

e OCTaHanuTe 3aMbPCABAHNA MOXKETE [la OTCTPaHUTE € TEYHOCT 33 obe3macnaBaHe.

3abenexka: KowHnuaTa 1 cToMKaTa ca Noaxo4ALWwMm 3a Cb40MMANHA MaLLMHa.

CbBeT: AKO MPbBCOTUATA € 3aN1eMHana 3a peLleTkaTa UaM AbHOTO Ha KoLla, Hanb/IHeTe KoLa C ropeLa Boaa
n pobaBeTe MaNKo TEYHOCT 33 MueHe. [ocTaBeTe TaBaTa 3a neyeHe B KOLWIHWLATA M M OCTaBeTe Aa ce
HaKUCHaT 3a 0K0/10 10 MUHYTK.

e [ouncreTe BLTPELUHOCTTAa Ha ypea C ropella Boga 1 HeabpasmBHa rbba.

¢ MouncTeTe HarpeBaTe/IHUA eJIEMEHT C YeTKa 33 NMOYUCTBaHE, 33 @ OTCTPAHUTE BCUYKM OCTATbLM OT XpaHa.

CbxpaHeHue

* /3KkntoyeTe ypeaa OT eNekTpndyeckata mpexka U ro octasete ga N3CTUHe Hanb/1IHO.
hd yBEDETe Ce, 4e BCUYKN HaCTU Ca YNUCTU U CyXW.
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7. OTCTPAHABAHE HA HEU3IMNPABHOCTH

MNpobnem Bb3moOKHa NpUYMHA PeweHue
YpeabT He e BKAYEeH KbMm | [locTaBeTe rnaBHMA Liencen B 3a3eMeH CTeHEeH
PPUTIOPHUKDBT C | enekTpuyecKaTa mpexa. KOHTaKT.
ropew, Bb3AyX He HaTucHete byToHa 3a cTapTUpaHe/3axpaHBaHe,

He cTe HaTMcHanu 6yTOHa 3a

paboTu. CTabTHDAHE c/leg, KaTo cTe 3a4a/1M TeMnepaTtypaTta v BpEMETO
pTpane. nnu cte n3bpanu xKenaHaTta nporpama.
Cnoxete Mo-MafskM NapTMAM CbCTaBKM B
KonnuecTBOTO  CbCTaBKM B
CbeTaBKUTE KoWwHMUaTa. Mo-mankuTe napTMauM ce nbp:KaT
’

M3Nbp*XeHU C Hero, He
Ca rotTosu.

KOoWwHMUATa € TBbpade roiamo.

Nno-paBHOMEPHO M 6bp30.

3apageHaTa
TBbpAe HUCKa.

Temnepatypa e

3a BbpTETE KenaHata

HACTpPOWMKa.

Temnepatypata Ha

CbcTaBKUTE ce
n3nNbp>KBaT
HepaBHOMEpPHO B

ropewmn GpUTIOPHUK.

HAKon BMAOBE CbCTaBKU TpFIGBa
Aa Ce pPasKNaTtaT Nno cpeaarta Ha
BPEMETO 3a NPUTOTBAHE.

CbCTaBKUTE, KOMTO NIEXKAT eHa BbpXy Apyra Uam
eflHa BbPXy Apyra (Hanp. MbpXKeHW KapToowu),
TpabBa Aa ce pasKaaTaAT No cpesaTta Ha BPeMeTo
3a NpuroTeaHe.

MbpeHnTe  3aKyCKu
He ca  Xpynkasw,
KoraTo ce u3BagaT oT
dpuTIOpHUKA.

M3non3sann cte BUA 3aKYCKM,
npeaHa3HayeHn 3a NPUroTBsiHe B
TpaguuMoHeH GPUTIOPHUK.

M3non3Bante 3aKycku oT ¢ypHaTa WAU NeKo
HamayKeTe 3aKyCKuTe C 010, 3a Aa CTaHaT no-
XpynKasu.

He mora pga BKapam
npaBUIHO KOWHULUATAa

B ypena.

B KowHWUATa nma TBBPLE MHOIO
CbCTaBKMWU.

He nbnHeTe KOoWHMLATA HAA MHAUKauuATa MAX.

Ot ypena v3nusa 6an
ANM.

MpuroTBATe Ma3HU CbCTaBKW.

KoraTo nbpXUTE€ Ma3HM CbCTaBKM  BbB
bpUTIOpHMKa C ropell, Bb3ayX, B KOWHMULATA Lie
n3Teye roNAMo Koaumyectso macno. OnMoTo
npousBeskaa 6a1 MM M KOLWHULATA MOMKe Aa ce
Harpee noseye OT 06WKHOBeHO. ToBa He ce
0TpasfABa Ha ypeaa Uau Ha pesynTaTa.

KowHunuata Bce ouwe CbabprKa
OoCTaTbUM  OT  MasHMHA  OT
npeguiwHa ynotpeba.

bennar AOUM ce NpPpUYnHABa OT HaArpABaHETO Ha
MasHMHATa B KOWHWUATA. YBepeTe ce, ye
noyncTBaTe KOLHWULATA MPABUIHO C/ef BCAKa
ynotpeba.

MpecHuTe nbpKeHM | He cTte usnonssanu npasuaHua | Mianonssarite npecHu Kaptodu n ce yBepeTe, ye
KapTodu ce | TMn KapTodu. Te ca TBbPAU N0 Bpeme Ha MbP’KEHETO.
n3nbpKeat He <cte wm3nnakHanm pobpe | M3nnakHeTe gobpe KapTodeHUTe npbyumuM, 33
HepaBHOMEPHO  BbB | KapTodeHUTe NPbYMLN, Npean Aa | Aa OTCTPAHUTE HULWECTETO OT BbHLWHATa MM
bpuTiopHUMKa. M U3NbPXKUTE. CTpaHa.

XpynkaBocTra Ha NbpXeHwuTe | YBepeTe ce, 4Ye CTe noacywunum aobpe
Mpecute  KAPTOOKN | \anrodu 3aBMCH OT KONMUECTBOTO | KAapTObEHUTE MPBUMLM, NPEAN A3 T HAMAXKeTe
HEe  ca  XpYnKaBW, | 5n10 u Boga B KapTOdUTE. ¢ Macno.
Korato ce u3BagAT oT

HaperkeTe KapTodpeHUTe NpbYULM Ha NO-Masku

dpuTIOpHUKA.

nap4yeTa, 3a Aa CTaHAT NO-XPYMNKaBMK.

lpewka E1: HemMsnpaBHOCT MAM OTBOPEHa Bepura Ha BbTPELHMA MPOBOAHUK; MOAA, CBbPIKETE Ce C OTOPU3NPY

cepsus.

I’peUJKa E2: HEVI3I'IpaBHOCT NN KbCO CbeANHEHUE HA BbTPELWHNA NPOBOAHUK,; MOJ1A, CBbPXKETE Ce C OTOPU3NpPaH

cepsus.
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FPUXA 3A KJIMEHTUTE U OBCNTYXKBAHE

BuHaru nsnonssamnte OpUrMHaAHU Pe3epBHM YacTu.

Korato ce cBbp3BaTe C HallMA OTOPM3MpPAH CEPBU3EH LEHTBbP, YBEPETE Ce, Ye pasnosarate CbC CNefHUTe
AaHHM: Mogen v cepyeH Homep.

NHbopmaumaTa moxke ga ce Hamepu Ha Tabenkata ¢ HOMUHANHUTE CTOMHOCTU. Moe Aa 6bae NnpomeHeHa
6e3 npeanssecTume.

TEXHUYECKU OAHHU
HanpekeHue 220-240V~50/60Hz
3axpaHBaHe 2500 W
Kanayurter 10L
Temnepatypa 80-200°C

Bnarogapvm BM, ye 3aKynuXTe TO3M NPOAYKT. AKO MMmaTe HyKAa OT MOoAAPbKKA Ha MPOAyKTa, noceTeTe
HaluMA yebcalT, KaTo M3MNoA3BaTe BPb3KUTE NO-A40Y.

MonyuyaBaHe Ha pbKOBOACTBA 3a NoTpeburtena: https://www.heinner.ro

Monyuete uHpopmauusa 3a ycayrara: https://www.heinner.ro

EKOJIOrMYHO U3XBbpAAHE

Mo:keTe fa NOMOrHeTe 3a ONa3BaHeTo Ha OKoJsiHaTa cpeaal
Mons, He 3abpaBsaiiTe Aa cna3BaTe MecTHUTE pasnopeabu: npeaaiTe HepaboTewoTo eNeKTPUYECKo
obopyaBaHe B NOAXOAALL LEHTHP 33 U3XBbP/IAHE HA OTNAAbLM.

HEINNER e peructpupaHa Tbproscka mapka Ha Network One Distribution SRL. [pyrn mapku u
MMeHa Ha NPOAYKTM Cca TbProBCKM MapKK UAN PErUCTPUPAHN TbPrOBCKM MapKM Ha CbOTBETHUTE UM
nputexKatenu.

Huto egHa yacT oT cneundumkaummTe He moxe Aa ObAe Bb3NpPOM3BEXKAaHA NOA KaKBaTo U O3 e
$bopma MM No KakbBTO U [a e HauMH, HUTO Aa 6bae U3Non3BaHa 3a Cb34aBaHe Ha MPOU3BOAHM, KATO
Hanpumep npesos, npeobpasyBaHe wAM agantupaHe, 6e3 paspeweHne ot NETWORK ONE
DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Bcuukn npasa 3anaseHu.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

TO3M NPOAYKT € B CbOTBETCTBUE C HOPMUTE U CTaHAApTUTe Ha EBponelickaTa OBLLHOCT.

B

Mpoussoguten n BHocuten: Network One Distribution
Marcel lancu Ynuua, 3-5, bykypell, PymbHuA
- Ten.: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
office@nod.ro
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KETRETEGU FORROLEVEGOS FRITOZ

Modell: InnovaCook
HAF-C10DBS25BK

e Kapacitds: 10L (3.5+6.5L)
e Teljesitmény: 2500W (fels6é kosar 1000W + alsd kosar 1500W)
e SMART COOK és DUAL COOK funkciok
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1. BEVEZETES

Kérjuk, olvassa el figyelmesen az utasitdsokat, és 6rizze meg a kézikonyvet a kés6bbi tajékoztatashoz.

Ez a kézikdnyv a késziilék telepitésére, hasznalatdra és karbantartasara vonatkozé 6sszes sziikséges utasitast
tartalmazza. A késziilék helyes és biztonsdgos mikodtetése érdekében kérjik, hogy a telepités és hasznalat
el6tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati Gtmutatot.

2. A CSOMAG TARTALMA

Kétrétegli légsiito
Felhasznaléi kézikonyv
Jotallasi igazolas
Megfelel6ségi nyilatkozat

LA A

3. BIZTONSAGI UTASITASOK

Elektromos késziilékek haszndlatakor mindig be kell tartani az alapvet6 biztonsagi évintézkedéseket, tobbek

kozott:

1. Olvassa el az 6sszes utasitast.

2. Ne érintse meg a forro fellleteket.

3. Az dramtés elleni védelem érdekében ne meritse a kdbelt, a csatlakozdkat vagy az alapot vizbe vagy mas

folyadékba.

4. FIGYELMEZTETES: ez az elektromos késziilék f(itési funkciot tartalmaz. A funkcionalis feliiletektd! eltérs

felileteken is magas hdémérséklet alakulhat ki. Mivel a hdémérsékletet a kilonb6z6 személyek

kiilonbdzSképpen érzékelik, ezt a késziiléket VIGYAZATOSAN kell haszndlni. A berendezést csak a

rendeltetésszer( fogantyuknal és megfogdfeliileteken szabad megérinteni, és hévéds eszkozoket, példaul

keszty(it vagy hasonl6 feliileteket kell haszndlni. A nem a rendeltetésszerli fogdfellleteken kivil esé

fellileteknek elegend6 id6t kell kapniuk a leh(ilésre, miel6tt megérintenék Gket.

5. Huzza ki a késziléket a konnektorbdl, amikor nem haszndlja, és tisztitas el6tt. Hagyja kihdlni, miel6tt

felhelyezi vagy

alkatrészek leszedése.

6. Ha a tapkabel megsériil, a veszély elkeriilése érdekében a gyartdnak, szervizének vagy hasonldan képzett

személynek kell kicserélnie.

7. A késziilék gyartoja dltal nem ajanlott tartozékok hasznalata sériiléseket okozhat.

8. Ne hasznalja a késziiléket kiiltéren

9. Ne hagyja, hogy a kabel az asztal vagy a pult szélén logjon, és ne érjen forro feliilethez.

10. Ne helyezze a késziiléket forré gaz- vagy elektromos égére vagy annak kdzelébe, illetve f(itott sttébe.

11. El6sz6r mindig csatlakoztassa a dugot a készilékhez, majd dugja be a vezetéket a fali konnektorba. A
kihuzashoz forditsa el

barmelyik szabalyozot "off" allasba, majd hizza ki a dugdt a konnektorbdl.

12. Ne hasznalja a késziiléket a rendeltetésszer(i haszndlaton kivdl.

13. Ezt a késziiléket 8 éves vagy annal idGsebb gyermekek, valamint csokkent fizikai, érzékszervi és érzelmi
képességl személyek is hasznalhatjak.

vagy szellemi képességek, illetve a tapasztalat és a tudas hianya, ha felligyeletet kaptak vagy

a készllék biztonsdgos hasznalatdra vonatkozd utasitdsokat, és tisztdban kell lennie az ezzel jard
veszélyekkel. Gyermekek
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nem jatszhat a készilékkel. A tisztitast és a felhaszndléi karbantartast nem végezhetik gyermekek, kivéve, ha
8 évesnél id6sebbek és felligyelik Gket.

14. Tartsa a készliléket és annak vezetékét 8 év alatti gyermekek eldl elzarva.

15. A késziilékeket nem arra tervezték, hogy kiilsé id6zitével vagy kilén tavirdnyitéval mikddtessék.
rendszer.

Fontos

- Gyermekek nem jatszhatnak ezzel a késziilékkel.

- Ne meritse vizbe az elektromos alkatrészeket és flitGelemeket tartalmazé hdzakat, és ne Oblitse azokat a
csap alatt.

- Az dramtés elkeriilése érdekében ne engedjen vizet vagy mas folyadékot a késztilékbe.

- A f6zésre el6készitett hozzavaldkat ugy kell a kosarba helyezni, hogy azok ne érintkezzenek a
flit6elemekkel.

- A készilék m(ikodése kozben ne takarja le a leveg6 be- és kimeneti nyilasokat.

- Ne érintse meg a késziilék belsejét miikodés kozben.

- A készilék mikodése kdzben a hozzaférhetd felllet h6mérséklete magas lehet.

Figyelmeztetések

- Ellendrizze, hogy a késziiléken feltlintetett feszlltség megfelel-e a helyi haldzati feszilltségnek.

- Ne haszndlja a késziiléket, ha sérilt dugdk, haldzati kdbelek vagy mas alkatrészek vannak rajta.

- Ne forduljon illetéktelen személyhez a sérilt tapkabel cseréje vagy javitdsa érdekében.

- Tartsa tavol a f6 tapkabelt a forro feliiletektél.

- Ne helyezze be a késziiléket, és ne kezelje a kezel6panelt nedves kézzel.

- Ne tdmassza a késziléket falhoz vagy mas készilékhez. Hatul és oldalt hagyjon legalabb 10 cm helyet, a
készilék felett pedig legalabb 10 cm-t. Ne tegyen semmit a késziilék tetejére.

- Ne haszndlja a késziiléket a jelen kézikonyvben leirtaktdl eltéré célra.

- Ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkil futni.

- A forrd levegé a frit6z kimeneti nyildsan keresztll tavozik. Tartsa kezét és arcat biztonsagos tavolsagban a
kivezetést6l, hogy elkerilje a kivezetés altal kibocsatott forrd leveg6 és g6z okozta égési sériiléseket. Akkor is
dvakodjon a forré leveg6tél és g6zoktdl, amikor kiveszi a fritézt, az livegfedél-szerelvényt és a siitéformat a
késziilékbdl.

- Barmely hozzaférhetd felilet felforrosodhat a hasznalat soran.

- A kosar olajjal valo megtoltése tlizveszélyt okozhat.

- Ha fekete flistot észlel, azonnal hilzza ki a haldzati csatlakozét. Varja meg, amig a flistkibocsatas
megsz(inik, miel6tt kivenné a sit6kosarat a késziilékbdl.

Figyelem

- Ugyeljen arra, hogy a késziiléket vizszintes, egyenletes és stabil feliiletre helyezze.
- Huzza ki az elektromos késziilékeket, ha nem hasznalja 6ket.

- A termékeket kezelés vagy tisztitas el6tt korilbelll 30 percig hagyni kell hiilni.
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4. TERMEKLEIRAS

= A - 5
1 - Digitalis vezérl6panel | 5 - tapkabel
2 - Vezérl6gomb 6 - Felsd kosar
3 - Légkivezetés 7 = Afels6 kosar sut6étdlcdja
4 - Légbedmld 8 = Also kosar
9 - Az alsé kosar siit6talcaja

MEGJEGYZES: a siit6talcakra rogzitett litkozok héalloak. Ezek eltavolitdsa nem ajanlott.
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5. A TERMEK HASZNALATA

Ez alégsuitOgép egyszerii és egészséges maddot biztosit kedvenc alapanyagainak elkészitéséhez. A kosarban
keringd forro levegd elénye miatt az ételek gyorsan és egyenletesen késziilnek el. A legjobb az egészben,
hogy a forrélevegos fritdz minden iranyban képes felmelegiteni az ételt, és a legtobb hozzavaléhoz nincs
sziikség olajra.

Az elsé hasznalat el6tt:

1. Tavolitson el minden csomagoldanyagot és matricat.

2. Tisztitsa meg a kosarat és a sit6alatétet forrd vizzel, mosdszerrel és nem surolé szivaccsal. Ezek az
alkatrészek mosogatégépben biztonsagosan tisztithatdk.

3. Csatlakoztassa a f6dugot egy foldelt fali aljzatba.

4. Ovatosan huzza ki a kosarat a légsiitSbél.

5. Tegye a hozzavaldkat a kosarba.

6. Csusztassa a kosarat a légsiitGbe.

Megjegyzés: Ne lépje tul a kosdron feltlintetett MAX jelzést, mert ez befolyasolhatja az ételek f&zési
minGségét.
Vigyazat! Ne érintse meg a kosarat haszndlat kozben és révid id6n beliil, mert nagyon felforrésodik. A kosarat

csak a fogantyujanal fogva tartsa.

7. Ne toltse a kosarat olajjal vagy mas folyadékkal.

UPPER

(Temp) (anaer)
| TIME | | COO0K |

Fa "-.II Fa "-.II
| MENU | DUAL |

LOWER

Megjegyzés: 10 funkcidt biztositunk: stilt krumpli, torta, zoldség, szarnyasok, garnélardk, steak, sitemény,
pizza, csirke, tojdsos lepény.

7 2
o forgo fizikai gomb )
1. Bedllitja az id6/hémérséklet és a fzés mendiit;

2. Erre a gombra kattintva a gomb inditd/sziinet gombként fog m(ikodni;

3. Ha hosszan megnyomja ezt a gombot, visszaallithatja a kivalasztott programot.
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I
* bekapcsold/ kikapcsold gomb : bekapcsolja/ kikapcsolja a késziiléket.

MENU
¢ menikapcsolé gomb : ezzel a gombbal valtoztathatja és valaszthatja ki a f6zési funkcidt. A
forgatégombbal a menligomb megnyomasat kbvet6é 10 masodpercen beliil a f6zési funkciot is atkapcsolhatja.

TEMP
e TEMPERATURE/TIME kapcsolégomb : ezzel a gombbal rugalmasabb hdmérsékleti és
id6paramétereket allithat be. A gomb megnyomasa utan a h6mérsékletet és az id6t a forgatégomb kézi
mukaodtetésével allithatja be. Egy elforgatasonként 1 perc ndvelés/csokkentés, és a hGmérséklet beallitasa 5
fokos noveléssel/csokkentéssel allithatd be egy elforgatassal.

SMART

e SMART COOK gomb : a felsd és alsd kosar f6zési programjainak beallitdsa utan nyomja meg a SMART
COOK gombot (a funkcié kivalasztdasa utdn a gomb fénye mindig vilagitani fog). A gomb ismételt
megnyomasaval az intelligens f6zés funkcié bezarhaté.

Megjegyzés: az intelligens f6zési funkcid azt jelenti, hogy a fels6 és az alsé
kosar ugyanabban az id6ben fejezi be a f6zést, még akkor is, ha a beallitott
id6 eltérd. . Az intelligens f6zési folyamat soran, ha a f6zési id6 nem azonos,
arovidebb f6zési id6vel rendelkezd kosarban a "tartas" (1. abra) jelenik meg,
amig a két kosar f6zési ideje azonos nem lesz - ekkor a két kosar egyutt fog
f6zni.

Példa: Miutan kivalasztotta az intelligens f6zés funkcidt és megnyomta a
fels6 gombot, beadllithatja a menUlbeallitast vagy a hémérsékletet/id6t a
fels6 kosarhoz , és a kezel6panelen |év6é gombok mindaddig vilagitanak,
(fig.1) amig 10 masodpercig nem torténik semmilyen mdvelet.

e DUAL COOK gomb : ennek a gombnak a megnyomasaval a késziilék megnyitja a kett6s f6zési funkcidt
(a funkcio kivalasztasa utan a Dual COOK gomb fénye a f6zési folyamat alatt kialszik).

Megjegyzés: a kettSs f6zési funkcid azt jelenti, hogy a fels6 és az alsé kosar munkaallapota automatikusan
dsszehangolddik. A kett8s fézési funkcid kivalasztdsa utdn, ha megnyomja a "FELUL"/"ALUL" gombokat, a
kettds f6zési funkcié megszlinik, és a késziilék normal f6zési izemmddba Iép.

e FELSO KOSAR vezérlégomb UPPER :

1. Ezzel a gombbal kivalaszthatja és beallithatja a FELSO kosar f6zési programjat;
2. A beaéllitott Gizemmaddban, a FELUGY gomb kivélasztasa utdn, a gomb hosszan térténd megnyomasaval
kikapcsolhatja a fels6 kosarat.

* ALACSONYKOSAR VEZERLOGOMB LOWER :

1. Ezzel a gombbal kivalaszthatja és beallithatja az ALACSONY kosar f6zési programjat;

2. A beallitott izemmaddban a LOWER gomb kivalasztasa utdn a gomb hosszu megnyomadsdval kikapcsolhatja
az also kosarat.

o A f6zési folyamat sordn, ha kihlzza az egyik kosarat, a felsé és az alsé kosar
paneljén egyarant a "NYITVA" felirat jelenik meg.
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e A funkcié kivélasztasa utan nyomja meg a Start/Pause gombot a f6zés megkezdéséhez.

Megjegyzés: a forrdlevegds siitési folyamat alatt a belsé vildgitas lampaja vilagit.

e Razdkijelzs WSHAKED : 5 r3z6kijelzé akkor vilagit, amikor a f6zési ciklus elérte a félidSt. Ez a félidd
lehetdséget ad arra, hogy megrazza vagy megforditsa az ételt a készlilékben, ami segit az egyenletes f6zés
biztositasaban.

Megjegyzés: ha nem veszi ki a kosarat, és nem razza fel az ételt, a kezelGpanelen |évé razasjelz6 l[dmpa
vilagitani fog.

Megjegyzés: egyes 0sszetevbket az elkészitési idé alatt félig fel kell razni (lasd a "Tippek" cim( részt ebben a
fejezetben). Ehhez huzza ki a kosarat a fogantyunal fogva a készilékbdl, és razza/lapogassa meg. Ezutan
csusztassa vissza a kosarat a légsttébe.

o A késziilék csenget, amikor a f6zési ciklus befejez6dik. Ha 5 alkalommal hallja a cseng6t, ez azt jelenti, hogy
a f6zési ciklus befejez6do6tt. HUzza ki a kosarat a késziilékbdl, és helyezze a h6allé feliletre.

Megjegyzés: a beallitott idS letelte utan a f6zési funkcio leall, de a ventilator még kb. 20 masodpercig tovabb
mUkddik, hogy a biztonsag kedvéért elfujja a forro levegdbt.

¢ Ellendrizze, hogy a hozzavaldk készen vannak-e.

Megjegyzés: ha a hozzavaldk még nem késziiltek el, egyszerlien csusztassa vissza a kosarat a késziilékbe.
Nyomja meg a h6mérsékletszabdlyozé gombot a hémérséklet beallitdsahoz, és nyomja meg az id6zit6
gombot az id6beallitdshoz. Miutan felllvizsgdlta a f6zési beadllitasokat, nyomja meg az inditégombot a
készilék ujboli elinditdsahoz.

o Az 6sszetevdk (pl. zsiros husok, mint a marhahus, hal vagy csirke) eltavolitdasahoz kérjik, hasznaljon fogoét,
hogy egyesével vegye ki az 6sszeteviket.

» Afelesleges olaj eltdvolitdsahoz az 6sszetevékrél, példdul a chipsrél vagy a silt krumplirdl, hasznaljon fogoét.

Ha mar megismerkedett a készilékkel, kisérletezhet sajat receptjeivel. Egyszerlien vélassza ki a személyes
izlésének megfeleld id6t és hGmérsékletet.

Valassza ki az 6sszetevGknek megfeleld funkcidt és hémérsékletet. A részletekért a megfelel6 hémérséklet
meghatarozasahoz tekintse meg a "Tippek" cim( részt ebben a fejezetben.

F6z6programok | lkon | H6mérséklet ( )°C | 1d6 (perc) | Shake

Alapértelmezett 180 15 Razza fel fele annyi id6 alatt
Silt krumpli 200 15 Razza fel fele annyi id6 alatt
Torta 160 30 /

Z6ldségek 180 10 Razza fel fele annyi id6 alatt
Szarnyak 200 20 Razza fel fele annyi id6 alatt
Garnélarak 160 15 Razza fel fele annyi id6 alatt
Steak 200 20 Razza fel fele annyi idg alatt
Sutik 160 15 /

Pizza 180 15 /

Csirke 200 40 Razza fel fele annyi idg alatt
Tojasos torta 160 20 /

H&mérséklet-tartomany: 80~200°C
Id6tartomany: 1~60 perc
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Az alabbi tablazat segit kivalasztani az alapbeallitasokat az 6sszetev6k nagy kategoriadihoz.
Megjegyzés: ne feledje, hogy ezek a beallitasok tajékoztato jellegliek. Mivel az 6sszetevék eredete, mérete,
alakja és markdja eltérs, nem tudjuk garantélni, hogy az On adott dsszetev8ihez a legjobb bedllitast

alkalmazzuk.
Min-Ma Idé Shak
! X Temp °C Megjegyzés
(gramm) (perc) e
Sult krumpli
Vékony f ul
clony fagyasztott Uit | 340 700 | 9-16 200 | Igen
krumpli
v f al
astag fagyasztottstit | 305700 | 11-20 200 | Igen
krumpli
Hazi készitésd sult k i
azi keszitesu sULKIUMPH | 3450.800 | 10-16 200 | lgen | Adjunk hozza 1/2 evékandl olajat
(8X8mm)
Hazi burgonya ékek 300-800 18-22 180 Igen | Adjunk hozza 1/2 ev6kanal olajat
300-750 12-18 180 Igen | Adjunk hozza 1/2 ev6kanal olajat
Hazi burgonyakockak
250 15-18 180 Igen
Burgonya gratin 500 15-18 200 Igen
Steak 100-500 8-12 180
Husszeleteket 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Kolbasz tekercs 100-500 13-15 200
Dobverék 100-500 18-22 180
Csirkemell 100-500 10-15 180
Ragcsalnivalok
Tavaszi tekercsek 100-400 8-10 200 Igen Haszndlja a sttére kész
Fagyasztott csirkefalatkak 100-500 6-10 200 Igen Haszndlja a stitére kész
Fagyasztott halrudacskak 100-400 6-10 200 Hasznalja a sttére kész
Fagyasztott kenyér . )
100-400 8-10 180 Hasznalja a sttére kész
morzsolt
Toltott zoldségek 100-400 1-10 160
Torta 300 20-25 160 Hasznaljon stt6format
Quiche 400 20-22 180 Hasznaljon st6format/siit6edényt
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Muffinok 300 15-18 200 Hasznaljon stt6format
Edes ragcsélnivalok 400 1-20 160 Hasznaljon slit6format/siit6edényt

¢ A kis alapanyagok altaldban valamivel rovidebb el6készitési id6t igényelnek, mint a nagyobbak.

¢ A nagyobb mennyiségl hozzavald csak valamivel hosszabb el6készitési id6t igényel, a kisebb mennyiségi
hozzdvald pedig csak valamivel révidebb elGkészitési id6t.
¢ Ha az elkészitési id6 alatt félig-meddig megrazza a kisebb hozzdvaldkat, optimalizdlja az eredményt, és

segithet megel6zni az egyenetlenil megsult hozzavaldk megsiilését.

« Oblitse le kevés olajjal a friss burgonyat, és a ropogdsabb eredmény érdekében még néhany percig siisse a

hozzavaldkat.

* Ne készitsen a légstit6ben rendkiviil zsiros hozzavaldkat, példaul kolbaszt.

¢ A st6ben elkészithet6 snackek a légstitében is elkészithetdk.

* Az optimalis mennyiség a ropogds siilt krumpli elkészitéséhez 500 gramm.

e Haszndljon el6re elkészitett tésztat, hogy gyorsan és egyszerlien jusson ragcsalnivaldkhoz. Az el6re
elkészitett tésztdhoz rovidebb idére van sziikség.
o A forrélevegds frit6zt is haszndlhatja a hozzavaldk felmelegitésére. Az 6sszetevik felmelegitéséhez allitsa a
hémérsékletet 150°C értékre legfeljebb 10 percre.

Hazi készitésii silt krumpli

A hazi készitési silt krumpli elkészitéséhez kdvesse az aldbbi Iépéseket:

1. Hdmozzuk meg és szeleteljiik fel a burgonyat.
2. Mossuk meg alaposan a burgonyapalcikdkat, és szaritsuk meg ket konyhai papirral.
3. Ontsén 1/2 evékanal napraforgdolajat vagy olivaolajat egy télba, tegye ra a palcikakat, és keverje 6ssze,

amig a palcikdkat be nem vonja az olaj.

4. Az ujjaival vagy egy konyhai eszkdzzel vegye ki a pdlcikakat a talbdl ugy, hogy a felesleges olaj a talban

maradjon. Tegye a palcikdkat a kosarba.

5. SUisse meg a burgonyarudakat a fejezetben talalhaté utasitdsoknak megfelelGen.

6. TISZTITAS

e Minden haszndlat utdn tisztitsa meg a késziiléket.

¢ Ne tisztitsa a kosarat és a készlilék belsejét fémeszkdzokkel vagy suroldszeres tisztitdszerekkel, mivel ez

karosithatja a tapadasmentes bevonatot.

¢ A lehliléséhez hizza ki a f6dugét a fali aljzatbdl.

Megjegyzés: Vegye ki a kosarat, hogy a frit6z gyorsabban lehdiljon.

¢ Torolje at a készuilék kilsejét nedves ruhaval.
e Tisztitsa meg a kosarat és a hattértalcat forré vizzel, némi mosogatdszerrel és egy nem surold szivaccsal.
¢ A visszamaradt szennyezddéseket zsirtalanité folyadékkal tavolithatja el.

Megjegyzés: A kosar és az allvany mosogatégépben moshato.

Tipp: Ha a kosar aljara vagy a tartéra tapad a szennyez8dés, téltse meg a kosarat forrd vizzel, és adjon hozza
némi mosogatdszert. Tegye a tepsit a kosarba, és hagyja aztatni korilbell 10 percig.

o Tisztitsa meg a készlilék belsejét forrd vizzel és nem surold szivaccsal.

» Tisztitsa meg a flit6elemet egy tisztitokefével, hogy eltavolitsa az ételmaradékokat.

Tarolas

* Huzza ki a késziléket a konnektorbdl, és hagyja alaposan lehdlni.
* Gy6z6djon meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és szdraz.
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7. HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A forrélevegbs frit6z
nem mukodik.

A késziilék nincs bedugva.

Helyezze a f6dugot egy foldelt fali aljzatba.

Nem nyomta meg a start gombot.

A hémérséklet és az id6 beallitasa, illetve a kivant
program kivalasztdsa utan nyomja meg a
start/tap gombot.

A vele egyitt silt
hozzavaldk nincsenek
kész.

A kosarban 1év6 0Osszetevbk
mennyisége tul nagy.

Tegyen kisebb adagokat a kosarba. A kisebb
adagok egyenletesebben és gyorsabban silnek
meg.

A bedllitott
alacsony.

hémérséklet tul

Allitsa a hémérsékletet a kivant hémérsékleti
bedllitasra.

A hozzavaldk
egyenetlentl silnek a
forrd légsiitGben.

Bizonyos tipusu Osszetevlket az
elkészitésiidé felénél fel kell razni.

Az egymdson vagy egymdason keresztben fekvd
OsszetevGket (pl. stlt krumpli) az elkészitési id6
felénél fel kell razni.

A silt rdgcsalnivalok

nem ropogdsak Olyan tipusu ragcsdlnivaldt | A ropogdsabb eredmény érdekében hasznaljon
. ’p g 1. | haszndlt, amelyet hagyomanyos | siit6ben siilt rdgcsalnivaldkat, vagy enyhén kenje

amikor a légsitébdl | ., . s , .. PR

I sttében valé elkészitésre szantak. | be olajjal a ragcsalnivaldkat.

kikertlnek.

Nem tudom

megfelel6en
becsusztatni a kosarat
a készulékbe.

Tul sok hozzavald van a kosarban.

Ne toltse meg a kosarat a MAX jelzésen tul.

A késziilékbdl fehér

flst jon ki.

Zsiros hozzavaldkat készit.

Ha zsiros hozzavaldkat st a forrélevegls
fritézben, nagy mennyiségl olaj szivdrog a
kosarba. Az olaj fehér flistot termel, és a kosar a
szokasosnal jobban felmelegedhet. Ez nem
befolyasolja a késziiléket vagy az eredményt.

A kosar még mindig tartalmaz a
korabbi hasznalatbdl szarmazé
zsirmaradvanyokat.

A fehér fustot a kosdrban felmeleged6 zsir
okozza. Gy6z6djon meg rdéla, hogy minden
haszndlat utdn megfeleléen megtisztitia a
kosarat.

A friss sialt krumpli
egyenetlenil sil a
légsiitGben.

Nem a megfelelé burgonyafajtat
hasznalta.

Hasznaljon friss burgonyat, és lgyeljen arra,
hogy a sités soran szilard maradjon.

rendesen a
miel6tt

Nem oOblitette le
burgonyapalcikakat,
megsiitotte volna 6ket.

Oblitse le a burgonyapalcikakat rendesen, hogy
eltdvolitsa a keményit6t a palcikak kilsejérdl.

A friss silt krumpli
nem ropogds, amikor
kijon a légsut6bdl.

A silt krumpli ropogdssaga a
krumpliban |év6 olaj és viz
mennyiségétdl fligg.

Gy6z6djon meg réla, hogy a burgonyapalcikakat
megfelel6en megszaritja, miel6tt olajjal bekenné
Oket.

A ropogdsabb eredmény érdekében vagja
kisebbre a burgonyarudakat.

E1 hiba: Kérjiik, forduljon hivatalos szervizhez.
E2 hiba: Kérjlik, forduljon hivatalos szervizhez.
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UGYFELSZOLGALAT ES -GONDOZAS

Mindig eredeti potalkatrészeket hasznaljon.

Ha felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizk6zpontunkkal, gondoskodjon arrél, hogy a kdvetkez6 adatok
rendelkezésre alljanak: Modell- és sorozatszam.

Az informacidk a teljesitménytablan taladlhatdk. El6zetes értesités nélkil valtozhat.

TECHNIKAI ADATOK ‘

Feszlltség 220-240V~50/60Hz
Teljesitmény 2500 W

Kapacitas 10L
Hémérséklet 80-200°C

Ko6szonjuk, hogy megvasarolta ezt a terméket. Ha tdmogatasra van sziiksége a termékkel kapcsolatban,
latogasson el weboldalunkra az aldbbi linkek segitségével.

Felhasznaléi kézikonyvek beszerzése: https://www.heinner.ro

Szolgaltatassal kapcsolatos informaciok: https://www.heinner.ro

Kornyezetbarat artalmatlanitas

On is segithet a kdrnyezet védelmében!

Ne feledje, hogy tartsa be a helyi elGirasokat: a nem m(ikodé elektromos berendezéseket adja le a
megfelel§ hulladékkezel§ kozpontban.

EJ

A HEINNER a Network One Distribution SRL bejegyzett védjegye. Mas markak és terméknevek a
megfelel§ jogosultak védjegyei vagy bejegyzett védjegyei.

A specifikaciok semmilyen formdaban vagy eszkdzzel nem reprodukalhatdék, illetve nem hasznalhaték
fel szarmazékos termékek készitésére, példaul forditasra, atalakitasra vagy adaptaciéra a NETWORK
ONE DISTRIBUTION engedélye nélkl.

SzerzGi jog © 2013 Network One Distribution. Minden jog fenntartva.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

Ez a termék megfelel az Eurdpai K6zosség normainak és szabvanyainak.

B

Gyarto és importér: Network One Distribution

Marcel lancu utca, 3-5, Bukarest, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
office@nod.ro
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ABOLAPOBA ®PUTHOPHNUA 3 TAPAYUM
MOBITPAM

Mogpgenb: InnovaCook
HAF-C10DBS25BK

e 0O6'em: 10 n (3,5+6,5 n)
e [oTyXHicTb: 2500 BT (BepxHiin Kowwnk 1000 BT + HMKHIM KowwuK 1500 BT)
e OyHKuUii SMART COOK ta DUAL COOK
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1. BCTYN

Byapb nacka, yBaxKHO nNpoumnTainTe iHCTPYKLito Ta 36epeXKiTb ii 419 NoAanbloro BUKOPUCTAHHS.

LA iHCTpyKLiA MicTUTb yci HeobxigHi BKas3iBKM L0440 BCTAHOB/IEHHA, BUKOPWUCTAHHA Ta 06CAyroByBaHHSA
npuctpoto. [ns npasuabHOi Ta 6e3neyHol eKkcnayaTauii npucTpoto, byab lacka, yBaXKHO NpounTainTe Lo
iHCTPYKLitO nepes BCTAHOBAEHHAM Ta BUKOPUCTAHHAM.

2. BMICT BALUOIO NAKETY

[Asowaposa ¢puUTIOPHULA
MNocibHMK KopucTyBaya
FapaHTiiHKMM TanoH
[AeKknapauia npo BignoBigHICTb

3. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BE3NEKU

Mif Yac BUKOPUCTaHHSA €N1eKTPONPUIAAIB 3aBXKAM CNif 4OTPMMYBATUCA OCHOBHUX 3ax04iB 6e3neKu, 30Kpema:

1. MpouunTaiTe BCi iIHCTPYKLiT.

2. He TopKaiTeca rapa4ymx NOBEpPXOHb.

3. A 3axXuCTy Bif, YParKeHHsA eNeKTPUYHUM CTPYMOM He 3aHyploiTe LWHYpP, BUAKKM abo ocHOBY y Boay abo

iHWY pianHy.

4. NMONEPEQMXEHHA: uen enektponpunag MictuTb GYHKLiO HarpiBaHHA. MoBepXHi, WO BiAPiI3HAOTLCA Big,

dYHKUiOHAaNbHMX MOBEPXOHb, MOXYTb HarpiBaTMCA A0 BUCOKUX TemnepaTtyp. OCKinbKW pi3Hi Aogn no-

pi3HOMY CNpUIIMaloTb TemMnepaTypy, KopUcTyBaTUca UMM npunagom cnig 3 OBEPEXHICTHO. o o6nagHaHHsA

CNif, TOPKATUCA TiNbKK 3@ NPU3HAYEHi 4/1A LbOro pPyvyku Ta MOBEPXHi ONA 3aXOMNJEHHA i BUKOPUCTOBYBATU

TENI03axMCHi 3acobu, Taki AK pyKaBMUKKM abo NoaibHi noBepxHi. IHWI NOBEPXHI, 38 BUHATKOM NPU3HAYEHMX

LN 3aXOMNIEHHA, MOBUHHI MaTU AOCTAaTHbO Yacy AJ1A OXO/I04KEHHSA Nepes TUM, AK A0 HUX TOPKATUCA.

5. BuMMKaliTe MOro 3 po3eTkKn, KoM BiH He BUKOPUCTOBYETLCA, @ TaKOXK Mepes YMweHHam. [aiTte nomy

OXOJIOHYTW, NepL HiX HagaraTn abo

3HIMaKO4M YaCTUHN.

6. AKLLO LWHYP }KMBAEHHA NOLWKOAXKEHO, LWOO YHUKHYTM Hebe3neku, Moro NOBUHEH 3aMiHUTU BUPOBHWMK, Moro

cepBicHWUI areHT abo daxiBeub 3 aHaNOriYHOW KBanidikauieto.

7. BUKOpUCTaHHA aKcecyapis, He peKOMeHA0BaHUX BUPOOHUKOM Npuaagy, Moxe Npu3BecTy 40 TPaBM.

8. He BMKOpUCTOBYITE NpUAag Ha BiAKPUTOMY NOBITPI

9. He ponycKaiTe, Wwob WHyp 3BUCaB Yepes Kpait cTosly abo nNpuiaBKa UM TOPKABCS rapsumx NoBEePXoHb.

10. He cTaBTe 110ro Ha rapsavy razoBy abo eneKkTpuyHy KOHGOPKY UM NOPYY 3 HEtO, @ TAKOXK Y PO3irpiTy AyXOBKY.

11. 3aBKAM CNOYaTKYy NPUEAHYITE BUIKY 40 NpUAaay, a NoTiM BCTaBAsAWTe WHYpP y po3eTky. LLob Big'eaHaTty,
NOBEpPHITb

6yAb-AKNI PEryNATOP Y NOJIOKEHHA "BUMKHEHO", @ NOTIM BUTATHITb BU/IKY 3 PO3ETKU.

12. He BUKOpUCTOBYMTE NPWAAL HE 3a NPU3HAYEHHAM.

13. LUei npucTpii MOXKYTb BUKOPMUCTOBYBATU AiTU BiKOM Bif, 8 poOKiB i cTaplie Ta ocobu 3 obmexkeHUMM
bi3UYHUMK, CEHCOPHUMMU

abo po3ymoBi 3ai6HOCTI, abo 6pak AocBigy | 3HaHb, AKLLO BOHM Byau nig Harnsaom abo

IHCTPYKTa) W00 6e3ne4yHOro BUKOPMUCTaHHA NpUaaay Ta PO3yMiHHA NOB'A3aHUX 3 HUM Hebe3neK. Oitn

He MOBMHHI rpatTuca 3 npunagom. OYnLeHHA Ta A0rAA4 32 NPUAAaA0M He NOBUMHHI BUKOHYBATMCA AiTbMM, 33
BUHATKOM BUNAAKIB, KON BOHU

LA A
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CTapLi 8 poKiB i nepebyBatoTb Nif HarAs40M.

14. 36epiraiiTe npunag, i WHypP KUBAEHHA B HEAOCTYNHOMY ANA AiTel monogle 8 poKiB MicLi.

15. Mpunagy He NpU3HAYEHi ANA KepyBaHHA 33 AOMNOMOrO 30BHILHBLOrO Talimepa abo okpemoro nynbTa
ANCTaHLINHOIO KepyBaHHsA

cucTema.

Baxxnuso

e JliTAm He A03BONAETLCA rPATUCA 3 LUM NPUIALOM.

e He 3aHyploiTe KOpnyc, WO MIiCTUTb €NeKTPUYHI KOMMOHEHTW Ta HarpiBa/ibHi enemeHTH, y BoAdy i He
npomMuBaimnTe ix nig, KpaHoM.

¢ He ponyckaliTe noTpanaaHHA Boay abo iHWKX piguH BCcepeAnHy npuaagy, Wwob 3anobirmtn yparkeHHto
€N1eKTPUYHUM CTPYMOM.

¢ |HrpeadieHTH, AKi roTyrTbCA A0 NPUrOTYBaHHA, MOBMHHI BYTU NOKNaAeHi B KOWMK, Wo6 3anobirt KOHTaKTy
3 HarpiBasIbHUMU efleMeHTaMMu.

¢ He 3aKkpuBaliTe BXiAHi Ta BUXigHI BEHTUAALNHI OTBOPM Nig, 4ac poboTn npunagy.

¢ He TopKaiTecs BHYTPILIHbOI YacTMHM NpMaaay nig yac moro poboTu.

¢ Mig yac poboTM Npuaagy TemnepaTypa AOCTYNHOI NOBEPXHI MOXKe BYT1 BUCOKOLO.

Monepep KeHHA

* [lepeKkoHalTeca, WO Hanpyra, BKadaHa Ha Npuaagi, BiAnoBiAae Hanpy3i MiCLLEBOT eN1eKTPOMEPEXKI.

* He BUKOpPUCTOBYIMTE NpWAaA, 3 MOLWKOAXKEHUMM BUIKAMU, LUHYPAMM KMUBAEHHSA ab0 iHLIMMM KOMNOHEHTAMMU.
* He 3BepTaiTeca A0 CTOPOHHIX OCib A1A 3amiHM b0 PEMOHTY MOLKOAMKEHOTO LWHYPA KUBAEHHS.

* TpMmanTe WHYP XKUBNEHHA NOAANI Big, rapA4MX NOBEPXOHb.

* He BcTaBnANTe Nnpunag, i He TOpKanTeca NnaHeni KepyBaHHA MOKPUMU PyKamu.

* He nputynaiite npunag Ao cTiHn abo iHworo npunagy. 3anuwanTe WoHaimeHwe 10 cm BifIbHOTO npocTopy
33a/y Ta 3 OOKiB, a TAaKOX WoHalmeHwe 10 cm Hag npunagom. He ctaBTe HiYOro Ha Npuaag, 3Bepxy.

* He BUKOPUCTOBYMTE Npuna Ana iHWMX Linen, oKpim TUX, LLO ONUcaHi B LibOMY NOCIOHUKY.

* He 3a/iMwaiite npunag yBiMKHeHUM 6e3 Harnsaay.

* [apsye NOBITPA BUXOAMUTb YepPE3 BUXiIAHUIN OTBIp Y pUTIOPHUL,. TPUMaiTe pyKn Ta 061mn4Ysa Ha Be3neyHiit
BiZICTaHi Big, BMMYCKHOro OTBOPY, WO6 YHUKHYTM ONiKiB rapsunMm MOBITPSAM i Napoto, Lo BUXOAATb 3 HbOTO.
Tako byabTe 0bepekHi 3 rapsynm NOBITPAM i Napoto, KOAU BUMMAETE GPUTIOPHULLIO, CKAAHY KPULLIKY Ta AEKO
3 npuaaay.

* byab-AKa AOCTYNHA NOBEPXHA MOXe HarpiBaTMCA Nifg, 4ac BUKOPUCTAHHA.

* HanoBHEHHSA KOLUMKa ONIEID MOXKe CMIPUUUHUTU MOMKENKY.

e AKLLO BM NOMITUAM YOPHUW ANUM, HEFAMHO BUTATHITb LUTEMCE/IbHY BUJIKY 3 PO3ETKU. 3aueKaliTe, NOKM UM
He NPUNUHUTBCA, NePLU HiX BUIAMATU KOLUIMK A1 CMaXKeHHA 3 npunaay.

YBara!

* [lepeKkoHalTeca, WO Npmuaaa PO3MilLeHO Ha PiBHIN, FagKil i CTiMKiA noBepxHi.

* BUMMKaiTe enekTponpuaiagm 3 po3eTku, KO BOHN HE BUKOPUCTOBYHOTLCA.

* MNepen 06pobKoto abo unLLLEeHHAM BUPOBiB HEOBXiAHO AaTK iM OXONOHYTM NpoTArom npmubamsHo 30
XBU/IVH.
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4. ONUC NPOAYKTY

= A - 5
1 - Uundposa naHenb KepyBaHHA | 5 = LLUHYp *XUBAEHHA
2 - PyuyKa KepyBaHHA 6 = BepxHilt KOWMK
3 - Buxig nositpsa 7 = [leko ona cmaxeHHA BePXHbOTo KOLLMKaA
4 - Bxig nositpAa 8 = HWXKHIiM Kowuk
9 - PewWwiTKa 419 CMaXeHHS HUXHbOTO KOLLMKaA

NPUMITKA: pewiTtku, Wo NpPUKpinaeHi [0 peLiTokK, € })apomiuHMmN. 3HiMaTh iXx He peKOMEHAYETbCA.
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5. BUKOPUCTAHHA NPOAYKTY

Le ¢puTtiopHuua, aKka 3abesnedyye npocTuil i 340poBUMA cnoci6 NpuUrotyBaHHA BawMUX ya6aeHUX
iHrpegieHTiB. 3aBAAKM rapA4YomMy NOBITPIO, AKE MOXE LMUPKYAIOBAaTU MO BCbOMY KOLUMKY, Balli CTpaBu
NPUroTyloTbCA WBUAKO i piBHOMipHO. Hallkpawe Te, wo ¢puUTIOPHMUA MOXKe HarpiBatm Ky B ycix
HanpAMKax, a 6inbLlicTb iHrpeaieHTiB He NOTPebyloThb oii.

Mepepg, nepwnm BUKOpUCTaHHAM: Mepes, NnepLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. 3HiMiTb yCi NaKkyBanbHi MaTepiann Ta HaKNENKW.

2. OUmCTITb KOLUMK i MiACTAaBKY A/19 CMaXKeHHA rapa4olo BOAOK, MUIOYMM 3acob0M i HeabpasnBHOO rybKolo.
Lli 4aCTUHM MOXKHa MUTU B MOCYAOMMUMHIA MaLUUHI.

3. MiaKNo4ITb OCHOBHY BUKY A0 3a3eM/EHOI PO3ETKM.

4. O6eperKHO BUTATHYTU KOLWWK 3 GPUTIOPHUL,.

5. MoKnagitb iHrpesieHTN B KOLWMKK.

6. BcTaBuTK KOWMKK y GPUTIOPHULLIO.

NpumiTtKa: He nepesunLLyinTe iHanKatop MAX, N0O3HAYeHMIN Ha KOLLMKY, OCKIZIbKK Lie MOXKe BMN/IMHYTU Ha AKICTb
NPUroTYBAHHA XK.

3acTeperKeHHA: He TopKaMTecsa KoWMKa Mif Yac i B HaMBAMMKYMIA Yac Micns BMKOPWUCTAHHS, OCKi/IbKU BiH
CUNbHO HarpiBaeTbCA. TPUMaNTE KOLUMK SINLLE 33 PYYKY.

7. He HanuBaiTe B KOLWWK 0Nit0 abo byab-sKy iHWY PianHY.

UPPER

(Teme | [aaer)
\ TIME | | 00K |

Fa "-.II Fi "-.II
|MENU DUAL |

LOWER

Npumitka: nepeabaveHo 10 yHKUil: KapTonaa ¢pi, NUpir, 0BOYI, KPUAbLA, KPEBETKK, CTENK, NEeYnBo, Niua,
KYPKa, AEYHUIA Nupir.

e 06epToBa disnyHa pyuKai= :

1. HanawToBye meHto Yac/Temnepatypa Ta NpUroTysaHHs;

2. HaTWCHITb Lto KHOMKY, BOHa Bbyae nNpautoBaTh AK KHOMKa 3anycKy/naysu;

3. Tp1Bane HaTUCKAHHA L€l KHOMKM MOXKe NPM3BECTU A0 CKUAAHHA BUOPaAHOI Nporpamu.

www.heinner.com


http://www.heinner.com/

 HEINNER |

|
® KHOMKa yBiMKHeHHH/BMMKHEHHH . BOHa BMMKaE/BMMMKaE npunag.

ME|

® KHOMKA NepeMUnKaHHSA MEHIO. : 32 4ONOMOrOt0 Hel MOXKHa 3MIHUTM Ta BUBPaTK GYHKLLiIO NPUTrOTYBaHHS.
BM TaKOXK MOXKeTe BUKOPUCTOBYBATM MOBOPOTHY PYUKY ANA NepeMUKaHHA QYHKLIT NPUrotyBaHHA NPOTArOM
10 cekyHA nicna HATUCKaHHA KHOMKN MeHIO.

P

e KHOMKA nepemunKaya TEMI'IEPATVPA/‘-IAC : 33 JIONOMOTOI0 LLEI KHOMKN MOXHa BCTaHOBUTU Binbll
rHy4YKi napametpu TemnepaTypu Ta 4acy. [licna HaATMCKAHHA L€l KHOMKWM BW MOXKeTe peryatosaTtu
TemnepaTypy i Yac Bpy4Hy 33 LONOMOTOI0 PYYKH, L0 06epTaeTbeA. 36inbluyinTe/3MeHLWYITe Yac Ha 1 XBUNMHY
3 KOXXHMM 06epToM, a TeMnepaTypy - Ha 5 rpaaycis 3 KOXKHUM 0bepToM.

SMART
e KHonka SMART COOK : NicNA BCTAaHOB/IEHHA NPOrpam NPUroTyBaHHA BEPXHLOMO Ta HUKHLOTO KOLKMKA
HaTUCHITb KHonky SMART COOK (nicna Bubopy Ui€l yHKUIT iHAMKATOP KHOMKM 3aBXau byae ropitum).
MoBTOpHE HAaTUCKAHHA L€ KHOMKN MOXKe BUMKHYTU QYHKLLiLO iIHTE/IEKTYaNbHOIr0 NPUroTYBaHHA.
MNpumitka: GyHKLiA iHTeNeKTyaNbHOro NPUroTyBaHHA 03HAYAE, LLLO BEPXHIl i
HUXKHIN KOLWMKM 3aKiHYaTb MPUroTyBaHHA B OAHAKOBMM 4ac, HaBiTb AKLLO
BCTAHOBAEHMN 4Yac pisHMin. [lig 4ac npouecy iHTeNeKTyanbHOro
NPUTroTYBaHHA, AKLLO Yac NPUIrOTYBAHHA HE OAHAKOBMM, KOLUMK 3 MEHLUMM
Yacom MnpuroTyBaHHa byae nokasysatu "yTpumysatu" (puc. 1), NOKM vac
NPUroTyBaHHA 060X KOLWIMKIB HE CTaHe O4HAKOBUM - Togi 06mnaBa KOLWMKK
6yayTb roTyBaTUCA Pa3om.

Npuknag: nicna Bubopy OYHKUIT iHTENEKTyaNbHOrO NPUroTYBaHHSA i
HAaTUCKAHHA BEPXHbOI KHOMKW BM MOXKeTe HaNalTyBaTW MapameTpu MeHIo
(fig.1) abo TemnepaTypy/4ac AN BEPXHbOTO KOLWMKA, a KHOMKM Ha naHeni
KepyBaHHA 3a/IMWAaTUMYTbCA NiACBIYEHMMM [OTU, AOKKN He Byae BUKOHAHO

*KogHOI onepavuii npotarom 10 cekyHA.

e KHonka DUAL COOK : MPW HATUCKaHHI L€l KHOMKXM npuaag BigKpuBaE ¢yHKLilO noaBiiHOro
NpUroTyBaHHA (nicna BMbopy uiei dyHKLiT iHaMKaTop KHonKkK Dual COOK byae BUMKHEHMI nig yac npouecy
NPUroTyBaHHA).

MNpumitka: PyHKLia NoABIMHOIO roTyBaHHA O3HaYaE, WO POHOUMIA CTAaH BEPXHBbOFO Ta HUMKHbLOIO KOLLMKIB
aBTOMATUYHO Y3rogyKyetbea. licns Bubopy ¢yHKUii NoABIMHOrO roTyBaHHSA, AKLO HATUCHYTU KHOMKK
"Bropy"/"BHW3", dyHKLjiO NoABiMHOro rotysaHHs byae ckacoBaHo, i Nnpunag nepenae B 3s8MYaiHUIN PeXUM
roTyBaHHS.

e KHoMKa KepyBaHHA BEPXHIM KOP3MHOIO UPPER :  KHOnNKa KepyBaHHA

1. 3a LONOMOro0 LLET KHOMKM MOXHa BMOpaTK Ta BCTAHOBUTM Mporpamy npurotyBaHHA y BEPXHbOMY
KOLUWKY;

2. Y peXvMi HanawTyBaHHA, nicna BUMGOPY KHomKku BEPXHIW, 4OBrMM HaTMCKaHHAM Lj€i KHOMKM MOXHa
BMMKHYTW BEPXHili KOLUKK.

LOWER

e KHOMNKa KepyBaHHA HUXHIM KOLUMKOM :  KHOMKa KepyBaHHA HUMKHIM KOLLMKOM

1. 3a LONOMOrOIO LLiET KHOMKW MOXKHA BUBPATU Ta BCTAHOBUTM NPOrpamy NPUroTyBaHHA B HUXKHbOMY KOLLMKY;
2. Y pexumi HanawTtyBaHHA, nicna Bnbopy KHonku LOWER, AOBrMM HATMCKAHHAM L€l KHOMKM MOXHa
BMMKHYTU HUMKHIN KOLLUKK.
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e i yac npouecy NPUroTyBaHHA, AKWO BU BUTATHETE OAMH 3 KOLIMKIB, Ha
naHesni BEPXHbOTro i HUXKHbOTO KOLUKIB 3'ABUTbCA Hanuc "BIAKPUTO".

¢ Micna BMbopy PyHKLii HaTUCHITL KHoNKyY CTapT/May3a, Wwob po3novyaty NPpUroTyBaHHA.

MpumiTKa: nig Yac npouecy CMaxKeHHA rapA4YMM NOBITPAM YBIMKHEHA BHYTPILLIHA 1aMMa OCBITNIEHHA.

o |HauKaTop cTpylwyBaHHA $SHAKED . jynikaTop CTPyLIYBaHHA 3aropAeTbCA, KOAM LMKA NPUTOTYyBaHHA
[0CATHE NONOBUHU CBOET TPMBANOCTI. LLelt NpoMirKOK Yacy Aa€ BamM MOXKAMBICTb CTPYCUTM abo nepeBepHYTH
iy B npunagi, wo gonomarae 3abesneymtn piBHOMipHE NPUTrOTYBAHHS.

MpumiTKa: AKLWO BN HE BMAMAETE KOLWIMK i HE CTPYLUYETE MPOAYKTW, iHAMKATOP CTPYLWYBAHHA Ha MaHeni
KepyBaHHA Byae NpoaoBKyBaTU FOPITH.

NpumiTtKa: gesAki iHrpedieHTM NOTPIGHO CTPYWyBaTM HAMONOBWMHY Mig, Yac MPUroTyBaHHA (AMB. po3Ain
"Mopaan" B Ui rnasi). An8 LbOro BUTATHITb KOLIUK 3 NPUAAAY 3a PYYKy i CTPYCiTb Moro. MoTim BCTaBTe KOLLMK
Ha3ag y GpUTIOPHULLIO.

¢ MicnA 3aBepLUEHHA LMKAY NPUroTyBaHHA NpMAag NoaacTb 3ByKOBWUI curHan. Koam BU nodyete A3BiHOK 5
pasiB, L& 03HAYaTUME, LLLO LMK NPUTOTYBAHHSA 3aBepLIEeHO. BUTATHITbL KOWMWK 3 Npuaagy i nocTaBTe MOro Ha
TEPMOCTINKY MOBEPXHIO.

MpumiTKa: nicna 3akiHYeHHA BCTAaHOBEHOTO Yacy GYHKLiA NPUrOTYBAHHA NPUNUHAE POOOTY, aNe BEHTUAATOP
NpPoAO0BXKYE NpaLtoBaTH Wwe 6n3bko 20 cekyHA, Wob BUAANATM rapsye NOBITPA 3 MeToto 6e3neku.

e [lepeBipTe, YN roTOBI IHFPEAiEHTH.

MNpumiTKa: AKLWO iHrPeaieHTM We He roToBi, NPOCTO BCTaBTE KOWMWK Ha3ag y npuaagd. HaTuCHiTb Ha pyuKy
peryntoBaHHs TemnepaTtypu, Wob BigperyntoBaTv TeMnepaTypy, i HATUCHITb Ha PyYKy yNpaBiHHA TalMepom,
wob Biaperyntoatu yac. Micns 3amiHM HanawTyBaHb NPUrOTYBaHHA HAaTUCHITL Ha pydKy "Myck", wob 3HoBy
3anycTuUTV Npuaaa.

¢ o6 BUNHATK iHrpeaieHTM (HanpUKNag, *KUPHe M'ACo, TaKe K SN0BUYMHA, puba abo KypKa), byab nacka,
BMKOPUCTOBYMTE WML, WOO BUMHATU iHIPeiEHTN OAMH 33 OAHUM.

e llo6 BMaanUTM HagNMWKKM OANil 3 TaKMX iHrpedieHTiB, AK 4incu abo Kaptonns o¢pi, byab nacka,
BMKOPUCTOBYMTE LUMMLL.

O3HaloMMBLUUCL 3 NPUIALOM, BU MOXKETE NOEKCNEPUMEHTYBATH 3 BAaCHUMM peLientamu. MpocTto Bnbepitb
yac i Temnepatypy, AKi BiAMNOBIAAOTb BALLOMY CMaAKY.

Bubepitb BignosigHy ¢yHKUiO Ta TemnepaTypy ANA BalMX iHrpeaieHTiB. [nA BM3HAYEHHA NpPaBWUIbHOI
TeMnepaTypu BU MOXKeTe 3BepHYTUCA A0 po3giny "Mopagun” B ubomy posaini.

Mporpamu npurotyBaHHA iXKi | IKoHa | Temnepatypa ( )°C | Yac (xB) | MoTUCHU pyKy.

3a 3aMOBYYBAHHAM 180 15 360BTyBaTV BABIYI MeHLe Yyacy
Kaptonna ¢pi 200 15 360BTyBaTV BABIYI MeHLLe Yacy
Topr. 160 30 /

OBoui 180 10 360BTyBaTV BABIYI MeHLe Yyacy
Kpnna 200 20 360BTyBaTV BABIYI MeHLLe Yacy
KpeseTku. 160 15 360BTyBaTV BABIYI MeHLLe Yacy
Crenk. 200 20 360BTyBaTV BABIYI MeHLe Yyacy

www.heinner.com


http://www.heinner.com/

 HEINNER |

MNeunso 160 15 /
Miua 180 15 /
Kypka. 200 40 360BTyBaTV BABIYI MeHLE Yyacy
AeyHnit nupir 160 20 /

[iana3oH Temnepatyp: 80 ~ 200°C

[ianasoH yacy: 1 ~ 60 xB

HaBegeHa Hukuye Tabnuus gonomoxke Bam BMOpaTM 6as30Bi HanalwTyBaHHA A/1A BeMKOI KaTeropii

iHrpegjieHTiB.

MpumiTKa: manTe Ha yBasi, WO Li HanaWTyBaHHA € OPIEHTOBHMMU. OCKiNbKK iHIpeaieHTH BiApPi3HAIOTLCA 33
NOXOAKEHHAM, PO3MipoM, GOPMOIO Ta MapKO, MM HE MOXKEMO rapaHTyBaTM HaMKpaLLi HanawTyBaHHA ANA
BalUMX KOHKPETHUX iHrpeaieHTiB.

Temn MNotuc
Min-Max (rpamu) | Yac (xBuAnHK) o HU 3ayBarKeHHs
PYKYy.
KapTtonns ¢pi
ToHKa 3amopoXKeHa
. 300-700 9-16 200 Tak.
KapTonns ¢pi
ToBCTa 3amMOpoXKeHa
BCTa SaMOPOKEN 300-700 11-20 200 | Tak.
KapTonaa ¢pi
KapTonns ¢pi
AOMALLIHBOro 300-800 10-16 200 | Tak. Nloaat 1/2 cr.a. onii
NpUroTyBaHHs (8X8
MM)
flomaluHi kapTonAAHI 300-800 18-22 180 | Tax. Nloaatv 1/2 cr.a. onii
OONbKM
[lomaLuHi KapTonAAHi 300-750 12-18 180 Tak. Hoaatn 1/2 ct.n. onii
KyBuKkm 250 15-18 180 | Tak.
KapTtonnaHuit rpateH 500 15-18 200 Tak.
CTeik. 100-500 8-12 180
M'AcHi BigbmBHI 100-500 10-14 180
Ffambyprep 100-500 7-14 180
KosbacHuit pynet 100-500 13-15 200
BapabaHHi nannykm 100-500 18-22 180
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Kypsaya rpyaka 100-500 10-15 180
3aKycKu
BukopucToByliTe rotoBi 40
MpY»UHHI posu 100-400 8-10 200 | Tak. puctosy A
OYXOBKM
3aMopoXKeHi Kypaui 100-500 6-10 200 Tak. BuKopucToByliTe rotoBi 40
HareTcu OYXOBKM
3amopoXKeHi pUOHI 100-400 6-10 200 BuKopucToByliTe rotoBi 40
NasINyKm OYXOBKM
3amMopoKeHUN XNib 3 BuKopucToByliTe rotoBi 4o
100-400 8-10 180
KPUXTamm OYXOBKM
dapwmpoBaHi oBoui 100-400 1-10 160
BukopwucTosyiite dopm
TopT. 300 20-25 160 P y bopmy
ONA BUMIKAHHA
B v
Mupir. 400 20-22 180 MKopucToByMTE hopmy
ANA BUNIKaHHA/ QyXOBKY
BukopucTosyitte o
Kekcn 300 15-18 200 MKopUCTOBYWTE dOpMY
ONA BUMIKAHHA
. BukopucToBsyitTe dpopmy
Conoaki 3aKycKku 400 1-20 160 i
ANA BUNiIKaHHA/oyX0BKY

¢ piOHi iHrpeaieHTN 3a3BMYalA BUMAratoTb TPOXM MEHLLE Yacy ANA NPUrOTYBaHHA, HiXK BE/IUKI.

e binbwa KinbKicTb iHrpeaieHTiB noTpebye Tpoxu bGinblle 4Yacy Ha MNPUrOTYBaHHA, a MEHLIA KifbKicTb
iHFPeaiEHTIB - TPOXM MeHLLEe Yacy.

e CTpywyBaHHA ApibHMX iHrpeieHTIB HAaNONOBMHY Nig, Yac NPUroTyBaHHA ONTMMI3y€E pe3ynbTaT i MoKe
[0NoMOITM 3anobirTn HepiBHOMIPHOMY NPOXKAPIOBAHHIO iIHFPeaieHTIB.

e [poMuninTe CBiXKY KapToON/to ONi€l0 i 0BCMaKTe iHFpedieHTM Lie KibKa XBUAWH, Wwob BOHM cTanu binbLu
XPYCTKUMM.

® He roTtyiiTe y GpUTIOPHULL Ay¥Ke XKUPHI iHFpesieHTH, TaKi AK COCUCKMU.

® 3aKYCKM, AKI MOXKHA NPUrOTYBaTK B AyXOBLL, MOXKHA TaKOX NPUroTyBaTu Y GpUTIOPHUL.

¢ ONTUMa/ibHa KiNbKiCTb ANA NPUTroTyBaHHA XPYCTKOI KapTonai ¢pi - 500 rpamis.

¢ BUKOPWCTOBYITE rOTOBE TICTO, W06 WBUAKO Ta SIETKO NPUrOTyBaTW 3aKyCKU. [OTOBE TiCTO TaKOX NoTpebye
KOPOTLUOrO Yacy A/1A BUCTOIOBAHHA.

* B/ TaKOXK MOXKeTe BUKOPUCTOBYBATU GPUTIOPHULLIO ANS PO3irpiBy iHrpeaieHTiB. LLLo6 posirpiTn iHrpeaieHTwy,
BCTaHOBITb TemnepaTypy 150°C Ha 10 XBUAUH.

MpurotyBaHHA AOMALUHbOI KapTonai ppi

o6 npuroTyBaTn 4OMaLLHIO KapTono Gpi, BAKOHANTe HaBeAEeHi HUXKYe aji:

1. MoYnCTMTHM Ta Hapi3aTK KapTONto.

2. PeTenibHO BUMUTUM KapTOMNAAHI NaIMYKM | BUCYLUMUTM IX KYXOHHMM Nanepom.

3. Y MUCKY HannTn 1/2 cTONOBOT NOMKKM COHALLHMKOBOT abo 0/IMBKOBOI 0/1i1, BUKNACTU MNaMYKK i nepemiwari,
NOKW NaNIMYKN HE MOKPUIOTLCA ONIEID.

4. BUIAMITb NAIMYKM 3 MUCKM ManbuUAMKM abo KyXOHHMM Npunagaam Tak, Wwob 3aliBa onia 3aavwunaca B
mucui. CKNacTn NannyKkmM B KOLWKK.

5. O6CcMaXKMTU KapTONAHI Na/IMYKK BigNOBIAHO A0 IHCTPYKLiN Y LbOMY pO3Aini.
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6. OYULLEHHA

e OumuLakTe Npuaag Nicns KOXKHOFO BUKOPUCTAHHA.
® He YWCTiTb KOWMWK i BHYTPILIHIO YAaCTUHY NpMNagy mMeTaneBum nocysom abo abpasMBHUMKM MUIOUMMM
3ac06aMM, OCKINIbKM Lie MOXKE NOLKOANTU iXHE aHTUMPUTAPHE NOKPUTTA.

® BUIMMiTb OCHOBHY BWJIKY 3 PO3ETKM, W06 npunaa.
NpumitKa: BUAMITb KOWMKK, W06 AaTN GPUTIOPHUL, LUBMALLE OXOJIOHYTMU.

e [1pOTPITb 30BHILLHIO NOBEPXHIO NPUAAAY BOJOIOK raH4YyipKoto.

* OYMCTITb KOLWMK i NiAA0H rapA4Yoto BOA0, MUIOYMM 3acobom i HeabpasnsBHOLO rybKoto.

* 3aMWKN Bpyay MOXKHA BUAANUTM 33 SONOMOIOH 3HEXUPIOBAbHOI PiAUHN.

MpuMmiTKa: KOWMUK i peLliTKy MOXKHa MUTU B MOCYA0OMUMHIN MaLLMHI.

MNopapa: Akwo 6pya NpuanMn A0 pewiTkn abo AHA KOLWMKa, HaMoBHITb KOLWMK rapA4voto BOAOK i gojanTe
TPOXM 3acoby oA MUTTA nocyay. NMokNaaiTe AEKO B KOLWMK i 3aauwwTe noro npnbamnsHo Ha 10 XBUAWH.

¢ OYnCTiTb BHYTPILLHIO YaCTUHY NpUAaAy rapavyoto BOAO Ta HeabpasmnsHO rybkoto.

® OYMCTiTb HarpiBasibHUI €1EeMEHT 3@ ZOMOMOTOHO LWITKU AN5 YMLLEHHS, Wo6 BUAANAUTM 3aNMLLKM TKi.

36epiraHHA

 HEINNER |

¢ BigKntouiTb Npunag, Big mepexi i Aante MOMY NOBHICTIO OXONOHYTH.
* [lepeKkoHanTeca, WO BCi AeTani YMCTi Ta cyXi.

7. YCYHEHHA HECMPABHOCTEM

MNpobnema Moxnuea npuuymHa PiweHHA
Mpunag He nigkaw4yeHo Ao
Mepesi BcTaBTe OCHOBHY BU/IKY B 3a3eMJ/IEHY PO3ETKY.
dpuTIopHULA He : - - ,
npatyoe HaTUCHITb KHOMKY NyCK/BBIMKHEHHA Micas Toro,
’ Bu He HaTucHyAM KHonKy "Myck". | AK BM BCTaHOBUTE TemnepaTypy Ta 4yac abo
BubepeTe NOTPibHY Nporpamy.
L . L MoKNadiTe y KOWMK MeHLWi nopuii iHrpeaieHTiB.
RinbKICTb THTPeAeHTIB y Kownky MeHLIJiA noy i cmaxatbcA pL‘:'BHOMFi) ﬂime i
IHrpeaienTh, 3aHaATO Be/MKa. pu P P
06CMaKeHi 3 HUM, He € WwBKALLE.

roToBMUMM.

3aHaATo HU3bKA TemnepaTypa.

BcTaHOBITb NOTPiOHE 3HAYEHHA TeMnepaTypu.

IHrpeajieHTH . . S . . .
HEDIBHOMIDHO [Jesaki Bugm iHrpegieHTiB NoTpibHO | IHrpedieHT, AKi nexatb ogMH Ha ogHomy abo
o6smam lOF')I'bCFI 360BTYBaTH B cepeavHi | oagMH Ha ogHomy (HanmpuKknag, KapTtonas ¢pi),
y . 4 NPUroTyBaHHS. NoTpibHO CTPyLIyBaTU B CepeMHi NPUTOTYBaHHS.
bpuTIOpHUL.
CmarkeHi 3aKycku He | Bu BUKOPUCTOBYBA/IN ™n . .
BukopucToByiiTe 3aKycku B AyxoBui abo 3nerka
6yayTb  XPYCTKMMM, | 3aKYCOK,  MpPU3HAYeHUX  AnA o .
M .o .. | 3macTiTb ix onieto, WO6 OTPMMATU XPYCTKY
Kon BUAYTb 3 | MPUTOTYBaHHA Y  TpaguuinHid | _
dpuTIOpHUL,i. dpuTIOpHUL,i. PURKY.
fl He MOy NPaBUIbHO
BCTAaBMTM  KOWMK Yy | Y KOWMWKY 3abarato iHrpeieHTiB. | He 3anoBHIOMTE KOWMK NOHaA, no3Hayky MAX.
npunag,
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3 npunagy BUXOAUTb
6innin aum.

Bu roTyeTe KUpPHI iHrpesieHTy.

Konn BM CMaXuTe KUPHI  iHrpedieHTn vy
OpUTIOPHUL, BEeMKA KiNbKicTb onii BUTIKAE B
KoWwwuK. Onis yTBOPIOE 6iNnn aUM, i KOLMK MOXKe
HarpiBaTuca 6Oinblie, HiK 3a3Bu4yail. Le He
BN/MBAE Ha poboTy Npunaay abo pesynbrart.

Y KOWMKY BCE LLe 3a/MLIatoTbCA
3a/IMLLKW KUPY Big nonepegHboro
BMKOPUCTAHHA.

Binnin gum 3'aBNAETbCS Yepes HarpiBaHHA KUpY
B KOWMWKY. MepeKoHalTeca, WO BU HANEXKHUM
YNHOM OYMLLAETE KOWMWK MiCNA  KOXKHOro
BMKOPUCTAHHA.

By BMKOpUCTaNU HenpaBU/bHUI

BMKOPUCTOBYIMTE CBiXKY KapTON/lo i cTexTe 3a

Csixka Kaptonnsa . TMM, Wo6 BOHa 3anuwWwanaca TBEpPAOK Nig, yac
CcopT KapToni.

CMaXKu1TbCA v CMaXXeHHSA.

dpuTopHUL, BM noraHo npomunu KaptonasHi | Jobpe nNpomMuUTM KapTONAAHI NanuykuM, wWob

HEepPiBHOMIpPHO. NannNYKKM Nepes TUM, AK CMa*KUTU | BUOAAUTM KPOXMajb i3 30BHIWHLOI CTOPOHMU
iX. naanyok.
XpYyCTKicTb KapTtonai odpi

Ceixka KapTtonna opi
He € XPYCTKOIO, KON i
BUMMaLOTb 3

dpuTIOpHUL,.

3aNenTb B4 KinbKOCTi onii Ta
BoaM y ppuTiopi.

MepeKoHanTeca, WO KapToNAaHI NaAnvku gobpe
BUCYLLEHI, NepLU HiX 3MaLLyBaTH iX Oi€to.

Hapikte  KapTonasHi  Naanyku
po3Mipy, Wob6 BUILWAM BinbLL XPYCTKI.

MeHLoro

Momunka E1: HecnpasHicTb abo 06 pMB BHYTPILWHLOrO APOTY; 3BEPHITLCA A0 aBTOPM30BAHOIO Cepaicy.
Momunka E2: HecnpaBHicTb abo KOPOTKE 3aMMKaHHA BHYTPIWHbLOrO APOTY; 3BEPHITbCA A0 aBTOPM30BaHOro

cepsicy.

OBC/IYTOBYBAHHA KNIEHTIB TA CEPBIC

3aBXAM BUKOPUCTOBYIMTE OPUTiHAAbHI 3aN4YacTUHN.
3BepTaroyumcb 40 HALIOrO aBTOPM30BAHOMO CEPBICHOTO LEHTPY, NepPeKoHAWTecA, WO y BaC € HACTYMNHI AaHi:
Mogenb Ta cepinHMin Homep.
IHbOpMaLLitO MOXKHA 3HAWTK Ha TabaMYLi 3 TEXHIYHUMM SaHUMU. MU 3a/1MWLAEMO 33 COOO0 NPaABO HA 3MiHU

bes nonepegxeHHA.

TEXHIYHI AAHI

Hanpyra 220-240B~50/60ry,
Bnapa 2500 W
EMHiIcTb 10L
Temnepatypa 80-200°C
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JAKyeMO 3a NpuABaHHSA LbOro NPoAyKTy. AKLWO Bam NOTpibHa MiATPMMKa 3 BallMM NPOAYKTOM, Biggigante
HaL Be6-CalT, CKOPUCTABLUMCD NMOCUNAHHAMM HUXKYE.

OTpumaTh nocibHMKM Kopucrysaua: https://www.heinner.ro

OTtpumaTtn iHdopmauito npo nocayry: https://www.heinner.ro

EkonoriyHo uucTa ytunisauin

Bu MorKeTe f0NOMOITH 3aXUCTUTU HAaBKOINLLHE cepeoBuLle!

Byab nacka, nam'ataiTe npo AOTPMMaHHA MiCLEBMX TMpaBWA: 34aBaiTe Hemnpautowoye
eneKkTpoobsafHaHHA Y BiANOBIAHUIA LEHTP yTUAi3auii Biaxoais.

ED

HEINNER € 3apeectpoBaHoto Toprosoto mapkoto Network One Distribution SRL. |HWwi 6peHan Ta
Ha3BM NMPOAYKTIB € TOBAPHMMMU 3HAaKamM abo 3apeecTPoOBaHUMM TOBAPHMMM 3HAKaMM BiAmnoBigHMX
BJTACHUKIB.

’MogHa yacTmHa cneumodikauin He moxke 6yTu BigTBOpeHa B Byab-AKin dopmi Ta Oyab-AKMMUK
3acobamm abo BMKOpWUCTAaHa ANA CTBOPEHHA Oyab-AKMX MNOXigHMX, TaKMX AK nNepeknag,
TpaHcdopmalis abo aganTauia 6e3 gossosy NETWORK ONE DISTRIBUTION.

ABTopcbKe npaso © 2013 Network One Distribution. Bci npaBa 3axuLueHi.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

Llet npoayKT BiANoBiAae HOpMam i CTaHAapPTam EBPOMNENCbKOro CNiBTOBapMCTBa.

B

BupobHuk Ta imnopTep: Network One Distribution
Bynunua Mapcena AHKy, 3-5, ByxapecT, PymyHia

Ten: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
office@nod.ro

BB
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DVOSLOJNA FRITEZA NA VRUCI ZRAK

Model: InnovaCook
HAF-C10DBS25BK

e Kapacitet: 10L (3.5+6.5L)
e Snaga: 2500 W (gornja kosara 1000 W + donja kosara 1500 W)
e Funkcije SMART COOK | DUAL COOK
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1. UVOD

Pazljivo procitajte upute i saCuvajte prirucnik za buduce informacije.

Ovaj prirucnik je osmisljen kako bi dao sve potrebne upute u vezi s instalacijom, uporabom i odrzavanjem
jedinice. Kako biste ispravno i sigurno radili jedinici, paZljivo proditajte ovaj prirucnik s uputama prije
instalacije i uporabe.

2. SADRZAJ VASEG PAKETA

Dvoslojna friteza
Prirucnik

Potvrda o jamstvu
Izjava o sukladnosti

LA A

3. SIGURNOSNE UPUTE

Kada koristite elektricne uredaje, uvijek se treba pridrzavati osnovnih sigurnosnih mjera opreza, ukljucujuci:

1. Procitajte sve upute.

2. Ne dodirujte vruce povrsine.

3. Da biste se zastitili od strujnog udara, nemojte uranjati kabel, utikace ili postolje u vodu ili drugu tekuéinu.

4. UPOZORENIJE: ovaj elektricni uredaj ima funkciju grijanja. Povrsine, takoder razli¢ite od funkcionalnih

povrsina, mogu razviti visoke temperature. Bududéi da razlicite osobe razli¢ito percipiraju temperature, ovu

opremu treba koristiti OPREZNO. Oprema se smije dodirivati samo na predvidenim ru¢kama i povrSinama za

hvatanje i koristiti zastitu od topline poput rukavica ili slicnih povrsina. Osim predvidenih povrsSina za

hvatanje, mora imati dovoljno vremena da se ohladi prije nego $to ih se dodirne.

5. Iskljucite ga iz uti¢nice kada se ne koristi i prije ¢iSéenja. Ostavite da se ohladi prije stavljanja ili

skidanje dijelova.

6. Ako je kabel za napajanje oSte¢en, mora ga zamijeniti proizvodac, njegov serviser ili sliéno kvalificirane

osobe kako bi se izbjegla opasnost.

7. Koristenje dodataka koji nisu preporuceni od strane proizvodaca uredaja moZze uzrokovati ozljede.

8. Nemojte koristiti uredaj na otvorenom.

9. Ne dopustite da kabel visi preko ruba stola ili pulta ili dodiruje vruce povrsine.

10. Ne stavljajte ga na ili blizu vruéeg plinskog ili elektricnog plamenika ili u zagrijanu pecnicu.

11. Uvijek prvo prikljucite utika¢ na uredaj, a zatim ukljucite kabel u zidnu uti¢nicu. Da biste prekinuli vezu,
okrenite

bilo koja kontrola na "isklju¢eno", a zatim izvucite utikac iz zidne uticnice.

12. Nemojte koristiti uredaj za nepredvidenu upotrebu.

13. Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim

ili mentalne sposobnosti ili nedostatak iskustva i znanja ako su bili pod nadzorom ili

Upute o sigurnoj uporabi uredaja i razumjeti opasnosti. Djeca

ne smije se igrati s uredajem. Ci¢enje i odrzavanje korisnika ne smiju obavljati djeca, osim ako

stariji su od 8 godina i pod nadzorom.

14. Uredaj i njegov kabel drzite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

15. Uredaji nisu namijenjeni za rad pomocu vanjskog tajmera ili zasebnog daljinskog upravljaca

sustav.
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Vazan

¢ Djeca se ne smiju igrati s ovim uredajem.

¢ Ne uranjajte kuciste s elektricnim komponentama i grija¢im elementima u vodu i nemojte ih ispirati pod
mlazom vode.

¢ Ne dopustite da voda ili druge tekuéine udu u uredaj kako biste sprijecili strujni udar.

¢ Sastojci koji su pripremljeni za kuhanje moraju se staviti u kosaru kako bi se sprijecio kontakt s grija¢éim
elementima.

¢ Ne prekrivajte otvore za ulaz i izlaz zraka dok uredaj radi.

¢ Ne dodirujte unutrasnjost uredaja dok radi.

¢ Kada uredaj radi, temperatura dostupne povrsine moze biti visoka.

Upozorenja

® Provjerite odgovara li napon prikazan na uredaju naponu lokalne mreze.

* Nemojte koristiti uredaj ako ima oStecenih utikaca, kabela za napajanje ili drugih komponenti.

¢ Ne idite neovlastenoj osobi da zamijeni ili popravi osteceni kabel za napajanje.

¢ Drzite glavni kabel za napajanje dalje od vruéih povrsina.

¢ Nemojte umetati uredaj niti rukovati upravljackom plo¢om mokrim rukama.

¢ Ne naslanjajte uredaj na zid ili drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm prostora na straznjoj i bo¢nim
stranama i najmanje 10 cm iznad uredaja. Ne stavljajte nista na uredaj.

* Nemoijte koristiti uredaj u bilo koju drugu svrhu osim one opisane u ovom priru¢niku.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora.

¢ Vruci zrak se ispusta kroz izlaz u fritezi. DrZite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od izlaza kako biste izbjegli
opekline od vruceg zraka i pare koju ispusta izlaz. Takoder pazite na vrudi zrak i paru kada uklanjate fritezu,
sklop staklenog poklopca i posudu za pecenje iz uredaja.

¢ Svaka dostupna povrSina moze se zagrijati tijekom uporabe.

¢ Punjenje kosSare uljem moze uzrokovati opasnost od pozara.

¢ Ako primijetite da izlazi crni dim, odmah izvucite utikac. Pricekajte da emisije dima prestanu prije nego
Sto izvadite kosaru friteze iz uredaja.

Paznja
¢ Osigurajte da je uredaj postavljen na ravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.
¢ |skljucite elektricne uredaje iz uticnice kada se ne koriste.

.....
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4. OPIS PROIZVODA

1 - Digitalna upravljacka ploca

5 - Kabel za napajanje

2 - Upravljacki gumb

6 - Gornja kosara

3 > lzlaz zraka

7 - Posuda za prienje gornje koSare

4 - Ulaz za zrak

8 - Donja kosara

9 - Posuda za prienje donje koSare

NAPOMENA: odbojnici pricvrséeni na pladnjevima za prienje otporni su na toplinu. Ne preporucuje se

njihovo uklanjanje.
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5. KORISTENJE PROIZVODA

Ovo je friteza koja pruZza jednostavan i zdrav nacin pripreme va$ih omiljenih sastojaka. Zbog prednosti
vruéeg zraka koji moze cirkulirati kroz kosaru, vase ¢e se posude obaviti na brz i ujednacen nacin. Najbolji
dio je Sto friteza na vruéi zrak moZe zagrijati hranu u svim smjerovima, a za veéinu sastojaka nije potrebno
nikakvo ulje.

Prije prve upotrebe:

1. Uklonite sav materijal za pakiranje i naljepnice.

2. Ocistite kosaru i podlogu za prZzenje vruéom vodom, tekuéinom za pranje i neabrazivnom spuzvom. Ove
dijelove je sigurno prati u perilici posuda.

3. Ukljucite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uticnicu.

4. Pazljivo izvucite kosaru iz friteze.

5. Stavite sastojke u koSaru.

6. Gurnite kosaru u fritezu.

BiljeSka: Nemojte prekoraciti indikator MAX oznacen na kosari, jer to moze utjecati na kvalitetu kuhanja hrane.
Oprez: Ne dodirujte kosaru tijekom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer se jako zagrije. KoSaru drZite samo

za rucku.

7. Ne punite kosaru uljem ili bilo kojom drugom tekuéinom.

UPPER

e F Y ra 9
T ) smagT |

r

e "-.II rd s \
©® =

LOWER

Napomena: Dostupno je 10 funkcija: pomfrit, kolac, povrée, krilca, skampi, odrezak, kolaciéi, pizza, piletina,
kola¢ od jaja.

(D
e rotirajudi fizicki gumb :

1. podesava izbornik Vrijeme/Temperatura i Kuhanje;
2. Kliknite ovaj gumb, funkcionirat ¢e kao gumb za pokretanje/pauzu;
3. Dugo pritisnite ovu tipku, moZe resetirati odabrani program.

I
e Gumb za ukljucivanje/iskljuivanje : Ukljuéuje/iskljucuje uredaj.
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e Gumb za prebacivanje izbornika: pomocu njega moZete promijeniti i odabrati funkciju kuhanja.
Takoder mozete koristiti okretni gumb za prebacivanje funkcije kuhanja u roku od 10 sekundi nakon pritiska

na tipku izbornika.
TEMP

e Tipka za prebacivanje TEMPERATURE/TIME: e pomoc¢u ove tipke moZete postaviti fleksibilnije
parametre temperature i vremena. Nakon pritiska na ovu tipku, moZete podesiti temperaturu i vrijeme
ru¢nim upravljanjem rotiraju¢im gumbom. Povecajte/smanjite 1 minutu po okretanju i prilagodite postavku

temperature poveéanjem/smanjenjem s 5 stupnjeva po okretaju.

SMART

e Gumb SMART COOK : nakon postavljanja programa kuhanja gornje i donje kosare, pritisnite tipku
SMART COOK (nakon odabira ove funkcije, svjetlo gumba uvijek ¢e svijetliti). Ponovnim pritiskom na ovu
tipku mozete zatvoriti funkciju pametnog kuhanja.

Napomena: funkcija pametnog kuhanja znaci da ¢e gornja i donja koSara
zavrsiti kuhanje u isto vrijeme ¢ak i ako je vrijeme podeSavanja razlicito.
Tijekom procesa pametnog kuhanja, ako vrijeme kuhanja nije isto, koSara s
kra¢im vremenom kuhanja pokazat ¢e "cekanje" (sl.1) dok vrijeme kuhanja
dviju kosara ne bude isto - tada ¢e se dvije koSare kuhati zajedno.

Example: nakon Sto odaberete funkciju pametnog kuhanja i kliknete gornju
tipku, moZete podesiti postavku izbornika ili temperaturu/vrijeme za gornju
kosaru, a tipke na upravljackoj ploCi ostat ¢e upaljene sve dok se ne pokrene
10 sekundi.

(fig.1)

e Gumb DUAL COOK : pritiskom na ovu tipku uredaj ¢e otvoriti funkciju dvostrukog kuhanja (nakon
odabira ove funkcije, svjetlo gumba Dual COOK ¢e se ugasiti tijekom procesa kuhanja).

Napomena: funkcija dvostrukog kuhanja znaci da se radni status gornje i donje kosare automatski podudara.
Nakon odabira funkcije dvostrukog kuhanja, ako pritisnete tipke "GORE"/"DONIJE", funkcija dvostrukog
kuhanja ¢e se ponistiti, a uredaj ¢e uc¢i u normalan nacin kuhanja.

e Upravljacka tipka UPPER BASKET UPPER :

1. Pomocu ovog gumba moZete odabrati i postaviti program kuhanja GORNJE koSare;
2. Tijekom postavljenog nacina rada, nakon odabira tipke GORNIJA, dugim pritiskom na ovu tipku moZete
iskljuciti gornju koSaru.

LOWER]

¢ Tipka KONTROLA DONJE KOSARE

1. Pomocu ovog gumba moZete odabrati i postawtl program kuhanja DONJE kosare;

2. Tijekom postavljenog nacina rada, nakon odabira tipke LOWER, dugim pritiskom na ovu tipku mozete
iskljuciti donju kosaru.

e Tijekom procesa kuhanja, ako izvucete jednu od koSara, na ploci gornje i
donje koSare prikazat ¢e se "OTVORENOQO".

* Nakon odabira funkcije, pritisnite tipku Start/Pauza za pocéetak kuhanja.
Napomena: tijekom procesa przenja na vrudéi zrak, unutarnje svjetlo lamp ¢ée biti upaljeno.
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e Indikator protresanja # SHAKED : indikator podrhtavanja ¢e zasvijetliti kada ciklus kuhanja dosegne polovicu.
Ovo vrijeme na pola puta daje vam priliku da protresete ili okrenete hranu u uredaju, Sto pomaze osigurati
ravnomjerno kuhanje.

Napomena: ako ne izvadite koSaru i ne protresete hranu, svjetlo protresanja na upravljackoj ploci ostat ce
upaljeno.

Napomena: neke sastojke je potrebno protresti do pola tijekom vremena pripreme (pogledajte odjeljak
"Savjeti" u ovom poglavlju). Da biste to ucinili, izvucite kosaru iz uredaja za rucku i protresite je/zamahnite.
Zatim gurnite koSaru natrag u fritezu.

¢ Uredaj ¢e zazvoniti kada se ciklus kuhanja zavrsi. Kada Cujete zvono 5 puta, to znaci da je ciklus kuhanja
zavrsen. lzvucite koSaru iz uredaja i stavite je na povrSinu otpornu na toplinu.

Napomena: nakon isteka postavljenog vremena, funkcija kuhanja prestaje raditi, ali ventilator ¢e nastaviti
raditi oko 20 sekundi kako bi ispuhao vruci zrak radi sigurnosti.

¢ Provjerite jesu li sastojci spremni.

Napomena: ako sastojci joS nisu spremni, jednostavno gurnite koSaru natrag u uredaj. Pritisnite gumb za
kontrolu temperature za podesavanje postavke temperature i pritisnite gumb za upravljanje timerom za
podesSavanje postavki vremena. Nakon revizije postavki kuhanja, pritisnite gumb za pokretanje za ponovno
pokretanje uredaja.

¢ Da biste uklonili sastojke (npr. masno meso poput govedine, ribe ili piletine), upotrijebite hvataljke za
odabir sastojaka jedan po jedan.

¢ Da biste uklonili viSak ulja iz sastojaka poput Cipsa ili krumpirica, upotrijebite hvataljke za dobivanje hrane.

Nakon $to se upoznate s uredajem, mozda éete htjeti eksperimentirati s vlastitim receptima. Jednostavno
odaberite vrijeme i temperaturu koji odgovaraju vasem osobnom ukusu.

Odaberite odgovarajuéu funkciju i temperaturu za svoje sastojke. Za detalje moZete pogledati odjeljak
"Savjeti" u ovom poglavlju kako biste odredili pravu temperaturu.

Programi kuhanja | lkona | Temperatura (°C) | Vrijeme (min) | Tresti

Propust 180 15 Protresite za pola vremena
Pomfrit 200 15 Protresite za pola vremena
Kolaé 160 30 /

Povrce 180 10 Protresite za pola vremena
Krila 200 20 Protresite za pola vremena
Skamp 160 15 Protresite za pola vremena
Odrezak 200 20 Protresite za pola vremena
Kolaci¢i 160 15 /

Pizza 180 15 /

Kokos 200 40 Protresite za pola vremena
Tart od jaja 160 20 /

Raspon temperature: 80 ~ 200 °C
Vremenski raspon: 1 ~ 60 min.
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Tablica u nastavku pomoci ¢e vam da odaberete osnovne postavke za velike kategorije sastojaka.
Napomena: imajte na umu da su ove postavke indikacije. Bududi da se sastojci razlikuju po podrijetlu, velicini,

obliku i marki, ne mozemo jamcditi najbolju postavku za vase odredene sastojke.

Vrijeme

Tempera

Min-Max (grami Tresti Napomena
(e ) (minute) tura °C P
Pomfrit
Tanki ti
ankd smrznut 300-700 9-16 200 Da
krumpirici
Gusti smrznuti
g 300-700 11-20 200 Da
krumpirici
Domadi krumpirici . - .
300-800 10-16 200 Da Dodajte 1/2 Zlice ulja
(8X8mm)
Domacde kriske
) ! 300-800 18-22 180 Da Dodajte 1/2 Zlice ulja
krumpira
Domace kockice 300-750 12-18 180 Da Dodajte 1/2 zlice ulja
krumpira 250 15-18 180 Da
Gratin od krumpira 500 15-18 200 Da
Odrezak 100-500 8-12 180
Mesni kotleti 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Rolat od kobasica 100-500 13-15 200
Batak 100-500 18-22 180
Pile¢a prsa 100-500 10-15 180
Grickalice
. . Koristite spreman za
Proljetne rolice 100-400 8-10 200 Da L.
pecnicu
Smrznuti pi‘Iec'i 100-500 6-10 200 Da Koristite sl.preman za
nuggetsi pecnicu
C . Koristite spreman za
Smrznuti riblji prsti 100-400 6-10 200 L.
pecnicu
. Koristite spreman za
Smrznuti kruh 100-400 8-10 180 , .
pecnicu
Punjeno povrée 100-400 1-10 160
Kolac 300 20-25 160 Koristite kalup za pecenje
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Koristite kal
Quiche 400 20-22 180 | rorstitefalupza
pecenje/posudu za peénicu
Muffins 300 15-18 200 Koristite kalup za pecenje
Koristite kal
Slatki zalogaji 400 1-20 160 | roristitekalupza
pecenje/posudu za pecnicu

¢ Mali sastojci obi¢no zahtijevaju nesto kracée vrijeme pripreme od vecih.

» Veca koli¢ina sastojaka zahtijeva samo malo dulje vrijeme pripreme, a manja koli¢ina sastojaka zahtijeva
samo nesto krade vrijeme pripreme.

¢ Protresanje manjih sastojaka do pola tijekom pripreme optimizira rezultat i moZe sprijeciti neravhomjerno
przenje sastojaka.

e Svjezi krumpir isperite s malo ulja i prZite sastojke jos nekoliko minuta za hrskaviji rezultat.

¢ Nemojte pripremati izrazito masne sastojke kao Sto su kobasice u fritezi.

* Grickalice koje se mogu pripremiti u peénici mogu se pripremiti i u fritezi.

¢ Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog krumpiriéa je 500 grama.

¢ Koristite unaprijed pripremljeno tijesto za brzo i jednostavno dobivanje grickalica. Unaprijed pripremljeno
tijesto takoder zahtijeva krace

e Fritezu na vruéi zrak mozete koristiti i za zagrijavanje sastojaka. Za zagrijavanje sastojaka postavite
temperaturu na 150°C do 10 minuta.

lzrada domaéeg krumpiri¢a

Da biste napravili domaci krumpirié, slijedite korake u nastavku:

1. Ogulite i narezite krumpir.

2. Stapiée krumpira temeljito operite i osusite kuhinjskim papirom.

3. U zdjelu ulijte 1/2 Zlice suncokretovog ulja ili maslinovog ulja, stavite Stapi¢e na vrh i mijesajte dok Stapici
ne budu premazani uljem.

4. Izvadite Stapice iz zdjele prstima ili kuhinjskim priborom kako bi visak ulja ostao u posudi. Stavite Stapice u
kosaru.

5. Przite Stapice krumpira prema uputama u ovom poglavlju.

6. CISCENJE

e QOcistite uredaj nakon svake uporabe.

¢ Nemojte Cistiti koSaru i unutrasnjost uredaja metalnim priborom ili abrazivnim materijalima za c¢iséenje jer
to moze ostetiti njihov neljepljivi premaz.

¢ Izvucite glavni utikac iz zidne uti¢nice kako biste ohladili uredaj.

BiljesSka: Uklonite koSaru kako bi se friteza brze ohladila.

e Obrisite vanjsku stranu uredaja vlaznom krpom.

e QOcistite kosaru i posudu za podlogu vruéom vodom, malo sredstva za pranje posuda i neabrazivnom
spuzvom.

¢ Preostalu prljavstinu moZete ukloniti teku¢inom za odmasdéivanje.

Napomena: Kosara i stalak mogu se prati u perilici posuda.

Savjet: Ako se prljavstina zalijepi za resetku ili dno koSare, napunite koSaru vruéom vodom i dodajte malo
tekucdine za pranje posuda. Stavite tepsiju u kosaru i ostavite da se namace oko 10 minuta.

e QOcistite unutrasnjost uredaja vru¢om vodom i neabrazivnom spuzvom.

e Ocistite grijadéi element cetkom za ciScenje kako biste uklonili ostatke hrane.

UskladiStenje
¢ Iskljucite uredaj iz uti¢nice i ostavite ga da se temeljito ohladi.
* Provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi.
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7. RIESAVANJE PROBLEMA

Problem

Moguci uzrok

Otopina

Friteza na vrudi zrak ne
radi.

Uredaj nije ukljucen u struju.

Stavite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

Niste pritisnuli
pokretanje.

gumb za

Pritisnite tipku za pokretanje/napajanje nakon
Sto postavite temperaturu i vrijeme ili odaberete
Zeljeni program.

Sastojci prZzeni s njim
nisu gotovi.

Koli¢ina sastojaka u koS3arici je
prevelika.

U koSaru stavite manje serije sastojaka. Manje
serije prze se ravnomjernije i brze.

Zadana temperatura je preniska.

Okrenite temperaturu na potrebnu postavku
temperature.

Sastojci se
neravnomjerno prze u
fritezi na vrudi zrak.

Odredene vrste sastojaka
potrebno je protresti na pola
vremena pripreme.

Sastojke koji leze jedan na drugom ili preko
drugog (npr. krumpiriéi) potrebno je protresti na
pola vremena pripreme.

Prieni zalogaji nisu | Koristili ste wvrstu grickalica L L P .
. . . L . Koristite grickalice u pecnici ili lagano premazite

hrskavi kad izadu iz | namijenjenih za pripremu u . -

: . e . malo ulja na grickalice za hrskaviji rezultat.
friteze. tradicionalnoj fritezi.
Ne mogu pravilno
gurnuti  koSaru  u | U kosarici ima previSe sastojaka. Nemojte puniti koSaru iznad oznake MAX.
ureda;j.

Iz uredaja izlazi bijeli
dim.

Pripremate masne sastojke.

Kada przite masne sastojke u fritezi na vrudi zrak,
velika koli¢ina ulja ¢ée iscuriti u koSaru. Ulje
proizvodi bijeli dim i koSara se moZe zagrijati viSe
nego inace. To ne utjece na uredaj ili rezultat.

KoSara joS uvijek sadrzi ostatke
masti od prethodne uporabe.

Bijeli dim nastaje zagrijavanjem masti u kosari.
Obavezno odistite kosaru nakon svake upotrebe.

Svjezi krumpiric¢i prie
se neravhomjerno u
fritezi.

Niste  koristili vrstu

krumpira.

pravu

Koristite svjeZi krumpir i pazite da ostane Cvrst
tijekom prienja.

Stapi¢e krumpira niste pravilno
isprali prije nego Sto ste ih isprZili.

Pravilno isperite Stapi¢e krumpira kako biste
uklonili Skrob s vanjske strane Stapica.

SvjeZi krumpiric¢i nisu
hrskavi kad izadu iz
friteze.

Hrskavost krumpirica ovisi o
koli¢ini ulja i vode u krumpiri¢ima.

Obavezno dobro osusite Stapi¢e krumpira prije
nego Sto ih premaZzete uljem.

Stapi¢e krumpira nareZite na manje za hrskaviji
rezultat.

Pogreska E1 : Kvar ili prekid strujnog kruga za unutarnju Zicu; obratite se ovlastenom servisu.
E2 pogreska: Kvar ili kratki spoj unutarnje Zice; obratite se ovlastenom servisu.
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BRIGA O KUPCIMA | SERVIS

Uvijek koristite originalne rezervne dijelove.

Kada kontaktirate nas ovlasteni servisni centar, provjerite imate li na raspolaganju sljedeée podatke: model i
serijski broj.

Podaci se mogu naci na natpisnoj plocici. PodloZno promjenama bez prethodne najave.

TEHNICKI PODACI \

Voltaza 220-240V ~ 50/60Hz
Mot 2500 W
Kapacitet 10L
Temperatura 80-200°C

Hvala vam Sto ste kupili ovaj proizvod. Ako vam je potrebna podrska za vas proizvod, posjetite nasu web
stranicu koristeci donje poveznice.

Nabavite korisnic¢ke priruénike: https://www.heinner.ro

Informacije o servisu: https://www.heinner.ro

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje

MoZete pomocdi u zastiti okolisa!

Ne zaboravite poStivati lokalne propise: predajte neispravnu elektricnu opremu odgovarajuc¢em
centru za zbrinjavanje otpada.

EJ

HEINNER je registrirani zastitni znak tvrtke Network One Distribution SRL. Ostale robne marke i
nazivi proizvoda zastitni su znakovi ili registrirani zastitni znakovi njihovih vlasnika.

Nijedan dio specifikacija ne smije se reproducirati u bilo kojem obliku ili na bilo koji nacin ili koristiti
za izradu bilo kakvih izvedenica kao Sto je prijevod, transformacija ili prilagodba bez dopustenja
NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Autorska prava © 2013 Network One Distribucija. Sva prava pridrzana.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

Ovaj proizvod je u skladu s normama i standardima Europske zajednice.

B

Proizvodac i uvoznik: Network One Distribution

Ulica Marcela lancu, 3-5, Bukurest, Rumunjska

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
office@nod.ro

o]
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DVOSLOJNA FRITEZA

Model: InnovaCook
HAF-C10DBS25BK

e Kapacitet: 10L (3.5+6.5L)
e Snaga: 2500V (gornja korpa 1000V + donja korpa 1500V)
e SMART COOK & DUAL COOK funkcije
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1. UVOD

Molimo Vas da pazljivo procitate uputstva i Cuvajte priruc¢nik za buduce informacije.

Ovaj prirucnik je dizajniran da pruzi sva potrebna uputstva u vezi sa instalacijom, koris¢enjem i odrzavanjem
uredaja. Da biste pravilno i bezbedno upravljali uredajem, pazljivo procitajte ovo uputstvo za upotrebu pre
instalacije i upotrebe.

2. SADRZAJ VASEG PAKETA

Dvoslojna friteza
Uputstvo za upotrebu
Potvrda o garanciji
Izjava o usaglasenosti

LA A

3. BEZBEDNOSNE INSTRUKCUE

Kada koristite elektricne uredaje, uvek treba postovati osnovne mere predostroznosti, ukljucujudi:

1. Procitajte sva uputstva.

2. Ne dodirujte vruce povrsine.

3. Da biste se zastitili od strujnog udara, ne uranjajte kabl, utikace ili bazu u vodu ili drugu tec¢nost.

4. UPOZOREN]E: ovaj elektri¢ni aparat sadrzi funkciju grejanja. Povrsine, takode razli¢ite od funkcionalnih

povrsina, mogu razviti visoke temperature. Posto razli¢ite osobe razli¢ito dozZivljavaju temperature, ova

oprema ce se koristiti sa OPREZOM. Oprema se dodiruje samo na predvidenim ruckama i povrSinama za

hvatanje i koristi zastitu od toplote kao Sto su rukavice ili slicne povrsine. Osim predvidenih povrsina za

hvatanje mora dobiti dovoljno vremena da se ohladi pre nego $to se dodirne.

5. Iskljucite ga iz uti¢nice kada se ne koristi i pre ¢is¢enja. Ostavite da se ohladi pre nego $to stavite ili

skidanje delova.

6. Ako je kabl za napajanje oStec¢en, mora ga zameniti proizvodac, njegov serviser ili slicno kvalifikovane osobe

kako bi se izbegla opasnost.

7. Upotreba dodataka koji nisu preporucéeni od strane proizvodaca uredaja moZe prouzrokovati povrede.

8. Ne koristite uredaj na otvorenom.

9. Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili pulta ili dodiruje vruce povrsine.

10. Ne stavljajte ga na ili blizu vruéeg gasnog ili elektricnog gorionika, ili u zagrejanu rernu.

11. Uvek prvo prikljucite utika¢ na uredaj, a zatim ukljucite kabl u zidnu uti¢nicu. Da biste prekinuli vezu,
okrenite

bilo koja kontrola da se "iskljuci", a zatim izvadite utikac iz zidne uti¢nice.

12. Nemojte koristiti uredaj za druge osim predvidene upotrebe.

13. Ovaj uredaj mogu koristiti deca uzrasta od 8 godina i vise i osobe sa smanjenim fizickim, senzornim

ili mentalne sposobnosti ili nedostatak iskustva i znanja ako su dobili nadzor ili

Uputstva o koriséenju uredaja na bezbedan nacin i razumeju opasnosti. Decu

nece se igrati sa uredajem. Ci¢enje i odrzavanje korisnika ne smeju da obavljaju deca, osim ako oni

su stariji od 8 i pod nadzorom.

14. Drzite uredaj i njegov kabl van domasaja dece mlade od 8 godina.

15. Uredaji nisu namenjeni za rukovanje pomocu spoljnog tajmera ili posebnog daljinskog upravljaca

Sistem.
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Vahno

* Deci nije dozvoljeno da se igraju sa ovim uredajem.

¢ Ne uranjajte kuciste koje sadrzi elektricne komponente i grejne elemente u vodu i ne ispirajte ih ispod
slavine.

* Ne dozvolite da voda ili druge te¢nosti udu u uredaj kako biste sprecili strujni udar.

¢ Sastojci koji su pripremljeni za kuvanje moraju biti stavljeni u korpu kako bi se sprecio kontakt sa grejnim
elementima.

¢ Ne prekrivajte otvore za ulaz i izlaz vazduha dok je uredaj u radu.

¢ Ne dodirujte unutrasnjost uredaja dok radi.

¢ Kada uredaj radi, temperatura dostupne povrsine moze biti visoka.

Upozorenja

e Proverite da li napon prikazan na uredaju odgovara naponu lokalne mreze.

* Nemojte koristiti uredaj ako postoje oSteéeni utikaci, kablovi za napajanje ili druge komponente.

¢ Ne idite kod neovlasé¢enog lica da zameni ili popravi oSteceni kabl za napajanje.

¢ Drizite glavni kabl za napajanje dalje od vrucih povrsina.

* Nemojte umetati uredaj niti rukovati kontrolnom tablom mokrim rukama.

¢ Ne naslanjajte uredaj na zid ili drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm prostora na ledima i bo¢nim stranama,
a najmanje 10 cm iznad uredaja. Ne stavljajte niSta na vrh uredaja.

* Nemoijte koristiti uredaj u bilo koju drugu svrhu osim one koja je opisana u ovom uputstvu.

* Ne ostavljajte uredaj da radi bez nadzora.

¢ Vruéi vazduh se oslobada kroz izlaz u fritezi. Drzite ruke i lice na bezbednoj udaljenosti od izlaza kako biste
izbegli opekotine od vruéeg vazduha i pare koju oslobada izlaz. Takode, budite oprezni sa vrelim vazduhom i
parom kada uklonite fritezu, stakleni poklopac sklop i posudu za peéenje iz aparata.

¢ Svaka dostupna povrsina moze postati vruca tokom upotrebe.

¢ Punjenje korpe uljem moZe izazvati opasnost od pozara.

¢ Ako pronadete crni dim koji izlazi, odmabh iskljucite utikac. Saekajte da se emisija dima zaustavi pre nego
Sto izvadite korpu friteze iz uredaja.

Pahnju

¢ Uverite se da je uredaj postavljen na ravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

e [skljucite elektri¢ne uredaje kada se ne koriste.

¢ Proizvodi se moraju ostaviti da se ohlade oko 30 minuta pre rukovanija ili ¢is¢enja.
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4. OPIS PROIZVODA

P—— 5
1 - Digitalni kontrolni panel | 5 - Kabl za napajanje
2 - Kontrolno dugme 6 - Gornja korpa
3 - Izlaz vazduha 7 = Posuda za prienje gornje korpe
4 - Ulaz vazduha 8 - Donja korpa
9 - Posuda za prZenje donje korpe

NAPOMENA: odbojnici pri€vrs¢eni na posude za prZenje su otporni na toplotu. Ne preporucuje se njihovo
uklanjanje.
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5. KORISCENJE PROIZVODA

Ovo je friteza koja pruza jednostavan i zdrav nacin da pripremite svoje omiljene sastojke. Zbog prednosti
toplog vazduha koji moze da cirkuliSe kroz korpu, vasa jela ¢e se obaviti na brz i ujednaéen nacin. Najbolji
deo je da friteza mozZe da zagreje hranu u svim pravcima, a ve€ina sastojaka ne zahtevaju nikakvo ulje.

Pre prve upotrebe:

1. Uklonite sve materijale za pakovanje i nalepnice.

2. Ocistite korpu i podnoZje za przenje toplom vodom, te¢noséu za pranje i neabrazivnom spuzvom. Ovi delovi
su bezbedni za CiS¢enje u masini za pranje sudova.

3. Prikljucite glavni utikac¢ u uzemljenu zidnu utic¢nicu.

4. Pazljivo izvucite korpu iz friteze.

5. Stavite sastojke u korpu.

6. Gurnite korpu u fritezu.

Napomena: Ne prekoracite indikator MAKS oznacen na korpi, jer to mozZe uticati na kvalitet kuvanja hrane.
Oprez: Ne dirajte korpu tokom i kratko vreme nakon upotrebe, jer se jako zagreje. DrZite korpu samo za drsku.

7. Ne punite korpu uljem ili bilo kojom drugom tec¢noscu.

UPPER

(Temp) (g
| TIME | | COOK |

M
| ey | DUAL

LOWER

Napomena: Obezbedene su 10 funkcije: pomfrit, kolac, povrée, krila, Skampi, biftek, kolaciéi, pica, piletina,
kolacidéi.

e rotirajuci fizicki dugme :

1. podesava meni Vreme / Temperatura i Kuvanje;
KSNUMKS. Kliknite ovo dugme, on ¢e funkcionisati kao dugme start / pauza;
3. Dugo pritisnite ovo dugme, moZe resetovati izabrani program.

* Dugme za ukljucivanje/iskljucivanje : ukljucuje / iskljuéuje uredaj.

MENU
¢ Dugme za prebacivanje menija : pomocu njega mozZete da promenite i izaberete funkciju kuvanja.
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Takode moZete koristiti rotiraju¢e dugme za prebacivanje funkcije kuvanja u roku od 10 sekundi nakon
pritiska na dugme menija.

TEMP

e Dugme za prebacivanje temperature / vremena : mozete koristiti ovo dugme za podesSavanje
fleksibilnijih parametara temperature i vremena. Nakon pritiska na ovo dugme, moZete podesiti temperaturu
i vreme ruénim upravljanjem rotirajuéim dugmetom. Povecajte / smanjite 1 minut po rotiranju i podesite
podesavanje temperature povecanjem / smanjenjem sa 5 stepeni po rotiranju.

SMART
e Dugme SMART COOK e nakon podesSavanja programa kuvanja gornje i donje korpe, pritisnite dugme
SMART COOK (nakon izbora ove funkcije, svetlo dugmeta ée uvek biti uklju¢eno). Ponovnim pritiskom na ovo
dugme moZete zatvoriti funkciju pametnog kuvanja.
Napomena: funkcija pametnog kuvanja znaci da ¢e gornja i donja korpa
zavrsiti kuvanje u isto vreme, ¢ak i ako je vreme podesSavanja razlicito.
Tokom procesa pametnog kuvanja, ako vreme kuvanja nije isto, korpa sa
kraéim vremenom kuvanja ¢e pokazati "drZanje" (sl.1) dok vreme kuvanja
dve korpe "Ce biti isto - onda ée dve korpe kuvati zajedno.

Primer: nakon Sto izaberete funkciju pametnog kuvanja i kliknete na gornje
dugme, moZete podesiti postavku menija ili temperaturu / vreme za gornju
korpu, a tasteri na kontrolnoj tabli ¢e ostati osvetljeni sve dok ne bude
operacije za 10 sekundi.

(fig.1)

e Dugme DUAL COOK : pritiskom na ovo dugme, uredaj ¢e otvoriti funkciju dvostrukog kuvanja (nakon
odabira ove funkcije, lampica dugmeta Dual COOK ce se ugasiti tokom procesa kuvanja).

Napomena: dvostruka funkcija kuvanja znaci da se radni status gornje i donje korpe automatski poklapa.
Nakon izbora funkcije dvostrukog kuvanja, ako pritisnete dugmad "GORE" / "DONJI", funkcija dvostrukog
kuvanja ¢e biti otkazana, a aparat ¢e uc¢i u normalan rezim kuvanja.

* Kontrolni taster UPPER BASKET UPPER :

1. Pomoc¢u ovog dugmeta moZete odabrati i podesiti program kuvanja GORNJE korpe;
2. Tokom podesenog rezima, nakon izbora gornjeg dugmeta, dugim pritiskom na ovo dugme mozete iskljuciti
gornju korpu.

LOWER]

® Dugme za kontrolu donje korpe

1. Pomocu ovog dugmeta moZete odabrati i podesm program kuvanja DONIJE korpe;

2. Tokom podesSenog reZzima, nakon izbora dugmeta DONJI, dugim pritiskom na ovo dugme mozete iskljuciti
donju korpu.

e Tokom procesa kuvanja, ako izvucete jednu od korpi, i na panelu gornje i
donje korpe e se prikazati "OPEN".

* Nakon izbora funkcije, pritisnite dugme Start/Pauza da biste zapoceli kuvanje.
Napomena: tokom procesa przenja toplim vazduhom, lampa unutrasnjeg svetla ¢e biti upaljena.
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e Indikator tresenja ®SHAKED : indikator trese ¢e se upaliti kada ciklus kuvanja dostigne polovinu. Ovo pola
puta vam daje priliku da protresite ili okrenite hranu u uredaju, Sto pomaZe da se obezbedi ravhomerno
kuvanje.

Napomena: ako ne izvadite korpu i ne protresite hranu, svetlo za treSnje na kontrolnoj tabli ¢e ostati
osvetljeno.

Napomena: neki sastojci zahtevaju muckanje do pola tokom vremena pripreme (pogledajte odeljak "Saveti"
u ovom poglavlju). Da biste to uradili, izvucite korpu iz aparata za drsku i protresite / poklopite ga. Zatim
gurnite korpu nazad u fritezu.

¢ Uredaj ée zazvoniti kada se ciklus kuvanja zavrsi. Kada ¢ujete zvono za 5 puta, to znaci da je ciklus kuvanja
zavrsen. lzvucite korpu iz uredaja i stavite je na povrsinu otpornu na toplotu.

Napomena: nakon isteka odredenog vremena, funkcija kuvanja prestaje da radi, ali ventilator ée nastaviti da
radi oko 20 sekundi kako bi oduvao vruéi vazduh radi sigurnosti.

¢ Proverite da li su sastojci spremni.

Napomena: ako sastojci joS nisu spremni, jednostavno gurnite korpu nazad u uredaj. Pritisnite dugme za
kontrolu temperature da biste podesili podeSavanje temperature i pritisnite dugme za kontrolu tajmera da
biste podesili podesavanje vremena. Nakon revizije postavki kuvanja, pritisnite dugme za pokretanje da biste
ponovo pokrenuli ureda;.

¢ Da biste uklonili sastojke (npr. Masno meso kao Sto je govedina, riba ili piletina), molimo vas da koristite
klesta da izaberete sastojke jedan po jedan.

¢ Da biste uklonili visak ulja iz sastojaka kao Sto su Cips ili pomfrit, koristite kleSta da biste dobili hranu.

Kada se upoznate sa uredajem, mozda éete Zeleti da eksperimentiSete sa svojim receptima. Jednostavno
izaberite vreme i temperaturu koja odgovara vasem licnom ukusu.

Izaberite odgovarajucu funkciju i temperaturu za svoje sastojke. Za detalje, moZete pogledati odeljak "Saveti"
u ovom poglavlju da biste odredili pravu temperaturu.

Programi kuvanja | lkonu | Temperatura (°C) | Vreme (min) | sadrZina

Podrazumevani 180 15 Protresite za pola vremena
Pomfrit 200 15 Protresite za pola vremena
Kolaé 160 30 /

Povrxe 180 10 Protresite za pola vremena
Krila 200 20 Protresite za pola vremena
Jbkampi 160 15 Protresite za pola vremena
Jbniclu 200 20 Protresite za pola vremena
Kolacice 160 15 /

Picu 180 15 /

Pile 200 40 Protresite za pola vremena
Tart od jaja 160 20 /

Temperaturni opseg: 80 ~ 200 ° C
Vremenski opseg: 1 ~ 60min
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Donja tabela ¢e vam pomoci da izaberete osnovna podeSavanja za velike kategorije sastojaka.
Napomena: imajte na umu da su ove postavke indikacije. Kako se sastojci razlikuju po poreklu, veli¢ini, obliku
i brendu, ne moZemo garantovati najbolju postavku za vase sastojke.

v
Min-Maks (grama) r‘eme Temperatura °C | sadrzina Primedba
(minuta)
Pomfrit
Tanki ti
ankd smrznut 300-700 9-16 200 Da
pomfrit
Debeli smrznuti
. 300-700 11-20 200 Da
pomfrit
Domaci pomfrit . .. .
300-800 10-16 200 Da Dodajte 1/2 kasike ulja
(8Ks8mm)
Domaci klinovi od
oVl 300-800 18-22 180 Da | Dodajte 1/2 kagike ulja
krompira
Domace kocke 300-750 12-18 180 Da Dodajte 1/2 kasike ulja
krompira 250 15-18 180 Da
Gratin krompir 500 15-18 200 Da
Jbniclu 100-500 8-12 180
Mesni kotleti 100-500 10-14 180
Bilten 100-500 7-14 180
Kobasica rolna 100-500 13-15 200
Batak 100-500 18-22 180
Pile¢a prsa 100-500 10-15 180
Grickalice
Proleéne rolnice 100-400 8-10 200 Da Koristite rernu spreman
Smrznuti piledi
zhutl plled! 100-500 6-10 200 Da Koristite rernu spreman
nuggets
Smrznuti riblji prsti 100-400 6-10 200 Koristite rernu spreman
S ti hleb
mrznu. ‘e 100-400 8-10 180 Koristite rernu spreman
mrvljena
Punjeno povrée 100-400 1-10 160
Koristite kal
Kola& 300 20-25 160 oristite kalip za
pecenje
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Koristite kalup za
Bilten 400 20-22 180 pecenje / posudu za
rernu

Koristite kalup za

Kolace 300 15-18 200 .
pecenje
Koristite kalup za
Slatke grickalice 400 1-20 160 pecenje / posudu za

rernu

¢ Mali sastojci obi¢no zahtevaju nesto krace vreme pripreme od vecih.

» Veca koli¢ina sastojaka zahteva samo malo duze vreme pripreme, a manja koli¢ina sastojaka zahteva samo
nesto kraée vreme pripreme.

¢ Protresanje manjih sastojaka na pola puta tokom pripreme optimizuje rezultat i moZe pomoci u sprecavanju
neravnomerno przenih sastojaka.

¢ Isperite sa malo ulja svezi krompir i przite sastojke jos nekoliko minuta za hrskaviji rezultat.

¢ Ne pripremajte izuzetno masne sastojke kao sto su kobasice u fritezi.

¢ Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se pripremiti i u fritezi.

¢ Optimalna kolic¢ina za pripremu hrskavog pomfrita je 500 grama.

» Koristite unapred pripremljeno testo da biste brzo i lako dobili grickalice. Unapred napravljeno testo takode
zahteva krace

e Takode mozete koristiti fritezu sa toplim vazduhom za zagrevanje sastojaka. Da biste zagrejali sastojke,
podesite temperaturu na 150 ° C do 10 minuta.

Pravljenje domaceg pomfrita
Da biste napravili domaci pomfrit, sledite sledece korake:

1. Ogulite i narezite krompir.

2. Temeljito operite Stapice krompira i osusite ih kuhinjskim papirom.

3. Sipajte 1/2 kasike suncokretovog ulja ili maslinovog ulja u posudu, stavite Stapi¢e na vrh i mesajte dok se
Stapici ne obloze uljem.

4. |zvadite Stapove iz posude prstima ili kuhinjskim priborom tako da visak ulja ostane u posudi. Stavite
Stapove u korpu.

5. Przite Stapice krompira prema uputstvima u ovom poglavlju.

e QOcistite uredaj nakon svake upotrebe.

¢ Ne dCistite korpu i unutrasnjost uredaja metalnim priborom ili abrazivnim materijalima za cis¢enje, jer to
moZe ostetiti njihov nelepljivi premaz.

e Izvadite glavni utikac iz zidne uti¢nice da biste ohladili uredaj.

Napomena: Izvadite korpu kako bi se friteza brze ohladila.

e Obrisite spoljnu stranu uredaja vlaznom krpom.

e Ocistite korpu i podlogu toplom vodom, malo tecnosti za pranje posuda i neabrazivnom spuzvom.

¢ Preostalu prljavstinu mozZete ukloniti nekom te¢nos$c¢u za odmaséivanje.

Napomena: Korpa i stalak su otporni na masinu za pranje sudova.

Savet: Ako se prljavstina zaglavi na stalku ili dnu korpe, napunite korpu toplom vodom i dodajte malo tecnosti
za pranje. Stavite posudu za pecenje u korpu i ostavite ih da se natapaju oko 10 minuta.

e Ocistite unutrasnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnim sunderom.

e Ocistite grejni element ¢etkom za Ciséenje kako biste uklonili ostatke hrane.
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SkladiStenje

¢ Iskljucite uredaj i ostavite ga da se dobro ohladi.
¢ Uverite se da su svi delovi Cisti i suvi.

7. RESAVANJA PROBLEMA

 HEINNER |

Problem Moguci uzrok Resenje
Aparat nije ukljucen. Stavite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uticnicu.
Friteza sa  toplim . . . Pritisnite dugme Start / napajanje nakon $to
. Niste  pritisnuli  dugme za . . o oy
vazduhom ne radi. i podesite temperaturu i vreme ili izaberite Zeljeni
pokretanje.

program.

Sastojci przeni sa njim
nisu gotovi.

Kolicina sastojaka u korpi je
prevelika.

Stavite manje serije sastojaka u korpu. Manje
serije se prze ravnomernije i brze.

Podesena
preniska.

temperatura je

Okrenite temperaturu na Zeljenu temperaturu.

Sastojci se prze

neravnomerno u
fritezi sa toplim
vazduhom.

Odredene vrste sastojaka treba
protresti na pola puta kroz vreme
pripreme.

Sastojci koji leze na vrhu ili preko drugog (npr.
pomfrit) treba da se protresu na pola puta kroz
vreme pripreme.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz
friteze.

Koristili ste neku vrstu grickalica
koje treba da se pripremaju u
tradicionalnoj fritezi.

Koristite grickalice u pecnici ili lagano cetkajte
malo ulja na grickalice za ostriji rezultat.

Ne mogu pravilno da

gurnem  korpu u | U korpiima previSe sastojaka. Ne punite korpu izvan indikacije MAKS.
aparat.
Kada prZite masne sastojke u fritezi sa toplim
vazduhom, velika koli¢ina ulja ¢e iscuriti u korpu.
Pripremate masne sastojke. Ulje proizvodi beli dim i korpa moZe da se zagreje
Beli dim izlazi iz vise nego obi¢no. Ovo ne utite na uredaj ili
aparata. rezultat.

Korpa i dalje sadrzi ostatke masti
od prethodne upotrebe.

Beli dim je uzrokovan zagrevanjem masti u korpi.
Obavezno odistite korpu nakon svake upotrebe.

Niste  koristili pravu  vrstu | Koristite svez krompir i pobrinite se da ostanu
Svez pomfrit se przi | krompira. Cvrsti tokom przenja.
neravnomerno ul . ) ) oL L ) . )
fritezi Niste pravilno isprali Stapice | Isperite Stapice krompira pravilno da biste
’ krompira pre nego sto ste ih przili. | uklonili skrob sa spoljne strane Stapica.
3 Hrskavost pomfrita zavisi od | Obavezno osusite Stapi¢e krompira pre nego sto
Svezi pomfrit nisu

hrskavi kada izadu iz
friteze.

koli¢ine ulja i vode u pomfritu.

ih premazete uljem.

Isecite Stapice krompira manje za hrskaviji
rezultat.

E1 greska: Neispravnost ili prekid strujnog kruga za unutrasnju Zicu; obratite se ovlas¢enom servisu.
E2 greska: Kvar ili kratki spoj za unutrasnju Zicu; obratite se ovlas¢enom servisu.
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BRIGA O KLUENTIMA | SERVIS ‘

Uvek koristite originalne rezervne delove.

Kada kontaktirate nas ovlaséeni servisni centar, uverite se da imate na raspolaganju sledeée podatke: model
i serijski broj.

Informacije se mogu naci na plocici sa ocenama. PodloZno promenama bez prethodne najave.

TEHNICKI PODACI \

Napon 220-240V ~ 50 / 60Hz
Mok 2500 P
Kapacitet 10L
Temperatura 80-200°C

Hvala vam Sto ste kupili ovaj proizvod. Ako vam je potrebna podrska sa vasim proizvodom, posetite nasu veb
stranicu koristeci linkove ispod.

Get User manuals: https://www.heinner.ro

Dobiti servisne informacije: https://www.heinner.ro

Ekoloski prihvatljivo odlaganje

MoZete pomoci u zastiti Zivotne sredine!

Imajte na umu da postujete lokalne propise: predajte neradnu elektricnu opremu odgovarajuc¢em
centru za odlaganje otpada.

EJ

HEINNER je registrovani zastitni znak Network One Distribution SRL. Ostali brendovi i nazivi
proizvoda su zastitni znaci ili registrovani zastitni znakovi njihovih vlasnika.

Nijedan deo specifikacija ne moZze biti reprodukovan u bilo kom obliku ili na bilo koji nacin ili se koristi
za pravljenje bilo kakvih derivata kao Sto su prevodenje, transformacija ili adaptacija bez dozvole
NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Autorsko pravo © 2013 Network One Distribution. Sva prava zadrZana.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

Ovaj proizvod je u skladu sa normama i standardima Evropske zajednice.

B

Proizvodac i uvoznik: Network One Distribution

Ulica Marcel lancu, 3-5, Bukurest, Rumunija

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
office@nod.ro
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