2 IN 1 AIR FRYER AND PIZZA MAKER

Model: Pizza EasyFry
HPAF-B4DC22BK

e Capacity: 4L (MAX 25.4cm diameter pizza)
e Power: 2200 W
e 9 preset cooking programs
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1. INTRODUCTION

Please read the instructions carefully and keep the manual for future information.

This manual is designed to give all necessary instructions concerning installation, use and maintenance of the
unit. In order to operate the unit correctly and safely, please read this instruction manual carefully before
installation and use.

2. CONTENT OF YOUR PACKAGE

Hot air fryer

User manual

Certificate of warranty
Declaration of conformity
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3. SAFETY INSTRUCTIONS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed including the following:
1. Read all instructions.

2. Do not touch hot surfaces.

3. To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or base in water or other liquid.

4. WARNING: this electrical appliance contains a heating function. Surfaces, also different than the functional
surfaces, can develop high temperatures. Since temperatures are differently perceived by different persons,
this equipment shall be used with CAUTION. The equipment shall be touched only at intended handles and
gripping surfaces and use heat protection like gloves or similar surfaces. Other than the intended gripping
surfaces shall get sufficiently time to cool down before getting touched.

5. Unplug it from the outlet when not in use and before cleaning. Allow it to cool before putting on or
taking off parts.

6. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

7. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may cause injuries.
8. Do not use the appliance outdoors.

9. Do not let the cord hang over the edge of a table or counter or touch hot surfaces.

10. Do not place it on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

11. Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other hot liquids.

12. Always attach the plug to the appliance first, then plug the cord into the wall outlet. To disconnect, turn
any control to “off”, then remove the plug from the wall outlet.

13. Do not use the appliance for other than intended use.

14. This appliance can be used by children aged 8 years and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning the use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be done by children unless they
are older than 8 and supervised.

15. Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

16. The appliances are not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control
system.
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Important

¢ Children are not allowed to play with this appliance. Children are not permitted to clean and use for
maintenance unless they are over 8 years old and have a guardian.

» Keep out of reach of children under 8 years old.

* Do not immerse the housing containing the electrical components and heating elements in water and do
not rinse them under the tap.

¢ Do not allow any water or other liquids to enter the appliance to prevent an electric shock.

¢ The ingredients to be cooked must be placed in a fryer or baking pan to prevent contact with the heating
element.

¢ Do not cover the air inlet and outlet vents while the appliance is in operation.

¢ Do not fill the fryer or baking tray with oil as this may cause a fire hazard.

¢ Do not touch the inside of the appliance while it is operating.

¢ When the appliance is operating, the temperature of the accessible surface may be high.

Warnings

¢ Check that the voltage shown on the appliance matches the local mains voltage.

® Do not use the appliance if there are any damaged plugs, power cords or other components.

¢ Do not go to any unauthorized person to replace or repair a damaged main power cord.

¢ Keep the main power cord away from hot surfaces.

® Do not insert the appliance or operate the control panel with wet hands.

¢ Do not lean the appliance against a wall or other appliance. Leave at least 10 cm of space on the back and
sides, and at least 10 cm above the appliance. Do not place anything on top of the appliance.

® Do not use the appliance for any purpose other than that described in this manual.

¢ Do not leave the appliance running unattended.

* The hot air is released through the outlet in the fryer. Keep your hands and face at a safe distance from the
outlet to avoid burns from the hot air and steam released by the outlet. Also be careful of hot air and steam
when you remove the fryer, glass lid assembly, and baking pan from the appliance.

® Any accessible surface may become hot during use.

¢ If you find black smoke coming out, please unplug the power plug immediately. Wait for smoke emissions
to stop before removing the fryer basket, glass lid assembly, and baking pan from the appliance.

Attention

¢ Ensure that the appliance is placed on a level, even, and stable surface.

¢ Unplug electrical appliances when not in use.

¢ Products must be allowed to cool for approximately 30 minutes before handling or cleaning.

www.heinner.com


http://www.heinner.com/

4. PRODUCT DESCRIPTION

Control panel

See-through - Air outlet

window

- Power cord

Handle

5. USING THE PRODUCT

This is an air fryer that provides a simple and healthy way to prepare your favorite ingredients. Due to the
benefit of hot air which can circulate throughout the basket, your dishes will be done in a rapid and uniform
way. The best part is that the hot air fryer can heat the food in all directions, and most of the ingredients
do not require any oil.

Before first use:

1. Remove all packaging materials.

2. Remove any stickers or labels on the appliance but without its rating label placed on the bottom of the air
fryer.

3. Thoroughly clean the fryer, baking pan, and glass lid assembly with hot water, washing solution, and a non-
abrasive sponge.

4. Wipe the inside and outside of the appliance with a wet cloth.

5. Do not fill the fryer or baking pan with oil or fried fat.

Preparing for use:

1. Place the appliance on a stable, horizontal and even surface.

Note: do not place the appliance on a non-heart-resistant surface.

2. Place the basket in the pan.

3. Do not fill the pan with oil or any other liquid.

Note: do not put anything on top of the appliance because the airflow will be disrupted and affects the hot
air frying result.

Hot air frying:

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.
2. Carefully pull the pan out of the hot-air fryer.
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3. Put the ingredients in the basket.

4. Slide the pan back into the Hot-air fryer.

Note to carefully align with the guides in the body of the fryer.

Never use the pan without the basket in it.

Caution: Do not touch the pan during and sometime after use, as it gets very hot. Only hold the pan by the
handle.

5. Determine the required preparation time for the ingredients.

6. Some ingredients require shaking halfway through the preparation time. To shake the ingredients, pull the
pan out of the appliance by the handle and shake it. Then slide the pan back into the fryer.

7. When you hear the buzzer alarm, the set preparation time has passed. Pull the pan out of the appliance
and place it on the trial framework.

Note: You can also switch off the appliance manually. To do this, turn the time control to 0.

8. Check if the ingredients are ready.

If the ingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the appliance and set the timer to a few
extra minutes.

9. To remove ingredients (e.g. fries), pull the pan out of the Hot-air fryer and place it on trial framework, and
press the basket release button and lift the basket out of the pan.

Do not turn the basket upside down with the pan still attached to it, as any excess oil that has collected on
the bottom of the pan will leak onto the ingredients.

The pan and the ingredients are hot. Depending on the type of the ingredients cooked in the fryer, steam
may escape from the pan.

10. Empty the basket into a bowl or onto a plate.

Tip: To remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the basket with a pair of tongs.

11. When a batch of ingredients is ready, the hot-air fryer will be instantly ready for preparing another batch.

Air fry function Fries Steak Wings Fish  Shrimp Vegetables Bacon Dryfunction Pizza function
button button button  button button button button  button button button
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Preset cooking programs ‘

remeeratre/ | Gan) ()| @ | D | Q| G | B | P | = | #P
°C 180 | 220 | 180 | 200 | 200 | 140 |170 | 180 | 180 | 60
Minutes 5 8 25 12 20 15 15 10 6 8h

Adjust time (minutes)

1-60

1-60

1-60

1-60

1-60 | 1-60

1-60

1-60 | 1-60

1-720

Adjust temperature
(°C)

120-200

120-200

120-230/120-200 120-230/120-200,120-200

120-200,120-200, 40-100

This table above will help you to select the basic settings for the ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape as well as
brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

Because the Rapid Air technology, it reheats the air inside the appliance instantly.

Removing the basket briefly during cooking will not significantly affect the final result.

¢ Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

¢ A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time; a smaller amount of
ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

¢ Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the result and can help to
prevent unevenly fried ingredients.

¢ When cooking fresh potatoes, drizzle them with a little oil to crisp them up.

¢ Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the Hot-air fryer.

* Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the Hot air fryer.

¢ The optimal amount for preparing crispy fries is 700 grams.

¢ Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter
preparation time than home-made dough.

¢ Place a baking tin or oven dish in the Hot-air fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if you want
to fry fragile ingredients or filled ingredients.

¢ You can also use the hot-air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to 150
°C for up to 10 minutes.

Min-max Time | Temperature Shake Extra information
Amount(g) (min.) (°C)
Potato & fries
Thin frozen 300-500 18-25 200 Yes
fries
Thick frozen 300-500 20-25 200 Yes
fries
Potato gratin 500 20-25 200 Yes
Meat &
Poultry
Steak 100-600 12-18 180 No
Pork chops 100-600 12-18 180 No
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Hamburger 100-600 10-20 180 No
Sausage roll 100-600 13-15 200 No
Drumsticks 100-600 25-30 180 No
Chicken breast 100-600 18-25 180 No
Snacks
Spring rolls 100-600 8-10 200 Yes
Frozen chicken 100-600 3-12 180 Yes
nuggets
Frozen fish 100-500 6-10 200 No
fingers
Frozen bread
crumbed. 100-500 8-10 180 No
cheese snacks
Stuffed 100-500 1220 160 No
vegetables
Baking
Cake 300 8-15 180 No
Quiche 300 20-22 180 No
Muffins 300 15-18 200 No
Sweet snacks 300 20 160 No

Note: Add 3 minutes to the preparation time when you start frying while the hot-air fryer is still cold.

6. CLEANING

Clean the appliance after every use.

The basket has a non-stick coating. Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean
them, as this may damage the non-stick coating.

1. Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.

Note: Remove the basket to let the air fryer cool down more quickly.

2. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

3. Clean the basket with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.

You can use a degreasing liquid to remove any remaining dirt.

Note: The basket is dishwasher-proof.

Tip: If dirt is stuck to the basket, fill the basket with hot water with some washing-up liquid. Put the basket
and let it soak for approximately 10 minutes.

1. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

2. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

Storage
1. Unplug the appliance and let it cool down.
2. Make sure all parts are clean and dry.

Ordering accessories
If you have any difficulties obtaining accessories for your appliance, please contact the Consumer Care Centre
in your country. You find its contact details in the worldwide guaranteed leaflet.

Environment

Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but hand it in at an
official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the environment.
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7. TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The hot-air fryer does not
work

The appliance is not

plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall socket.

You have not set the
timer.

Turn the timer to the required preparation time to switch on
the appliance.

The ingredients fried with
the air fryer are not done.

The amount of
ingredients in the basket
is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket. Smaller
batches are fried more evenly.

The set temperature is
too low.

Turn the temperature control knob to the

temperature setting.

required

The preparation time is
too short.

Turn the timer knob to the required preparation time.

The ingredients are fried
unevenly in the air fryer.

Certain types of
ingredients need to be
shaken halfway through
the preparation time.

Ingredients that lie on top of or across each other (e.g. fries)
need to be shaken halfway through the preparation time.

Fried snacks are not
crispy when they come
out of the air fryer.

You used a type of snacks
meant to be prepared in
a traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the snacks for a
crispier result.

| cannot slide the pan into
the appliance properly.

There are too many
ingredients in the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

The basket is not placed
in the pan correctly.

Push the basket down into the pan until you hear a click.

White smoke comes out
of the appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the air fryer, a large amount
of oil will leak into the pan. The oil produces white smoke, and
the pan may heat up more than usual. This does not affect the
appliance or the end result.

The pan still contains
grease residues from
previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the pan. Make
sure you clean the pan properly after each use.

Fresh fries are fried
unevenly in the air fryer.

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm during frying.

You did not rinse the
potato sticks properly
before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch from the
outside of the sticks.

Fresh fries are not crispy
when they come out of
the air fryer.

The crispiness of the fries
depends on the amount
of oil and water in the
fries.

Make sure you dry the potato sticks properly before you add
the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crispier result.
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CUSTOMER CARE AND SERVICE ‘

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data available: Model
and Serial Number.

The information can be found on the rating plate. Subject to change without notice.

TECHNICAL DATA

Voltage 220-240V~50/60Hz
Power 2200 W
Capacity 4L
Temperature 40-230°C

Thank you for purchasing this product. If you need support with your product, visit our website using the
links below.

Get User manuals: https://www.heinner.ro

Get Service information: https://www.heinner.ro

Environment friendly disposal

You can help protect the environment!

Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical equipment’s to
an appropriate waste disposal center.

EJ

HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and product
names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.

No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to make any
derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission from NETWORK
ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. All rights reserved.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

This product is in conformity with norms and standards of European Community.

B

Producer & importer: Network One Distribution
Marcel lancu Street, 3-5, Bucharest, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
office@nod.ro

BB
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FRITEUZA CU AER CALD SI CUPTOR PIZZA 2iN1

Model: Pizza EasyFry
HPAF-B4DC22BK

e Capacitate: 4L (pizza cu diametrul de MAX 25,4 cm)
e Putere: 2200 W
e 9 programe de gatit prestabilite
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1. INTRODUCERE

Va rugam sa cititi instructiunile cu atentie si sa pastrati manualul pentru consultari ulterioare.

Acest manual are scopul de a va oferi toate instructiunile necesare cu privire la instalarea, utilizarea si
intretinerea aparatului. Pentru utilizarea corecta si in siguranta a aparatului, va rugam sa cititi cu atentie
acest manual de instructiuni Thainte de instalare si utilizare.

2. CONTINUTUL PACHETULUI DUMNEAVOASTRA

>
>
>
>

Friteuza cu aer cald
Manual de utilizare
Certificat de garantie
Declaratie de conformitate

3. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Atunci cand utilizati aparate electrice, respectati masurile de precautie de baza, inclusiv urmatoarele
instructiuni:

1. Cititi toate instructiunile.

2. Nu atingeti suprafetele fierbinti.

3. Pentru a va proteja impotriva electrocutarii, nu introduceti cablul, stecarul sau baza aparatului in apa sau
alte lichide.

4. AVERTISMENT: Acest aparat electric este prevazut cu o functie de incalzire. Chiar si suprafetele care nu fac
parte din sistemul de incalzire al aparatului pot atinge temperaturi ridicate. Dat fiind faptul ca temperaturile
sunt percepute diferit de catre persoane, acest aparat trebuie utilizat cu ATENTIE. Aparatul trebuie manevrat
numai prin atingerea manerelor si suprafetelor de prindere. Purtati manusi de protectie. Suprafetele care nu
constituie suprafete de prindere trebuie |asate sa se raceasca suficient inainte de a fi atinse.

5. Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand acesta nu este n uz si inainte de curatare. Lasati
friteuza sa se rdceasca inainte de a monta sau demonta piese sau accesorii ale acesteia.

6. Pentru evitarea pericolelor, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
catre producator, de catre agentul sau de service sau de persoane cu o calificare similara.

7. Utilizarea accesoriilor nerecomandate de catre producatorul aparatului poate provoca vatamari.

8. Nu utilizati friteuza in aer liber.

9. Nu l3sati cablul electric sa atarne pe marginea mesei, ori sa intre in contact cu suprafete fierbinti.

10. Nu puneti aparatul pe sau langa un arzator cu gaz sau electric; nu puneti aparatul intr-un cuptor incalzit.
11. Este necesar sa actionati cu prudenta deosebita atunci cand transportati un aparat care contine ulei incins
sau alte lichide fierbinti.

12. Introduceti mai intai conectorul cablului in aparat, apoi conectati stecarul la sursa de alimentare. Pentru
deconectarea de la sursa de alimentare, actionati comenzile la pozitia ,,Oprit” si scoateti stecarul

din priza.

13. Nu utilizati aparatul in alt scop decat cel pentru care a fost proiectat.

14. Aparatul poate fi utilizat de catre copii cu varste incepand de la 8 ani si de catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse, cu lipsa de experienta sau cunostinte, numai daca acestea sunt
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supravegheate sau instruite Tn ceea ce priveste utilizarea in siguranta a friteuzei si daca inteleg pericolele pe
care le implica utilizarea. Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu pot fi efectuate
de catre copii, cu exceptia cazului Tn care acestia sunt in varsta de cel putin 8 ani si sunt supravegheati.

15. Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor cu varste mai mici de 8 ani.

16. Aparatele nu sunt destinate utilizarii prin intermediul unui temporizator extern sau printr-un sistem de
comanda de la distanta.

Important

¢ Nu permiteti copiilor sa se joace cu acest aparat. Copiilor nu le este permisa curatarea, utilizarea si
intretinerea acestui aparat decat in cazul in care au peste 8 ani si sunt supravegheati de catre un adult.

¢ Nu lasati aparatul la indemana copiilor cu varsta sub 8 ani.

¢ Nu introduceti in apa si nu clatiti sub jet de apa carcasa aparatului si elementele de incalzire, deoarece
acestea contin componente electrice.

¢ Pentru prevenirea electrocutarii, nu permiteti patrunderea apei sau a altor lichide in aparat.

¢ Ingredientele care urmeaza sa fie gatite trebuie sa fie asezate intr-un vas de prajire sau de coacere, pentru
a preveni contactul cu elementul de incalzire.

* Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare ale aerului in timpul functionarii friteuzei.

¢ Nu umpleti vasul de preparare cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca pericol de incendiu.

¢ Nu atingeti interiorul aparatului Tn timp ce acesta este in functiune.

* Temperaturile suprafetelor accesibile pot fi foarte ridicate in timpul functionarii aparatului.

Avertismente

e Asigurati-va ca tensiunea specificata pe aparat corespunde celei furnizate de reteaua de alimentare cu
energie electrica.

¢ Nu utilizati aparatul in cazul in care observati deteriorari ale cablului de alimentare, ale stecarului sau ale
altor componente.

¢ Nu apelati la persoane neautorizate in vederea inlocuirii sau repararii cablurilor de alimentare deteriorate.
e Feriti cablul de alimentare de suprafetele fierbinti.

* Nu conectati stecarul la sursa de alimentare si nu actionati butoanele panoului de comanda cu mainile ude.
¢ Nu asezati aparatul foarte aproape de perete sau de alte aparate. Lasati un spatiu de cel putin 10 cm fin
spatele, n lateralele si deasupra aparatului. Nu puneti nimic deasupra aparatului.

¢ Nu utilizati acest aparat in alt scop decat cel descris in cadrul prezentului manual.

¢ Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.

e Aerul fierbinte iese prin orificiul de evacuare al aerului. Tineti mainile si fata la distanta de orificiul de
evacuare, pentru a evita arsurile provocate de aerul fierbinte si de aburul care iese din orificiul de evacuare.
De asemenea, aveti grija la aerul fierbinte si la abur atunci cand scoateti vasul de prajire, capacul de sticla si
vasul de coacere din aparat.

¢ Suprafetele accesibile se pot incinge in timpul utilizarii aparatului.

¢ Daca observati ca iese fum negru, va rugam sa deconectati imediat stecarul de la sursa de alimentare cu
energie electrica. Asteptati pana cand nu mai iese fum Tnainte de a scoate din aparat cosul friteuzei, capacul
de sticla si vasul de coacere.

Atentie!

¢ Asigurati-va ca aparatul este asezat pe o suprafata orizontala, uniforma si stabila.

¢ Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand nu il utilizati.

¢ Produsele trebuie lasate sa se raceasca timp de aproximativ 30 de minute Tnainte de a fi manevrate sau
curatate.
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

Panoul de control

Fereastra de Fanta de
supraveghere aerisire
- Cablu de
alimentare

Maner

5. UTILIZAREA PRODUSULUI

Aceasta este o friteuza cu aer cald care ofera o modalitate simpla si sanatoasa de a va pregati
ingredientele preferate. Datorita beneficiului aerului cald care poate circula prin cos, preparatele
dumneavoastra vor fi facute intr-un mod rapid si uniform. Cea mai buna parte este ca friteuza cu aer cald
poate incalzi alimentele in mod eficient, iar majoritatea ingredientelor nu necesita ulei.

Tnainte de prima utilizare:

1. indepértati toate elementele de ambalaj.

2. Indepartati toate autocolantele sau etichetele de pe aparat, dar fira eticheta de clasificare plasatd pe
partea inferioara a friteuzei.

3. Curatati bine cosul cu apa calda, detergent si un burete neabraziv.

4. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

5. Nu umpleti vasul de prajire sau vasul de coacere cu ulei sau cu grasime.

Pregatirea pentru utilizare:

1. Asezati aparatul pe o suprafata stabila, orizontala si plana.

Nota: Nu asezati aparatul pe o suprafata care nu este rezistenta la foc.

2. Asezati cosul in tigaie.

3. Nu umpleti tigaia cu ulei sau cu orice alt lichid.

Nota: Nu puneti nimic deasupra aparatului, fluxul de aer va fi perturbat si va afecta rezultatul prajirii cu aer
cald.

Functia de friteuza cu aer cald:
1. Conectati stecarul la o prizd de perete prevazuta cu impamantare.
2. Scoateti cu grija vasul de preparare din friteuza.

3. Puneti ingredientele in cos.
4. Reintroduceti vasul de preparare in friteuza.
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Atentie: nu utilizati niciodata aparatul fara cos.
5. Stabiliti timpul necesar pentru prepararea ingredientului ales.
6.Unele ingrediente necesitd agitare la jumatatea timpului de preparare. Pentru a agita ingredientele,
scoateti vasul de preparare din aparat tinandu-l de maner si agitati-l. Reintroduceti vasul de preparare in
friteuza.
7. Semnalul sonor emis indica faptul ca durata de preparare stabilita s-a scurs. Scoateti vasul de preparare
din aparat si puneti-l pe o suprafata stabila.
Nota: De asemenea, puteti opri manual aparatul. Pentru a face acest lucru, actionati butonul de control al
timpului la 0.
8. Verificati daca ingredientele sunt preparate.
Daca ingredientele nu sunt inca gatite, reintroduceti cosul in aparat si reglati temporizatorul pentru a prepara
ingredientele cateva minute in plus.
9. Pentru a scoate ingredientele (de exemplu, cartofii prdjiti), scoateti cosul din friteuza si asezati-l pe suportul
stabil, apoi apasati pe butonul pentru deblocarea cosului si scoateti cosul din aparat.
10. Goliti cosul intr-un castron sau pe o farfurie.
Sfat: Pentru a scoate ingredientele mari sau fragile, luati-le din cos cu ajutorul unui cleste de bucatarie.
11. Atunci cand o serie de ingrediente este gata, friteuza cu aer cald este gata imediat pentru prepararea
unei alte serii.

Gadtire cuaer  Cartofi Legume Sunca Functie
cald prajiti Fripturd Aripioare Peste Creveti Pastram3 deshidrétare Functie pizza
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Programe prestabilite ‘

e (@) )| B D Q| | B | op | B | §P

C 180 | 220 | 180 | 200 | 200 | 140 | 170 | 180 | 180 | 60

Minute 5 8 25 12 20 15 15 10 6 8h

“om | 1-60 | 1-60 | 1-60 | 1-60 | 1-60 | 1-60 | 1-60 | 1-60 | 1-60 |1-720

Tt |190-200{120-230 120200/ 120-230/120-200120-200120-200) 120-200) 120-200/ 40-100

Tabelul de mai sus va va ajuta sa selectati setarile de baza pentru ingrediente.

Nota: Retineti ca aceste setdri sunt orientative. Deoarece ingredientele difera in ceea ce priveste originea,
dimensiunea, forma, precum si marca, nu putem garanta cea mai buna setare pentru ingredientele dvs.
Deoarece tehnologia Rapid Air reincalzeste instantaneu aerul din interiorul aparatului.

Scoaterea cosului pentru scurt timp in timpul gatirii nu va afecta semnificativ rezultatul final.

Recomandari

¢ De obicei, ingredientele de dimensiuni reduse necesita un timp de preparare putin mai scurt decat
ingredientele mai mari.

¢ O cantitate mai mare de ingrediente necesita un timp de preparare putin mai lung, iar o cantitate mai mica
de ingrediente necesita un timp de preparare putin mai scurt.

¢ Agitarea ingredientelor de dimensiuni reduse la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul
final si poate ajuta la prevenirea prepararii neuniforme a ingredientelor.

« In cazul prepararii cartofilor proaspeti, stropiti-i cu putin ulei, astfel incat acestia s3 fie mai crocanti.

¢ Nu preparati ingrediente cu un continut ridicat de grasime (cum ar fi, de exemplu, carnatii) in friteuza cu
aer cald.

e Gustarile care pot fi preparate la cuptor pot fi preparate si in friteuza cu aer cald.

¢ Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prdjiti crocanti este de 700 de grame.

o Utilizati aluat gata facut pentru a gati rapid si usor gustari umplute. Acest aluat necesita un timp de
preparare mai scurt decat aluatul facut in casa.

¢ Asezati o forma de copt sau un vas pentru cuptor in cosul friteuzei cu aer cald, daca doriti sa coaceti un tort
sau o tarta, sau daca doriti sa preparati ingrediente fragile sau gustari umplute.

¢ De asemenea, puteti utiliza friteuza pentru a reincalzi ingredientele. Pentru a reincalzi ingredientele, setati
temperatura la 150 °C si puneti aparatul in functiune timp de cel mult 10 minute.

Cantitate minima -maxima | Durata(min.) | Temperatura(°C) | Agitare
(8)
Cartofi si cartofi pai
Cartofi taiati subtire 300-500 18-25 200 Da
congelati
Cartofi tdiati gros congelati 300-500 20-25 200 Da
Cartofi gratinati 500 20-25 200 Da
Carne
Cotlet 100-600 12-18 180 ‘ Nu
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Cotlete de porc 100-600 12-18 180 Nu

Hamburger 100-600 10-20 180 Nu

Pateuri cu carne 100-600 13-15 200 Nu

Ciocanele de pui 100-600 25-30 180 Nu

Piept de pui 100-600 18-25 180 Nu
Gustari

Rulouri de primdvara 100-600 8-10 200 Da

Nuggets de pui congelate 100-600 8-12 180 Da

Crochete de peste congelate 100-500 6-10 200 Nu

Crochete de cascaval Nu

congelate 100-500 8-10 180

Legume umplute 100-500 12-20 160 Nu
Coacere

Prajituri 300 8-15 180 Nu

Tarta 300 20-22 180 Nu

Briose 300 15-18 200 Nu

Gustari dulci 300 20 160 Nu

Nota: Adaugati 3 minute la timpul de preparare atunci cand incepeti sa prajiti in timp ce friteuza cu aer cald
este Tnca rece.

6. CURATARE

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Vasul de preparare pentru alimente este prevazut cu un invelis neaderent. Nu folositi ustensile de bucatarie
din metal sau substante abrazive pentru a-l curata, deoarece acestea pot deteriora invelisul neaderent.

1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si lasati aparatul sa se raceasca.

Observatie: Pentru ca friteuza cu aer cald sa se raceasca mai repede, scoateti cosul din aceasta.

2. Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

3. Curatati cu apa fierbinte cosul, utilizand putin detergent de vase si un burete neabraziv.

Pentru a elimina murdaria ramasa, puteti utiliza lichid degresant.

Observatie: Cosul este potrivit pentru spalare Tn masina de spalat vase.

Sfat: Daca murdaria se lipeste de cos, puneti in acesta apa fierbinte si putin detergent de vase si lasati-l la
Tfnmuiat timp de aproximativ 10 minute.

1. Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si cu un burete neabraziv.

2. Curatati elementul de incalzire cu o perie, pentru a indeparta resturile de alimente.

Depozitare

1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si ldsati aparatul sa se raceasca.

2. Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate.

3. impingeti cablul in compartimentul de depozitare al acestuia. Fixati cablul prin introducerea lui in fanta de
fixare.

Comandarea accesoriilor

Daca intampinati dificultati Tn obtinerea de accesorii pentru aparatul dumneavoastra, va rugam sa contactati
centrul de asistenta pentru clienti din tara dumneavoastra. Datele de contact ale acestuia sunt disponibile Tn
certificatul de garantie.
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7. REMEDIEREA PROBLEMELOR

Problema

Cauza posibila

Solutie

Friteuza cu aer
cald nu
functioneaza.

Aparatul nu este conectat la
sursa de alimentare.

Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta cu
impamantare.

Este necesara
temporizatorului.

reglarea

Rotiti butonul de reglare al temporizatorului la timpul
de preparare dorit, pentru a porni aparatul.

Ingredientele
nu sunt
preparate
suficient.

Cantitatea de ingrediente din
cos este prea mare.

Puneti in cos cantitati mai mici de ingrediente.
Cantitatile mai mici sunt preparate mai uniform.

Temperatura setatd este prea
scazuta.

Rotiti butonul pentru reglarea temperaturii la gradele
dorite.

Durata de preparare este prea
scurta.

Setati temporizatorul la timpul necesar.

Ingredientele

Anumite tipuri de ingrediente

Ingredientele care se afla in partea superioara sau

sunt preparate | trebuie sa fie agitate la | unele peste celelalte (de exemplu, cartofii pai)

neuniform. jumatatea timpului de | trebuie sa fie agitate la jumatatea timpului de
preparare. preparare.

Gustarile nu | Ati utilizat ingrediente destinate | Utilizati gustari destinate prepararii la cuptor sau

sunt crocante | prepararii intr-o friteuza | aplicati putin ulei pe gustari, pentru ca acestea sa fie

atunci cand | traditionala. mai crocante Th urma prepararii.

sunt scoase din
friteuza.

Vasul de
preparare nu
poate fi
introdus
corespunzator
in aparat.

Sunt prea multe ingrediente in
Cos.

Nu umpleti cosul peste semnul MAX.

Cosul nu este asezat corect in
vasul de preparare.

Apasati pe cos in vasul de preparare pana la fixarea
acestuia in pozitie.

Aparatul emite
fum alb.

Preparati ingrediente cu un
continut ridicat de grasime.

Atunci cand preparati ingrediente cu un continut
ridicat de grasime, o cantitate mare de ulei se va
scurge Tn vasul de preparare. Uleiul produce fum alb,
iar vasul de preparare se poate incalzi mai mult decat
de obicei. Acest lucru nu afecteaza functionarea
aparatului sau rezultatul final.

Vasul de preparare contine
grasime ramasa fin urma
utilizarii anterioare.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se incalzeste
in vasul de preparare. Curatati bine vasul de
preparare dupa fiecare utilizare.

Cartofii
proaspeti
preparati
neuniform.

sunt

Nu ati folosit tipul de cartofi
potrivit.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-va ca acestia nu
se inmoaie.

Nu ati clatit corespunzator
cartofii pai finainte de a-i
prepara.

Clatiti corespunzator cartofii pai pentru a indeparta
amidonul de pe acestia.

Cartofii nu sunt
crocanti atunci
cand sunt scosi
din friteuza.

Textura crocanta a cartofilor
depinde de cantitatea de ulei
din vasul de preparare si de
cantitatea de apa din cartofi.

Asigurati-va ca indepartati apa de pe cartofi inainte
de a adduga uleiul.

Taiati cartofii Tn bucati mai mici, pentru ca acestia sa
fie mai crocanti in urma prepararii.
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Adaugati putin mai mult ulei pentru a prepara cartofi
mai crocanti.

Utilizati numai piese de schimb originale.

Cand contactati centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la indemana urmatoarele informatii:
Denumirea modelului si numarul de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice. Acestea pot suferi modificari fara o notificare prealabila.

Alimentare 220-240V~50/60Hz
Putere 2200W
Capacitate 4L
Temperatura 40-230 °C

MASURI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI
E Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia

mediului si regimul deseurilor:

- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase

pentru mediu si sdndtatea umana. Conform OUG 5/2015, exista obligativitatea predarii acestora,

pentru tratarea corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile. Societatea Network One

Distribution S.R.L. este platitoare de taxa de "timbru verde” pentru fiecare Echipament Electric si
Electronic (EEE) pe care il pune pe piata. Acest cost asigurd tratarea ulterioara a echipamentelor uzate
colectate. Din acest motiv, odata ce devine deseu, produsul EEE poate fi predat gratuit operatorului Dvs. de
salubritate, la magazine atunci cand achizitionati alt echipament similar, sistemul “unul la unu “sau la punctul
de colectare organizat de Primaria Sectorului / localitatii Dvs.

- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si acumulatorii

- fac obiectul unei colectari separate, il reprezinta o pubeld barata cu o cruce.

Aceste mdsuri vor ajuta la protejarea mediului

Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisa in Registrul de punere pe piata a echipamentelor
electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-IV. De asemenea, au fost
intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de Rechemare EEE, in conformitate cu
HG 322/2013. Totodata societatea este inscrisa in Registrul de punere pe piata a bateriilor, avdnd numarul
de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.

Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care I-ati cumparat este conform cu Directiva RoHS UE
(2011/65/UE). Nu contine materialele ddunatoare si interzise specificate in Directiva.

Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii umane!
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Va multumim pentru achizitionarea acestui produs! Daca aveti nevoie de asistentd Tn ceea ce priveste
produsul dumneavoastra, vizitati site-ul nostru web utilizand linkurile de mai jos.

Obtineti manuale de utilizare: https://www.heinner.ro

Obtineti informatii privind reparatiile: https://www.heinner.ro

. HEINNER este marcad inregistrata a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte branduri si
denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate ale respectivilor detinatori.
Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici utilizata pentru
obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara consimtamantul prealabil al
companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.
Copyright © 2013 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.
www.heinner.com, http://www.nod.ro

Acest produs este proiectat si realizat in conformitate cu standardele si normele Comunitatii Europene.

Producator si importator: Network One Distribution
Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania
i Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
office@nod.ro
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2 AZ 1-BEN LEGFRITOZ ES PI1ZZAKESZITO

Model: Pizza EasyFry
HPAF-B4DC22BK

e Kapacitds: 4L (MAX 25,4cm atméragjli pizza)
e Teljesitmény: 2200 W
e 9elbre beadllitott f6zési program
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1. BEVEZETO

Kérjuk, figyelmesen olvassa el az utasitdsokat, és Grizze meg a kézikonyvet kés6bbi tanulmanyozas céljabdl.

A kézikdnyv célja a késziilék beszerelésével, hasznalataval és karbantartasaval kapcsolatos minden sziikséges
tudnivaldt rendelkezésére bocsatani. A késziilék helyes és biztonsagos haszndlata érdekében, kérjik, hogy
beszerelés és haszndlat el6tt olvassa el figyelmesen a hasznalati kézikonyvet.

2. AZ ON CSOMAGJANAK TARTALMA

Forrélevegos siito
Hasznalati kézikonyv
Jotallasi bizonylat

L

Megfelel6ségi nyilatkozat

3. A BIZTONSAGRA VONATKOZO UTASITASOK

Fontos 6vintézkedések

Villamos berendezések haszndlatakor, kérjiik, tartsa be az alapvetd biztonsagi intézkedéseket, beleértve az
alabb felsoroltakat:

1. Olvasson el minden utasitast.

2. Ne érintse meg a forrd fellleteket.

3. Az dramités elleni védelem érdekében ne helyezze a huzalt, a dugaszt vagy a késziiléket vizbe vagy mas
folyadékba.

4. FIGYELMEZTETES: Ez az elektromos késziilék melegit6 funkcidval van elldtva. Azok az alkatrészek is
felmelegedhetnek, amelyek nem tartoznak a késziilék melegit6 rendszeréhez. Ismerve azt a tényt, hogy
kiilénb6z8 személyek masképp érzékelik a hét, banjon FIGYELMESEN ezzel a késziilékkel. A késziiléket csak
a fogantyuktdl és a markolo feliiletekt8l fogva szabad kezelni. Hasznaljon védSkeszty(t. Miel6tt megérintené
a késziilék egyéb részeit, engedje azokat kell6képpen lehlni.

5. Huzza ki a készlilék dugaszat a haszndlatot kovetGen, illetve a késziilék tisztitdsa elGtt. Engedje a késziléket
kihdlni, miel6tt alkatrészeket szerelne fel vagy tavolitana el.

6. A veszélyek elkeriilése érdekében, ha a halézati kabel megsériilt, ki kell cseréltetni a gyartéval, ennek
hivatalos markaszervizével vagy egy hasonld szakképzettséggel rendelkezé személlyel.

7. A gyarto altal nem javasolt tartozékok hasznalata testi sériilést okozhat.

8. Ne hasznalja a késziiléket a szabadban.

9. Ne hagyja a készilék tdpkabelét az asztal szélérdl lelégni és el6zze meg, hogy a kabel forré fellletekhez
érjen.

10. Ne helyezze a késziiléket gazégbre vagy elektromos kalyhara illetve azok mellé; ne helyezze a késziiléket
bef(itott sttébe.

11. Cselekedjen nagyon dvatosan a felforrédsodott olajat vagy mds forré folyadékot tartalmazd késziilék
athelyezése sordn.

12. El6szor helyezze be a tdpkabel csatlakozdjat a késziilékbe és csak ezt kdvetben csatlakoztassa a dugaszt
az elektromos haldzatra. A késziilék kikapcsoldsahoz forditsa a kapcsoldgombot a , Kikapcsolva” pozicidba, és
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hlzza ki a dugaszt a csatlakozdaljzatbdl.

13. Ne hasznalja a késziiléket egyéb célra, mint amire tervezték.

14. A késziiléket 8 év folotti gyermekek, csokkent fizikai, érzéki vagy szellemi képességekkel, gyakorlattal vagy
ismeretekkel rendelkez6k csak akkor hasznalhatjak, ha felligyelik, vagy felkészitik 6ket a késziilék biztonsagos
haszndlatara, és ha megértik a késziilék haszndlataval jard veszélyeket. Tilos gyermekeknek a késziilékkel
jatszani. A késziilék tisztitasat és karbantartdsat nem végezhetik gyermekek, kivéve, ha legaldbb 8 évesek, és
feliigyelve vannak.

15. Ne hagyja a készliléket és a tapvezetéket 8 éven aluli gyermekek keze tigyében.

16. A késziiléket nem kiils6 id6zit6 vagy taviranyitds segitségével torténd hasznalatra tervezték.

Fontos

* Ne engedje a gyerekeket a késziilékkel jatszani. Gyermekek csak 8 éves kor felett, feln6tt felligyelete mellett
tisztithatjak, hasznalhatjdk és karbantarthatjak ezt a késziiléket.

¢ Ne hagyja a késziiléket 8 év alatti gyermekek szdmara elérhet6 kozelségben.

* Ne meritse vizbe és ne 6blitse vizsugar alatt a készilék burkolatat és a fit6elemeket, mert azok elektromos
alkatrészeket tartalmaznak.

e Az aramités elkerilése érdekében lgyeljen ra, hogy a készilékbe ne juthasson viz vagy egyéb folyadék.

e A f6zni kivant hozzdvaldkat f6zési vagy stitGedénybe kell helyezni, hogy megakadalyozzak a fitGelemmel
valé érintkezést.

o A késziilék mikodése kozben ne takarja le a levegGbemeneti és levegékimeneti nyilasokat.

¢ Ne t6ltson a sit6edénybe olajat, mert az tlizveszélyt okozhat.

¢ Ne érintse meg a készilék belsejét m(ikodés kozben.

¢ A hozzaférhet6 felliletek magas h6mérsékletet érhetnek el a késziilék mikodése soran.

Figyelmeztetések

* GyGz6djon meg réla, hogy a késziiléken feltlintetett aramfesziiltség megfelel a tapforrds altal biztositott
értékeknek.

* Ne hasznalja a késziiléket, ha a tdpkabel, a dugasz vagy egyéb tartozékok sériiltek.

¢ Ne forduljon illetéktelen személyekhez a tapkabel javitasa vagy kicserélése érdekében.

* Ovja a tapkdbelt a forré feliletektdl.

¢ Nedves kézzel ne csatlakoztassa a dugaszt az elektromos haldzatra és ne érjen a vezérlépanel gombjaihoz.
* Ne helyezze a késziiléket tul kozel a falhoz vagy mds készllékekhez. Hagyjon szabadon legkevesebb 10 cm
helyet a késziilék mindkét oldalan, hatoldalan és felett.

* Ne hasznadlja a készliléket mas célra, mint amire jelen kézikbnyv alapjan javasolt.

¢ Soha ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkil mikodni.

e A forrd levegs a leveg6kimeneten keresztill tavozik. Tartsa tavol a kezét és az arcat a légkivezetd nyilastdl,
hogy elkeriilje az égési sériiléseket a légkivezetd nyilason kidramlo forrd levegd és géz miatt. Vigydzzon a forrd
levegébvel és g6zzel akkor is, amikor kiveszi a kosarat, az (ivegfedelet és a slit6edényt a késziilékbdl.

® Az elérhet6 alkatrészek a készlilék hasznalata sordn felforrésodhatnak.

* Ha fekete flistot észlel, azonnal aramtalanitsa a késztiléket. Varjon, amig nem jon ki tobb fiist, miel6tt kiveszi
a késziilékbdl a stt6kosarat, az livegfedelet és a sit6edényt.

Figyelem!

® Gy6z6djon meg rdla, hogy a késziilék vizszintes, egyenletes és stabil felliletre van helyezve.
e Amikor nem haszndlja, dramtalanitsa a készlléket.

* A termékeket kezelés vagy tisztitas elStt korilbell 30 percig hagyni kell hilni.
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4. A TERMEK LEIRASA

Vezérl6panel

Atlatszé ablak Levegd kimenet

- Halozati kabel

Fogantyu

5. A TERMEK HASZNALATA

Ez alégsiutOgép egyszerli és egészséges mddot biztosit kedvenc alapanyagainak elkészitéséhez. A kosarban
keringd forro levegd elonye miatt az ételek gyorsan és egyenletesen késziilnek el. A legjobb az egészben,
hogy a forréleveg6s frit6z minden irdnyban képes felmelegiteni az ételt, és a legtobb hozzavaléhoz nincs
sziikség olajra.

Az elsé hasznalat el6tt:

1. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat.

2. Tavolitsa el a készlléken l1évé matricakat vagy cimkéket, de a légsiité aljan elhelyezett mindsitési cimke
nélkal.

3. Alaposan tisztitsa meg a frit6zt, a tepsit és az livegfedél-egységet forrd vizzel, mosdoldattal és egy nem
surolé szivaccsal.

4. Torolje meg a késziilék belsé és kiilsé részeit nedves torléronggyal.

5. Ne toltse meg a kosarat vagy a tepsit olajjal vagy zsirral.

Felkésziilés a hasznalatra:

1. Helyezze a késziiléket stabil, vizszintes és egyenletes feliiletre.

Megjegyzés: ne helyezze a késziiléket nem szivallo fellletre.

2. Helyezze a kosarat a serpeny6be.

3. Ne toltse a serpeny6t olajjal vagy mas folyadékkal.

Megjegyzés: ne tegyen semmit a késziilék tetejére, a légaramlas megszakad és befolydsolja a forrélevegds
sités eredményét.
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Forrolevegds frit6z funkcid

1. Csatlakoztassa az aljzatot egy foldelt fali konnektorba.

2. Ovatosan vegye ki a f6z6edényeket a mélysiitsbél.

3. Helyezze a hozzavaldkat a kosarba.

4. Helyezze vissza az edényt a fritézbe.

Vigyazat: soha ne haszndlja a f6z6edényt a kosar nélkdil.

5. Allitsa be a kivalasztott hozzavald siitéséhez sziikséges id6t (lasd a fejezet ,Bedllitasok” cimii részében
talalhaté informacidkat).

6. Egyes hozzavaldk az elkészitési idd felénél meg kell keverni (lasd a fejezet ,Bedllitasok” cimd részében
talalhaté informdciokat). Az GsszetevGk felrdazasahoz vegye ki a f6z6edényt a készilékbdl a fogantyut
megfogva, és rdzza fel. Helyezze vissza a f6z6edényt a siitGbe.

7. A hangjelzés jelzi, hogy a bedllitott f6zési id6 letelt. Vegye ki a f6z6edényt a késziilékbdl, és helyezze stabil
aldtdmasztasra.

Megjegyzés: A késziiléket kézzel is kikapcsolhatja. Ehhez forditsa az id6szabdlyozd gombot 0-ra.

8. Ellendrizze, hogy a hozzavaldk készen vannak-e.

Ha a hozzavalék még nem késziiltek el, helyezze vissza az el6készit6 edényt a késziilékbe, és allitsa be az
id6zit6t ugy, hogy a hozzavaldk még néhany percig késziljenek.

9. A hozzavalok (pl. stlt krumpli) eltavolitasdahoz vegye ki a f6z6edényt a mélysiitébdl és helyezze a stabil
allvanyra, majd nyomja meg a kosarkioldé gombot és vegye ki a kosarat a f6z6edénybdl.

10. Uritse ki a kosarat egy talba vagy egy tanyérra.

Tipp: A nagyméret(i vagy torékeny hozzavaldk eltavolitdsdhoz vegye ki azokat a kosarbdl konyhai fogdval.

11. Amikor egy adag hozzaval6 elkésziilt, a forrdlevegbs siit6 azonnal készen all egy masik adag
elkészitésére.

Salt , L, 751dsé Szaraz
Légsiitd krumpli funkcio
funkcié gomb  gomb gomb  gomb  gomb gomb gomb  gomb gomb gomb
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Elore beallitott f6zési programok ‘

H6émérséklet/

o |E)|Ca)| @ D Q| G| B | P | =W
°C 180 | 220 | 180 | 200 | 200 | 140 |170 | 180 | 180 | 60
Jegyz8kdnyv 5 8 25 12 15 15 10 6 8h

20

Beallitasi id6 (perc)

1-60

1-60

1-60

1-60

1-60

1-60

1-60

1-60

1-60

1-720

Hémérséklet bedllitasa
(°C)

120-200

120-200

120-200

120-230/120-200 120-230/120-200,120-200

120-200 40-100

A fenti tablazat segit kivalasztani az 6sszetevGk alapbedllitasait.

Megjegyzés: Ne feledje, hogy ezek a beadllitasok tajékoztato jellegliek. Mivel az 6sszetevék eredete, mérete,
alakja, valamint markdja eltérs, nem tudjuk garantélni, hogy az On 6sszetevéihez a legjobb bedllitast taldlja
meg.

Mivel a Rapid Air technoldgia azonnal felmelegiti a késziilék belsejében 1évé levegét, azonnal

A kosar rovid id6re torténd eltavolitasa a f6zés sordan nem befolyasolja jelent6sen a végeredményt.

Javaslatok ‘

« Altalaban a kisebb hozzévalék hamarabb elkésziilnek, mint a nagyobb hozzévalok.

¢ Nagyobb mennyiségli hozzadvalénak tobb idére van sziiksége ahhoz, hogy elkésziiljon, mint a kisebb
mennyiség(i hozzavaldnak.

¢ A kisebb méretl 6sszetev6k a készitési id6 felénél torténé dsszekavarasa optimalizélja a végeredményt és
segit megel6zni a hozzavaldk egyenl6tlen siilését.

» Ha friss burgonyat f6ziink, csepegtessiink ra egy kis olajat, hogy ropogdsra siiljon.

¢ Soha ne készitsen olyan zsiros hozzavaldkat (mint példaul kolbdszt) a forrélevegds sitében.

¢ A st6ben készithetS harapnivaldkat a forrélevegds siutében is elkészitheti.

* A ropogos siiltburgonya készités optimalis mennyisége 700 gramm.

¢ Toltott harapnivaldk gyors és konny( elkészitéséhez hasznaljon kész tésztat. Ez a tészta rovidebb id6 alatt
elkésziil, mint az otthon készitett valtozata.

¢ Ha tortat, pitét, torékeny hozzavaldkat vagy toltott harapnivaldkat szeretne késziteni, helyezzen egy edényt
vagy egy suté6format a kosarba.

e Ugyszintén, hasznalhatja a forrélevegds siitét hozzavaldk felmelegitésére is. A hozzavaldk felmelegitéséhez
allitsa be a hémérsékletet 150 °C-ra és kapcsolja be a késziiléket legtobb 10 percre.

Mennyiség minimum- |Id6tartam | HOGmérséklet | Kavargatas
maximum (g) (perc) (°C)
Burgonya és hasabburgonya
Vékonyra vagott fagyasztott | 300-500 18-25 200 Igen
burgonya
Vastagra vagott fagyasztott | 300-500 20-25 200 Igen
burgonya
Rakott burgonya 500 20-25 200 Igen
Hus
Karaj 100-600 12-18 180 No
Sertéskaraj 100-600 12-18 180 No
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Hamburger 100-600 10-20 180 No
Huspogacsa 100-600 13-15 200 No
Csirkecomb 100-600 25-30 180 No
Csirkemell 100-600 18-25 180 No
Harapnivalok

Tavaszi tekercs 100-600 8-10 200 Igen
Fagyasztott csirkefalatkak 100-600 8-12 180 Igen
Fagyasztott hal rudacskak 100-500 6-10 200 No
Fagyasztott sajt rudacskak 100-500 3-10 180 No
Toltott zoldségfélék 100-500 12-20 160 No
Sutés

Satemények 300 8-15 180 No
Pite 300 20-22 180 No
Muffin 300 15-18 200 No
Edes harapnivaldk 300 20 160 No

Megjegyzés: Adjon hozza 3 percet az elkészitési id6hoz, ha akkor kezdi el a slitést, amikor a forrélevegés siité
még hideg.

6. TISZTITAS

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziiléket.

A kosar tapadasmentes bevonattal rendelkezik. Tisztitasukhoz ne hasznaljon fém konyhai eszkdzoket vagy
suroldszeres tisztitdszereket, mert ez karosithatja a tapadasmentes bevonatot.

1. Huzza ki a haldzati csatlakozét a fali aljzatbdl, és hagyja a késziléket kihdlni.

Megjegyzés: Vegye ki a kosarat, hogy a légsit6 gyorsabban lehdiljon.

2. Torolje at a készilék kilsejét nedves ruhaval.

3. Tisztitsa meg a kosarat forrd vizzel, némi mosogatodszerrel és egy nem surolé szivaccsal.

A visszamaradt szennyez8dések eltavolitasahoz zsirtalanitd folyadékot is hasznalhat.

Megjegyzés: A kosar mosogatogépben moshato.

Tipp: Ha a kosdrhoz szennyez6dés tapad, toltse fel a kosarat forré vizzel, amelybe némi mosogatdszert kevert.
Tegye a kosarat, és hagyja aztatni korilbeliil 10 percig.

1. Tisztitsa meg a késziilék belsejét forrd vizzel és egy nem surold szivaccsal.

2. Tisztitsa meg a flit6elemet egy tisztitdkefével, hogy eltavolitsa az ételmaradékokat.

Tarolas

1. Huzza ki a dugaszt a tapforrasbdl és varja meg, amig a készilék kihdil.

2. Gy6z6djon meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz.

3. Nyomja a kdbelt a kabeltarold rekeszbe. Rogzitse a kdbelt a rogzit6 nyilasba térténd behelyezéssel.

Tartozékok rendelése

Ha nehézségekbe Utkozik a késziilékhez szlikséges tartozékok beszerzése soran, kérjiik, forduljon az
orszagaban m(ikodé Ggyfélszolgalati kozponthoz. ElérhetGségiik a garanciaigazolasban talalhato.
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7. HIBAELHARITAS

Probléma Esetleges ok Megoldas
A forrélevegls suté | A késziilék nincs | Csatlakoztassa a dugaszt egy foldeléssel elldtott
nem mukodik. csatlakoztatva az | falicsatlakozdéba.
elektromos halézathoz.
Az id6zit6 bedllitdsa | A bekapcsolashoz forditsa el az id6zit6 szabdlyzd
szlikséges. gombot a kivant készitési id6tartamra.
A hozzdvaldk | Tul sok hozzdvalé van a | Tegyen kisebb mennyiségl hozzdvaldt a kosarba. A
nincsenek kosarban. kisebb mennyiségek egyenletesebben késziilnek el.
elkésziilve
A beallitott h6mérséklet tul | Forditsa el a h6mérséklet szabalyzé gombot a kivant
alacsony. hémérsékletre.
Az elkészitési id6 tul rovid. Forditsa el az id6zit6 szabalyzé gombot a megfeleld
id6tartamra
A hozzavaldk | Egyes hozzavaldkat Ossze | Azokat az Osszetev6ket, amelyek legfelil vagy

egyenl6tlenl
vannak elkészitve.

kell kavarni az elkészilési id6
felénél.

egymason vannak (mint példaul a silt burgonya) az
elkészitési id6 felénél 6ssze kell kavarni.

Amikor kiveszi a
sttébdl a
harapnivaldk nem
ropogosak.

Hagyomanyos slit6ben
torténd sitéshez  vald

hozzavaldkat hasznalt.

Hasznaljon megfelel6 hozzavaldkat vagy kenje be a
harapnivalok tetejét kevés olajjal, igy azok
ropogdésabbak lesznek.

A sit6edényt nem
lehet megfelelGen
betenni a
késziilékbe.

Tal sok hozzavald van a
kosarban.

Csak a MAX jelzésig toltse teli a kosarat.

A kosar nincs megfelel6en
elhelyezve a f6z6edényben.

Nyomija a kosarat a f6z6edénybe, amig az a helyére
nem rogzul.

A készilékbél fehér
flist szivarog.

Magas zsirtartalmu
hozzavaldkat készit.

Amikor magas zsirtartalmu hozzavaldkat készit
jelent6s mennyiségl zsir halmozddik fel az edény
aljan. Az olaj fehér fistot képez, a siUtSedény
tulmelegedhet. Ez azonban nem befolydsolja a
készllék m(ikodését vagy a végeredményt.

A sut6edénybdl nem | A fehér flst a sit6edényben taldlhaté zsiradék
takaritottak ki az el6z6 | felmelegedése kovetkeztében jon létre. Minden
hasznalat alatt  felgydlt | hasznalat utan tisztitsa ki jél az edényt.
zsiradékot.

A friss burgonya | Nem a megfelel6 | Hasznaljon friss burgonyat, és lgyeljen arra, hogy

egyenl6tlenil készdl
el.

burgonyafajtat hasznalta.

ne legyen puhany.

Készités el6tt nem mosta
meg eléggé a burgonyat.

Oblitse le j6l a hasdbburgonyét, hogy a keményitd
ne maradjon rajta.

Amikor kiveszi a
sit6bdél a burgonya
nem ropogos.

A burgonya ropogdssaga a
sitéedényben talalhatd olaj
mennyiségétdl és a

Miel6tt hozzaadna az olajat, gy6z6djon meg rola,
hogy a burgonya nem vizes.
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burgonya viztartamatdl | Minél kisebb darabokra vagja a burgonyat, annal
flgg. ropogoésabb lesz a készités végén.

Adjon hozzd egy kicsivel tobb olajat az igazan
ropogoés hasabburgonyaért.

SZERVIZ ES UGYFELSZOLGALAT

Kizarélag eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Miel6tt felvenné a kapcsolatot az engedélyezett szakszerviziinkkel, gy6z6djon meg rdla, hogy a kdvetkezé
adatok a rendelkezésére allnak: Modell megnevezése és sorozatszama.

Ezeket az adatokat a készilék m(iszaki adattablajan taldlja. Ezek az adatok el6zetes értesités nélkil is
megvaltoztathatok.

MUSZAKI ADATOK

Tapfesziltség 220-240V~50/60Hz

Teljesitmény 2200 W
Kapacitas 4L

Hémérséklet 40-230 °C

K6szonjuk, hogy megvasarolta termékiinket! Ha segitségre van sziiksége a termékkel kapcsolatban, kérjiik,
|atogasson el weboldalunkra az aldbbi linkek segitségével.

Hasznalati Gtmutatdk beszerzése: https://www.heinner.ro

Javitasi informaciok letoltése: https://www.heinner.ro

A hulladékok kornyezetfelelGs eltavolitasa

Segithet a kérnyezet védelmében!

Kérjik, tartsa be a helyi rendelkezéseket: a nem miikodé elektromos berendezéseket a hasznalt
elektromos hulladékokat gy(ijté kbzpontba szolgaltassa be.

<)

A HEINNER a Network One Distribution SRL(KFT) tarsasag altal bejegyzett védjegy. A tobbi
markajelzés és a termékek megnevezése kereskedelmi vagy az illeté§ birtokldk altal bejegyzett
markanevek.

A leirtak egyetlen része sem haszndlhatd fel semmilyen formaban, még leforditott, atalakitott
valtozatban sem, a NETWORK ONE DISTRIBUTION el6zetes beleegyezése nélkiil.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Minden jog fenntartva.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

B

A terméket az Eurdpai Ko6zosség elSirasainak és jogszabdlyainak megfelel6en tervezték és gyartottak.

Gyartoé és importér: Network One Distribution

Marcel lancu utca, 3-5 szam, Bukarest (Bucuresti), Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
office@nod.ro
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OPUTIOPHNK U MALLNHA SATIMUA 2B 1

Mogen: Pizza EasyFry
HPAF-B4DC22BK

o Kanauutet: 4 n (anameTbp Ha nuuata MAKC 25,4 cm)
e MouwHocT: 2200 W
e 9 npeaBapuTe/sIHO 3a4a4EeHM NPOrpamu 3a roteeHe
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1. BbBEAEHUE

Mons npoyeTeTe BHUMATEIHO MHCTPYKUMUTE M 3anaseTe HapbyHMKa 3a 6baeLm CrpaBKu.

To3M HapbYyHMK MMa 3a Uen Aa Bu npepoctaBu BCUUKM HEOBXOAMMM MHCTPYKLMKM MO OTHOLLEHME Ha
WMHCTaAUpPaHEeTO, U3M0/I3BaHETO M NoAAbPXKAHETO Ha ypeaa. Npean MHCTanupaHe U M3NoA3BaHe Ha ypeaa, C
uen npasuaHa 1 6esonacHa ynotpeba Ha ypeaa, Mons npoyetete BHUMATENHO TO3M HaPbYHUK C UHCTPYKLMN.

2. CbAbPXAHUE HA BALLUNA NAKET

PpPUTIOPHUK C ropeLy, Bb3ayx
HapbuHuK 3a ynotpeba
Ceptudukar 3a rapaHuma
Deknapauyma 3a cboTBeTCTBUE

LA A7

CTPYKUWUU 3A BE3O

ToraBa, KoraTo W3Mno/si3BaTe €/IeKTPOypeaMn, Cna3BaliTe OCHOBHMTE MpeanasHM MepKM 3a 6e30nacHocCT,
BK/IIOUYUTENHO CnegHuTe:

1. MpoueTeTe BCUUYKM UHCTPYKLUN.

2. He poKocBaitTe ropewmrte NoBbpXHOCTH.

3. 3a #a ce 3aWMTHUTE OT TOKOB yAap, He NOCTaBANTe Kabena, LWwencena uam Kopnyca Ha ypeaa BbB BOAa UK
OPYrn TEYHOCTU.

4. NPEAYNPEXAEHUE: To3n enekTpoypes e obopyasaH ¢ pyHKLMA 33 HarpsasaHe. [laxe 1 NOBBPXHOCTUTE,
KOWUTO He Ca 4acT OT cMCTemaTa 3a HarpaBaHe Ha ypeAa, MoraT Aa AOCTUrHaT A0 BUCOKM TemnepaTtypu. Tosum
enekTpoypes Tpabea ga ce nanonzsa BHUMATE/HO nopaau ¢aKra, ye pasnnyHUTe Xopa MMaT Pas/IMYyHO
ycelllaHe 3a TemnepaTypa. bopaBeHeTo ¢ ypena TpabBa Aa ce U3BbPLUBA CaMO Ype3 3axBalllaHe Ha APBKKUTE
M AOKOCBaHe Ha MOBBLPXHOCTUTE 33 3axBallaHe. HoceTe 3aWUTHWN pbKaBuum. [TOBBPXHOCTUTE, KOUTO He ca
npefHasHavyeHW 3a 3axBallaHe, TpAbBa Aa 6bAaT OCTaBeHM Aa ce OXN1aAAT AOCTAaTbYHO, Npeau Aa 6vaat
[OKOCBaHW.

5. N3kntouBanTe ypena oT M3TOYHMKA 3@ 3aXpaHBaHe C e/IeKTPOEHEePrna ToraBa, Korato He ce U3noss3ea U
npeau noyncteaHe. OcTaBeTe ypesa Aa U3CTMBa Npean fobaBAHEe WAM NPeMaxBaHe Ha aKcecoapu, KaKkTo U
npeau NnoYMcTBaHe Ha ypeaa.

6. C uen npenoTepaTaABaHe HA ONACHOCTU, aKO 3aXPaHBALWMAT Kaben e noBpeeH, TpAbBa Aa ce NnogMeHu oT
npousBoAuUTeNA, OT HEFOBUA CEPBM3EH NPeaCcTaBUTEN UK OT InLA € Nofo6Ha KBaandpukaumsa.

7. Mi3non3BaHeTo Ha akcecoapu, HenpenopbyaHM OT MPOM3BOAUTENA HA ypeda, MOXe Aa MPUYMHMU
HapaHABaHMA.

8. He usnonseanTe ypena Ha OTKPUTO.

9. He ocTaBaiTe eneKkTpuMYecKMa Kaben ga BMCM Hag pbba Ha macata MM 43 KOHTAKTyBa C ropeLym
NOBbPXHOCTU.

10. He nocTaBsaliTe ypeaa BbpXy Wan A0 ra30Ba ropesika Uin eNleKTPUYECKM KOT/IOH; He NOCTaBANlTe ypesa B
HarpaTa pypHa.

11. Heobxoaumo e pga gencteate ocobeHO BHMMATENIHO, KOFraTo NpemMecTBaTe ypes, KOUTO CbAbpKa ropeLlo
O/IN0 AU APYTU FOPeLLN TEYHOCTH.
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12. BKAtoyeTe NbpBO KOHEKTOPaA Ha Kabena B ypeaa, c/ief, TOBa BK/KOYETE Lencesia B USTOYHMKA 33
3axpaHBaHe. 3a U3KUYBaHe OT M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe, 3aBbpTeTe bYTOHUTE 3a ynpaBaeHue 40 No3nLmus
,M3KNtoueHo" 1 n3BageTe Wencena ot KOHTaKTa.

13. He n3nonsgaiiTe ypeaa 3a Len, pa3anyHa OT Ta3u, 3a KOATO € NPOEKTUPaH.

14. YpeabT MOXKe Aa ce M3M0/3Ba OT Aella Ha Bb3pacT Hal-Masiko 8 roauHU 1 OT nLa C HaMaieHU
dU3NYECKU, CETUBHU UM YMCTBEHM CNOCOBHOCTU, UM C IMMCA Ha AOCTATbYEH ONUT U NO3HAHMUS, CaMO aKo
ca noz HabaogeHWe naM ca Noay4YMIM yKasaHMA BbB BPb3Ka C M3NON3BAHETO Ha ypeaa no 6esonaceH HaumH
M aKo pa3bupaTt onacHOCTUTE, KOUTO MOraT Aa Bb3HUKHAT NpuM M3Mno/si3BaHe Ha ypeaa. [JeuaTa HAMaT NpaBo
Aa cu urpaaT c ypega. MNouymctBaHeTo M noaapbiKKaTa He TpsbBa Aa ce M3BBbPLUBAT OT AeLa, OCBEH aKo ca Ha
Bb3PaACT HaN-MaNKo 8 roANHM M ca nNog HabaaeHue.

15. He ocTaBsiiTe ypeaa v 3axpaHBalLma Kaben B 611M30CT A0 Aela Ha Bb3pacT No-ma/ika oT 8 roauHM Toraea,
KOraTo ypeabT e BK/IOUYEH UK Ce OXNaxKaa.

16. YpeauTe He ca npeAHa3HayYeHu 3a M3M0JI3BaHE Ypes BbHLUEH TaliMep UauM Ypes cuctema 3a
OUCTAHLUMOHHO yrpaBaeHue.

Ba)xHo

¢ He nossonABaiTe Ha AeuaTa Aa CU UrpanAT ¢ To3u yped. [eua HAMAT NpasBo Aa NOYUCTBAT, U3MOA3BaT U
nogabpyKaT TO3M ypes, OCBEH aKo He Ca Ha Bb3pPacT Hag 8 roaMHu 1 ca HablogaBaHM OT Bb3pacTeH.

* He ocTtaBsaiiTe ypesa Ha AOCTbMHM MeCTa 3a Aela Ha Bb3PpacT nof, 8 rogunHu.

¢ He notananTe Kopnyca Ha ypeZa U HEroBuTe HarpeBaTe/IHM e/IeMEeHTM BbB BOAa U HE ' U3NJiakBanTe
noj BoAHa CTPYA, Tbii KAaTO CbAbPXKAT €NEeKTPUYECKM KOMMNOHEHTH.

¢ 3a Aa NpeAoTBpaTMTE TOKOB yAap, He A0oNycKalTe NPOHUKBAHETO Ha BOAA UM Ha APYrY TEYHOCTU B
ypeaa.

¢ CbCTaBKUTE, KOUTO CAe/iBa Aa Ce roTBAT, TpAbBa Aa 6bAaT NoCTaBeHM B Cb/, 33 MbPXKEHe UK NedeHe, 3a
[a ce NpeAoTBPaTN KOHTaKTa C HarpeBaTeNHUA eleMeHT.

¢ He nokpuBaiTe 0TBOPUTE 3a BAN3aHE UK 33 U3BEXKAAHE Ha Bb3AyX MO Bpeme Ha GyHKLMOHMpPAHE Ha
ypeaa.

¢ He nocTaBaiTe 0/11M0 B CbZa 3a FOTBEHE, TbiA KAaTO TOBA MOMKeE Zia MPUUMHM ONACHOCT OT NoXap.

¢ He goKocBaliTe BbTPELIHOCTTA Ha ypeaa, A0oKaTo paboTu.

e TemnepaTypuTe Ha AOCTbNHUTE MOBbPXHOCTU Ca MHOIO BUCOKM MO Bpeme Ha GYHKUMOHMPaHe Ha ypeaa.

MpeaynpexaeHua

* YBepeTe ce, Ye MOCOYEHOTO BLPXY ypenda HamperKeHue CbOTBETCTBA Ha [AOCTAaBEHOTO OT MpeXkaTa 3a
3axpaHBaHe C e/IeKTPOeHeprus.

e He u3nonseainte ypena, ako 3abeneute noBpean Ha 3axpaHBalmA Kaben, wencena wam gpyru
KOMMOHEHTMU.

e He wusnonsBaiite ypeaa, ako 3abenekute noBpeaM Ha 3axpaHBalLMsA Kaben, wencena van Apyru
KOMMOHEHTH.

* MpeanassaliTe 3axpaHBaLWuA Kaben oT ropeLLm NoBbPXHOCTY.

® He BK/IOYBalTE LLEMNCENa B M3TOYHMKA HA 3aXpPaHBAHE U He HaTUCKalTe BYyTOHUTE HAa KOHTPOHUA MaHen C
MOKpM pbLe.

® He nocrasAiiTe ypega MHoro 61130 Ao cteHa uam apyru ypegu. Octasete cBO6O4HO MACTO Hali-manko 10
CM OT 3aZHaTa CTpaHa, ropHaTa CTpaHa U OT ABeTe CTPaHU Ha ypeaa. He nocTtassiiTe HULLO BbPXY ypeaa.

* 3non3BaiiTe ypeaa camo 3a LeamnTe, KOUTO Ca NOCOYEHM B HAaCTOALLMS HAPbYHMK.

* He ocraBanTe ypeaa ga GyHKUMOHMpPa 6e3 HabaoaeHue.

* [OpewmsT Bb34yX U313 Npe3 U3NyCKaTeIHMSA OTBOP 3a Bb3ayX. JpbiKTe pbleTe M ANLETO CU Aasney oT
M3MyCKaTe/HUA OTBOP, 3a Aa M3berHete M3rapAHMA OT ropewms Bb34yX W napaTa, KOMTO WM3AM3aT OT
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nsnyckatenHus oteop. OcBeH ToBa BHMMaBalTe C ropeLlms Bb34yX M NapaTa, Korato M3BaxgaTe OT ypesa
Cb/Aa 33 NbPrKEHE, CTHKAEHNUA KanaK M Cbaa 3a neyeHe.

¢ [locTbNHWTE MOBBLPXHOCTM MOTaT Aa Ce HarpaBaT No Bpeme Ha M3nosi3BaHe Ha ypeaa.

¢ AKo 3abenexuTe, Ye U333 YepeH AUM, MOAA, U3KItoYeTe He3abaBHO Lencesa oT U3TOYHMKA Ha
3axpaHBaHe C eNekTpoeHeprua. M3uakaiite, LoKaTo Cnpe Aa u3avsa MM, Npeam Aa U3BaguTe oT ypesa
KOLIHMUATA Ha GPUTIOPHUKA, CTHKAEHMA KanaK 1 CbAa 3a NneyeHe.

BHumaHue!

® YBepeTe Ce, Ye ypesbT e NOCTaBeEH BbPXY XOPU3OHTaNHA, paBHA U CTabUAHA NOBBPXHOCT.

* /3Kknto4BaiTe ypeaa oT M3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHe, Korato Hama Aa ro M3no/i3earte.

¢ [IpoaykTnTe TPAbBA Aa ce OCTaBAT Aa ce OxX/1axKaaT 3a okoso 30 MUHYTU Npean Aa ce 6opasu € TAX UK
npean ga ce NoYnUcTBar.

4. ONMUCAHUE HA NMPOAYKTA

KOHTpOJ’IeH naHen

MNpo3payeH
nposopeL,

,.fj KowHunua

5. U3NON3BAHE HA NMPOAYKTA

Tosa e GPUTIOPHUK, KOUTO OCUrypABa NeceH U 34paBOC/IOBEH HAUMH 3a NPUroTBAHE Ha Nbumute BU
cbcTaBKku. baarogapeHue Ha ropeLma Bb3AyX, KOMTO MOXKe Aa LMPKYANPa B LIANATA KOLWHMLA, ACTUATA BU
we 6baaT NnpuroTseHn 6bP30 M paBHOMepHO. Haii-xy6aBoTo e, ue GPUTIOPHUKDBT € ropeLl, Bb3ayX MoxKe Aa
HarpaBa XpaHaTa BbB BCUUKMN NOCOKU, a MOBEUETO OT CbCTaBKUTE HEe Ce HYXKAAAT OT 0/IN0.

MNpeau nbpearta ynorpeba:

1. OTcTpaHeTe BCUYKM €/IEMEHTM 32 OMNaKoBaHe.

2. OTCcTpaHeTe BCUYKKN CTUKEPU UK €TUKETU BbPXY ypeaa, Ho 6e3 eTMKeTa 3a OLeHKa, NOCTaBeH Ha AbHOTO
Ha pUTIOPHMKA.

3. MouucTeTe cTapaTenHo GPUTIOPHKMKA, TaBaTa 3a NeYeHe U CTbKAEHUA KanaK C ropella Boda, pas3TBop 3a
MUeHe 1 HeabpasuBHa rbba.

4. N36bplueTe BbTPELUHATa M BbHLWHATA YacT Ha ypea C B/laXKHa Kbpna.

5. He nbnHeTe cbAa 3a MbpPrKEHE AN CbAa 3a NeYeHe C 010 UK MasHUHA.
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MoparotoBKa 3a ynorpeba:

1. NocTaBeTe ypeaa BbpXy CTabUAHA, XOPU30OHTaIHA M PaBHA NOBBPXHOCT.

3abenexKka: He NocTaBslTe ypeda BbpXy NOBbPXHOCT, KOATO HE € YCToMYMBA Ha yaapu.

2. [MocTaBeTe KoWwHMLATA B CbAa.

3. He nbaHeTe cbAa C 010 AN Apyra TEYHOCT.

3abenexKkKa: He MOCTaBAMTE HULLO OTFOPE Ha ypeaa, Bb34YyLWHUAT NOTOK We 6bAae HapyLweH U Le NoB/Anse Ha
pe3ynTaTa OT MbPXKEHETO C ropeLl, Bb3ayX.

DYHKLMA PPUTIOPHUK C ropeLl, Bb3ayx

1. BkntoyeTe Liencena Ha 3aXpaHBaLLaTa MPEXKa B 3a3eMeH CTEHEH KOHTAKT.
2. BHMMaTenHo nsgbpnaite TMraHa ot GpUTIOPHMKA.
3. MocTaBeTe CbCTaBKUTE B KOLWHULATA.
4. MNnb3HeTe TUraHa o6paTHO BbB GPUTIOPHMKA
KaTto obpbLiaTe BHUMaHME Aa ce NoApaBHUTE BHMMATEHO C BOAAYUTE B KOprnyca Ha GpUTIOpHMKA.

HuKora He nsnonsBalite TUraHa 6e3 KolHMLaTa B Hero.
BHumaHue: He goKocBaliTe TUraHa no Bpeme M M3BECTHO Bpeme csief ynoTpeba, Tbil KaTo ToM cTaBa MHOrO
ropewy. JpbKTe TMraHa camo 3a ApbKKaTa.
5. Onpepgenete Heobx0AMMOTO Bpeme 3a NPUrOTBAHE HA CbCTaBKaTa
6. HAKOM CbCTABKU M3MCKBAT pasKiallaHe No cpefata Ha BpemMeTo 3a MNpUroTeaHe. 3a Aa pasKkaatute
CbCTaBKUTE, U34bpNanTe TUraHa OT ypeaa 3a ApbiKKaTta U ro pasknartete. Cnel ToBa NAb3HETE TUraHa 06paTHO
BbB QPUTIOPHMKaA .
7. KoraTto uyeTe 3ByKOBaTa CMrHannsauma, 3a43a4eH0OTO Bpeme 3a NoAroToBKa e u3Tekno. Msgbpnante TuraHa
OT ypeaa v ro noctaBeTe Bbpxy npobHaTa pamka.
3abenexka: MorkeTe fga M3KAOUMTE ypeda M pbyHO. 3a Aa HanpaBuTe TOBa, 3aBbpTETE KOMYeTo 3a
ynpasneHue Ha BpemeTo Ha 0.
8. MpoBepeTe Aann CbCTaBKUTE Ca rOTOBMU.
AKO CbCTaBKMTE BCE OLLE He ca roTOBW, MPOCTO BKapanTe TUraHa o6paTHO B ypeaa M HacTpoKTe Talimepa Ha
HAKOIKO AOMb/IHUTENTHU MUHYTMU.
9. 3a Aa u3BaanTe CbCTaBKUTE (Hanp. MbPXKeHU KapTodu), M3gbpnaiTe cbaa oT GPUTIOPHMKA U To NOCTaBeTe
BbpXy NpobHa pamka, cnef KoeTo HaTUcHeTe OyTOHA 3a ocBOOOXAaBaHe Ha KOWHWLATA U BAWUFHETE
KOLUHWMLATA OT CbAa.
He ob6pblualiTe KolwHMLUATa C rMaBaTa Hagosy, KOraTo TUraHbT € BCe Olle NPUKPENeH KbM Hesa, Tbil KaTo
W3/INLLIHOTO Mac/io, KOETO ce e CbbpPasio Ha AbHOTO Ha TUraHa, LLie U3Teye BbpXy CbCTaBKUTE.
TUraHbT M CbCTaBKUTE ca ropewmn U ropel, GPUTIOPHUK. B 3aBUCMMOCT OT BMAA Ha CbCTaBKUTE BbB
dpuTIOpHMKa | OT TUraHa MOXKe Aa U31n3a napa.
10. M3npasHeTe KolWHMLATa B Kyna Uan BbPXy YNHUA.
CbBeT: 3a Aa U3BaAUTE FONIEMM UM KPEXKU CbCTaBKK, MOBAMUIHETE CbCTAaBKUTE OT KOLLHMLATA C MOMOLLTA Ha
wmnum.
11. KoraTto egHa napTnaa CbCTaBKKU e roToBa, GPUTIOPHUKBT C ropeLl, Bb3Ayx BeaHara e rotoB 3a NpUroTesaHe
Ha Apyra napTuaa.
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KoHTponeH naHen ‘

BbyToH

ByTOH 3a

MbpXKeHe  pypwenn I;Z;:: byToH 3a  bytoH3a byToH EeKoH Cyxa

Ha BB3AYX  kaprodu (mbpsona) Kpuna puba crapuan SE1EHUYLM OyHKuma  PyHKUMA Nrua
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ByToH ByToH 3a KoHTposn Ha KoHTpon Ha
CTapT/CTon  ocperasane  TeMnepatyparta BPEMeTO NoArpsABaHe  3axpaHBaHe

3aganeHu nporpamu 3a roteeHe
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byTOH 3a byToH 3a
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C 180 | 220 | 180 | 200 | 200 | 140 |170 | 180 | 180 | 60

MitbyTi 5 8 2% | 12 | 20 | 15 | 15 | 10 6 8h

o 1 1-60 | 1-60 | 1-60 | 1-60 | 1-60 | 1-60 | 1-60 | 1-60 | 1-60 {1-720

rewnesapers (0 |120~200 120-230,120-200/120-230| 120200, 120-200/120-200| 120200, 120-200 40-100

Tabnunuata no-rope e BM NOMOrHe Aa n3bepeTe 0OCHOBHUTE HACTPOMKM 32 CbCTaBKUTE.

3abenexka: MmalitTe npeasua, Ye Te€3M HACTPONKM Ca MHAMKATUBHU. Tbit KATO CbCTAaBKUTE CE pa3nnyaBaT no
npousxoA, pasmep, dopma, KakTo M MO MapKa, He MOXKeM Aa rapaHTupame Hai-gobpaTta HacTpolika 3a
BalLMTE CbCTABKM.

Tbi KaTo TexHoorMATa Rapid Air MUrHoBeHO 3arpaBa Bb3Ayxa B ypeaa He3abaBHO

AKO 13BaanTe KOLWHMLATA 33 KPATKO MO BpeMe Ha roTBeHe, TOBa HAMA Aa NOBAMUSE 3HAYMUTE/IHO Ha KpanHMA
pesynTarT.

NMpenopbKu ‘

¢ [0 NPMHLMN, CbCTAaBKUTE C MaJIKM PasMepn U3NCKBAT NO-KPaTKO BpemMe 3a NPUroTeaHe, B CpaBHEHME C No-
roJleMuTe CbCTaBKMU.

¢ [10-ro/IAMOTO KO/IMYECTBO CbCTABKM U3MCKBA MO-Ab/IF0 BPeMe 3a NPUroTBAHE, @ NMO-MaJIKOTO KOJIMYECTBO
CbCTaBKM U3MCKBA NO-KPATKO BPEME 33 NPUrOTBAHE.
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¢ Pa3bbpKBaAHETO HA CbCTAaBKUTE C MAJIKM pasMepu No cpesaTa Ha BPeMeTOo 3a roTBeHe noaobpasa KpanHua
pe3ynTaT u MoKe Aa NOMOrHe 3a NpefoTBpaTABAaHE HAa HEPABHOMEPHOTO NPUTrOTBAHE HA CbCTaBKUTE.

* Ha friss burgonyat f6ziink, csepegtessiink ra egy kis olajat, hogy ropogdsra siiljon.

¢ He npuroTeaiiTe CbCTaBKM C BUCOKO CbAbpXKaHME Ha MasHWMHWM (KAaTo Hanpumep HageHWuu) BbB
bpUTIOPHMKA C ropeL, Bb3ayX.

® 3aKyCKMTE, KOMTO MOraT Aa 6bAaT NPUroTBEHU BbB PypHA, MoraT Aa 6bAaT NPUroTBEHN U BbB GPUTIOPHUKA
C ropeLy, Bb3ayX.

¢ ONTUMAJIHOTO KO/IMYECTBO 3a NPUTOTBAHE HAa XPYMNKasu MbpXKeHu KapTodu e 700 rpama.

¢ M3non3BanTe 3aKyneHo TecTo, 3a Aa NPUroTBATe 6bP30 M IECHO 3aKYCKM C MbJIHEXK. TOBa TECTO M3MCKBA NO-
KPaTKO Bpeme 3a NPUroTBAHE B CPAaBHEHME C AOMALLHO NPUrOTBEHOTO TECTO.

¢ [ocTaBeTte cbh nan dopma 3a nevyeHe BbB GypHa B KOWHMULATA HA PPUTIOPHUKA C ropeLl, Bb3ayX, aKo
KenaeTe Aa uM3neyete 6a1aToBE 3a TOPTA MAM NMUTKA, UK AKO KenaeTe Aa NPUroTBUTE KPEXKU CbCTAaBKU UK
3aKYCKM C MbAHEX.

e CbLy0 TaKa, MOXe Aa m3nonssaTe GpPUTIOPHMKA, 33 Aa NPETONAUTE CbCTaBKUTE. 3a Ta3u LLeN HACcTpoiTe
TemnepaTtypaTta Ha 150°C n BrkAtoYeTe ypesa 3a Halk-MHOro 10 MUHYTK.

MuHUMmanHo - NpoabnkutenHoct | Temnepartypa | Pa36bpkBaHe (upes
MaKCUManHo (MuH.) (°C) pasKnaaHe Ha
KoaunyecTso (rp.) KOLWHMLATA)
Kaptodu n Kaptodpu
Ha NPbYULMU
3amMpaseHmn TbHKO 300-500 18-25 200 Aaa
HapA3aHW KapTodu
Oebeno HapsszaHu 300-500 20-25 200 aa
3aMpaseHn KaptTopu
KapTtodu orpeteH 500 20-25 200 Aaa
Meco
Kotnet 100-600 12-18 180 He
CBWHCKU KOTNIETU 100-600 12-18 180 He
Xambyprep 100-600 10-20 180 He
Bropek/BaHunuKa ¢ 100-600 13-15 200 He
Meco
Munewkn ropHn 100-600 25-30 180 He
byTtuyeTa
Munewku repam 100-600 18-25 180 He
3aKycku He
MponetHu pyaua 100-600 8-10 200 4a
3ampaseHu 100-600 3-12 180 e
NUAELIKM NPBbYMLLN
3ampaszeHu pubHu 100-500 6-10 200 He
KpOKeTu
3ampaseH naHupaH He
KalluKkasan 100-500 8-10 180
MbaHeHn 3eneHvyLm 100-500 12-20 160 He
MNeyeHe
Cnagknwm 300 8-15 180 He
MuTKa 300 20-22 180 He
MbouHm 300 15-18 200 He
CnagKu 3aKycku 300 20 160 He

3abenexkKa: [lobaseTe 3 MMHYTU KbM BPEMETO 3a NMPUTOTBAHE, KOTaTo 3aMOYHETE A3 MbPXKUTE, AOKATO
bPUTIOPHMKBT € BCe OLLE CTYAEH.
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6. MOYUCTBAH

MouncTBaiTe ypeaa cnes Bcaka ynorpeba.
KowHKnuaTa e c He3anensawo NoKpuThe. He U3non3sanTe MeTaaHU KyXHEHCKU Npubopu amn abpasmsHu
NoYMCTBaALLM MaTepuanm 3a NOYMCTBAHETO UM, Tbil KaTo TOBa MOXKe Aa NoBpeaun He3anensalloTo NoKpuTHe.
1. U3BageTe wWencena oT KOHTaKTa M OCTaBeTe ypeaa Aa ce oxiaaum.

3abenerkKa: /13BajeTe KOWHNLATA, 33 Aa MOXKe QPUTIOPHUKBT Aa ce oxnaau no-6vbpso.

2. U36bplueTe BbHLHATa YacT Ha ypeda C BAaHa Kbpna.
3. MouuncTeTe KOLWHKULATA C ropellia BoAa, MaaKo TeYHOCT 3a MUEHe Ha cbAoBe M HeabpasnsHa rvba.
MoxeTe Aa M3Noa3BaTe TEYHOCT 3a obe3macnaBaHe, 3a la OTCTPAHUTE BCUYKM OCTaHa/IM 3aMbpcABaHUA.
3abenerkKa: KowHMLaTa e Nnoaxoaalla 3a MMeHe B CbA0MUANHA MaLUUHaA.

CbBeT: AKO MpbCOTUATa e NonenHana Mo KOWHMLATA, Hanb/HeTe KOLWHKULATa C ropella Boga ¢ Manko
TEYHOCT 33 MMeHe Ha cbaoBe. ocTaBeTe KOWHMLATA U A OCTaBeTe Aa Ce HaKMCHe 3a 0K0/10 10 MUHYTH.
1. MoumncTeTe BLTPELWHOCTTA Ha ypeaa C ropella Boaa v HeabpasmsHa roba.

2. MouncTeTe HarpesaTeIHUA e/IEMEHT C YeTKa 3a NMoYNCTBaHe, 3a 43 OTCTPAHUTE BCUYKM OCTaTbLM OT

XpaHa.

CbxpaHeHue

1. U3kntoveTe Wwencena oT M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe M OCTaBeTe ypesa Aa Ce OXnaau.
2. YBeperTe ce, Ye BCUYKM KOMIMOHEHTU €A YNCTU N CYXU.
3. U3byTaliTe Kabena B OTAE/IEHNETO 3a CbXpaHeHMe Ha Kabesa. 3akpeneTe Kabena, KaTo ro BbBegeTe B C/10Ta

3a 3aKpenBaHe.

MopbuyBaHe Ha aKcecoapu

AKoO cpelHeTe TPYAHOCTU NpM HabaBAHETO Ha aKcecoapu 3a BawMA ypea, MoAs, cBbpKeTe ce ¢ LleHTbpa 3a
ob6CcNyKBaHe Ha KAWEHTM BbB BallaTa CTpaHa. Herosute AaHHM 3@ KOHTAKT ca Ha/lMYHW B rapaHUMOHHMSA

cepTudMKar.

7. OTCTPAHABAHE HA HEU3MPABHOCTHU

Mpobnem

Bb3morKHa npuymnHa

PeweHue

®puUTIOPHUMKBT € ropeLy,
Bb34yX He GyHKLMOHMpa.

YpeaobT He e CBbp3aH KbM
M3TOYHWKA Ha 3axpaHBaHe.

CB'bp)KETe wencena KbM KOHTAKT Ha
CTeHaTa, npegsunaeH CbC 3a3emAaBaHe.

Heobxoamma e HacTpoWka Ha
Tanmepa.

3aBbpTeTe OyTOHa 3a HACTpPOMKa Ha
TalilMepa [0 JKENaHOTO Bpeme 3a
roTBeHe, 3a Aa BK/OYMTE ypesa.

CbcTaBKkute He ca | KoanuectsoTto Ha cbcTaskuTe | MocTaBeTte NO-Masikn KONM4YecTBa
[OCTaTbYHO NPUrOTBEHM B KOWHMUATA € TBbpAe | CbCTaBKM B KOWwHMUATA. [lo-mankute
ronamo. KOJIN4YecTBa ce NPUroTBAT no-

pPaBHOMEpPHO.
3apageHaTta TemnepaTypa e | 3aBbpTeTe OyTOHAa 3a HacTpoMKa Ha
TBbPAE HUCKA. TemnepaTtypaTa bo YKenaHara

Temnepartypa

I'Ipop,an(MTenHocrra Ha
roTBEHE € TBbpAe KpaTKa.

3aBbpTeTe 6OyTOHa 3a HACTpPoOMKa Ha
Tanmepa 40 HeobxoAMMOTO Bpeme

CbCTaBKMUTE Ca MPUIrOTBEHMU
HepaBHOMEpPHO.

Onpegenenu BMA0BE
CbCTaBkM TpAbsBa Ja ce
pasbbpKaT, upes pasknaliaHe

CbCTaBKUTE, KOMTO CE HAMMPAT B rOpHaTa
CTpaHa WAM  edHUM  BBPXY  Apyru
(Hanpumep KapToduTe Ha nNpbBUMLNK)
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Ha KOWHWULATa, NO cpeaaTa Ha
BPEMETO 3a roTBEHE.

TpabBa Aa ce pasbbpKaT No cpesarta Ha
BPEMETO 3a rOTBEHeE.

3aKyCcKUTe He ca XpynKasw,
KoraTo ce  u13BagAT  oOT
bpuUTIOpHUMKA.

M3nonssannm CcTe CbCTaBKMW,
npegHasHayeHu 3a
NnpUroTBaHe B TPaAULMOHEH
GPUTIOPHUK.

MN3non3eante 3aKycku, npegHasHayeHwu
3a neyeHe BbB ¢PypHa, MM NocTaBeTe
MaJIkO O/IM0 BbPXYy 3aKYCKUTE, 33 A3
CTaHaT MNoO-XpynKaBu Mo Bpeme Ha
NPUroTBsiHE.

CbabT 32 NbpKEHe He MoXKe

na 6bae noctaseH Mo
CbOTBETCTBAW, Ha4yMH B
ypeaa.

B KowHMUATA uma TBBPAE
MHOFO CbCTaBKMU.

He nbaHeTe KOWHMUATA Hag 3HaKa MAX.

KowHnuata He e nocraBeHa
NpaBuU/IHO B CbAa 3a NOTBEHE.

HatncHete KowHWULATa B Cbaa 3a
roTBeHe, A0KaTO Ce 3aKpenn Ha MACTO.

OT ypeaa vusnusa 6an gum.

MpuroTeate CbCTaBKu C
BUCOKO CbAbpKaHne Ha
Ma3HUHW.

KoraTo npuroteATe CbCTaBKM C BUCOKO
CbAbpKaHMe Ha  MasHWHKW, FONAMO
KO/IMYECTBO Ma3HMHa e U3Teye B Cbaa
3a nbpKeHe. OnnoTo 0b6pasysa 6an amm,
a CbAbT 32 MbP!KEHE MOXKE A3 Ce Harpasa
noseye oT obMKkHoBeHO. ToBa He 3acara
OYHKUMOHMpPAHETO Ha  ypeaa wau
KpanHuMA pesynTar.

CbAabT 32 NbpXKEHEe CbabprKa
Ma3HWHaA, KOATO e OCTaHasa
BC/IEACTBME HaA MpeaxogHa
ynoTpeba.

BenunsaTt aum ce obpasyBa OT MasHMHATA],
KOATO Ce HarpsBa B CbAa 3a MbpPXKeHe.
MouncteTe gobpe cbaa 3a MbPrKeHe crey,
BCAKa ynoTpeba.

MpecHuTe KapTodu ca
NPUTOTBEHN/U3NbPKEHU
HepaBHOMEpPHO.

He cTe M3Mosi3Banu
noAxoAsaLma Bug, Kaptoopu.

M3non3BanTe npecHu kaptodu 1 yseperte
ce, Ye He OMeKBaT.

He cte wu3nnakHann no
CbOTBETCTBALL, HaumH
KapTodute  Ha  NpPBUMLM

npeav ga ru npuroTeuTe.

M3nnakHeTe no CbOTBETCTBALL HAYMH
KapTodmuTe Ha  npbynuM, 3a Aa
OTCTPAHUTE HULLECTETO BbPXY TAX.

Kaptodute He ca Xxpynkasw,
KoraTo ce M3BagAT oOT
bpuTIOPHMKA.

Xpynkasata TekcTypa Ha
KapTodute 3aBucu oT
KO/IMYeCcTBOTO O/1IMO B Cb/a 33
MbpXKEeHe U OT KOJINYeCTBOTO
BOZa B KapTodure.

YBepeTe ce, Ye cTe OTCTPaHWIM BOAaTa
BbpXy KaptoduTe, npean aa pobasute
0/1M0TO.

HapexeTe KapTopute Ha no-gpebHu
napyeHua, 3a ga 6baaT No-xpynKasu
cneg npuroTesHe.

HobaseTe Mmanko noseye 0140, 3a A3
CTaHaT KapToduTe No-XpynKasu.

M3nonsBaiTe camMo OpUTMHANIHM PE3EPBHM YacTu.

KoraTo ce cBbp3BaTe C HalMA OTOPU3MPaH CEPBU3EH LLEHTbP, YBEPETE Ce, Ye MmaTe Nnog pbKa cnegHata
nHdopmauma: HaumeHoBaHWe Ha MOAENA U CepUEH HOMEP.

NHbopmaumata moxe Aa 6bae HamepeHa Ha TabesikaTa C TeXHUYECKM AaHHW. Te noa/siexkaT Ha npomsHa 6e3
npeaBapuTesHO YBeAOMAEHME.
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3axpaHBaLLO HanpeXKeHue 220-240V~50/60Hz
MowHocTt 2200 W
Kanauuter 4N
TemnepaTtypa 40-230 °C

Bnarogapvm Bu 3a 3akynyBaHeTO Ha TO3M NPOAYKT! AKO ce HyKAaeTe OT MOMOLL, 33 BallMA NPOAYKT, MoceTeTe
Hawwusa yebcanT, KaTo M3MoA3BaTe IMHKOBETE NO-40Y.

MonyueTe pbKoBoAcTBa 3a ynotpeba: https://www.heinner.ro

Monyuyete MHPopmauma 3a peMoHT: https://www.heinner.ro

U3xBbpasAHE HA OTNaAbLMTE NO HAUYUH, OTTOBOPEH 3a OKO/IHATA cpeaa

MoxeTe fa NnoMorHeTe 3a ona3BaHeTO Ha OKoJ/IHaTa cpeaal

Mons cnasBante MmecTHUTE pasnopeadbu: [pepanTe HePyHKUMOHMPALLOTO e/IEKTPUYECKO
obopyaBaHe Ha LeHTbpP 3a CbOupaHe Ha OTNaabLUM OT eNleKTPUYecko obopyaBaHe.

B

HEINNER e peructpupaHa mapka Ha KomnaHuAta Network One Distribution SRL. OctaHanute
TbPrOBCKM MapKM WU HaMMEHOBAHWATA HA NMPOAYKTUTE Ca TbPrOBCKM MapKWM WAU PErucTpupaHmu

TbProBCKM MapKM Ha CbOTBETHUTE MM NpUTeXKaTENN.

Huto egHa yacT oT cneundumKkaumMmTe He MoXKe Aa ObAe Bb3NPOM3BEXKAAHA NOA KaKBaTo U A3 e

dopma wman cpenctso, MAM M3NOA3BaHA 3@ MOJyYyaBaHe HA MPOM3BOAHM KaTo MpeBoAM,

TpaHchopmaumm Uan agantaumnm, 6es npenBapuUTeNHOTO cbraacue Ha KomnaHuata NETWORK ONE

DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Bcuukn npasa 3anaseHu.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

To3u NPOAYKT e MPOeKTUpaH M MpousBefeH B CbOTBETCTBME CbC CTaHAAPTUTE M HOPMWUTE Ha
C E EBponelickaTa 06U HOCT.

Mpounssoauten n BHocuten: Network One Distribution
yn. Mapuen fiHKy Ne 3-5, bykypeL, PymbHUA
- Ten: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
office@nod.ro
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