AIR FRYER WITH GRILL PLATE

Model: Fry&Grill
HAFG-B5BK2600

e C(Capacity:5L
e Power: 2600 W
e Temperature 80-200C
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1. INTRODUCTION

Please read the instructions carefully and keep the manual for future information.

This manual is designed to give all necessary instructions concerning installation, use and maintenance of the
unit. In order to operate the unit correctly and safely, please read this instruction manual carefully before
installation and use.

2. CONTENT OF YOUR PACKAGE

Hot air fryer
User manual
Certificate of warranty

Vv VY

Declaration of conformity

3. SAFETY INSTRUCTIONS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed including the following:
1. Read all instructions.
2. Do not touch hot surfaces.
3. To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or base in water or other liquid.
4. WARNING: This electrical appliance contains a heating function. Surfaces, also different than the functional
surfaces, can develop high temperatures. Since temperatures are differently perceived by different persons,
this equipment shall be used with CAUTION. The equipment shall be touched only at intended handles and
gripping surfaces and use heat protection like gloves or similar. Surfaces other than intended gripping
surfaces shall get sufficiently time to cool down before getting touched.
5. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on or

taking off parts.
6. Type Y: If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.
7. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may

cause injuries.
8. Do not use outdoors
9. Do not let cord hang over the edge of table or counter or touch hot surfaces.
10. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.
11. Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other hot

liquids.
12. Always attach plug to appliance first, then plug cord in the wall outlet. To disconnect, turn any control to
"off," then remove plug from wall outlet.

13. Do not use appliance for other than intended use.
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14. This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be done by children
unless they are older than 8 and supervised.

15. Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

16. The appliances are not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control
system.

Important

-Children aged 8 years and older, and persons with reduced physical, sensory or mental capacity or lack of
experience and knowledge may use the appliance provided that they are supervised or instructed in safe use
of the appliance and understand the dangers involved.

-Children are not allowed to play with this appliance. Children are not permitted to clean and use for
maintenance unless they are over 8 years old and have a guardian.

-Keep out of reach of children under 8 years old.

-Do not immerse the housing containing the electrical components and heating elements in water and do
not rinse them under the tap.

-Do not allow any water or other liquids to enter the appliance to prevent electric shock.

-The ingredients to be cooked must be placed in a fryer or baking pan to prevent contact with the heating
element.

-Do not cover the air inlet and outlet vents while the appliance is in operation.

-Do not fill the fryer or baking tray with oil as this may cause a fire hazard.

-Do not touch the inside of the appliance while it is operating.

-When the appliance is operating, the temperature of the accessible surface may be high.

Warnings

-Check that the voltage shown on the appliance matches the local mains voltage.

-Do not use the appliance if there are any damaged plugs, power cords or other components.

-Do not go to any unauthorized person to replace or repair a damaged main power cord.

-Keep the main power cord away from hot surfaces.

-Do not insert the appliance or operate the control panel with wet hands.

-Do not lean the appliance against a wall or other appliance. Leave at least 10 cm of space on the back and
sides, and at least 10 cm above the appliance. Do not place anything on top of the appliance.

-Do not use the appliance for any purpose other than that described in this manual.

-Do not leave the appliance running unattended.

-The hot air is released through the outlet in the fryer. Keep your hands and face at a safe distance from the
outlet to avoid burns from the hot air and steam released by the outlet. Also be careful of hot air and steam
when you remove the fryer, glass lid assembly, and baking pan from the appliance.

-Any accessible surface may become hot during use.

-If you find black smoke coming out, please unplug the power plug immediately. Wait for smoke emissions
to stop before removing the fryer basket, glass lid assembly, and baking pan from the appliance. Always use
insulated gloves when holding grill, baking pan or glass lid assembly.

Attention

-Ensure that the appliance is placed on a level, even, and stable surface.

-This appliance is intended for domestic use only. It may not be safe for use in staff kitchens, farms, motels,
and other non-residential Settings. It is also not intended for use by customers in hotels, motels, and other
residential Settings.

-If the appliance is used improperly or for a professional or semi-professional purpose, or is used improperly
or not for a professional or semi-professional purpose, or is not used in accordance with the instructions for
use, the warranty is void and we may refuse liability for any damage.

-Unplug electrical appliances when not in use.

-Products must be allowed to cool for approximately 30 minutes before handling or cleaning.
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4. PRODUCT DESCRIPTION
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5. USING THE PRODUCT

Before First Use:

1. Remove all packaging materials.

2. Remove any stickers or labels on the appliance.

3. Thoroughly clean the fryer, grill, baking pan, and glass lid assembly with hot water, washing solution, and
a non-abrasive sponge.

4. Wipe the inside and outside of the appliance with a wet cloth.

5. Do not fill the fryer or baking pan with oil or fried fat.

Hot air frying:
1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.
2. Carefully pull the pan out of the Hot-air fryer
3. Put the ingredients in the basket.
4. Slide the pan back into the Hot-air fryer
Noting to carefully align with the guides in the body of the fryer.
Never use the pan without the basket in it.
Caution: Do not touch the pan during and some time after use, as it gets very hot. Only hold the pan by the
handle.
5. Determine the required preparation time for the ingredient
6.Some ingredients require shaking halfway through the preparation time. To shake the ingredients, pull the
pan out of the appliance by the handle and shake it. Then slide the pan back into the | fryer.
7. When you hear the buzzer alarm, the set preparation time has elapsed. Pull the pan out of the appliance
and place it on the trial framework.
8. Check if the ingredients are ready.
If the ingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the appliance and set the timer to a few
extra minutes.
9. To remove ingredients (e.g. fries), pull the pan out of the Hot-air fryer and place it on trial framework, and
press the basket release button and lift the basket out of the pan.
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Do not turn the basket upside down with the pan still attached to it, as any excess oil that has collected on
the bottom of the pan will leak onto the ingredients.
The pan and the ingredients are hot and hot fryer. Depending on the type of the ingredients in the | fryer,
steam may escape from the pan.
10. Empty the basket into a bowl or onto a plate.

Tip: To remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the basket by a pair of tongs.
11. When a batch of ingredients is ready, the Hot-air fryer is instantly ready for preparing another batch.

Grill Function

1. Connect the power plug to a grounded wall outlet.

2. Place the baking pan back on the appliance.

Note: The baking pan placed on the appliance has direction requirements: the two handles of the baking
pan face the left and right sides of the appliance respectively.

Note: Do not touch baking pan or glass pan lid and their metal surfaces during and for a period of time
after use, as they can become very hot. Just take the handle.

3. Determine the required cooking temperature of the ingredients (adjustable temperature from 60 to

200 °C).

Note: The Grill function time is not adjustable, the default is 60 min, and the grill function should be
manually stopped after cooking.

4. According to the actual demand to decide whether to preheat, preheating time is recommended 1~3
min.

5. Put the ingredients into the baking pan, turn the ingredients according to actual needs, and decide the
cooking time according to personal taste preference.

6. When the cooking is finished, click the baking button on the control panel and then click the pause
button.

7. To remove the ingredients, grab the lid handle to remove the glass lid assembly, then grab the pan handle
to tip the contents of the pan into the prepared container or use food tongs.

8. When one batch of ingredients has been cooked, the appliance is ready to cook the next batch of
ingredients immediately.

_Girill function

Air fryer menu menu display
display area area

Air frying and baking pans share buttons:« ¢ » « & ” “« (©” «@"”
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1. Put the fryer and baking pan into the machine, plugitin, andzyou can hear 1 “beep”. All indicators flash

for 1 second and then go out, then enter the standby mode. W ~”keep shine, and the LED screen show “

—_ = = = —_— = oy

2. If you touch " \ "in the standby mode, all the key lamps will light up.(Return to standby mode if
nothing is done for 30 seconds)

3. Every time touch the button, you will hear 1 “beep” for 0.2 second.

4. The whole machine has a permanent memory function.

Separate Air Fry Function Operation

1. Touch the air fryer function key " "' ", the key " and w ) flash, and the left digital tube

flashes alternately to display the time and temperature " ! é‘ - " and all other lights are steady on.
2. Select the correspondlng air fryer menu button, select one of the menus, the corresponding menu

n )_ ” t n

button light flashes, tap , the corresponding menu function starts to work with the default
temperature and time, the selected menu light is on, the other menu lights are off, the left dlgltal tube of "

n n’”';’u n) | .‘||

i — 7 |s on and dlsplays the time and temperature alternately. Indicators “

T"'[ n

- T
, et and e

3. When the product is working, you need to press J ~ " to adjust the time and
temperature. When adjusting, the corresponding display blinks. Adjust the time and temperature during
work, and automatically enter the working state after 3 seconds.

P ¢
r i

n n

&

or

3.1. You cannot adJust the time by directly pressing "

P
n J‘J

" at work, you need to tap '

and then tap J“ to adJust the time. When adjusting the time, the corresponding dlsplay blinks. In the

time setting state, tap the " \}-j " key, and the time decreases by 1 minute. Tap the " LAV key. The time

increases by 1 minute. When the key " :f’ " or" ( fiﬁ 'is pressed for a long time, the time will quickly

decrease or increase in turn in 1 min. The minimum setup time of the product is 1 min, and the maximum
setup time is 60 min. (Note: When counting down in seconds, subtracting time is invalid, adding time is 1
min)

3.2. The temperature cannot be adjusted by directly pressing" ~—- " or

Z- " at work, you need to tap

"and thentap" " to adjust the temperature. When adjusting the temperature, the corresponding

h

display bI|nks In the temperature setting state, tap the " ’/’ " key, and the temperature decreases by 5 °C.

Touch the " /” Ju button, and the temperature increases by 5 °C. Press " \/-f’c or " o for a long time,
the temperature will quickly decrease or increase in turn in 5 °C. The minimum setting temperature of the
product is 60 °C and the maximum setting temperature is 200 °C.

)
n

3.3. After setting the tlme and temperature, touch the " S button and the air frying function will start

to work. At this time, the" “=-
will start.

"button and the selected menu button will be steady on and the countdown

H ;.‘ n

then touch" t
II

4. When working, touch ' , the air frying function will be paused. If you need

to resume work, tap " > ", tap again" ( ', and the air fryer continues to work. (If there is no operation
in the pause mode or the fryer is drawn out for more than 5 minutes, it automatically returns to the standby
state.)

5. When the product is running, the time on the display screen gradually decreases, and the time counts
down in minutes.

6. When the working countdown reaches the default tip reminder time, the left display displays

L1l ~ " and the buzzer rings 4 times. At this time, if the fryer is pulled out and turned over, the
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countdown is suspended until the fryer is reset and the countdown continues. If the pot is not drained, the
work and countdown will continue.

7. After the work is completed the left display shows " 1 g === ", the buzzer rings 3 times, the

button" ' ", S , ") " on, the fan delays working for 30 seconds, if no operation is performed within
15 seconds after the fan stops, the display returns to the standby state.

8. When the product is working, long press " « )" for more than 3 seconds to shut down, and the

whole machine is in the shutdown state.

Separate Grill Function Operation

”flashmg, the rlght digital tube twinkle showed temperature"

) . /_ . 'L :«5 " light on, and the rest of the button lights

I C IO,
temperature button G u, n '” ' n, n 7“‘ | n, i ||, i

wi /k‘ l,‘

3. You can 't adjust the time or temperature by directly pressing " \‘/?ﬁ or 'at work. You need

|)M

to touch" " " first to adjust.
3.1. During adjustment the corresponding display blinks to display the temperature In the temperature

setting state, tap the " ' " key, and the temperature decreases by 10°C. Touch the " '--5‘ " button, and
the temperature increases by 10 °C. The minimum setting temperature of the product is 60 °C and the
maximum setting temperature is 200 °C.

3.2, After setting the temperature, touch the " l S button, the grill function starts to work, and the"

J I

"button is steady on.
4. The Grill function works for 60 minutes by default, and the time is not displayed.
5. After the grill function is finished, it isu’necessary to manually pause or shut down.

]
A

6. During work or after work, touch " then touch” Nl again to pause cooking. If you need to

resume work, touch " oy ', touch" k 7) "agaln and it will continue to work. (If there is no operation in the
pause mode or taking out the baking tray for more than 30 seconds, it will automatically return to the standby
state.)

7. When working, long press " = ' for more than 3 seconds to shut down, and the machine is in the

shutdown state.

Two Functions Work Synchronously

-According to the separate air frying function operation and the separate grill function operation, the air
fryer function and the grill function can be started respectively to achieve double pot synchronous
operation.
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Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount of
ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the result and can help
prevent unevenly fried ingredients.

Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the Hot-air fryer within a few
minutes after you add the oil.

Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the Hot-air fryer.

Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the Hot air fryer.

The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter
preparation time than home-made dough.

Place a baking tin or oven dish in the Hot-air fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if you
want to fry fragile ingredients or filled ingredients.

You can also use the Hot-air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to
150 °C for up to 10 minutes.

Min-max Time Temperature Shake Extra information
Amount(g) (min.) (°C)
Potato & fries
Thin frozen fries 300-500 18-25 200 Yes
Thick frozen 300-500 20-25 200 Yes
fries
Potato gratin 500 20-25 200 Yes
Meat & Poultry
Steak 100-400 12-18 180 No
Pork chops 100-400 12-18 180 No
Hamburger 100-400 10-20 180 No
Sausage roll 100-400 13-15 200 No
Drumsticks 100-400 25-30 180 No
Chicken breast 100-400 18-25 180 No
Snacks
Spring rolls 100-400 8-10 200 Yes
Frozen chicken 100-400 8-12 180 Yes
nuggets
Frozen fish 100-300 6-10 200 No
fingers
Frozen bread
crumbed. 100-300 8-10 180 No
cheese snacks
Stuffed
100-300 12-20 160 No
vegetables
Baking
Cake 300 8-15 180 No
Quiche 300 20-22 180 No
Muffins 300 15-18 200 No
Sweet snacks 300 20 160 No
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6. CLEANING

Clean the appliance after every use.

The basket and grill have non-stick coating. Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials
to clean them, as this may damage the non-stick coating.

1. Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.

Note: Remove the basket to let the air fryer cool down more quickly.

2. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

3. Clean the basket and grill with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.

You can use a degreasing liquid to remove any remaining dirt.

Note: The basket and grill are dishwasher-proof.

Tip: If dirt is stuck to the basket and grill, fill the basket with hot water with somewashing-up liquid. Put the
grill in the basket and let the basket and the grill soak for approximately 10 minutes.

1. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

2. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

Storage

1. Unplug the appliance and let it cool down.

2. Make sure all parts are clean and dry.

Ordering accessories

If you have any difficulties obtaining accessories for your appliance, please contact the Consumer Care Centre
in your country. You find its contact details in the worldwide guaranteed leaflet.

Environment

Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but hand it in at an
official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the environment.
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7. TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The Hot-air fryer does not
work

The appliance is not plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall socket.

You have not set the timer.

Turn the timer knob to the required preparation time
to switch on the appliance.

The ingredients fried with
the air fryer are not done.

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket.
Smaller batches are fried more evenly.

The set temperature is too low.

Turn the temperature control knob to the required
temperature setting (see section ‘settings’ in chapter
‘Using the appliance’).

The preparation time is too short.

Turn the timer knob to the required preparation time
(see section ‘Settings’ in chapter’ Using the
appliance’).

The ingredients are fried
unevenly in the air fryer.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
preparation time.

Ingredients that lie on top of or across each other (e.g.
fries) need to be shaken halfway through the
preparation time. See section ‘Settings’ in chapter
‘Using the appliance’.

Fried snacks are not
crispy when they come
out of the air fryer.

You used a type of snacks meant
to be prepared in a traditional
deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
snacks for a crispier result.

| cannot slide the pan into
the appliance properly.

There are too many ingredients in
the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

The basket is not placed in the pan

Push the basket down into the pan until you hear a

residues from previous use.

correctly. click.
White smoke comes out | You are preparing greasy | When you fry greasy ingredients in the air fryer, a
of the appliance. ingredients. large amount of oil will leak into the pan. The oil
produces white smoke and the pan may heat up more
than usual. This does not affect the appliance or the
end result.
The pan still contains grease | White smoke is caused by grease heating up in the

pan. Make sure you clean the pan properly after each
use.

Fresh fries are fried
unevenly in the air fryer.

You did not use the right potato
type.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm
during frying.

You did not rinse the potato sticks
properly before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not crispy
when they come out of
the air fryer.

The crispiness of the fries depends
on the amount of oil and water in
the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly before
you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crispier result.
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Problem Possible Cause

Solution

Grill function does not | The appliance is not plugged in. | Plug the power into a grounded wall outlet.

work The start key is not pressed. After setting the parameters of the grill function, press the

start/pause button.

Baking pan not in place. The baking pan placed on the main machine has direction

requirements: The two handles of the baking tray face the left
and right sides of the main machine, and should be placed flat.

There is a foreign body in the | Remove the foreign object from the upper heating chamber.
upper heating chamber.

The ingredients cooked | There are too many ingredients | Put the ingredients in the baking pan in small batches, and the

with the grill function are | in the baking pan. smaller batches will cook more evenly.
not cooked yet The set temperature is too low. | Set the cooking temperature to moderately high.
Air Fryer . . . No signal Control panel or control board
Air Fryer NTC | Grill NTC Grill NTC .
Error name NTC o L received on the and power board has not been
short-circuit open short-circuit . .
open power board received signal
Error code E1l E2 E3 E4 E6 E7
Air Fryer Default .
AIR FRY ROAST BROIL BAKE REHEAT | TOAST ) Grill menu | GRILL
menu display
Default
Default
200 200 200 170 120 200 200 temperat 200
temperature
ure
. . . . . . . . Default .
Default time 18min 25min 20min 16min 6min 6min 18min time 60min
. . . . . . . . Time Default
Time range 1-60min 1-60min 1-60min 1-60min 1-60min 1-60min 1-60min .
range 60min
. Remind
Remind . . . . Not . . . Not
. . 10min 12min 12min 10min . 4dmin 10min turning .
turning time remind time remind
i
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CUSTOMER CARE AND SERVICE ‘

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data available: Model
and Serial Number.

The information can be found on the rating plate. Subject to change without notice.

TECHNICAL DATA

Voltage 220-240V~50/60Hz
Power 2600 W
Capacity 5L
Temperature 80-200C

Thank you for purchasing this product. If you need support with your product, visit our website using the
links below.
Get User manuals: https://www.heinner.ro

Get Service information: https://www.heinner.ro

Environment friendly disposal

You can help protect the environment!
Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical
equipment’s to an appropriate waste disposal center.

HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and
product names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.
No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to
make any derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission
from NETWORK ONE DISTRIBUTION.
Copyright © 2013 Network One Distribution. All rights reserved.
www.heinner.com, http://www.nod.ro
This product is in conformity with norms and standards of European Community.

Marcel lancu Street, 3-5, Bucharest, Romania

Importer: Network One Distribution
@

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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FRITEUZA CU AER CALD CU PLITA GRILL

Model: Fry&Grill
HAFG-B5BK2600

e C(Capacitate: 5L
e Putere: 2600 W
e Temperatura 80-200°C
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1. INTRODUCERE

Va rugam sa cititi instructiunile cu atentie si sa pastrati manualul pentru consultari ulterioare.

Acest manual are scopul de a va oferi toate instructiunile necesare cu privire la instalarea, utilizarea si
intretinerea aparatului. Pentru utilizarea corecta si in siguranta a aparatului, va rugam sa cititi cu atentie
acest manual de instructiuni Thainte de instalare si utilizare.

2. CONTINUTUL PACHETULUI DUMNEAVOASTRA

Friteuza cu aer cald
Manual de utilizare
Certificat de garantie
Declaratie de conformitate

>
>
>
>

3. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Atunci cand utilizati aparate electrice, respectati masurile de precautie de baza, inclusiv urmatoarele

instructiuni:

1. Cititi toate instructiunile.

2. Nu atingeti suprafetele fierbinti.

3. Pentru a va proteja impotriva electrocutarii, nu introduceti cablul, stecarul sau baza aparatului in apa sau
alte lichide.

4. AVERTISMENT: Acest aparat electric este prevazut cu o functie de incalzire. Chiar si suprafetele care nu fac

parte din sistemul de incalzire al aparatului pot atinge temperaturi ridicate. Dat fiind faptul ca temperaturile

sunt percepute diferit de catre persoane diferite, acest aparat trebuie utilizat cu ATENTIE. Aparatul trebuie

manevrat numai prin atingerea manerelor si suprafetelor de prindere. Purtati manusi de protectie.

Suprafetele care nu constituie suprafete de prindere trebuie ldsate sa se raceasca suficient inainte de a fi

atinse.

5. Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand acesta nu este in uz si inainte de curatare. Lasati

aparatul sa se raceasca Thainte de a monta sau demonta piese sau accesorii ale acestuia.

6. Pentru evitarea pericolelor, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de

catre producator, de catre agentul sau de service sau de persoane cu o calificare similara.

7. Utilizarea accesoriilor nerecomandate de catre producatorul aparatului poate provoca vatamari.

8. Nu utilizati aparatul in aer liber.

9. Nu lasati cablul electric sa atarne pe marginea mesei, nici sa intre Tn contact cu suprafete fierbinti.

10. Nu puneti aparatul pe sau langa un arzator cu gaz sau electric; nu puneti aparatul intr-un cuptor incalzit.
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11. Este necesar sa actionati cu prudenta deosebitd atunci cand transportati un aparat carte contine ulei

ncins sau alte lichide fierbinti.

12. Introduceti mai intai conectorul cablului in aparat, apoi conectati stecarul la sursa de alimentare. Pentru
deconectarea de la sursa de alimentare, rotiti butoanele de comanda la pozitia , Oprit” si scoateti stecarul
din priza.

13. Nu utilizati aparatul in alt scop decat cel pentru care a fost proiectat.

14. Aparatul poate fi utilizat de catre copii cu varste incepand de la 8 ani si de catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse, cu lipsa de experienta sau cunostinte, numai daca acestea sunt
supravegheate sau instruite in ceea ce priveste utilizarea Tn sigurantd a aparatului si daca inteleg
pericolele pe care le implica utilizarea. Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea
nu pot fi efectuate de catre copii, cu exceptia cazului in care acestia sunt in varsta de cel putin 8 ani si
sunt supravegheati.

15. Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor cu varste mai mici de 8 ani.

16. Aparatele nu sunt destinate utilizarii prin intermediul unui temporizator extern sau printr-un sistem de
comanda de la distanta.

Important

Acest aparat poate fi utilizat de catre copii cu varste incepand de la 8 ani si de catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse, cu lipsa de experientd sau cunostinte, numai daca acestea sunt
supravegheate sau instruite in ceea ce priveste utilizarea in siguranta a produsului si daca inteleg pericolele
pe care le implica utilizarea.

Nu permiteti copiilor sa se joace cu acest aparat. Copiilor nu le este permisa curatarea, utilizarea si
intretinerea acestui aparat decat Tn cazul in care au peste 8 ani si sunt supravegheati de catre un adult.

- Nu lasati aparatul la indemana copiilor cu varsta sub 8 ani.

- Nu introduceti Tn apa si nu clatiti sub jet de apa carcasa aparatului si elementele de incalzire, deoarece
acestea contin componente electrice.

- Pentru prevenirea electrocutarii, nu permiteti patrunderea apei sau a altor lichide n aparat.

- Ingredientele care urmeaza sa fie gatite trebuie sa fie asezate intr-un vas de prdjire sau de coacere, pentru
a preveni contactul cu elementul de incalzire.

-Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timpul functionarii aparatului.

- Nu umpleti vasul de preparare cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca pericol de incendiu.

- Nu atingeti interiorul aparatului in timp ce acesta este in functiune.

- Temperaturile suprafetelor accesibile pot fi foarte ridicate in timpul functionarii aparatului.

Avertismente

- Asigurati-va ca tensiunea specificatd pe aparat corespunde celei furnizate de reteaua de alimentare cu
energie electrica.

- Nu utilizati aparatul in cazul in care observati deteriorari ale cablului de alimentare, ale stecarului sau ale
altor componente.

- Nu apelati la persoane neautorizate in vederea Tnlocuirii sau repararii cablurilor de alimentare deteriorate.

- Feriti cablul de alimentare de suprafetele fierbinti.

- Nu conectati stecarul la sursa de alimentare si nu actionati butoanele panoului de comanda cu mainile ude.
- Nu asezati aparatul foarte aproape de perete sau de alte aparate. Lasati un spatiu de cel putin 10 cm in
spatele, in lateralele si deasupra aparatului. Nu puneti nimic deasupra aparatului.

- Nu utilizati acest aparat in alt scop decat cel descris in cadrul prezentului manual.

- Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.

- Aerul fierbinte iese prin orificiul de evacuare a aerului. Tineti mainile si fata la distanta de orificiul de
evacuare, pentru a evita arsurile provocate de aerul fierbinte si de aburul care iese din orificiul de evacuare.
De asemenea, aveti grija la aerul fierbinte si la abur atunci cand scoateti vasul de prajire, capacul de sticla si
vasul de coacere din aparat.

- Suprafetele accesibile se pot incinge in timpul utilizarii aparatului.
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- Daca observati ca iese fum negru, va rugam sa deconectati imediat stecarul de la sursa de alimentare cu
energie electrica. Asteptati pana cand nu mai iese fum fhainte de a scoate din aparat cosul friteuzei, capacul
de sticla si vasul de coacere. Utilizati intotdeauna manusi de protectie atunci cand tineti gratarul, vasul de
coacere sau capacul de sticla.

Atentie!

- Asigurati-va ca aparatul este asezat pe o suprafata orizontala, uniforma si stabila.

- Acest aparat este destinat numai uzului casnic. Este posibil ca acesta sa nu fie potrivit pentru utilizare Tn
conditii de siguranta in medii cum ar fi bucatariile, fermele, motelurile si alte spatii nerezidentiale. De
asemenea, aparatul nu este destinat utilizarii de catre clientii din hoteluri, moteluri, pensiuni sau alte spatii
similare.

- Daca aparatul este utilizat in mod necorespunzator sau Tn scopuri profesionale sau semi-profesionale,
precum si in cazul in care nu este utilizat in conformitate cu instructiunile din cadrul manualului de utilizare,
garantia se anuleaza, iar noi putem declina orice raspundere pentru daunele cauzate.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand nu 1l utilizati.

- Produsele trebuie lasate sa se raceasca timp de aproximativ 30 de minute Tnainte de a fi manevrate sau
curatate.

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

Capac sticla
Tigaie grill
. Maner capac ~ Camera de
o T o incalzire
e =~ Capac superioara

Panou de control

rill -
¢ / Orificu evacuare aer
ez |
:iii"’
) . Cos Cablu alimentare
| _AJ | Maner A
b — e e —

5. UTILIZAREA PRODUSULUI

Tnainte de prima utilizare:

1. indepértati toate elementele de ambalaj.

2. Scoateti toate autocolantele sau etichetele de pe aparat.

3. Curatati bine vasul de prajire, gratarul, vasul de coacere si capacul de sticla cu apa calda, detergent si un
burete neabraziv.

4. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

5. Nu umpleti vasul de prajire sau vasul de coacere cu ulei sau cu grasime.

Functia de friteuza cu aer cald:

1. Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta cu impamantare.
2. Scoateti cu grija vasul de preparare din friteuza (Fig. 6).
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3. Puneti ingredientele in cos (Fig. 5).

4. Reintroduceti vasul de preparare in friteuza (Fig. 4).

Nu utilizati niciodata vasul de preparare fara cos.

5. Stabiliti timpul necesar pentru prepararea ingredientului ales (consultati informatiile din sectiunea ,Setari”

din cadrul prezentului capitol).

6.Unele ingrediente necesita agitare la jumatatea timpului de preparare (consultati informatiile din sectiunea

,Setari” din cadrul prezentului capitol). Pentru a agita ingredientele, scoateti vasul de preparare din aparat

tinandu-1 de maner si agitati-I. Reintroduceti vasul de preparare in friteuza.

7. Semnalul sonor emis indica faptul ca durata de preparare stabilita s-a scurs. Scoateti vasul de preparare

din aparat si puneti-l pe un suport stabil.

8. Verificati daca ingredientele sunt preparate.

Daca ingredientele nu sunt inca preparate, reintroduceti vasul de preparare in aparat si reglati temporizatorul

pentru a prepara ingredientele cateva minute in plus.

9. Pentru a scoate ingredientele (de exemplu, cartofii prajiti), scoateti vasul de preparare din friteuza sia
sezati-l pe suportul stabil, apoi apasati pe butonul pentru deblocarea cosului si scoateti cosul din vasul de
preparare.

10. Goliti cosul intr-un castron sau pe o farfurie.

Sfat: Pentru a scoate ingredientele mari sau fragile, luati-le din cos cu ajutorul unui cleste de bucatarie.

11. Atunci cand o serie de ingrediente este gata, friteuza cu aer cald este gata imediat pentru prepararea
unei alte serii.

Functia ,,grill”

1. Conectati cablul de alimentare la o priza electrica prevazuta cu impamantare.

2. Puneti vasul de coacere napoi in aparat.

Nota: Vasul de coacere trebuie pozitionat cu respectarea cerintei conform careia cele doua manere ale
vasului de coacere trebuie sa fie orientate catre partea stanga si, respectiv, catre partea dreapta a
aparatului.

Nota: Nu atingeti vasul de coacere sau capacul de sticla si suprafetele metalice ale acestora in timpul
utilizarii si pentru un timp dupa utilizare, deoarece acestea pot deveni foarte fierbinti. Atingeti doar
manerul.

3. Stabiliti temperatura necesara pentru prepararea ingredientelor (temperatura este reglabila intr-un
interval cuprins intre 60 si 200 °C).

Nota: Durata de preparare aferenta functiei ,,grill” nu este reglabila, valoarea implicita este de 60 de
minute, iar functia ,,grill” trebuie oprita manual dupa preparare.

4. Preincalzirea se realizeaza in functie de necesitati, iar durata recomandata pentru procesul de
preincalzire este de 1 pana la 3 minute.

5. Puneti ingredientele Tn vasul de coacere, intoarceti-le dupa cum poate fi necesar si stabiliti durata de
preparare in functie de preferintele personale.

6. La finalizarea prepararii, apdsati pe butonul pentru coacere de pe panoul de comanda, apoi apasati pe
butonul ,,pauza”.

7. Pentru a scoate ingredientele, apucati manerul capacului pentru a lua capacul de sticld, apoi apucati
manerul vasului pentru a rasturna continutul acestuia in recipientul pregatit in prealabil sau utilizati un
cleste de bucatarie.

8. Dupa finalizarea prepararii unei sarje de ingrediente, aparatul este pregatit imediat pentru prepararea
urmatoarei sarje de ingrediente.
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Zona de afisare a
meniului pentru

Zona de afisare a : T
functia ,grill

meniului pentru

Butoane comune pentru prepararea cu aercaldsi « Gy » « (o) » « » & (@)
prepararea in vasul de coacere:

1. Puneti vasul de prajire si vasul de coacere in aparat si conectati aparatul la sursa de alimentare.
Aparatul va emite un semnal sonor scurt. Toate indicatoarele luminoase clipesc timp de 1 secunda

FrITe)

si apoi se sting, iar aparatul intra n standby. Indicatorul ,,*-

4" ramane aprins, iar ecranul LED

= = — = ==y

afiseaza ,~ —

aE

2. Daca atingeti butonul ,, ” cu aparatul in standby, toate indicatoarele butoanelor se vor aprinde.
Aparatul revine la modul standby daca nu se efectueaza nicio operatie timp de 30 de secunde.

3. De fiecare data cand atingeti butonul, aparatul emite un semnal sonor timp de 0,2 secunde.

4. intregul aparat este previzut cu o functie de memorare permanents.

~

Functia separata de preparare cu aer cald

»

g
#
-

1. Atingeti butonul , "~ ”. Butonul ,,"~+” si indicatorul ,, " vor clipi, afisajul digital din stanga clipeste
Jors o T
alternativ pentru a afisa durata si temperatura - L " iar toate celelalte indicatoare
luminoase sunt aprinse.

2. Apasati butonul pentru meniurile functiei de preparare cu aer cald, selectati unul dintre meniuri, iar

—

y

. . . . . . .. . . i j . . o
indicatorul luminos aferent meniului respectiv va clipi. Atingeti butonul ,, ~-~ ”, iar functia corespunzatoare
va fi activatad cu temperatura si durata implicite. Indicatorul luminos al meniului selectat este aprins, celelalte

T y 5 y
‘«L‘\ 1) LA e 4T Y

~  ”seaprinde si indic3 alternativ

durata si temperatura. Indicatoarele ,,

TR
[ | !

e z“ ”
. A N . .. o . € {Tehin

3. Atunci cand produsul este in functiune , trebuie s ap&sati pe butonul , “-— ” sau pe butonul ,, "

" pentru a regla durata si temperatura. In timpul reglarii, afisajul corespunzator clipeste. Reglati durata si

temperatura in timpul functionarii, iar aparatul porneste automat dupa 3 secunde.

rd oy,
Oy
[ S )

/" sau pe butonul , “-/

3.1. Nu puteti regla durata apasand direct pe butonul , in timpul

TIME

. { ) AL -
", apoibutonul ,, =/ ", In timpul reglarii

functionarii. Pentru a regla durata, trebuie sa atingeti butonul ,, *

. .. v . -~ .. . . . { ! .
duratei, afisajul corespunzator clipeste. In cadrul functiei de reglare a duratei, atingeti butonul ,, -—~", iar

-

durata scade cu cate 1 minut. Atingeti butonul ,,i»;-f’\ ”. Durata creste cu cate 1 minut. Atunci cand butonul
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” sau butonul ,, “/” este apasat si mentinut apasat, durata scade sau creste rapid cu cate 1 minut.
Durata minima care poate fi setata este de 1 minut, iar durata maxima care poate fi setata este de 60 de
minute. (Observatie: Atunci cand aparatul activeaza numaratoarea inversa in secunde, scaderea duratei nu
este posibila, iar cresterea duratei se face cu cate 1 minut)

3.2. Temperatura nu poate fi reglata prin apsarea directa pe butonul " ” sau pe butonul ,,

timpul functionarii. Pentru a regla temperatura, trebuie sa atingeti butonul ,, ’,apoi butonul,, E 2 T
timpul reglarii temperaturu aflsajul corespunzator clipeste. Atunci cand functia de setare a temperaturn este

,iar temperatura va scadea cu 5 °C. Atingeti butonul » ,_/

activa, atingeti butonul ,, ,,\ , iar temperatura

.all

va creste cu 5 °C. Apasati si mentineti apasat butonul ,, * ' sau butonul ,, ~" iar temperatura va
scadea sau va creste rapid cu cate 5 °C. Temperatura minima care poate fi setata este 60 °C, iar temperatura
maxima care poate fi setata este 200 °C.

va fi activatd. n acest moment, indicatorul luminos aferent butonului ,,
meniului selectat se vor aprinse, iar aparatul va incepe numaratoarea inversa.

", iar prepararea cu aer

’, atingeti din nou butonul ,

In

, iar friteuza cu aer cald va continua sa functioneze. Daca nu se efectueaza nicio operatie cand
functionarea este intrerupta sau daca vasul de prajire este scos din aparat pentru mai mult de 5 minute,
aparatul revine automat la standby.

5.Tn timp ce produsul functioneazd, durata de pe ecranul de afisare scade treptat, fiind afisatd in
minute.

6. Atunci cand numaratoarea inversa ajunge la punctul in care este stabilit un memento pentru
intoarcerea ingredientelor, pe afisajul din stanga apare , - | || ”, iar aparatul emite un semnal

sonor de 4 ori. In acest moment, dacd vasul de prdjire este scos si intors, numaratoarea inversd este
intrerupta pana cand vasul de prajire este reintrodus in aparat, apoi numaratoarea este reluata. Daca vasul
nu este scos, functionarea si numaratoarea inversa vor continua

7. Dupa finalizarea prepararii, pe afisajul din stinga apare,, '~ H ~ 7, aparatul emite un semnal

sonor de 3 ori, indicatoarele luminoase aferente butoanelor , “X 7, , ° Si " se aprind, iar
ventilatorul continuad sa functioneze timp de 30 de secunde. Daca nu se efectueaza nicio operatie timp de 15
secunde dupa ce ventilatorul se opreste, afisajul revine la standby.

i

8. Atunci cand produsul este in functiune, apasati si mentineti apasat butonul ,, WA timp de peste 3
secunde, iar aparatul se va opri.

I"

Functia separata de preparare la ,gril

1. Atingeti butonul pentru functia grill , " ”. Indicatorul , °

va indica intermitent temperatura. Indicatoarele luminoase ,,

" se aprlnd |ar celelalte indicatoare sunt stinse.

III

2. Atingeti butonul "/ . Functia , grill” este activata la temperatura |mpI|C|ta de 200 °C aflsajul dlgltal

din dreapta indica temperatura, iar indicatoarele luminoase ,,
Y

” se aprind.

3. Nu puteti regla durata sau temperatura apasand direct pe butonul , *—~

in timpul functionarii. Pentru reglare, trebuie sa atingeti mai intai butonul,, &
3.1. In timpul regl&rii, afisajul corespunzator clipeste pentru a afisa temperatura. Atunci cand functia de

”

setare a temperaturii este activa, atingeti butonul ,, ) , iar temperatura va scadea 10 °C. Atingeti
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butonul ,, ", iar temperatura va creste cu 10 °C. Temperatura minima care poate fi setata este 60 °C,
iar temperatura maxima care poate fi setatd este 200 °C

o

3.2. Dupa setarea temperaturii, atingeti butonul ,, PR Functia ,gril

IS

IH

este activata, iar indicatorul

luminos aferent butonului , " se aprinde.
4. Functia ,grill” este activa in mod implicit timp de 60 de minute, iar durata nu este afisata.
5. Dupa expirarea duratei de preparare cu ajutorul functiei ,grill”, este necesara intreruperea manuala
a functionarii sau oprirea aparatului.

6. In timpul functionarii sau dupd preparare, atingeti butonul ,, L apoi atingeti din nou butonul ,,

. ¢ 4w . . . ; . .
+ ”pentru a intrerupe prepararea. Daca doriti sa reluati prepararea, atingeti butonul ,, “.-- ”, atingeti din

e . . v . o v . . . A
nou butonul ,, i, ”, iar aparatul va continua sa functioneze. Daca nu se efectueaza nicio operatie cand
functionarea este Intrerupta sau daca vasul de coacere este scos mai de 30 de minute, aparatul revine

automat la standby.

&
o,

"'n

7. Atunci aparatul este in functiune, ap3sati si mentineti apasat butonul , "~/ ” timp de peste 3
secunde, iar aparatul se va opri.

L

Activarea simultana a celor doua functii

III

- Functia de preparare cu aer cald si functia de preparare la ,grill” pot fi pornite pentru prepararea simultana

a ingredientelor in cele doua vase

— De obicei, ingredientele de dimensiuni reduse necesita un timp de preparare putin mai scurt decat
ingredientele mai mari.

— O cantitate mai mare de ingrediente necesita un timp de preparare putin mai lung, iar o cantitate mai
mica de ingrediente necesita un timp de preparare putin mai scurt.

— Agitarea ingredientelor de dimensiuni reduse la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul
final si poate ajuta la prevenirea prepararii neuniforme a ingredientelor.

— Tn cazul preparérii cartofilor proaspeti, puneti putin ulei in vasul de preparare, iar cartofii vor fi mai
crocanti. Puneti ingredientele in friteuza cu aer cald la cateva minute dupa ce ati pus uleiul.

— Nu preparati ingrediente cu un continut ridicat de grasime (cum ar fi, de exemplu, carnatii) in friteuza cu
aer cald.

— Gustarile care pot fi preparate la cuptor pot fi preparate si in friteuza cu aer cald.

— Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 de grame.

— Utilizati aluat gata facut pentru a gati rapid si usor gustari umplute. Acest aluat necesita un timp de
preparare mai scurt decat aluatul facut in casa.

— Asezati o forma de copt sau un vas pentru cuptor in cosul friteuzei cu aer cald, daca doriti sa coaceti un
tort sau o tarta, sau daca doriti sa preparati ingrediente fragile sau gustari umplute.

— De asemenea, puteti utiliza friteuza pentru a reincalzi ingredientele. Pentru a reincalzi ingredientele,
setati temperatura la 150 °C si puneti aparatul in functiune timp de cel mult 10 minute.
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Cantitate minima - Duratda(min.) | Temperatura(°C) Agitare Informatii
maxima (g) suplimentare
Cartofi si cartofi pai
Cartofi tdiati subtire congelati 300-500 18-25 200 Da
Cartofi tdiati gros congelati 300-500 20-25 200 Da
Cartofi gratinati 500 20-25 200 Da
Carne
Cotlet 100-400 12-18 180 Nu
Cotlete de porc 100-400 12-18 180 Nu
Hamburger 100-400 10-20 180 Nu
Pateuri cu carne 100-400 13-15 200 Nu
Ciocanele de pui 100-400 25-30 180 Nu
Piept de pui 100-400 18-25 180 Nu
Gustari
Rulouri de primavara 100-400 8-10 200 Da
Nuggets de pui congelate 100-400 8-12 180 Da
Crochete de peste congelate 100-300 6-10 200 Nu
Crochete de cascaval congelate 100-300 810 180 Nu
Legume umplute 100-300 12-20 160 Nu
Coacere
Prajituri 300 8-15 180 Nu
Tarta 300 20-22 180 Nu
Briose 300 15-18 200 Nu
Gustari dulci 300 20 160 Nu

6. CURATARE

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Vasul de preparare si gratarul pentru pozitionarea alimentelor sunt prevazute cu un invelis neaderent. Nu
folositi ustensile de bucatdrie din metal sau substante abrazive pentru a le curata, deoarece acestea pot
deteriora invelisul neaderent.

1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si |asati aparatul sa se raceasca.

Observatie: Pentru ca friteuza cu aer cald sa se raceasca mai repede, scoateti cosul din aceasta.

2. Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

3. Curatati cu apa fierbinte cosul si gratarul de pozitionare a alimentelor, utilizand putin detergent de vase si
un burete neabraziv.

Pentru a elimina murdaria ramasa, puteti utiliza lichid degresant.

Observatie: Cosul si gratarul de pozitionare a alimentelor sunt potrivite pentru spalare in masina de spalat
vase.

Sfat: Daca murdaria se lipeste de cos sau de gratarul de pozitionare a alimentelor, puneti in cos apa fierbinte
si putin detergent de vase. Puneti gratarul de pozitionare a alimentelor in cos si lasati gratarul si cosul la
fnmuiat timp de aproximativ 10 minute.

1. Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si cu un burete neabraziv.

2. Curatati elementul de incalzire cu o perie, pentru a indeparta resturile de alimente.

Depozitare

1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si |asati aparatul sa se raceasca.

2. Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate.

3. Impingeti cablul in compartimentul de depozitare a cablului. Fixati cablul prin introducerea acestuia in
fanta de fixare.
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Daca intampinati dificultati Tn obtinerea de accesorii pentru aparatul dumneavoastra, va rugam sa contactati
Centrul de asistenta pentru clienti din tara dumneavoastra. Datele de contact ale acestuia sunt disponibile Tn

certificatul de garantie.

Protejarea mediului inconjurator
Atunci cand aparatul ajunge la finalul duratei de exploatare, nu il aruncati impreuna cu deseurile menajere,
ci adresati-va unui punct de colectare a deseurilor in vederea reciclarii. Procedand astfel, ajutati la protejarea

mediului Tnconjurator.

7. REMEDIEREA PROBLEMELOR

Problema Cauza posibila Solutie
Friteuza cu aer cald nu | Aparatul nu este conectat la | Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta cu
functioneaza sursa de alimentare. fmpamantare.

Este necesara reglarea | Rotiti butonul de reglare a temporizatorului la timpul de
temporizatorului. preparare dorit, pentru a porni aparatul.
Ingredientele nu sunt | Cantitatea de ingrediente | Puneti in cos cantitati mai mici de ingrediente. Cantitatile mai
preparate suficient din cos este prea mare. mici sunt preparate mai uniform.
Temperatura setatd este | Rotiti butonul pentru reglarea temperaturii la temperatura
prea scazuta. doritd la temperatura doritd (consultati informatiile din
sectiunile ,Setari” si ,Utilizarea aparatului”).
Durata de preparare este | Rotiti butonul de reglare a temporizatorului la timpul necesar
prea scurta. (consultati informatiile din sectiunile ,Setari” si ,Utilizarea
aparatului”).
Ingredientele sunt | Anumite tipuri de | Ingredientele care se afla in partea superioarad sau unele peste
preparate neuniform. ingrediente trebuie sa fie | celelalte (de exemplu, cartofii pai) trebuie sa fie agitate la
agitate la jumatatea | jumatatea timpului de preparare. Consultati informatiile din
timpului de preparare. sectiunile ,Setari” si ,Utilizarea aparatului”.
Gustarile nu sunt crocante | Ati  utilizat  ingrediente | Utilizati gustari destinate prepararii la cuptor sau aplicati putin

atunci cand sunt scoase din
friteuza.

destinate prepararii intr-o
friteuza traditionala.

ulei pe gustari, pentru ca acestea sa fie mai crocante in urma
prepararii.

Vasul de preparare nu poate
fi introdus corespunzator in
aparat.

Sunt prea multe ingrediente
n cos.

Nu umpleti cosul peste semnul MAX.

Cosul nu este asezat corect
in vasul de preparare.

Apasati pe cos in vasul de preparare pana la fixarea acestuia in
pozitie.

Aparatul emite fum alb.

Preparati ingrediente cu un
continut ridicat de grasime.

Atunci cand preparati ingrediente cu un continut ridicat de
grasime, o cantitate mare de ulei se va scurge in vasul de
preparare. Uleiul produce fum alb, iar vasul de preparare se
poate Tnhcalzi mai mult decat de obicei. Acest lucru nu afecteaza
functionarea aparatului sau rezultatul final.

Vasul de preparare contine
grasime ramasd in urma
utilizarii anterioare.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se incalzeste in vasul de
preparare. Curatati bine vasul de preparare dupd fiecare
utilizare.

Cartofii  proaspeti  sunt

preparati neuniform.

Nu ati folosit tipul de cartofi
potrivit.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-va ca acestia nu se inmoaie.

Nu ati clatit corespunzator
cartofii pai Tnainte de a-i
prepara.

Clatiti corespunzator cartofii pai pentru a indeparta amidonul de
pe acestia.

Cartofii nu sunt crocanti
atunci cand sunt scosi din
friteuza.

Textura crocanta a cartofilor
depinde de cantitatea de
ulei din vasul de preparare si
de cantitatea de apa din
cartofi.

Asigurati-va ca indepartati apa de pe cartofi Thainte de a adduga
uleiul.

Taiati cartofii n bucdti mai mici, pentru ca acestia sa fie mai
crocanti Tn urma prepararii.

Addugati putin mai mult ulei pentru a prepara cartofi mai
crocanti.
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Depanarea in cazul utilizarii functiei ,,grill”

Problema

Cauza posibila

Solutie

Aparatul nu activeaza

Aparatul nu este conectat la

Conectati cablul de alimentare la o priza electrica prevazuta

pozitionat corespunzator.

functia ,grill” sursa de alimentare. cu impdamantare.
Butonul ,Start” nu a fost | Dupa setarea parametrilor functiei,grill”, apasati pe butonul
apasat. de Start/Pause (Start/Pauza).
Vasul de coacere nu este | Vasul de coacere trebuie pozitionat cu respectarea cerintei

conform cdreia cele doua manere ale vasului de coacere
trebuie sa fie orientate catre partea stanga si, respectiv,
catre partea dreapta a aparatului, la acelasi nivel.

Este prezent un corp strdin in
camera de incalzire
superioara.

Indepartati corpul strdin din camera de incdlzire superioara.

Ingredientele nu sunt
preparate

corespunzator
functia ,grill”

cu

Sunt prea multe ingrediente Tn
vasul de coacere.

Puneti mai putine ingrediente Tn vasul de coacere, pentru ca
acestea sa fie gatite uniform.

scazuta.

Temperatura setatd este prea

Reglati temperatura de preparare la o valoare moderata

Coduri eroare

Senzor Senzor Snezor
Snezor . Panoul de control sau placa
temperatura temperatura | temperatura Lipsa semnal .
Eroare . temperatura . . de control si placa de baza —
friteuza o Grill Grill scurt- placa de baza . .
. scurt-circuit . L lipsa alimentare
pronit pronit circuit
Cod eroare E1l E2 E3 E4 E6 E7
Air Fryer Prestabili
y AIR FRY Prajire Gratar Coacere Reincalzire | Toast Grill menu | GRILL
menu t
Temperatur Temperat
P 200 200 200 170 120 200 200 ura 200
a presetata
presetata
Timp . . ) ) . . . Timp .
18min 25min 20min 16min 6min 6min 18min 60min
presetat presetat
. . . . . . . Prestabilit
Durata 1-60min 1-60min 1-60min 1-60min 1-60min 1-60min 1-60min Durata 60min
. . . . . Not . . .
Reminder 10min 12min 12min 10min remind 4dmin 10min Reminder Fara

SERVICE SI ASISTENTA PENTRU CLIENTI

Utilizati numai piese de schimb originale.

Cand contactati centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la indemana urmatoarele informatii:

Denumirea modelului si numarul de serie.

uuuuu
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Tensiune de alimentare 220-240V~50/60Hz
Putere 2600 W
Capacitate 5L
Temperatura 80-200 °C

MASURI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI

Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia
mediului si regimul deseurilor:

- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase
pentru mediu si sanatatea umana. Conform OUG 5/2015, exista obligativitatea predarii acestora,
pentru tratarea corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile. Societatea Network One
Distribution S.R.L. este platitoare de taxa de” timbru verde” pentru fiecare Echipament Electric si
Electronic (EEE) pe care il pune pe piata. Acest cost asigura tratarea ulterioara a echipamentelor
uzate colectate. Din acest motiv, odata ce devine deseu, produsul EEE poate fi predat gratuit
operatorului Dvs. de salubritate, la magazine atunci cand achizitionati alt echipament similar,
sistemul “unul la unu “sau la punctul de colectare organizat de Primaria Sectorului / localitatii Dvs.

- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si
acumulatorii - fac obiectul unei colectari separate, il reprezinta o pubela barata cu o cruce.

Aceste masuri vor ajuta la protejarea mediului

Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisa in Registrul de punere pe piata a echipamentelor
electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-IV. De asemenea, au fost
intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de Rechemare EEE, in conformitate
cu HG 322/2013. Totodata societatea este inscrisa in Registrul de punere pe piata a bateriilor, avand
numarul de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.

Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care I-ati cumparat este conform cu Directiva RoHS UE
(2011/65/UE). Nu contine materialele daunatoare si interzise specificate in Directiva.

Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii umane!

Va multumim pentru achizitionarea acestui produs! Daca aveti nevoie de asistentd Tn ceea ce priveste
produsul dumneavoastra, vizitati site-ul nostru web utilizand linkurile de mai jos.

Obtineti manuale de utilizare: https://www.heinner.ro

Obtineti informatii privind reparatiile: https://www.heinner.ro
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© HEINNER este marca inregistrata a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte branduri si
denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate ale respectivilor
detinatori.
Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici
utilizata pentru obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara
consimtamantul prealabil al companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.
Copyright © 2013 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.
www.heinner.com, http://www.nod.ro

Acest produs este proiectat si realizat Tn conformitate cu standardele si normele Comunitatii
Europene.
@ Importator: Network One Distribution
Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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FORROLEVEGOS sUTO

Modell: Fry&Grill
HAFG-B5BK2600

e Kapacitas: 5L
e Teljesitmény: 2600 W
e Hd&mérséklet 80-200°C
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1. BEVEZETO

Kérjiik, figyelmesen olvassa el az utasitasokat, és 6rizze meg a kézikdnyvet kés6bbi tanulmanyozas céljabadl.

A kézikdnyv célja a késziilék beszerelésével, hasznalataval és karbantartasaval kapcsolatos minden sziikséges
tudnivalét rendelkezésére bocsatani. A késziilék helyes és biztonsdagos hasznalata érdekében, kérjiik, hogy
beszerelés és haszndlat el6tt olvassa el figyelmesen a hasznalati kézikonyvet.

2. AZ ON CSOMAGJANAK TARTALMA

Forrélevegos siito
Hasznalati kézikonyv
Jotallasi bizonylat

L

Megfelel6ségi nyilatkozat

3. A BIZTONSAGRA VONATKOZO UTASITASOK

Fontos ovintézkedések

Villamos berendezések haszndlatakor, kérjiik, tartsa be az alapvetd biztonsagi intézkedéseket, beleértve az

alabb felsoroltakat:

1. Olvasson el minden utasitast.

2. Ne érintse meg a forrd fellileteket.

3. Az daramtés elleni védelem érdekében ne helyezze a huzalt, a dugaszt vagy a késziiléket vizbe vagy mas
folyadékba.

4. FIGYELMEZTETES: Ez az elektromos késziilék melegits funkcidval van elldtva. Azok az alkatrészek is

felmelegedhetnek, amelyek nem tartoznak a késziilék melegit6 rendszeréhez. Ismerve azt a tényt, hogy

kiilonboz6 személyek masképp érzékelik a hét, banjon FIGYELMESEN ezzel a késziilékkel. A késziléket csak

a fogantyuktdl és a markol6 feliiletektSl fogva szabad kezelni. Hasznaljon véd6keszty(t. Miel6tt megérintené

a késziilék egyéb részeit, engedje azokat kell6képpen lehdilni.

5. Huzza ki a készlilék dugaszat a haszndlatot kovetGen, illetve a késziilék tisztitdsa elGtt. Engedje a késziléket

kihdlni, miel6tt alkatrészeket szerelne fel vagy tavolitana el.

6. A veszélyek elkeriilése érdekében, ha a haldzati kabel megsériilt, ki kell cseréltetni a gyartéval, ennek

hivatalos markaszervizével vagy egy hasonld szakképzettséggel rendelkezé személlyel.

7. A gydrtd altal nem javasolt tartozékok hasznalata testi sériilést okozhat.

8. Ne hasznalja a késziiléket a szabadban.

9. Ne hagyja a késziilék tdpkabelét az asztal szélérél leldgni és el6zze meg, hogy a kabel forré fellletekhez

érjen.

10. Ne helyezze a késziiléket gazégbre vagy elektromos kalyhara illetve azok mellé; ne helyezze a készliléket

beflitott sttébe.
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11. Cselekedjen nagyon dvatosan a felforrédsodott olajat vagy mds forré folyadékot tartalmazd késziilék

athelyezése soran.

12. El6szo6r helyezze be a tapkabel csatlakozdjat a késziilékbe és csak ezt kbvetGen csatlakoztassa a dugaszt
az elektromos hdlézatra. A készilék kikapcsoldsahoz forditsa a kapcsolégombot a ,Kikapcsolva”
pozicidba, és huzza ki a dugaszt a csatlakozdaljzatbdl.

13. Ne haszndlja a készliléket egyéb célra, mint amire tervezték.

14. A késziiléket 8 év folotti gyermekek, csdkkent fizikai, érzéki vagy szellemi képességekkel, gyakorlattal vagy
ismeretekkel rendelkez6k csak akkor haszndlhatjak, ha felligyelik, vagy felkészitik Gket a készllék
biztonsagos haszndlatara, és ha megértik a késziilék hasznalatdval jard veszélyeket. Tilos gyermekeknek
a készilékkel jatszani. A készilék tisztitasat és karbantartasat nem végezhetik gyermekek, kivéve, ha
legalabb 8 évesek, és felligyelve vannak.

15. Ne hagyja a készliléket és a tapvezetéket 8 éven aluli gyermekek keze ligyében.

16. A késziiléket nem kiils6 id6zit6 vagy taviranyitds segitségével torténd hasznalatra tervezték.

A késziléket 8 év folotti gyermekek és korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel

rendelkezd, illetve a megfeleld tapasztalattal és jartassaggal nem rendelkez6 személyek csak felligyelet

mellett haszndlhatjak, vagy ha felkészitették 6ket a készlilék biztonsagos hasznalatdra, illetve ha tisztaban
vannak a helytelen hasznalat veszélyeivel.

Ne engedje a gyerekeket a késziilékkel jatszani. Gyermekek csak 8 éves kor felett, felnétt fellgyelete mellett

tisztithatjak, hasznalhatjak és karbantarthatjak ezt a késziléket.

- Ne hagyja a készliléket 8 év alatti gyermekek szdmara elérhetd kozelségben.

- Ne meritse vizbe és ne Oblitse vizsugar alatt a késziilék burkolatat és a fit6elemeket, mert azok elektromos

alkatrészeket tartalmaznak.

- Az daramtés elkeriilése érdekében ligyeljen ra, hogy a késziilékbe ne juthasson viz vagy egyéb folyadék.

- A f6zni kivant hozzdvaldkat f6zési vagy sut6edénybe kell helyezni, hogy megakadalyozzak a flit6elemmel

valé érintkezést.

- A késziilék m(ikodése kozben ne takarja le a leveg6bemeneti és levegGkimeneti nyildsokat.

- Ne t6ltson a sttéedénybe olajat, mert az tlizveszélyt okozhat.

- Ne érintse meg a késziilék belsejét miikodés kozben.

- A hozzaférhet6 feliiletek magas h6mérsékletet érhetnek el a készilék m(ikodése sordn.

Figyelmeztetések

- Gy6z6djon meg réla, hogy a késziiléken feltlintetett dramfesziiltség megfelel a tapforras altal biztositott
értékeknek.

- Ne haszndlja a késziiléket, ha a tapkabel, a dugasz vagy egyéb tartozékok sériiltek.

- Ne forduljon illetéktelen személyekhez a tapkabel javitasa vagy kicserélése érdekében.

- Ovja a tapkabelt a forré feliiletektdl.

- Nedves kézzel ne csatlakoztassa a dugaszt az elektromos haldzatra és ne érjen a vezérl6panel gombjaihoz.

- Ne helyezze a késziiléket tul kozel a falhoz vagy mas készilékekhez. Hagyjon szabadon legkevesebb 10 cm
helyet a késziilék mindkét oldalan, hatoldalan és felett.

- Ne haszndlja a készliléket mas célra, mint amire jelen kézikonyv alapjan javasolt.

- Soha ne hagyja a késziléket feligyelet nélkil m(ikodni.

- A forré leveg6 a leveg6kimeneten keresztiil tdvozik. Tartsa tavol a kezét és az arcat a légkivezet6 nyilastdl,
hogy elkeriilje az égési sérliléseket a légkivezetd nyilason kidramlo forrd levegd és géz miatt. Vigyadzzon a forrd
levegével és g6zzel akkor is, amikor kiveszi a kosarat, az (ivegfedelet és a sit6edényt a késziilékbdl.

- Az elérhet6 alkatrészek a késziilék hasznalata soran felforrésodhatnak.

- Ha fekete flstot észlel, azonnal aramtalanitsa a késziiléket. Varjon, amig nem jon ki tobb fist, mieltt kiveszi
a késziilékbdl a slit6kosarat, az livegfedelet és a siit6edényt. Mindig viseljen véd6keszty(it, amikor a rostélyt,

a sutéedényt vagy az livegfedelet fogja.

Figyelem!

- Gy6z6djon meg rola, hogy a készlilék vizszintes, egyenletes és stabil felliletre van helyezve.

- Ezt a készliléket csak haztartasi hasznalatra tervezték. Megtorténhet, hogy ez a késziilék nem haszndlhato
biztonsagos korilmények kdzott olyan kérnyezetekben, mint példaul konyhak, farmok, motelek vagy mas nem
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lakod éplletek. A késziilék nem hasznalhaté szallodak, motelek, panzidk vagy hasonld vendéglaté egységek
Ggyfelei altal.

- Ha a késziiléket nem megfelel6en vagy szakmai, fél szakmai célokra, illetve nem a hasznalati dtmutatéban
leirtak szerint hasznalja, a garancia elvesziti érvényességét, és a gyartd nem vallal semmilyen felel6sséget az
esetleges karokért.

- Amikor nem haszndlja, aramtalanitsa a készlléket.

- A termékeket kezelés vagy tisztitas el6tt korilbelll 30 percig hagyni kell hilni

4. A TERMEK LEIRASA

Uvegfedél
Sit6edény
s Fazékfedél Felsd
_— —Lﬁ.._. oo flit6kamra
== 2~ Sutéforma
fogantyu VezérlGpanel
Grill vegd
kimenet
{
' Sutéedény Halbzati
: kabel
R — [0

5. A TERMEK HASZNALATA

Az elsé hasznalat el6tt:

1. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat.

2. Tavolitsa el a késziilékre ragasztott 6sszes matricat és cimkét.

3. Alaposan tisztitsa meg a kosarat, a rostélyt, a sitGedényt és az livegfedelet forré vizzel, mosdszerrel és egy
nem surolé szivaccsal.

4. Torolje meg a késziilék belsé és kiilsé részeit nedves torléronggyal.

5. Ne toltse meg a kosarat vagy a tepsit olajjal vagy zsirral.

Az elsé hasznalat el6tt:

1. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat.

2. Tavolitsa el a késziilékre ragasztott 0sszes matricat és cimkét.

3. Alaposan tisztitsa meg a kosarat, a rostélyt, a sitGedényt és az livegfedelet forrd vizzel, mosdszerrel és egy
nem surolé szivaccsal.

4. Torolje meg a késziilék belsé és kilsé részeit nedves torl6ronggyal.

5. Ne toltse meg a kosarat vagy a tepsit olajjal vagy zsirral.
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Hasznalat el6tti el6készités

1. Helyezze a késziiléket stabil, vizszintes és egyenletes felliletre; ne helyezze a késziléket instabil fellletre.
2. Helyezze a rostélyt a kosarba.

3. Ne toltse meg a kosarat vagy a sit6edényt olajjal vagy mas folyadékkal.

Ne helyezzen térgyakat a termék tetejére, mivel azok zavarjak a légaramlast és befolydsoljak a forrélevegés
sités eredményét.

A késziilék hasznalata
Sok 6sszetevd olaj nélkil is elkészithetd. A csomag tartalmaz egy receptfiizetet, amely segit megérteni a
késziilék m(ikodését.

Forrdlevegds frit6z funkcio

1. Csatlakoztassa a csatlakozot egy foldelt fali aljzathoz.

2. Ovatosan vegye ki a stitGkosarat a féegységbdl.

3. Helyezze a hozzavaldkat a stit6kosar belsejében 1évé rostélyra.

4. Helyezze vissza a siit6kosarat a féegységbe.

5. Hatarozza meg a kivalasztott hozzavald elkésziiléséhez sziikséges idGtartamot (tanulmanyozza a jelen
fejezet ,Beallitasok” alpontjat).

6. Egyes hozzavaldkat a készitési id6 felénél meg kell kavarni (tanulmanyozza a jelen fejezet ,Beallitasok”

alpontjat). Razza fel a hozzavaldkat, majd csusztassa vissza a kosarat a siit6be.

sit6edényt és helyezze egy stabil felliletre.

8. Ellendrizze, hogy a hozzavaldk elkésziiltek-e.

Ha a hozzavalék nem késziiltek még el, helyezze vissza a stitGedényt a készllékbe és allitsa be az id6zit6t

tovabbi néhany percre.

9. Az 6sszetevék (pl. sult krumpli) eltavolitdsahoz vegye ki a kosarat a forrélevegds siit6bél, és helyezze egy

h&allé racsra.

10. Uritse a kosar tartalmat egy talba vagy egy tanyérra.

Tipp: A nagyméret( vagy torékeny hozzavaldk eltdvolitdsahoz vegye ki azokat a kosarbdl egy konyhai fogdval.

11. Amikor egy adag hozzdavald elkésziilt a siit6 készen all egy Ujabb adag készitésére.

,Grill” funkcié
1. Csatlakoztassa a csatlakozdt egy foldelt fali aljzathoz.

2. Helyezze vissza a slit6kosarat a f6egységbe.

Megjegyzés: A siitékosarat tgy kell elhelyezni, hogy a siit6kosar két fogantyuja a késziilék bal, illetve jobb
oldalara nézzen.

Megjegyzés: Ne érintse meg a siit6kosarat vagy az livegfedelet és azok fémfeliileteit hasznalat kdzben és
hasznalat utan még egy ideig, mert nagyon felforrosodhatnak. Csak a fogantyut érintse meg.

3. Allitsa be a hozzévaldk elkészitéséhez sziikséges hémérsékletet (a hémérséklet 60 és 200 °C kozott allithatd).
Megjegyzés: A grillfunkcid siitési ideje nem Aallithatd, az alapértelmezett érték 60 perc, és a grillfunkciot a
slités utan manuadlisan ki kell kapcsolni.

4. Az el6melegités sziikség szerint torténik, és az el6émelegités ajanlott id6tartama 1-3 perc.

5. Helyezze a hozzavaldkat a slitGkosarba, forgassa meg igény szerint, és allitsa be a sttési id6t a személyes
preferencidknak megfelel6en.

6. Amikor a siités befejez6d6tt, nyomja meg a siités gombot a kezel6panelen, majd nyomja meg a szlinet
gombot.

7. A hozzavaldk eltdvolitasahoz fogja meg a fedél fogantyujat az livegfedél eltavolitdsahoz, majd fogja meg a
kosar fogantyujat, hogy a tartalmat az elére elkészitett edénybe boritsa, vagy hasznaljon konyhai fogot.

8. Egy adag Osszetevd elkészitése utan a készlilék azonnal készen all a kbvetkez6 adag Gsszetevs elkészitésére.
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A "grill" funkciéhoz
Menumegjelenitd tartozé menti kijelzGje
terulet a forroleveg6s

sutéshez O I

K6z6s gombok a forrdlevegls siitéshez és a kosarbanvalé “ G ” “ (&) ” “(” “@”
slitéshez:

1. Helyezze a kosarat és a stt6edényt a készlilékbe, és csatlakoztassa a késziiléket a tapegységhez. A
késziilék rovid hangjelzest ad. Minden jelz6fény 1 masodperug villog, majd kialszik, és a késziilék készenléti

allapotba kerdl. A - I jelz6fény vilagit, és a LED-kijelz6n a ,, ~” jelenik meg.

2. Ha megérintia, * " gombot, mikdzben a készilék készenléti dllapotban van, az 6sszes gombjelzd
kigyullad. A készllék visszatér készenléti izemmaddba, ha 30 masodpercig nem végez semmilyen mveletet.
3. Minden alkalommal, amikor megérinti a gombot, a késziilék 0,2 masodpercig hangjelzést ad.

4. Az egész készilék dllandé memdriafunkcidval van ellatva.

Kiilonall6 forrdlevegds sutési funkcio

-
| &R

"gomb ésa, -

” gombot. A, 7" kijelz6 villogni kezd, a bal oldali digitélis

J0ms -2 2 .
kijelz6 felvaltva villogva mutatja az idGtartamot és a hémérsékletet - 111) " valamint

az 6sszes tobbi jelz6fény vilagit.
2. Nyomja meg a forrdleveg6s sités funkcié meni gombot, valassza ki az egyik menit, és az adott mend

1. Erintse meg a ,,

”

jelzéfénye villogni kezd. Nyomja meg a , , gombot, és a megfelel6 funkcid aktivalédik az
alapértelmezett hémérséklettel és id6vel. A kivalasztott menu jelz6fénye vilagit, a tobbi meniijelz6 kialszik,

[ P
a bal oIdaIi',, Vo " digitdlis kuelzo V|Iag|t es felvaltva mutatja az |dotartamot és a hémérsékletet. A

" gombot vagy a,, x-,E '( gombot A bedllitas soran a megfelel6 kijelzé villog. Allitsa be az id6tartamot
és a h6mérsékletet mikodés kozben, és a késziilék 3 masodperc mulva automatlkusan elindul.

3.1. Az id6tartamot m(ikodés kdozben nem lehet kézvetlendl a ,,

megnyoméséval beélll'tani

”

meg a ,, \_ , gombot és az |dotartam 1 perccel csokken. Nyomja meg a ,,~~—" gombot. Az id6tartam 1

perccel né. A , “~_-” gomb vagy a , ~_--” gomb megnyomdasakor és lenyomva tartdsakor az id6tartam
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gyorsan csokken vagy n6 1 perccel. A minimalisan beallithaté id6tartam 1 perc, a maximalisan beallithaté
id6tartam pedig 60 perc. (Megjegyzés: Amikor a késziilék a visszaszamldldst masodpercben aktivalja, az
id6tartamot nem lehet csokkenteni, és az |dotartam 1 perccel novek52|k)

3.2. Ah6mérséklet nem allithaté a,, *- gombvagya, * gomb kodzvetlen megnyo@séval mUikodés

kdzben. A hémérséklet bedllitdsshoz meg kell érinteni a ,, " gombot, majd a , —~'” gombot. A

homerseklet bedllitasa kozben a megfelel§ kijelz6 villog. Ha a homerseklet bealllta5| funkcid aktiv, érintse
mega,, )

" gombot, és a h6mérséklet 5 °C-kal csokken Erintse mega -

°C-kal emelkedik. Nyomja meg és tartsa lenyomvaa,, o\/ / 'gombotvagya, ~~—/" gombot, és a h6mérséklet

5 °C-kal gyorsan csokken vagy n6é. A minimalisan bedllithatd hémérséklet 60 °C, a maximalisan beallithaté
hémérséklet pedig 200 °C.

".gombot, és a h6mérséklet 5

3.3. Az idGtartam és a h6mérséklet beallitdsa utan érintse mega ,, - " gombot, és a forréleveg6s f6zés

funkcié aktivalédik. Ekkor a ,, " gomb jelz6fénye és a kivdlasztott menli gombjanak jelz6fénye kigyullad,
és a készlilék elkezd visszaszamolni.

4. Mikodés kozben érintse meg a ,, “ ’ gombot, majd érintse meg a ,, ' " gombot, és a

forrélevegbs eIke52|tes megszakad. Ha folytatni kivanja a sitést, érintse meg a ,, ” gombot, majd ismét

érintse meg a,, C gombot, és a forrélevegfs siits folytatja a miikédést. Ha a mikodés megszakitasakor

nem torténik semmilyen mdvelet, vagy ha a serpeny6t 5 percnél hosszabb id6re kiveszik a késziilékbél, a
késziilék automatikusan visszatér a készenléti allapotba.

5. A termék mikodése kozben a kijelz6 képernydjén az id6tartam fokozatosan csdkken, és percekben
jelenik meg.

6. Amikor a visszaszamldlas eléri azt a pontot, amikor a hozzdvaldok megforgatdsdra vonatkozd

|| :.‘ ”

emlékeztetdt allit be, a bal oldali kijelz6n megjelenik a ,, L bl -7 és a késziilék 4-szer csipog. Ezen
a ponton, ha a siit6kosarat kiveszik és visszahelyezik, a visszaszdmlalds megszakad, amig a slitGkosar vissza
nem keril a késziilékbe, majd a visszaszamlalds folytatddik. Ha a sit6kosarat nem veszik ki, a m(ikodés és a
visszaszamlalas folytatodik.

L - — =
7. Amikor a f6zés befeJezodott a baI oldali kijelz6n megjelenika , — ﬁ a " kijelz6, a készulék

3 hangjelzést ad, a ,, A4 és =2 gombok jelz6fényei kigyulladnak, és a ventilator 30 masodpercig
tovabb mikodik. Ha a ventilator ledllasa utan 15 masodpercig nem végez semmilyen mveletet, a kijelz6
visszatér a készenléti allapotba.

.J

8. Ha a termék mikodés kdzben tobb mint 3 masodpercig nyomja meg és tartsa lenyomva a ,,
gombot, a készllék kikapcsol.

Kiilonallo grillezési funkcio

1. Erintse meg a grillfunkcié gombot R
K
R

a h6mérséklet villognifog. A, Cuu
kijelz6 pedig kialszik.

-~ -

|

2. Erintse meg a ,, (2w gombot. A "grill" funkcid az alapértelmezett 200 C -0S homersek{leten

a‘ktlvalodlk a jObb oldali digitalis kijelz6n megjelenik a h6mérséklet, és a ,

" jelz6fények vilagitanak.

3 Az id6tartamot vagy a hémérsékletet nem lehet kdzvetlenil a ,, L\" )

” gomb megnyomasaval vagy a

” gomb megnyomasaval mikddés kozben beallitani. A beallitdshoz el6sz6r meg kell érintenie a,, -
" gombot

;

funkcié aktiv, érintse meg a ,, w\_{ ” gombot, és a hémérséklet 10 °C-kal csdkken. Erintse meg a ,,
gombot, és a h6mérséklet 10 °C-kal emelkedik. A beallithato legkisebb hémérséklet 60 °C, a maximalisan
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beadllithaté hémérséklet pedig 200 °C.

~

3.2. A hémérséklet beallitdsa utan érintse meg a ,, L gombot. A grillfunkcid aktivalodik, és a ,, ¢
gomb jelz6fénye kigyullad.
4. A "grill" funkcio alapértelmezés szerint 60 percig aktiv, és az id6tartam nem jelenik meg.
5. A "grill" funkcidé haszndlataval a sutési id6 letelte utan manualisan le kell allitani a mdkddést vagy ki
kell kapcsolni a készlléket.

6. Mikodés kozben vagy a f6zés utan érintse meg a,, -~ ” gombot, majd a fGzés ledllitdsahoz érintse

megisméta, "~ gombot. Ha folytatni kivanja a f6zést, érintse mega , - ” gombot, majd ismét érintse

7

=y

mega, - " és a készilék folytatja a mikodést. Ha a mikddés megszakitdsakor nem torténik semmilyen
miivelet, vagy ha a sit6edényt tobb mint 30 percre eltavolitjak, a készilék automatikusan visszatér készenléti
allapotba.

P Y
[
V)

7. Ha a késziilék mikodik, nyomja meg és tartsa lenyomva a,, SOPE gombot tobb mint 3 masodpercig,
és a késziilék kikapcsol.

A két funkcid egyidejli aktivalasa

- A forréleveg@s siités és a "grill" stités funkcid bekapcsolhaté a két edényben |év6 hozzavaldk egyidejl
f6zéséhez.

- Altaldban a kisebb hozzavalok hamarabb elkésziilnek, mint a nagyobb hozzavaldk.

— Nagyobb mennyiségl hozzavalénak tébb idére van sziiksége ahhoz, hogy elkésziiljon, mint a kisebb
mennyiségl hozzavaldnak.

— A kisebb méret(i 6sszetevGk a készitési id6 felénél torténd 0sszekavarasa optimalizalja a végeredményt
és segit megel6zni a hozzdvaldk egyenlétlen siilését.

— Ha friss burgonyat sit, cseppentsen a siitGedény aljara néhany csepp olajat, igy a burgonya ropogdsabb
lesz. Helyezze a hozzavaldkat a stitGbe néhany perccel az utan, hogy hozzdadta az olajat.

— Soha ne készitsen olyan zsiros hozzavaldkat (mint példaul kolbaszt) a forrdlevegss siitGben.

— Aslt6ben készithet6 harapnivaldkat a forrélevegds sitében is elkészitheti.

— Aropogos siiltburgonya készités optimalis mennyisége 500 gramm.

— Toltott harapnivaldk gyors és konnyl elkészitéséhez hasznaljon kész tésztat. Ez a tészta rovidebb id6
alatt elkészil, mint az otthon készitett valtozata.

— Ha tortat, pitét, torékeny hozzavaldkat vagy toltott harapnivaldkat szeretne késziteni, helyezzen egy
edényt vagy egy sut6format a kosarba.

- Ugyszintén, haszndlhatja a forrélevegls siit6t hozzavaldk felmelegitésére is. A hozzavaldk
felmelegitéséhez allitsa be a hémérsékletet 150 °C-ra és kapcsolja be a késziiléket legtobb 10 percre.
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Mennyiség Id6tartam| HOmérséklet Kavargatas Tovabbi informaciok
minimum-
maximum (g) (perc) c)

Burgonya és hasabburgonya

Vékonyra vagott fagyasztott 300-500 18-25 200 Igen
burgonya
Vastagra vagott fagyasztott 300-500 20-25 200 Igen
burgonya
Rakott burgonya 500 20-25 200 Igen
Huas
Karaj 100-400 12-18 180 No
Sertéskaraj 100-400 12-18 180 No
Hamburger 100-400 10-20 180 No
Huspogacsa 100-400 13-15 200 No
Csirkecomb 100-400 25-30 180 No
Csirkemell 100-400 18-25 180 No
Harapnivalok
Tavaszi tekercs 100-400 8-10 200 Igen
Fagyasztott csirkefalatkak 100-400 8-12 180 Igen
Fagyasztott hal rudacskak 100-300 6-10 200 No
Fagyasztott sajt rudacskak 100-300 810 180 No
Toltott zoldségfélék 100-300 12-20 160 No
Siités

Sitemények 300 8-15 180 No
Pite 300 20-22 180 No
Muffin 300 15-18 200 No
Edes harapnivaldk 300 20 160 No

6. TISZTITAS

Tisztitsa meg a késziiléket minden egyes hasznalat utan.

A fGz6edény és az ételek elhelyezésére szolgdld racs tapadasmentes bevonattal van ellatva. A tisztitdshoz ne
haszndljon fémbdl késziilt konyhai eszkdzoket vagy dorzshatasu tisztitdszereket, mert azok karosithatjak a
tapaddsmentes bevonatot.

1. Huzza ki a dugaszt a tapforrasbdl és varja meg, amig a készilék kihdil.

Megjegyzés: Ahhoz, hogy a forrélevegGs suté gyorsabban lehliljon, vegye ki bel6le a kosarat.

2. A készuilék kilsé burkolatat torélje meg egy nedves toérl6ronggyal.

3. Tisztitsa meg a kosarat és az ételek elhelyezésére szolgald racsot forrd vizzel, egy kevés mosogatdszer és
egy nem surold szivacs segitségével.

A lerakodasok eltavolitasara hasznaljon zsiroldé folyadékot.

Megjegyzés: Elelmiszer elhelyezd kosar és racs alkalmasak mosogatégépben térténd mosogatasra.

Tanacs: Ha a kosarhoz vagy az ételek elhelyezésére szolgald racshoz szennyez6dés tapad, tegyen forrd vizet
és egy kevés mosogatdszert a kosdrba. Tegye az ételelhelyezd racsot a kosarba, és hagyja a racsot és a kosarat
kb. 10 percig azni.

1. A késziilék belsejét forré vizzel és dorzsmentes szivaccsal tisztitsa.

2. A f(it6elem tisztitdsdhoz haszndljon egy kefét, amellyel eltdvolithatja az ételmaradékokat.

Tarolas

1. Huzza ki a dugaszt a tapforrasbdl és varja meg, amig a készilék kihdil.
2. Gy6z6djon meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz.
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3. Nyomja a kdbelt a kabeltarold rekeszbe. Rogzitse a kdbelt a rogzité nyilasba térténd behelyezéssel.

Tartozékok rendelése

Ha nehézségekbe (tkozik a késziilékhez szlikséges tartozékok beszerzése soran, kérjiik, forduljon az
orszagaban m(ikodé Ggyfélszolgalati kozponthoz. ElérhetGségiik a garanciaigazolasban talalhatd.

Kornyezetvédelem

A késziilék élettartamdnak lejarta utdn ne dobja ki a tobbi haztartdsi hulladékkal, hanem Ujrahasznositds
céljabdl vegye fel a kapcsolatot egy gy(jt6kozponttal. igy hozzajarulhat a kdrnyezet védelméhez.

7. HIBAELHARITAS

Probléma

Esetleges ok

Megoldas

A forrélevegés siité nem
makaodik.

A készilék nincs csatlakoztatva
az elektromos hélézathoz.

Csatlakoztassa a foldeléssel elladtott

falicsatlakozdba.

dugaszt egy

Az id6zit6 beallitasa sziikséges.

A bekapcsoldshoz forditsa el az id6zit6é szabalyzé gombot a
kivant készitési id6tartamra.

A hozzavaldk nincsenek

Tul sok hozzavaldé van a

Tegyen kisebb mennyiségli hozzavaldét a kosarba. A kisebb

elkésziilve kosarban. mennyiségek egyenletesebben késziilnek el.
A bedllitott hémérséklet tul | Forditsa el a h6émérséklet szabdlyz6 gombot a kivant
alacsony. hémérsékletre (tanulmanyozza a ,Beadllitasok” és a ,Készlilék
haszndlata” cim( fejezeteket).
Az elkészitési id6 tul rovid. Forditsa el az id6zitd szabdalyzé gombot a megfelel§ id6tartamra
(tanulmanyozza a ,,Bedllitasok” és a ,Készlilék hasznalata” cimd
fejezeteket).
A hozzavaldk | Egyes hozzavaldkat Ossze kell | Azokat az 6sszetev6ket, amelyek legfellil vagy egymason vannak
egyenl6tlentl  vannak | kavarni az elkészilési id6 | (mint példdul a silt burgonya) az elkészitési id6 felénél ssze kell
elkészitve. felénél. kavarni.  Tanulmanyozza a ,Beallitdasok” és a ,Késziilék

hasznalata” cim( fejezeteket.

Amikor kiveszi a stt6b6l

Hagyomanyos slt6ben torténd

Haszndljon megfelel§ hozzavaldkat vagy kenje be a harapnivalok

elhelyezve a f6z6edényben.

a harapnivaldk nem | sltéshez valé hozzavaldkat | tetejét kevés olajjal, igy azok ropogdsabbak lesznek.
ropogosak. hasznalt.
A siit6edényt nem lehet | Tul sok hozzavalé van a | Csak a MAX jelzésig toltse teli a kosarat.
megfeleléen betenni a | kosarban.
készilékbe.
A kosar nincs megfelel6en | Nyomja a kosarat a f6z6edénybe, amig az a helyére nem rogzil.

A készulékb6l fehér fust

Magas zsirtartalmu

Amikor magas zsirtartalmu hozzavaldkat készit jelentds

egyenl6tlendl késziil el.

hasznalta.

szivarog. hozzavaldkat készit. mennyiségl zsir halmozddik fel az edény aljan. Az olaj fehér
flistot képez, a sit6edény tulmelegedhet. Ez azonban nem
befolyasolja a késziilék m(ikodését vagy a végeredményt.
A sutéedénybdl nem | A fehér fust a sit6edényben taldlhaté zsiradék felmelegedése
takaritottdk ki az  el6z8 | kovetkeztében jon létre. Minden haszndlat utan tisztitsa ki jol az
hasznalat alatt felgydlt | edényt.
zsiradékot.
A friss burgonya | Nem a megfelel6 burgonyafajtat | Hasznaljon friss burgonyat, és Ugyeljen arra, hogy ne legyen

puhany.

Készités el6tt nem mosta meg
eléggé a burgonyat.

Oblitse le jol a hasabburgonyat, hogy a keményit6 ne maradjon
rajta.

Amikor kiveszi a siitébdl
a burgonya nem
ropogos.

A burgonya ropogossiga a
sut6edényben taldlhaté olaj
mennyiségétSl és a burgonya
viztartamatol fugg.

Miel6tt hozzdadnd az olajat, gy6z6djon meg réla, hogy a
burgonya nem vizes.

Minél kisebb darabokra vagja a burgonyat, anndl ropogdsabb
lesz a készités végén.

Adjon hozzd egy kicsivel tobb olajat az igazan ropogds
hasabburgonyaért.
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Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A készulék
aktivalja a grill funkciét.

nem | A készlilék nincs | Csatlakoztassa a tapkabelt egy foldelt haldzati aljzathoz.
csatlakoztatva a
tdpegységhez.

A "Start" gombot nem nyomta
meg.

A grillfunkcié paramétereinek beallitdsa utan nyomja meg a
Start/Pause gombot.

A stit6kosar nincs megfelelGen
elhelyezve.

A siit6kosarat ugy kell elhelyezni, hogy a sut6kosar két
fogantyuja a késziilék bal, illetve jobb oldala felé nézzen,

azonos magassagban.

Idegen test van a fels§ | Tdvolitsa el az idegen testet a felsé flit6térbdl.
flit6térben.
A hozzdvalék nem | Tul sok hozzdvalé van a | Kevesebb hozzivalét tegyen a sutSedénybe, hogy
megfelelen vannak | sUtéedényben. egyenletesen siljon meg.
elkészitve a  "grill' | A bedllitott hémérséklet tdl | Allitsa a sitési h6mérsékletet mérsékeltre.
funkcidval alacsony.
Air Fryer . . . L ik iz
Hiba neve NTC Air Fryer NTC | Grill NTC Grill NTC Nincs jel a Vezérl6panel vagy vezérlGpanel
nyitott rovidzarlat nyitott rovidzarlat tapkartyan és tapkdartya nem kapott jelet
Hibakdd El E2 E4 E6 E7
. Alapértel
Air Fryer . . .
menii AIR FRY SUTES BROIL BAKE REHEAT TOAST mezett Grill menii | GRILL
kijelz6
Alapértel
Alapértelme P
mezett
zett 200 200 200 170 120 200 200 e 200
o hémérsékl
hémérséklet
et
Alapértel
Alapértelme . . . . . . . P .
. 18min 25min 20min 16min 6min 6min 18min mezett 60min
zett id6 x
id6
Id6tartoman . . . . . . . Id6tartom Default
1-60min 1-60min 1-60min 1-60min 1-60min 1-60min 1-60min , .
y any 60min
Emlékezte
Emlékeztetd Not t6 Nem
S 10min 12min 12min 10min . 4Amin 10min L. emlékezt
fordulasi idé remind fordulasi
id6 o
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SZERVIZ ES UGYFELSZOLGALAT

Kizarélag eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Miel6tt felvenné a kapcsolatot az engedélyezett szakszerviziinkkel, gy6z6djon meg rdla, hogy a kdvetkez6
adatok a rendelkezésére allnak: Modell megnevezése és sorozatszama.

Ezeket az adatokat a készulék m(iszaki adattablajan taldlja. Ezek az adatok el6zetes értesités nélkil is
megvaltoztathatdk.

MUSZAKI ADATOK

Tapfesziiltség 220-240V~50/60Hz

Teljesitmény 2600 W
Kapacitas 5L

Hémérséklet 80-200 °C

Ko6szonjuk, hogy megvasarolta termékiinket! Ha segitségre van sziiksége a termékkel kapcsolatban, kérjik,
|atogasson el weboldalunkra az aldbbi linkek segitségével.
Hasznalati Gtmutatdk beszerzése: https://www.heinner.ro

Javitasi informacidk letoltése: https://www.heinner.ro

A hulladékok kornyezetfelelGs eltavolitasa
Segithet a kornyezet védelmében!
Kérjik, tartsa be a helyi rendelkezéseket: a nem m(ikédé elektromos berendezéseket a
hasznalt elektromos hulladékokat gylijt6 kbzpontba szolgaltassa be.

A HEINNER a Network One Distribution SRL(KFT) tarsasag altal bejegyzett védjegy. A tobbi
markajelzés és a termékek megnevezése kereskedelmi vagy az illeté birtoklok altal
bejegyzett markanevek.

A leirtak egyetlen része sem hasznalhaté fel semmilyen formdban, még leforditott,
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GPUTIOPHNK C TOPELL Bb34YX

Mogen: Fry&Grill
HAFG-B5BK2600

e KanauuteT: 5 /1
e MouwHocT: 2600 W
e TemnepaTtypa 80-200°C
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1. BbBEAEHUE

Mona npoyeTteTe BHUMATENHO MHCTPYKUMUTE U 3ana3eTe HapbyHUKA 3a 6'b/J,ELLI,M cnpasKw.
To3su Hapb4YHUK MMa 3a uUen aa Bu npenocrtasn BCUYKU HeO6XO,CI,VIMM UHCTPYKUMMN NO OTHOLWUEHWE Ha

WHCTaIMpaHeTo, U3N0N3BaHETO U NoaabpiKaHeTo Ha ypeaa. Npean nHcTannpaHe M U3Noa3BaHe Ha ypeaa, €
uen npasuaHa u besonacHa ynotpeba Ha ypesa, MOA NPOYETETE BHUMATE/HO TO3M HaPbYHUK C UHCTPYKLMK.

2. CbAbPXAHUE HA BALLUNA NAKET

DpPUTIOPHUK C ropeLy, Bb3ayx
HapbuHuK 3a ynotpeba
Ceptudukar 3a rapaHuma

>
>
>
>

3. UHCTPYKLU WU 3A BESONMACHOCT

AeKnapauuma 3a cboTBeTCTBUE

ToraBa, KoraTo W3no/si3BaTe €e/IeKTPOypeaMn, CnasBaliTe OCHOBHMTE MNpeanasHM MepKM 3a 6e30nacHocCT,

BKIOUYUTESNTHO CieaHuTe:

1. MpoyeTeTe BCUUYKM MHCTPYKLUM.

2. He goKocBaliTe ropelunte NnoBbpXHOCTM.

3. 3a aa ce 3alWmMTUTE OT TOKOB yAap, He NocTaBainTe Kabena, LWencena Uan Kopnyca Ha ypesa Bbs BOAa UK
OpYyrn TeYHOCTK.

4. NPEAYNPEXAEHUE: To3n enekTpoypes, e obopyaBaH ¢ GyHKLMA 3a HarpsaBaHe. [Jake 1 NOBbPXHOCTUTE,

KOWUTO He Ca 4acT OT cMCTemaTa 3a HarpaBaHe Ha ypeAa, MoraT ga AOCTUrHaT A0 BUCOKM TemnepaTtypu. Tosun

enekTpoypen Tpabea aa ce usnonssa BHUMATE/IHO nopagu ¢akTta, ye pasnnyHUTE Xopa MMaT Pas/IMyHO

ycelllaHe 3a TemnepaTypa. bopaBeHeTo ¢ ypena TpabBa Aa ce M3BbPLUBA CaMO Ype3 3axBalllaHe Ha APDBKKUTE

M AOKOCBaHe Ha MOBBLPXHOCTUTE 33 3axBallaHe. HoceTe 3aWUTHWN pbKaBuumM. [TOBBPXHOCTUTE, KOUTO He ca

npefHasHavyeHW 3a 3axBallaHe, TpAbBa Aa 6bAAT OCTaBEHM fa Ce OXNAfAT JOCTAaTbYHO, Npeau Aa 6baat

[OKOCBaHW.

5. N3kntouBanTe ypena oT M3TOYHMKA 3@ 3aXpaHBaHE C e/IeKTPOEHEPrnA TOraBa, KoraTo He ce U3Mnos3ea U

npeau nouncteaHe. OcTaBeTe ypesa Aa U3CTMBa Npean fobaBAHE WM NPeMaxBaHe Ha aKcecoapu, KaKkTo U

npean NnoYMcTBaHe Ha ypeaa.

6. C uen npenoTepaTaABaHe HAa ONACHOCTU, aKO 3aXPaHBALWMAT Kaben e noBpeaeH, TpAbBa Aa ce nogMeHu oT

npounsBoauTeNsA, OT HErOBUA CEPBM3EH NPeaCcTaBUTEN UK OT InuaA € Nofo6bHa KBaandpukaumsa.

7. M3non3BaHeTo Ha akcecoapu, HenpenopbyaHM OT MPOMU3BOAUTENA HA ypeda, MOXe Aa MPUYMHMU

HapaHABaHMA.

8. He usnonseainTe ypena Ha OTKPUTO.
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9. He ocraBaiTe enekTpuyeckma Kaben ga Bucu Hag pbba Ha macata MAM Aa KOHTaKTyBa C ropeLum

NOBbPXHOCTU.

10. He nocTaBsiliTe ypeaa Bbpxy Wan A0 ra3oBa ropesika uamn eNekTPUYeckn KOT/I0H; He NocTaBAiTe ypeaa B

HarpATa ¢pypHa.

11. Heobxoammo e ga aencreate ocobeHo BHUMATENIHO, KOraTo NpemecTBaTe ypes, KOMTO CbabpKa ropeLlo

OJIN0 AW APYTU TOPELLUN TEYHOCTH.

12. BkatoyeTe NbpBO KOHEKTOpa Ha Kabena B ypeda, cied TOBa BK/lOYeTe LWiencena B M3TOYHMKA 3a
3axpaHBaHe. 3a M3K/Al4YBaHE OT M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe, 3aBbpTeTe OYTOHWTE 3a ynpaBieHwe A0
nosunuma ,,U3knoueHo” 1 n3BageTe Lencena ot KOHTaKTa.

13. He n3nosn3BaiTe ypeaa 3a Les, pas3inyHa oT Ta3u, 3a KOATO e NPOEeKTUPaH.

14. YpeabT moXe Aa ce M3MoJs3Ba OT Aela Ha Bb3pacT Hall-Manko 8 roguMHuM M OT LA C HamasieHu
dU3NYECKU, CETUBHU MU YMCTBEHU CNOCOBHOCTM, MW C IUNCA Ha AOCTAaTbYEH OMNUT U NO3HAHWUS, CaMO
aKo ca nog, HabaaeHMe UK ca NONYYNAN YKa3aHMA BbB BPb3Ka C U3M0A3BAHETO Ha ypesa no 6esonaceH
HauYMH M aKo pa3bupaT onacHOCTUTE, KOMTO MOraT Aa Bb3HMKHAT NPW M3NoA3BaHe Ha ypeaa. OdeuaTa
HAMAT NPaBOo Aa CU UrPanT ¢ ypeaa. MNoyncTBaHeTO M NogapbrKKaTa He TpAGBa Aa ce M3BbPLLBAT OT AeLa,
OCBEH aKO Ca Ha Bb3pacT Hali-Manko 8 roanHU 1 ca nog HabatoaeHue.

15. He ocTaBsiiTe ypeaa v 3axpaHBallma Kaben B 611M30CT A0 Aela Ha Bb3pacT No-ma/ika oT 8 roauHM Toraea,
KOraTo ypeabT € BK/IIOYEH UK Ce OXNaxKaa.

16. Ypeaute He ca npegHasHayeHW 3a WM3NON3BaHe 4pe3 BbHWEH TaMMep WMAM 4Ype3 cuctema 3a
OVUCTAaHUMOHHO ynpaB/aeHue.

BaxkHo

YpeabT MoXe Aa ce U3Mnos3Ba OT Aela Ha Bb3PacT OT 8 rOAMHU U OT AnLA C HAManeHU GU3NYECKU, CETUBHMU
WM YMCTBEHM Bb3MOXKHOCTU, KOUTO HAMAT OMNUT UM NO3HAHMA CamMo, aKo ca HabatoaaBaHu UAK obyyeHu
OTHOCHO 6e3onacHaTta ynotpeba Ha ypeaa W, ako pa3bupaTt onacHOCTUTE, CBbp3aHM ¢ ynotpebara.

He nossonsBaiTe Ha geuaTa Aa CM UrPadAT ¢ To3M ypes. [eua HAMAT NpaBo Aa NOYUCTBAT, MU3MO0A3BAT U
noaabp:KaT TO3U ypes, OCBEH aKO He Ca Ha Bb3pacT Hafj 8 roamMHu 1 ca HabaaaBaHW OT Bb3pacTeH.

- He ocTaBsanTe ypeaa Ha AOCTbMNHM MECTa 3a Aela Ha Bb3PacT Nnog 8 roanHu.

- He noTtansaiite Kopnyca Ha ypega v HEroBUTe HarpeBaTe/IHN eleMeHTUN BbB BOAA M He T U3N/1aKBainTe nog,
BOAHA CTPYA, Tbil KATO CbAbPKAT ENEKTPUYECKN KOMMNOHEHTU.

- 3a Aa NpefoTBpaTUTE TOKOB yAap, He AONyCKaiTe NPOHNUKBAHETO Ha BOAA WK Ha APYrK TEYHOCTM B ypesa.
- CbcTaBKMTE, KOUTO CNeABa Aa ce roTeAT, TPA6Ba Aa 6bAaT NOCTaBEHM B Cb/, 32 MbPXKEHE UM NeYeHe, 3a A3
ce NpeaoTBPaTM KOHTAKTa C HarpeBaTeHUA e/IeMeHT.

- He nokpuBaliTe oTBOpUTE 3a BAM3aHE MM 33 U3BEXKLAHE Ha Bb34yx MO Bpeme Ha ¢yHKUMOHMpPaHe Ha
ypeaa.

- He nocTtaesaiTe 0110 B CbAa 3a FOTBEHE, Thbi KaToO TOBA MOKE A4a NPUUYNUHM ONACHOCT OT NOXKap.

- He goKocBaliTe BbTpeLHOCTTa Ha ypeaa, A0oKaTo paboTu.

- TemnepaTtypute Ha AOCTbNHMUTE NOBBPXHOCTN Ca MHOIO BUCOKM MO Bpeme Ha GyHKLMOHMpPaHE Ha ypeaa.

MpeaynpexaeHua

- YBepeTe ce, Ye NOCOYEHOTO BbPXY ypeda HamnpexeHue CbOTBETCTBA HA AOCTAaBEHOTO OT MpexKaTa 3a
3axpaHBaHe C e/IeKTpoeHeprms.

- He wusnonseaiite ypena, ako 3abenexkuTe nosBpeaM Ha 3axpaHBawma Kaben, Lwencena wuam apyru
KOMMOHEHTU.

- He wusnonseaiite ypena, ako 3abenexuTe nosBpeauM Ha 3axpaHBawmsa Kaben, Lwencena wuam apyru
KOMMOHEHTU.

- MpeanassaiTe 3axpaHBaLmaA Kaben oT ropeLLm NOBbPXHOCTH.

- He BK/ItouBaliTe Wencena B M3TOYHWKA HA 3aXpaHBAHE W He HAaTUCKaWTe BYTOHMUTE HA KOHTPOAHUA NaHen ¢
MOKpU pbLie.
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- He nocraeaiTe ypeaa mHoro 61130 Ao cteHa uam gpyrm ypean. Octasete cBo6OAHO MACTO Hali-manko 10
CM OT 3aZHaTa CTpaHa, ropHaTa CTpaHa U OT ABeTe CTpaHu Ha ypeaa. He nocTassiiTe HULLO BbPXY ypeaa.

- U3nonsBaiiTe ypeaa camo 3a LennTe, KOUTOo ca NOCOYEHW B HAaCTOALLMA HAPbUYHMK.

- He octaBsaiite ypega ga ¢yHKumoHupa 6e3 HabntogeHme.

- fopewmaT Bb3AyX M3/1M3a Npes3 M3MyCcKaTe/SIHUSA OTBOP 3a Bb3AyX. JpbKTe pbleTe M AMLEeTo CU Aaney oT
M3MnycKaTeNHMA OTBOP, 3a Aa u3berHeTe M3rapsHMA OT ropewms Bb3gyX W napaTa, KOUTO M3AM3aT oT
n3nyckatenHusa oteop. OCBeH ToBa BHMMABaMTe C ropelms Bb34yxX M mapaTa, Korato usBaxgaTe oT ypesaa
Cb/Aa 33 MbPKEHE, CTHKIEHUA KanaK M Cbaa 3a NeyeHe.

- [loCcTbMHMTE NOBBPXHOCTM MOTaT A3 Ce HarpaBaT Mo Bpeme Ha M3No3BaHe Ha ypeaa.

- AKO 3abenexute, Ye U3IM3a YepeH AWM, MOAA, MU3KIoYeTe He3abaBHO Liencena OT M3TOYHMKA HA
3axpaHBaHe C e/fleKTpoeHeprua. M3yakaiTe, AOKATO cripe Aa M3/iM3a AWM, Npeay Aa U3BaguTte OT ypeaa
KOLWHMLLATA Ha GPUTIOPHMKA, CTBKIEHUSA Kanak M cbaa 3a nedyeHe. BuHarn nsnonssaliTte 3alWMTHU PbKaBULM,
KoraTto 6opaBuTe CbC CKApaTa, CbAa 3a NeYEHe UM CTbKIEHUA Kanak.

BHuMMmaHue!

- YBeperTe ce, Ye ypeabT e NOCTaBEH BbPXY XOPU3OHTA/IHA, PaBHA M cTabuiHa NOBBPXHOCT.

- Tosn ypen e npefgHasHayeH camo 3a goMallHa ynotpeba. Bb3mMoOXHO e Tol ga He e noaxogsuw, 3a
13nos3BaHe nNpu 6e3onacHM yCnoBUA B CPEAN KaTo KYXHU, GEpMU, MOTENN U APYTU HEXKUIULLHM NOMELLLEHUS.
CbWwo TaKa, ypeabT He e npeAHasHayeH 3a M3MNOo/A3BaHe OT CTpPaHa Ha KAMEHTUTE Ha XOTenu, MOTenu,
NaHCUOHWU UK Apyru NoaobHU mecTa.

- AKO ypeabT ce 13nosa3Ba No HeCbOTBETCTBALL, HauMH UK 3a NpodecroHanHu / nonynpodecnoHanHn uenu,
KaKTO M aKo He ce M3M0/13Ba B CbOTBETCTBUE C MHCTPYKLMUTE OT HapbYHUKA 3a ynoTpeba, rapaHUmaTa e ce
aHy/INPa U HME HEe HOCMM HMKaKBa OTFOBOPHOCT 33 NPUYMHEHU LLETH.

- U3KkntouBaliTe ypeaa OT U3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHe, KOrato HAMa Aa ro u3nonisBeare.

- MpoayKktTnte TpsbBa Aa ce OCTaBAT Aa Ce OxNaxaaT 3a oKo/so 30 MUHYTU Npeaun Ada ce 6opaBu C TAX UK
npegm ga ce Nno4YncTeart.
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4. ONUCAHUE HA NMPOAYKTA

CTbKneH
Kanak
dopma 3a
[pbXKKa Ha neyeHe
Kanaka Ha
- TeHaXepaTa lopHa
sl HarpesaTesiHa
— = [pbxKaHa Kamepa
* TaBWuKa 3a
neyeHe KoHTponeH naHen
N3xop 3a
lownn Bb34yX
{ ! TwuraH 3a
| | TbpxeHe 3axpaHBa
‘ f L Kaben
oA | [pbxka 4
= — — T

5. U3NON3BAHE HA NMPOAYKTA

MNpepu nbpBata ynorpeba:

1. OTcTpaHeTe BCUYKM eNeMeHTHM 3a OMNaKoBaHe.

2. MpemaxHeTe BCUYKMN CTUKEPU UM ETUKETU OT ypeaa.

3. MNouncTeTe gobpe cbaa 3a NbPKEHE, CKapaTa, CbAa 3a NeYeHe U CTbKAEHMSA Kanak ¢ Tonaa Boga, npenapar
3a MMeHe Ha CbAoBe U HeabpasusHa rbba.

4. N36bplieTe BLTPELIHATA M BbHLUHATA YacT Ha ypeaa C B/laXKHa Kbpna.

5. He nbnHeTe cbAa 3a NbprKEHE UK CbAa 33 NEYEHE C 0/IM0 UAN Ma3HMHA.

MoaroTtoBKa npeau ynotpeba

1. MNocTtaBeTe ypeaa BbpXy cTabunHa, XOPMU30OHTaNHA M paBHa MOBBLPXHOCT. He mocTaBAWTe ypeaa Bbpxy
HecTabuaHa NOBBPXHOCT.

2. [ocTaBeTe cKapaTa B CbAa 3a NbpXKeHe.

3. He nbnHeTe cbAa 3a MbprKEHEe Uan CbAa 3a NeyYeHe C 0/1IM0 UAKN APYTU TEYHOCTH.

He noctaBaiTe npegmeTy BbpXy NPOAYKTA, Tbi KATO Le HapyLLaT LMPKYAaLMATa Ha Bb34yXa U e 3acerHar
pe3ynTaTuTe OT FOTBEHETO C ropeLy, Bb3ayX.

U3non3saHe Ha ypepa

MHOro cbCTaBKM MoraT a ce rotesaT 6e3 onno. OnakoBKaTa CbAbpiKa mMmasika bpoluypa ¢ peuenTu, 3a 4a Bu
nomorHe ga pasbepete Kak paboTu ypeaa.

DYHKLMA PPUTIOPHUK C ropeL, Bb3ayx

1. BkAtoyeTe wWencena B CTEHEH KOHTAKT CbC 3a3eMABaHe.

2. 3BaaeTe BHMMATE/IHO CbAa 32 MbPXKeHe OT OCHOBHMSA Kopmyc.

3. MNocTaBeTe CbCTaBKUTE BbPXY CKapaTa OT BbTPELHOCTTA Ha CbAa 3a MbpKeHe.

4. BKapaiiTe cbAa 3a Nbp:keHe 06paTHO B OCHOBHUA KOPMYyC.

5. Onpegenete Heobxo0AMMOTO BpemMe 3a NbpKeHe/roTeeHe 3a n3bpaHaTa cbCTaBKa (BUXKTe MHGOPMaLMATA

B pa3gen ,HacTpoiikn" oT HacToAwaTa rnasa).
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6. HAKoWM cbCTaBKM M3MCKBAT pas3bbpKBaHe, KaTo ce pasKkjallia KOWHWLUATA, No cpegaTa Ha BpemMeTo 3a
roTBeHe (BUKTe MHPOpMaLmaTa B pa3gen ,,HacTpoikn" oT HacToAwaTa rnaBa). Pasknatere cbCTaBKUTE, Ces,
KOETO NAb3HeTe CbAa 06paTHO BbB GPUTIOPHUKA.

7. KoraTo uyeTe 3ByKOBWSI CUTHA/l Ha TaMMepa, HAaCTPOEHOTO BpeMe 3a rOTBeHe e M3TeKo. M3BageTe cbaa 3a
NMbp¥KeHe OT ypeaa 1 NocTaBeTe ro Bbpxy CTabuiHa NocTaBKa.

8. [posepeTe Aann CbCTaBKUTE Ca NPUTOTBEHM.

AKO CbCTaBKUTE HE Ca OLLEe NPUIOTBEHU, MOCTaBETE CbAa 33 NbPXKEHE OTHOBO B ypeaa W HacTponTe Tarkmepa,
3a 4a NPUroTBUTE CbCTABKUTE HAKOJIKO MUHYTU AOMNBAHUTENHO.

9. 3a pa M3BaAUTE CbCTaBKUTE (Hanpumep NbpXeHuTe KapTodu), n3Bagete cbaa oT GPUTIOPHMKA C ropell
Bb3YX M ro NOCTaBeTe BbPXY TOM/I0YCTOMYMBA NOCTaBKa.

10. N3cmneTe CbabpHKAHNETO Ha KOLWHULATA B e4HA Kyna Uan YNHKUA.

CobBeT: 3a Aa U3BaxkaaTte roJieMmTe Uan KPexKkmuTe CbCTaBKM, B3emMaliTe MM OT CbZa 3a FOTBEHE C MOMOLLTA Ha
KYXHEHCKU LLUMKM.

11. Cnen npuroTBsHe Ha efHa NapTMAa CbCTAaBKU QPUTIOPHUKBLT C ropely Bb3AdyX € rotoB BeAHara 3a
NpuUroTeaHe Ha Apyra napTnaa.

®dyHKuma ,,rpun”

1. 3axpaHBanTe ypeaa OT 3a3eMEeH eNeKTPUYECKN KOHTAKT.

2. MocTaBeTe cba 3a NeyeHe obpaTHO B ypeaa.

3abenexka: CbabT 3a neyeHe TpaA6Ba ga 6bAe NO3MLUOHUPAH B CbOTBETCTBME C M3UCKBAHETO ABeTe
OPBHXKKU Ha CbAa 33 NeyeHe Aa Ca OPUEHTUPAHU KbM /iIBaTa U, CbOTBETHO, KbM AfAICHaTa CTPaHa Ha ypepga.
3abenexka: He goKocBaiite cbga 3a neyeHe MU CTbKIeHUA Kanak U TeXHUTe MeTaIHM NOBBbPXHOCTU MO
Bpeme Ha ynotpeb6a M U3BeCTHO Bpeme ciep, ynorpeba, Tbil KaTo MoXe Aa CTAaHAT MHOro ropeLuu.
[oKocBaiiTe camo gpbKKaTa.

3. 3apaitTe HeobxoaumaTa TemnepaTypa 3a MPUroTBAHE Ha CbCTaBKUTE (TemnepaTypaTa MOXKe Aa ce
HacTpoiiBa mexay 60 1 200°C).

3abenexkka: BpemeTo 3a rotBeHe, CBbp3aHO ¢ pyHKUMATA ,,rpua”, He MoXKe Aa ce 3a4aBa, KaTo CTOMHOCTTA
no nogpasbupaHe e 60 muHytn, a pyHKumaTa ,,rpun” Tpabsa Aa ce cnpe pbUYHO c/iea roteeHe.

4. NpeaBapuUTENHOTO HarpsiBaHe ce N3BbPLUBA CNOPEea HYKAUTE, KaTo NPenopbynTenHaTa NPOoLbAKUTENHOCT
Ha npoueca Ha nNpeaBapuUTeNHO HarpasaHe e oT 1 40 3 MUHYTH.

5. MocTaBeTe cbCTaBKMTE B CbAa 3a NeyeHe, obpbluaiTe M, ako e Heobxoammo, 1 3aaanTe BPeMETO 3a
roTeeHe cnopea CMM4HUTE NpeanovYnTaHua.

6. Korato rotBeHeTo MPUKAOYM, HaTUCHeTe OyTOHa 3a NeyeHe BbPXy KOHTPONHWUA NaHen, cnef ToBa
HaTucHeTe ByToHa ,,naysa”.

7. 3a pa U3BaauTe CbCTAaBKUTE, XBAHETE APbMKKaTa Ha Kanaka, 3a [la B3eMeTe CTbKNeHUA Kanak, cnef Koeto
XBaHeTe ApbrKKaTa Ha CbAa, 32 A3 06bpHeTe 06paTHO CbAbP!KAHMETO My B NOATOTBEHUS NpeaBapUTENHO
KOHTEWHEP UM U3NO0I3BANTE KYXHEHCKU MUKW,

8. Cnep 3aBbplUBaHe Ha rOTBEHETO Ha NapTMAa CbCTaBKM, YPeAbT e roToB BedHara 3a NpUroTBsHe Ha
cnepgallia NapTnaa CbCTaBKMU.
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KoHTponHu naHenm

[ TOAST |

{
= 30Ha 3a M3NUCBaAHE Ha
30Ha 3a M3nunceaHe Ha MEHIOTO 32 dyHKUMATa
MEHIOTO 3a roTBeHe ¢ »Tpnn
ropeL Bb3ayx .
O6wm 6yTOHM 3a rOTBEHE C ropeLl, Bb3ayX U TOTBEHE B ¢ GD? E P EmyE “ (@)*

Cba 3a neveHe:

1. MNocTaBeTe cbAa 3a MbP}KEHE U Cb/1a 3@ NeYeHe B ypeaa U CBbPIKEeTe ypeaa KbM M3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHe.
YpeabT Wwe usgane KpaTbK 3BYKOB CUrHaN. BCUUKM CBETAMHHM MHAMKATOPW MUraT 3a 1 cekyHAa M cnep, Tosa

ST,

~

M3racsar, a ypebT BAN3a B PEXMM Ha rOTOBHOCT. MHAMKATOPBT , =" ocTaBa CBeTHaT, a LMGPOBMAT eKpaH

”

usnucea,

I
J
S

2. AKo gokocHeTe H6yToHa ,,  , KOraTo ypeabT € B PeXKMM Ha FOTOBHOCT, BCUYKM MHAMKATOPKM Ha ByToHUTE
e cBeTHaT. YpeabT ce Bpbllia B pPeXMM Ha FOTOBHOCT, aKO He Ce WM3BbPLUM HUKaKBa onepauma B
npoabaxkeHue Ha 30 cekyHAau.

3. Bceku nbT, KoraTo fokocsaTte 6yToHa, ypeabT Lie U34aBa 3BYKOB cuMrHan 3a 0,2 cekyHaum.

4. Lennat ypea e obopyasaH ¢ GyHKLMA 32 NOCTOAHHO 3anameTaBaHe.

OTaenHa pyHKUMA 3a FOTBEHE C ropeLy, Bb3ayX

=,
i FRY ||
1. JokocHeTe ByToHa ,“”. BYTOHBT ,"“” U UHOAMKATOPBT ,,“— " We MmuraT, UMbpPOBUAT eKpaH BASBO

JrirreE

MWra nocneaoBaTesiHoO, 33 4a U3MMCBA BpeMeTPaeHEeTo M TemnepaTypata - LI ~ 7, a BCUYKK ApyTu
CBET/IMHHM UHAMKATOPM Ca CBETHATW.
2. HaTucHeTe 6yTOHA 3a MeHIOTaTa Ha ¢GYHKLMATA 3a rOTBEHe C ropel, Bb3gyx, usbepeTte egHo oT

& ™

| !
MeHI0TaTa N CBETAIMHHUAT MHOMKATOP, OTFOBapALL, Ha CbOTBETHOTO MeHIO, We mura. [JokocHeTe 6yTOHa g —

”

M CbOTBETCTBALLATA d)YHKLI,VIﬂ ue 6'bﬂ,e dKTUBUPAHa C Temnepatypata U NpoaAb/IKUTENHOCTTA NO

no,u,paaGMpaHe. CBETANHHUAT MHOWKATOP Ha M36paHOT0 MEHK € CBETHAaT, OCTaHa/InUTeE UHAUKATOPU Ha
(.
MEHIOTaTa Ca M3racHati, LUMPPOBUAT gUCNaen OTAABO ,,'- i

” !

n,-

&

| i | TERS
3. KoraTo ypeasT e BK/OYEH, TpA6Ba Aa HaTUCHeTe ByToHa ,, " uau 6yToHa ,, - " 3a Aa HacTpouTe
BpeMeTpaeHeTo M TemnepaTypata. o Bpeme Ha HAcTpoMKa CbOTBETHMAT eKpaH mura. Hactpoitte

npoAb/IKUTENHOCTTA U TEMNEPATYPATa NO BPpEME HaA pa60Ta nypeagbt We ce BKAKYN aBTOMAaTUYHO Cieq 3
CEKYHAMN.
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e

3.1. He Moxe Aa HacTpoliBaTe BpemeTpaeHeTo KaTo HaTMCKaTe AMPEeKTHO ByToHa ,,"

v
" unn 6yToHa

i

no Bpeme Ha pabora. 3a Aa HacTpouTe BpemeTpaeHeTo, TpabBa Aa AOKOocHeTe ByToHa ,,'
{ TiHE )

ToBa 6yTOHa ,, -

" ncnep,

/", Mo Bpeme Ha HaCTPOlKa Ha BpPemMeTpaeHeTo CbOTBETCTBALIMAT eKpaH mura. Bus

”

. {0
dYHKUMATA 332 HACTPOMKa Ha MPOABMKUTENHOCTTa AOKOCHeTe BYTOHa ,,—— " 1 NPOABMKUTENHOCTTA LWe

P 5

HamanaAsa c no 1 muHyTa. [lokocHeTe 6yToHa ,, ", MpoAbMAKUTENHOCTTA LWe Ce yBesnyaBa ¢ no 1 muHyTa.

&£ Y e 5
o f )
I ~in

KoraTo ce HaTUCHe W ce 3aAbpXM HaTMcHaT ByToHa , -~ ” unu ByToHa , ", BpemeTpaeHeTo Lie
HamansABa UMM Lie ce yBeanyaBa 6bp3o ¢ no 1 mmMHyTa. MMHMMaNHaTa NPOABLAXKUTENHOCT, KOSTO MOXKe 43
6bae 3afjageHa, e 1 MUHYTA, @ MaKCMMasiHaTa NPOABL/KUTENHOCT, KOATO MOXKe Aa bbae 3asageHa, e 60
MUHYTU. (3abenexka: KoraTo ypenbT akTMBMpA 06paTHOTO 6poeHe B CEKYHAW, HaMansBaHeETO Ha
NPOAB/IKUTENTHOCTTA HE € Bb3MOXHO, a YBE/IMYAaBAHETO Ha MPOLb/XKMUTENIHOCTTA ce M3BbpwBa ¢ no 1
MUHYyTa.)

-

3.2. TemnepaTypaTa He MOxe Aa 6be HaCTPOeHa Ypes AMPEKTHO HaTMCKaHe Ha ByToHa "

" no Bpeme Ha paboTa. 3a Aa HacTpouTe TemnepaTypaTta, TpAbBa Aa AOKOCHeTe ByToHa ,, -

6yTOHa "

"«,[ o

2" To Bpeme Ha HacTPOIKa Ha TeMnepaTypaTa CbOTBETCTBALLMAT eKpaH mura. Korato
0

e aKTMBHa dYHKLMATA 3a 3ajaBaHe Ha TemnepaTypaTta, AOKOCcHeTe ByToHa , " 1 TemnepaTypaTa e ce

{TE
cnep ToBa 6yTOHa ,, -

‘n

noHuxkm ¢ 5°C. JokocHeTe 6yToHa ,," N TemnepaTtypara we ce nosuwmn ¢ 5°C. HatnucHete n 3agpbKTe

o ",

f~ ) {00
HaTUcHaT byToHa ,“—~" nnau 6yTtoHa " U TemnepaTypaTa Lie ce NOHMKM AN LWe ce NOBULIKN BbP30 C
no 5°C. MnHumanHata Temnepartypa, KOSTo MoXKe Aa bbae 3agageHa, e 60°C, a MakcMmanHaTta Temneparypa,
KOATO MOXKe Aa 6bae 3aaaaeHa, e 200°C.

=,

Al I

3.3. Cnen Kato 3ajafeTe MPOAbL/XKMTENHOCTTA M TemnepaTypaTta, AOoKocHeTe OyToHa ,, -
dYHKLMATA 33 TOTBEHE C ropell Bb3ayx We 6bae akTMBMpPaHa. B TO3M MOMEHT CBETAMHHUAT UHAMKATOP,

CbOTBETCTBALL Ha 6yTOHa ,,~-” 1 TO3M Ha ByTOHA, CbOTBETCTBALL, Ha M36PaHOTO MeHIO, Le CBETHAT U ypeabT
LLe 3anoYyHe obpaTHOTO BpoeHe.

4. Mo Bpeme Ha paboTa gOKOcHeTe byToHa ," ", cned ToBa AOKOCHeTe ByToHa ,, -~ " N rOTBEHETO C

ropew, sb3ayx uie 6'b£|,e npekbcHaTo. AKO MUCKaTe Aa Bb306HOBUTE roTBeHeTo, AOKOCHeTe 6yTOHa ”

& w,

[OKOCHETe OTHOBO BYTOHa Sy, GPUTIOPHMKBT C ropell, Bb34yX Lie Npoab/Ku Aa paboTu. AKo He ce
M3BBbPLUN HUKAKBA onepauusa, Korato paboTaTa e NpeKkbcHaTa WM ako CbAbT 33 NbpiKeHe 6bae U3BageH OT
ypeaa 3a noseye oT 5 MUHYTH, ypeabT Ce Bpbliia aBTOMAaTUYHO B PEXMM Ha FOTOBHOCT.

5. [loKaTo NpoAyKTbT paboTu, NPOABAKUTENHOCTTA BbPXY LMPPOBUA eKpaH NocTeNeHHO HamanaBga, KaTo
Ce NoKa3Ba B MUHYTM.

6. Korato obpatHoTo 6poeHe AOCTUrHe TOYKATa, B KOATO € 3a43AeHO HanoMHsHe 3a obpbliaHe Ha
] o o
CbCTAaBKUTE, BbPXY JIEBMA €KpaH ce noAasAgBa , | I/ ” W ypeabT U3gasa 3ByKOB cuMrHan 4 nbTu. B

TO3M MOMEHT, aKO CbAbT 3a NeyeHe 6bae n3BageH M 06bpHAT, 06paTHOTO BpoeHe ce NPeKbCBa, 40KATO CbAbT
3a Nbp)KeHe He 6bae NocTaBeH OTHOBO B ypeaa, cies KoeTo obpaTHoTo 6poeHe ce Bb306HOBABA. AKO CbAbT
He 6bae n3BaaeH, pabortata M 06paTHOTO BpoeHe LWe Npoab/KaT.

C .
7. Cnes NpuKNIOYBaHe Ha rOTBEHETO BbPXY /IEBMA eKpaH ce nossaga ,| | d

oy

7, ypeabT u3naBsa

ifw i |
3BYKOB CUrHan 3 MbTW, CBETIMHHUTE MHAMKATOPM, CbOTBETCTBALLM 33 ByTOHMTE ," ", " 1, =" cBeTBaT
N BEHTUNATOPDBT NpoAbsiKaBa Aa pa60TM 30 CeKyHOM. AKO He ce M3BbPLIKM HUKaKBa onepauma B
npoab/KeHNe Ha 15 ceKyHAM cnep, cMMpaHe Ha BEHTWAATopa, UMPPOBMAT eKpaH Cce BPblLa B PEXMM Ha

FOTOBHOCT.

re

8. KoraTo npolyKTbT paboTh, HaTUCHETE 1 3a[JpbKTe HAaTUCHAT ByTOHa ,
YPEAbT LLE Ce UKW,

/" 3a noBeye OT 3 CEKYHAN U
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OtaenHa pyHKUMA 33 NPUroTBAHE Ha ,,rpun”

1. [lokocHeTe 6yToHa 3a yHKUMATA rpUA , - ”. MHOMKATOP®T ,,

" we mura n umdpoBUAT amcnnemn
minink " 1
LI

= = I ”

BAACHO LLLe MOCOYBA MUTralikM TemnepaTtypata. CBEeTANHHUTE MHOMKATOPK,, couu )

=,

P I k) TER
b /,fu A } Lty

o A CBETBaAT, @ OCTaHA/INTE MHOWNKATOPU Ca USK/THOHEHW.

=

{ !
2. JoKocHeTe byToHa ,, "~ pane

N

200°C, uMdppoBUAT eKpaH BAACHO NOKa3Ba TemnepaTypaTa, a CBET/IMHHUTE UHANKATOPU ,,

&

AN

n
<7 CBeTBarT.

3. He moKe Aa HacTpoiiBaTe BPEMETPAEHETO WM TeMnepaTypaTa KaTo HaTUCKaTe AMPEKTHO byToHa ,

o~ -, 7

i :'! e \;‘\l v
“—" nan 6ytoHa ,,~—/" no Bpeme Ha paboTa. 3a Aa HacTpoiiBaTe, TPAbBa Aa AOKOCHETe NbpBO ByTOHa ,,

3.1. Mo Bpeme Ha HacTpoMKa CbOTBETCTBALLMAT eKpaH MUra, 3a Aa Nokasea Temnepartypara. Korato e

7 )
;

()
aKTMBHa QyHKLMATA 3a 3a4aBaHe Ha TemnepaTypaTa, AOoKocHeTe byToHa ,~—~" 1 TemnepaTypaTa e ce

o “‘ﬁ/ )i o
noHmxu ¢ 10°C. [lokocHeTe byToHa , " M Temnepatypata we ce nosuwun ¢ 10°C. MnHUManHata

Temnepartypa, KoaTo moxe Aa bbae 3agageHa, e 60°C, a MakcMmanHaTta TemnepaTypa, KOATO MOXKe Aa
6bae 3amaneHa, e 200°C.

'
‘n

D
3.2. Cnep KaTto 3afaeTe TemnepaTypara, 4OKOocHeTe byToHa ,
U CBETBa CBET/IMHHUAT MHAMKATOP, CbOTBETCTBALL, Ha ByTOHa ,,
4. OyHKumaTa ,rpun” e akTMBHa No noapasbupaHe 3a 60 MUHYTK, a NPOABLKUTENHOCTTA He Ce U3NUCBa
Ha eKpaHa.
5. Cnep u3TnMyaHe Ha BPeMeTOo 33 roTBEHE MPWU M3Mos3BaHe Ha QyHKUMATa ,rpun” e Heobxoammo Aa

NPeKbCHETE PBYHO pa60TaTa U1 a N3KN4YuTe ypeaa.

.. ®yHKUMATA ,,rpun” e akTUBMPaHa

-
N

6. Mo Bpeme Ha paboTa naun cnep rotBeHe AOKOCHeTe byToHa , ", cnep, KOeTo AOKOCHeTe OTHOBO

7 =

(o
6yToHa ,, ", 3a Aja NpeKbCHeTe roTBeHeTo. AKO MCKaTe Ja Bb306HOBUTE rOTBEHETO, JOKOCHETe ByTOHa ,,

Iy

<

A ol

', BOKOCHeTe OTHOBO ByTOHa ,, " W1 ypeabT We NPoabAXM A3 paboTu. AKO He ce U3BbPLIM HUKaKBa
onepaums, Korato paboTaTta e NpeKkbcHaTa UK aKo CbAbT 3a NevyeHe 6bae N3BageH 3a noseye oT 30 MUHYTH,
ypeLbT ce Bpblia aBTOMATUYHO B PEKMM Ha FOTOBHOCT.

5,

/" 33 noeye OT 3 CeKyHAM U

7. KoraTto ypeabT paboTu, HaTUCHETE M 3a4pbiKTe HaTUCHAT ByToHa ,, -
YPeawbT LLe ce U3KA0YN.

EAHOBPEMEHHO aKTUBMpPaHe Ha ABeTe GYHKLUU

- PyHKUMATA 33 rOTBEHE C ropeLy, Bb3ayx U GYHKUMATA 33 rOTBEHE Ha ,,rpun” moxe Aa 6baaT BKAOYEHM 33
e4HOBPEMEHHO roTBeHe Ha CbCTaBKUTE B ABaTa CbAa.

= [lo npuHLUM, CbCTaBKMUTE C MaIKM pa3mMepun U3NCKBAT NO-KPaATKO Bpeme 3a NPUroTBsaHe, B CpaBHeHue C
Nno-rosiemMmnTe CbCTaBKU.

= [1o-ronAMoTO KO/IM4EeCTBO CbCTaBKU U3MCKBA NO-AbAr0 Bpeme 3a NpuUroTeAHe, a NO-MaJiIkKoOTo KOa1IM4eCTBo
CbCTaBKN U3NCKBA MNO-KPATKO Bpeme 3a NpUroTeaHe.

- Pa36prBaHETO Ha CbCTaBKUTE C MaJZIKUW pa3smMepuU No Cpenata Ha BPEMETO 3a FOTBEHE FIOAOﬁpFIBa
KpaﬁHWr'l pe3yntat u moxe Aa NOMOrHe 3a npenorspatABaHe Ha HEPABHOMEPHOTO MPUroTBAHE Ha
CbCTaBKUTE.

= [pu npuroTeAHe Ha NPecHU KapTOd)VI, NOCTaBeTE MaJZIKO O/Z1INO B CbAa 3a MbpKeHeE U KapTOd)MTe e CtTaHaT
no-Xpynkasw. MNocTaBsaiTe CbCTaBKUTE BbHB d)pMTIOpHVIKa C ropeuw, BbB34AYX HAKOJIKO MUHYTU Cen
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HanMBaHe Ha 0/INOTO.

— He npuroteaiiTe CbCTaBKM C BUCOKO CbAbpPXKaHME Ha MasHUHM (KaTo Hanpumep HaaeHUUW) BbB
bpPUTIOPHMKA C FopeL, Bb3ayX.

— 3aKyckute, KOUTO moraT ga 6baat npurotBeHn BbB ¢ypHa, moraT ga 6baaT NPUroTBEHW M BbB
OpUTIOPHUKA C ropeL, Bb3ayX.

— OnTMMaNHOTO KOJIMYECTBO 33 NPUIOTBSIHE Ha XPYNKaBu nbpxeHn Kaptodu e 500 rpama.

— W3nonsBaliTe 3aKyneHo TecTo, 3a 4a NPUroTeATe 6bP30 N IECHO 3aKYCKM C Mb/HEXK. TOBa TECTO U3NCKBA
NO-KPATKO Bpeme 3a NPUroTBAHe B CpaBHEHME C 4OMALUHO NPUTrOTBEHOTO TECTO.

— TocTaBeTe cbh MAK dopma 3a neyeHe BbB PypHA B KOWHMLLATA Ha GPPUTIOPHUKA C ropeLy, Bb3AyX, aKo
Xenaete fga m3nedyete 6,1aToBe 33 TOPTA UM NMUTKA, UKW AKO XKeNaeTe Aa NPUroTBUTE KPEXKU CbCTaBKM
MM 3aKYCKM C NBAHEXK.

— Cblwo TaKa, MoXe Aa nsnonssaTte GPUTIOPHMKA, 3 Aa NPETONAMTEe CbCTaBKMTe. 3a Ta3un Len HacTpouTe
TemnepaTtypaTta Ha 150°C n BrkAtodeTe ypesa 3a Halh-MHOro 10 MUHYTK.

MuHumanH |MNpoavmxute] Temnepatypa Pa36bpKBaHe AonbnHuTenHa
o- NHoCT (upes MHpopmaumsa
MaKCUMasnH (°0) pasknaiiaHe Ha
o (muH.) KOLWIHMLATa)
KO/IM4ecTBo
(rp.)
Kaptodu 1 Kaptodm Ha npbumLm
3ampaseHun TbHKO HapA3aHU 300-500 18-25 200 ba
KapTodpu
Jebeno HapA3aHW 3ampaseHn 300-500 20-25 200 JiF]
KapTodu
Kaptodu orpeteH 500 20-25 200 na
Meco
Kotnet 100-400 12-18 180 He
CBMHCKWN KOTNETH 100-400 12-18 180 He
Xambyprep 100-400 10-20 180 He
Bropek/baHnyKa c meco 100-400 13-15 200 He
Munewkn ropHn bytyeta 100-400 25-30 180 He
Munewku repam 100-400 18-25 180 He
3aKyCKu He
MponetHn pynua 100-400 8-10 200 JiF]
3ampaseHun NuaeLlKu NpbYnLm 100-400 8-12 180 ba
3ampaseHn pubHUN KpoKeTH 100-300 6-10 200 He
3ampaseH NaHupaH KallKkasan 100-300 3-10 180 He
MbnHeHu 3eneHyyum 100-300 12-20 160 He
MeyeHe
Cnagxuim 300 8-15 180 He
MuTKa 300 20-22 180 He
MbduHm 300 15-18 200 He
CnafaKm 3aKycku 300 20 160 He
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6. MOYUCTBAH

MouncTBaiTe ypeaa cnep BcAka ynorpeba.

CbabT 33 NPUroTBaAHe M pelleTkaTa 3a NO3MLMOHMpPaHe Ha XpaHaTa ca CHabaeHW ¢ He3anensallo Nokputue.
He nsnonseaite meTanHU KyXHEHCKU NpUBopn Maun abpasmsm 3a NOYUCTBAHETO UM, Tbil KaTo Te moraT aa
nosBpeaAT He3anensaLloTo NOKpUTUE.

1. U3kntoveTe Wencena oT M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe M ocTaBeTe ypea Aa ce oXnaau.

3abeneskka: 3a ga oxnaguTe GPUTIOPHUKA C ropell, Bb3ayX No-6bp30, M3BajeTe KoWHULATa OT Hero.

2. U36bplueTe BbHLHATa YacT Ha ypeda C BAaHa Kbpna.

3. MoumcTeTe KoWHMLATa U pelleTKaTa 3a NO3MUMOHMPaHe Ha XpaHaTa C ropela BoAa, KaTo M3nonssarte
Ma Ko npenaparT 3a M1eHe Ha CbAoBe U HeabpasmBHa rbba.

3a Aa NnpemMaxHeTe ocTaHafaTa MPbCOTUA, MOXKeTe Aa 3non3saTte obeamacanTeHa TeYHOCT.

3abeneskka: KolHMuaTa M peweTkaTa 3a MO3UUMOHMpPaHe Ha XpaHaTa ca NoAxodAlWM 3a MueHe B
CbAOMMUANHA MaLLMHa.

CbBeT: AKO MpbCOTHATA MOAEMHE MO KOWHMLATA UK PeLleTKaTa 3a NO3ULMOHMPaHE Ha XpaHaTa, C/IoXKeTe
ropewa BoAa M MafKo npenapat 3a MMWEHE Ha CbAOBe B KowHuuaTta. [locTtaseTe pelweTkata 3a
MO3MLMOHMPaHe Ha XpaHaTa B KOLIHMLIATa M OCTaBeTe peLleTKaTta U KOLHMLATa Aa Ce HaKMcHarT 3a okoso 10
MUHYTK.

1. MoumncTeTe BbTPELIHATA YaCT Ha ypeaa C ropella Boaa U HeabpasneHa roba.

2. MouncTBaiTe HarpeBaTeHUA eIEMEHT C YETKa, 3a Aa OTCTPaHUTE OCTaTbLUMUTE OT XpaHMU.

CbxpaHeHue

1. N3kntoyeTe wencena oT U3TOYHMKA HA 3aXpPaHBaHE M OCTaBeTe ypeaa Aa ce oxaaaum.

2. YBepeTe ce, Ye BCUUYKM KOMMOHEHTU Ca YNCTU U CYXN.

3. U36byTaliTe Kabena B oTAE/NIEHMETO 3a CbXPaHEHME Ha Kabena. 3akpeneTe Kabena, KaTo ro BbBeAETE B C/10Ta
3a 3aKpenBaHe.

MopbuBaHe Ha aKcecoapu

AKO cpelLHeTe TPyAHOCTM NPU HabaBAHETO Ha akcecoapw 3a BalMA ypea, MoAs, CBbpKeTe ce ¢ LleHTbpa 3a
06C/Ny)KBaHe Ha K/AMEHTM BbB BallaTa CTpaHa. HerosuTe AaHHW 33 KOHTAKT Ca HA/IMYHWU B FrapaHUMOHHUSA
cepTudMKar.

OnasBsaHe Ha OKO/IHaTa cpeaa

Korato ypeabT CTUrHe 40 Kpas Ha mepuoga 3a eKcnioatauusa, He ro M3XBbpaanTe 3aedHO ¢ 6utoBuTe
oTnagblm, a TPAaHCNOPTUPANTE ro A0 NYHKT 33 CbbMpaHe Ha OTNaabLUM C ornes peunkanpaxe. Mo To3u HauuH
nomaraTe 3a onasBaHe Ha OKO/IHaTa cpesa.
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7. OTCTPAHABAHE HA HEU3IMNPABHOCTH

Mpo6nem

Bb3morkHa npuymHa

PeweHue

DpUTIOPHUKBT € ropeLy,
Bb34yX He OYHKUMOHMpaA.

YpenbT He e CBbp3aH KbM
M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe.

CBbprKeTe Lencena KbM KOHTAKT Ha CTeHaTa, npeaBuaeH cbe
3a3emsBaHe.

Heobxoavma e HacTpoiika
Ha Talimepa.

3aBbpTeTe 6yTOHa 33 HaCTpOMKa Ha Tamepa A0 KENAHOTO
Bpeme 3a roTBeHe, 3a Aa BK/OUYUTE ypesa.

CobcTaBkuTe He ca
[,0CTaTbYHO NPUrOTBEHMU

Konunuectsoto Ha
CbCTaBKMTE B KOLWHULATA €
TBbPAE ronfamo.

[MocTaBeTe NO-ManKkM KONMYECTBA CbCTAaBKM B KowHMUaTa. Mo-
MaJIKUTe KO/IMYecTBa ce NPUroTBAT NO-PAaBHOMEPHO.

3agageHaTa Temnepatypa e
TBbPLAE HUCKA.

3aBbpTeTe bOyTOHa 3a HacTpoilKa Ha TemnepaTtypata go
KenaHata TemnepaTtypa (BuKTe WHPopmauusaTa B pasgenu
,HacTpoikun” n ,1U3nonssaHe Ha ypeaa”).

MpofbaxKMTEeNHOCTTA Ha
roTBeHe e TBbpae KpaTka.

3aBbpTeTe OYTOHA 33 HACTPOMKa Ha Talimepa A0 HeobxoaMMoTo
Bpeme (BuWxKTe uHbOpmauuaTa B pasgenu ,Hactpoiikn” wn
»,/3non3saHe Ha ypega”).

CbCTaBKMTE Ca NPUIOTBEHM
HepaBHOMEPHO.

Onpepenexu BMO0OBE
CcbCTaBkM TpsAbBa pda ce
pasbbpKar, ypes

pasKnallaHe Ha KolWHWLaTa,
no cpefara Ha BpPemeTo 3a
roTeeHe.

CbCTaBKMUTE, KOMTO Cé HaMMpaT B ropHarta CTpaHa WAu egHu
BbPXY Apyrv (Hanpumep KaptoduTe Ha Npbunum) Tpabsa aa ce
pa3bbpkaT MNo cpejata Ha BPemeTo 3a rotBeHe. Bukre
WHbopmaumaTa B pasgenn ,Hactpoiikn” u ,M3nonssaHe Ha

ypena”.

3aKyCKuUTe He ca XpyrnKasw,
KoraTo ce M3BagAT oOT
dpuTIOpHUKA.

M3nonssanm cre CbCTaBKMW,
npeaHasHa4yeHu 3a
npuroTssaHe B TPaAuLMOHEH
OPUTIOPHUK.

M3non3BaiTe 3aKycKu, NpegHasHayeHn 3a nedeHe BbB GypHa,
WM NOCTaBeTEe MasIko 0/IMO BbPXY 3aKYCKUTE, 3a Aa CTaHaT no-
XPYMKaBu No Bpeme Ha NpUroTesHe.

CbabT 32 NbpPXKEHE HE MOXKe

pna 6bae noctaBeH no
CbOTBETCTBAll, HAYMH B
ypeaa.

B KowHMUATa MMa TBbpAe
MHOTO CbCTaBKM.

He nbnHeTe KowHULATa Hag 3Haka MAX.

KowHuuata He e noctaBeHa

HaTucHeTe KOWHMLATa B CbAia 3a FOTBEHE, IOKaTO Ce 3aKpenu Ha

npasBMnHO B  CcbAa 3a | mAcTo.
roteeHe.

OT ypeaa nsnusa 6an amm. MpuroteaTe cbCTaBKM C | KoraTo npuroTeaTe CbCTaBKM C BUCOKO CbAbpiKaHuWe Ha
BMCOKO CbAbpsKaHMe Ha | MasHWHM, rOJIAMO KONMYECTBO MasHMHa Liie u3Teye B Cbaa 3a
Ma3sHUHU. nbpskeHe. OnnoTo obpasyBa 6a1 AMM, a CbAbLT 3a MbPIKeHe

MOXe fa ce HarpsaBa noseye oT 0b6MKHOBEHO. ToBa He 3acAra
DYHKLMOHUPAHETO Ha ypeaa Uau KpalHus pesynTar.

CbAObT 33 MbPXEHE ChAbPKa
Ma3HWHa, KOATO e oCTaHasa
BCNIEACTBME Ha npeaxoaHa

BennaTt aum ce obpasysBa OT MasHMHaTa, KOATO Ce Harpsasa B
cbaa 3a nbpKeHe. Mounctete gobpe cbha 3a MbpiKeHe ciep,
BCAKa ynoTtpeba.

ynotpeba.
MpecHnte  Kaptodu ca | He cTe usnonssanu | Manonssaite npecHn KapTodu 1 yBepeTe ce, Ye He OMEKBAT.
NPUrOTBEHN/U3MbPIKEHN noaxoaawma sug Kaptodu.
HepaBHOMEPHO.

He cte wu3nnakHaau no
CbOTBETCTBALL, HaumH
KapTtodute Ha  NpBUALM

npeauv 4a rv NpuroTeuTe.

M3nnakHeTe No cCbOTBETCTBALL HA4YUH KapTOdJVITe Ha npbynun, 3a
Aa OTCTPAHUTE HULLECTETO BbPXY TAX.

KapTopute He ca xpynkasu,
KoraTo ce M3BagAT oOT
dpUTIOpHMKA.

XpynkaBata TeKkcTypa Ha
KapTopute  3aBucuM  OT
KOJ/IMYECTBOTO 0O/IM0 B CbAa
3a nbp:KeHe " ot
KO/IMYECTBOTO  BoAa B
KapToduTe.

YBepeTe ce, Ye CTe OTCTPaHW/IM BoAaTa BbpXy KapToduTte, npeam
Aa nobasuTe 0/IM0TO.

HapeskeTe KapToduTe Ha no-ApebHu napyeHLa, 3a aa 6bvaaT no-
XPYMKaBu cneg, npuroTeaHe.

[lobaBeTe ma/sKo noseye 0/IM0, 33 Aa CTaHaT KaptoouTte no-
XpynKasu.
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OTcTpaHABaHe Ha HEM3NPaBHOCTU NPU U3NoN3BaHe HA dyHKuMATa ,,rpun”

MNpo6nem

Bb3morKHa NnpuymHa

PeweHue

YpeaobT He aKkTusmpa
dyHKumaTa ,rpun”.

YpeabT He e CBbp3aH Kbm
M3TOYHWMKA Ha 3axpaHBaHe.

CebpsKeTe 3axpaHBaLLMaA Kabes KbM 3a3eMeH eNeKTPUYeCcKn
KOHTaKT.

KamMepa MMa 4yXao0 TAn0.

BytoHbT ,Crapt” He e | Cnep Kato 3afagete napameTpuTe Ha ¢yHKuuaAta ,rpun”,

HaTWUCHaT. HaTucHeTe 6yToHa Start/Pause (Ctapt/Maysa).

CbabT 3a nevyeHe He e | CbabT3anedeHe TpabBa Aa ce NO3ULMOHMPA B CbOTBETCTBME

No3nLMOHUPaH no | ¢ U3NCKBaHeTO ABeTe APbXKKU Ha Cbha 3a neyeHe ga ca

CbOTBETCTBALL, HAUYMH. OpPUEHTUPAHN KbM iABaTa U, CbOTBETHO, KbM AAACHaTa CTpaHa
Ha ypena, Ha e4HaKBO HMBO.

B ropHata HarpeBatenHa | OTcTpaHeTe u4yXAOTO TANO OT ropHaTa HarpesaTesiHa

Kamepa.

byHKUMATA ,rpuna”.

CbCTaBkute He ca
CroTBeHU B
CbOTBETCTBUE C

Mma TBbpPAE MHOrO CbCTAaBKM
B CbAa 3a NeyeHe.

MocTaBeTe N0-masiko CbCTaBKM B CbAa 32 NeyveHe, Taka ye aa
Ce CroTBAT paBHOMEPHO.

HactpoeHaTa TemnepaTtypa e | HacTpoiTe TemnepaTypaTa Ha rOTBeHe Ha YymepeHa
TBbPAE HUCKA. CTOMHOCT.
Bb3ayweH
Bb3gyweH He ce nonyyaBa KOHTpOAHMAT naHen nnam
bpUTIOPHUK Mpwvn NTC
MUme Ha OPUTIOPHUK NTC Mpun NTC KBCO CUTHaN Ha KOHTPOJIHOTO Tabno n
rpeLwKka NTC OTBOpEH 3axpaHBaLLaTa 3axpaHBaLoTo Tabno He ca
KbCO cbeAnHeHue
OTBOpEH nnaTka NOAYYUIN CUTHAN
cbeanHeHune
Kopa 3a
El E2 E3 E4 E6 E7
rpeLKka
Ouvcnneit
Bb3ayweH
MPETON no Mpun
¢puTiopHuK | AIR FRY MEYEHE BROIL BAKE TOAST GRILL
NAHE noppas6b MEHI0
MeHto
npaHe
Temnepatyp Temnepart
ano ypa no
200 200 200 170 120 200 200 200
nogpasbupa noapaséu
He paHe
Bpeme no Bpeme no
nogpasbupa 18min 25min 20min 16min 6min 6min 18min noapasém 60min
He paHe
Bpemesu Bpemesu Default
P 1-60min 1-60min 1-60min 1-60min 1-60min 1-60min 1-60min P .
ANanasoH AManasoH 60min
HanomHnsa
HanomHsaHe He Ha
Ha BpemeTo . . . . Not X X BpemeTo He
10min 12min 12min 10min . 4min 10min
3a remind 3a HaNoOMHA
obpbliaHe 06pbLiaH
e
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CEPBU3 U OBC/TYKBAHE HA K/IUEHTU

M3non3eaiTe caMo OPUTMHANHU Pe3ePBHU YaCTy.

KoraTo ce cBbp3BaTe C HalUMA OTOPU3MPAH CEPBM3EH LLEHTbP, YBEpeTe ce, Ye MmaTe Nnog pbKa cnegHata
nHdopmauma: HaumeHoBaHMe Ha MOZENa U CEpUeH HoMep.

MHdopmauuaTa moxke Aa 6bae HamepeHa Ha TabesikaTa C TEXHUYECKM AaHHKW. Te noanexar Ha npomsaHa 6es
npeasapuTesiHO yBeAOMAEHME.

TEXHUYECKU OAHHU ‘
3axpaHBaLLO HanperKeHue 220-240V~50/60Hz
MouwHocTt 2600 W
Kanayurter 5N
Temnepatypa 80-200 °C

Bnarogapvm Bu 3a 3akynyBaHeTo Ha TO3M NpoAyKT! AKO ce Hy)KAaeTe OT NOMOLL, 33 BalWWA NPOAYKT, NoceTeTe
HalwuA yebcalT, KaTo M3MNoA3BaTe IMHKOBETE NO-40Y.
MonyueTe pbKoBoAcCTBa 3a ynoTpeba: https://www.heinner.ro

MNonyuete nHdpopmauma 3a peMoHT: https://www.heinner.ro

U3xBbpaAHe Ha oTNaAbLMUTE NO HAYMH, OTTOBOPEH 3a OKOJIHATa cpeaa
MoKeTe Aa NOMOrHeTe 3a Ofna3BaHeTo Ha OKoJ/IHaTa cpeaa!
Mons cnasBaliTe MecTHUTe pasnopenbu: MpenanTe HEeDYHKLUMOHUPALLOTO €NeKTPUUYECKO
obopyaBaHe Ha LUEeHTbP 3a CbOMpaHe Ha OTNaabLUK OT eNeKTPMUYECKo obopyaBaHe.
HEINNER e peructpupaHa mapka Ha KomnaHuata Network One Distribution SRL.
OcTaHanuTe TbProBCKM MapKM M HAMMEHOBaHMATA Ha NPOAYKTUTE Ca TbPrOBCKM MApPKU UK
PErncTpMpaHm TbProBCKM MapKU Ha CbOTBETHUTE UM MpPUTENKATENN.
HuTo egHa YacT oT cneunduKaummTe He MoXKe Aa 6bae Bb3NPOM3BENKAAHA NOA KaKBATO M
Aa e opma nnm cpeacTBo, AN N3NOA3BaHA 3a NONyYaBaHe HA NPOM3BOLHM KAaTo NPEBOAM,
TpaHchopmauum wan agantaumm, 6e3 npeaBapUTENHOTO CbrlacMe Ha KoMMaHuATa
NETWORK ONE DISTRIBUTION.
Copyright © 2013 Network One Distribution. Bcuuku npaBa 3anaseHu.
www.heinner.com, http://www.nod.ro

To3u NPOAYKT e NPOEeKTUPaH 1 NPON3BELEH B CbOTBETCTBME CbC CTAHAAPTUTE U HOPMUTE Ha
EsponeickaTta obwHoCT.

BHocuTen: Network One Distribution
yn. Mapuen AHKy Ne 3-5, bykypel, PymbHuA

Ten: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro

www.heinner.com


http://www.heinner.com/
https://www.heinner.ro/
https://www.heinner.ro/
http://www.heinner.com/
http://www.nod.ro/
http://www.heinner.com/
http://www.nod.ro/

