APARAT DE GATIT CU ABURI
Model: HSA-1000XMC

Aparat de gatit cu aburi
Putere: 1000W

Culoare: inox
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Va multumim pentru alegerea acestui produs!

I.  INTRODUCERE J

Va rugam sa cititi cu atentie instructiunile si sa pastrati manualul pentru informari ulterioare.

Acest manual este conceput pentru a va oferi toate instructiunile necesare referitoare la

instalarea, utilizarea si intretinerea aparatului.
Pentru a opera unitatea corect si in siguranta, va rugam sa cititi acest manual cu instructiuni

cu atentie inainte de instalare si utilizare.

< J

Il. CONTINUTUL PACHETULUI DUMNEA

> Aparat de gatit cu aburi
> Manual de utilizare

= > Certificat de garantie
0.
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Atunci cand folositi aparate electrocasnice, trebuie sa va luati intotdeauna masurile de
precautie de baza, inclusiv pe cele mentionate mai jos:
1. Cititi toate instrictiunile inainte de a utiliza aparatul de gatit cu aburi.
2. nainte de a conecta aparatul la reteaua electrica, verificati dac3 voltajul inscriptionat
pe eticheta corespunde cu voltajul din locuintd; daca nu corespunde, va rugam sa nu
utilizati aparatul si sa contactati vanzatorul.
3. Nu atingeti suprafetele fierbinti. Folositi-va de manere sau butoane. De fiecare data
cand manevrati alimente fierbinti, folositi manusi de bucatarie si evitati aburul fierbinte
generat de partea de sus a aparatului de fiecare data cand este in functiune. Nu atingeti
aparatul in timp ce genereaza aburi. Ridicati capacul, Tndepartandu-l incet de
dumneavoastra. Folositi intotdeauna manerul cand mutati aparatul.
4. Lasati aparatul sa se raceasca inainte de a adauga sau detasa piese.
5. Lasati aparatul sa se raceasca complet thainte de a-l curata sau depozita.
6. Scoateti din priza aparatul de gatit cu aburi atunci cand nu 1l utilizati si inainte de a-I
curata.
7. Pentru a va proteja Tmpotriva electrocutarii, nu scufundati aparatul, cablul de
alimentare sau stecarul in apa sau alte lichide.
8. Atunci cind acest aparat sau alte aparate electrocasnice sunt utilizate in preajma
copiilor, este necesara o stricta supraveghere a acestora.
9. Nu utilizati aparate electrocasnice care au cablul de alimentare sau stecarul
deteriorat, prezinta defectiuni sau au fost deteriorate in vreun fel. Returnati aparatul
celui mai apropiat centru de service autorizat pentru a fi verificat, reparat sau reglat.
10. Nu folositi accesorii care nu sunt recomandate de producator; pot cauza incendii,
electrocutare sau raniri.
11. Utilizati aparatul pe o suprafata plana si stabila, departe de surse de apa.
12. Nu folositi aparatul in spatii deschise.
13. Nu utilizati acest aparat in scopuri comerciale sau in alte scopuri decat cel pentru
care a fost destinat.
14. Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea mesei sau a blatului de
bucatarie si nici sa atinga suprafete fierbinti.
15. Nu pozitionati aparatul langa o plita fierbinte, electrica sau pe gaz, ori in apropierea
cuptorului electric deoarece se pot produce incendii.
16. Nu utilizati aparatul fara apa deoarece i se poate deteriora rezistenta. Daca totusi se
intdmpla acest lucru din cauza neatentiei, scoateti-l imediat din priza. Dupa ce s-a racit,
adaugati apa in aparat.
17. Folositi intotdeauna apa suficienta pentru a gati cu aburi.
18. Cand utilizati aparatul, asezati-l pe o suprafata plana la care copiii sa nu aiba acces.



http://www.heinner.com/

www.heinner.com 1000W, 50/60Hz, 220-240V

19. Nu scufundati baza aparatului in apda deoarece poate duce la incendii sau
electrocutare.

20. Tn timpul gatitului, fiti atenti la aburii care ies din capacul aparatului, iar cand
deschideti capacul aveti grija ca acesta sa nu fie indreptat catre cineva.

21. Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau care nu au experienta sau cunostinte, cu
exceptia cazului in care sunt supravegheati sau instruiti referitor la utilizarea aparatelor
electrocasnice de catre o persoana responsabild pentru sigurata lor.

22. Trebuie sa supravegheti copiii pentru a va asigura ca nu se joaca cu aparatul.

23. Acest aparat este destinat uzului in gospodarie, precum si:

—Tn bucétérii dedicate personalului din magazine, birouri sau alte spatii de lucru;

— La ferme;

— De clienti, in hoteluri, moteluri si alte spatii de tip rezidential;

—Tn spatii tip pensiune.

24. Pastrati aceste instructiuni.

"
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Denumirea componentelor:

1. Capacul vasului de gatit
2. Tavita de scurgere

3. Recipient pentru orez
4. Indicator nivel apa

5. Vas superior

6. Vas median

7. Vas inferior

8. Panou de control

9. Rezervor

Panoul de control

pomit { oprit ore { min.

+ -

1. Pornit/Oprit (On/Off): Controleaza starea de functionare a aparatului.

2. Mod (Mode) : Apasati butonul pentru a selecta programul dorit (5 programe).
3.“+/—" : Alegeti timpul necesar pentru a gati alimentele (pana in 59 minute).

4. Ore/min. (Hr/min.): Aparatul are functie automata de pornire. Apdasati butonul pentru
atrece dela,ord” la,minut” siinvers si alegeti timpul de pornire automata.

5. Ecran: Indica modul si timpul de functionare.

PIESE

1. Rezervor: Contine apa pentru gatirea alimentelor cu aburi; nu puneti alte lichide in
rezervor.

2. Tivita de scurgere: impiedicd apa provenitd din condensare si din lichidele din
alimente sa se scurga thapoi in rezervor; astfel se asigura o apa curata in rezervor.

3. Vase: Pentru a identifica usor vasele, acestea au fost numerotate. Cel inferior a fost
notat cu ,1” si a fost marcat in partea de sus a manerului vasului, iar cel median si cel
superior au fost numerotate cu ,,2”, respectiv cu ,,3".

4. Recipientul pentru orez: Pentru a gati orez, puteti aseza acest recipient in oricare
dintre vasele cu aburi. Pentru a reduce spatiul de depozitare cand nu folositi aparatul,
puteti pune recipientul pentru orez in rezervor. Trebuie Tnsa rasturnat si apoi asezat.

5. Capacul vasului de gatit: Are un maner practic in partea de sus pentru a nu va opari
atunci cand 1l ridicati. Tn plus, capacul se potriveste cu oricare dintre vasele aparatului.
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V. INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE.

TNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Tnainte de prima utilizare a aparatului de gitit cu aburi, curdtati-l bine, introducand
accesoriile — vasele, tavita de scurgere, capacul etc. —1n apa si adaugand un detergent
adecvat. Umpleti rezervorul cu apa pana la marcajul care indica nivelul maxim,
asamblati toate piesele si porniti aparatul. Cand incepe sa fiarba, aruncati apa.

NOTA: Asamblati toate piesele, montati tivita de scurgere in rezervor, asigurati-vd ca
este fixata in pozitie corectd, orizontald. Cand folositi aparatul, asigurati-va ca nivelul
apei din rezervor se afla intre cel minim si cel maxim. Cand curatati aparatul, nu
introduceti niciodata rezervorul si baza in apa.

MOD DE FOLOSIRE

1. Asezati aparatul pe o suprafata stabila si plana.

2. Umpleti rezervorul cu apa in functie de tipul si cantitatea de alimente. Daca este
nevoie ca mancarea sa fie gatita la aburi timp de 15 — 60 minute, adaugati apa pana la
marcajul care indica nivelul maxim, Thsa daca timpul necesar pentru gatit este mai mic
de 15 minute, adaugati apa pana la marcajul care indica nivelul minim. Daca aparatul
nu mai scoate aburi sau aburii se reduc Tnainte ca mancarea sa fie gata, inseamna ca
trebuie sa mai adaugati apa in rezervor.

NOTA:

1. Nu adaugati sare, piper, arome, esente, vin sau alte lichide Tn apa de la robinet pe
care o puneti in rezervor.

2. In timpul functionarii aparatului, asigurati-vd ca nivelul apei se afla intre cel minim si
cel maxim.

3. Aparatul se poate utiliza in trei moduri:

1) Folosind numai vasul inferior: Puneti alimentele in vasul inferior, apoi fixati-l pe baza
aparatului

2) Folosind toate cele trei vase odata: Asezati fiecare vas conform numarului pe care fl
au. Va rugam sa pastrati ordinea; altfel, vasele nu vor avea stabilitate.

3) Folosind doua vase: Numai vasul din mijloc se potriveste cu cel inferior.

NOTA: Cand folositi doud sau trei vase, alimentele din vasul inferior se gitesc mai
repede decat in cel superior, deci ati putea pune alimentele care se gatesc mai greu in
vasul de jos.

4. Puneti capacul.

5. Conectati aparatul la priza.

NOTA: Nu puneti aparatul in functiune fira vase si capac.

6. Odata aparatul conectat, se va auzi un semnal sonor prelung, iar ecranul va afisa
,»0:00”dupa 1 secunda. Numai butonul ,,Mod” (“Mode”) poate fi activat.
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7. Apasati butonul ,Mod” (“Mode”), iar ecranul va afisa continuu:

a. paine b. orez c. peste d. pui sau carne e. legume. Selectati programul dorit si
ecranul LCD va afisa timpul predefinit necesar pentru gatit; acesta poate fi schimbat
apasand butoanele ,+” si ,,-".

8. Aparatul are functie de pornire automata. Timpul maxim de programare este de 12 ore si
59 minute. Daca nu doriti ca aparatul sa inceapa sa functioneze imediat, puteti programa
functia de pornire automata apasand butonul ,,Min” dupa cum urmeaza:

De exemplu: Doriti ca aparatul sa inceapa sa functioneze dupa 2 ore si 30 minute:

1). Urmati pasii 1 — 8 de mai sus, apdsati butonul “Min” o singurd dat&. in stdnga ecranului
va apdrea imaginea unui ceas desteptator, iar ,00” va incepe sa lumineze intermitent.

2). Schimbati ,00” cu ,,30” apasand butoanele ,,+” si,,—”, apoi apasati butonul

“Min” din nou si “0” va incepe sa lumineze intermitent. Treceti de la ,0” la ,,2” apasand pe
butonul ,,+” si pe ,,-”. Confirmati selectia apasand butonul ,Min”.

3). Apasati butonul ,Pornit/Oprit” (“On/Off”). Se va auzi un semnal sonor prelung,
indicatorul va arata culoarea verde si va lumina intermitent. Ecranul LCD va incepe sa
afiseze o numaratoare inversa si, cand timpul va ajunge la ,0:00”, imaginea ceasului
desteptator va disparea. Indicatorul va arata culoarea rosie si nu va mai lumina. Aparatul
va incepe sa functioneze.

4). Cand operatiunea s-a incheiat, se va auzi un semnal sonor.

NOTA: Perioada minim& de functionare pentru fiecare mod este cea predefinitd, maximum
59 minute. Tn timpul functiondrii se poate anula optiunea apdsand butonul ,,Pornit/Oprit”
(“On/Off”) 2 secunde.

Anularea programului de pornire automata: Apasati butonul ,,Pornit/Oprit” (“On/Off”)
timp de 2 secunde; se va auzi un semnal sonor, imaginea ceasului desteptator va disparea,
timpul va reveni la zero si se vor anula toate optiunile.

9. Nu atingeti baza, recipientul pentru orez si vasele aparatului in timpul functionarii.
Purtati manusi ori de cate ori manevrati aparatul de gatit cu aburi.

10. Dupa ce procesul de gatire cu aburi s-a terminat, scoateti aparatul din priza si lasati-l sa
se raceasca fnainte de a detasa rezervorul.

NOTA: Fiti atenti cand scoateti tdvita de scurgere; este posibil ca anumite piese ale
aparatului sa se raceasca, insa apa din rezervor si tavita de scurgere sa se mentina fierbinti.
11. Aruncati apa dupa fiecare utilizare. La urmatorul ciclu de functionare, adaugati din nou
apa de la robinet.

12. Dupa ce toate piesele s-au racit complet, depozitati aparatul de gatit cu aburi intr-un loc
uscat, cum ar fi pe masd, pe blatul de bucatarie sau pe un raft al bufetului. Cablul de
alimentare se poate deteriora daca este asezat sub partea de jos a aparatului.
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1. Lasati aparatul sa se raceasca tnhainte de a-l curata.

2. Spalati vasele aparatului, capacul, tavita de scurgere si recipientul pentru orez cu
apa calda cu sapun, clatiti si uscati bine.

3. Nu curatati nicio piesa cu produse de curatat abrazive precum bureti de sdrma
abrazivi sau pudra de curatat abraziva.

4. Nu scufundati rezervorul in apa, ci mai intai turnati apa calduta in acesta, apoi clatiti
bine si aruncati apa. La final stergeti-l cu o carpa moale.Toate piesele, cu exceptia
rezervorului, pot fi curatate in masina de spalat vase. Totusi, curatarea repetata poate
duce la o usoara pierdere a luciului.

5. Dupa ce s-au racit complet toate piesele, depozitati aparatul de gatit cu aburi
intr-un loc uscat, cum ar fi pe masa, pe blatul de bucatarie sau pe un raft al bufetului.
Infisurati cablul de alimentare si prindeti-l cu o clema.

PROTECTIE ANTI-FIERBERE $SI ANTI-EPUIZARE A APEI

Verificati daca in timpul functionarii apa din rezervor este suficientd. Daca nu mai este
apa sau daca nivelul apei din rezervor este scazut, sistemul de protectie anti-epuizare
a apei va opri aparatul, se vor auzi semnale sonore, iar ecranul LCD va afisa:

EEE.

TINDEPARTAREA DEPUNERILOR

Dupa o perioada de utilizare de 2 — 3 luni, pot apdrea anumite depuneri de natura
chimicd in rezervor sau pe rezistenta; acesta este un lucru normal. Cantitatea
depunerilor depinde de duritatea apei din zona dumneavoastra . Pentru a prelungi
durata de folosinta a aparatului, este esential sa indepartati depunerile din rezervor.

1. Umpleti rezervorul cu un amestec din otet si apa pana la marcajul ce indica nivelul
maxim. Nu utilizati alte produse chimice sau pentru indepartat depuneri.

2. Atunci cand conectati aparatul la priza, tavita de scurgere, vasele si capacul trebuie
sa fie corect pozitionate.

3. Reglati aparatul sa porneasca dupa 20 — 25 minute. Daca otetul se revarsa din
rezervor, scoateti aparatul din priza, inchideti cronometrul si reduceti din cantitatea
de otet.

4. Cand cronometrul emite un semnal sonor, scoateti aparatul din priza si lasati-l sa se
raceascad fhainte de a scoate otetul.

5. Clatiti de cateva ori rezervorul cu apad rece si curatati celelalte piese conform
sectiunii Intretinere si Curitare.
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1. Cand folositi aparatul la altitudine mare, este posibil sa trebuiascd sa mariti
perioada de timp necesara gatirii cu aburi, aceasta variind in functie de altitudine.

2. Timpul necesar gatirii cu aburi mentionat in retete este doar de referinta,
depinzand de dimensiunea alimentelor, locatie, prospetime si gust. Daca sunteti
familiarizat, timpul se poate regla usor.

3. Alimentele intr-un singur strat se gatesc mai repede decat cele asezate Tn mai multe
straturi; asadar, timpul necesar gatirii unei cantitati mai mari de hrana este mai
indelungat.

4. Pentru rezultate mai bune, alegeti o dimensiune potrivita pentru alimentele ce
urmeaza a fi gatite. Daca marimea acestora variaza mult, va sfatuim sa le asezati pe
cele de dimensiuni mai mici in partea de sus.

5. Nu umpleti vasele aparatului cu alimente deoarece trebuie sa existe suficient spatiu
intre ele pentru ca aburii sa circule.

6. Cand gatiti cu aburi o cantitate mare de alimente, Tnlaturati capacul si amestecati
folosind o ustensila cu coada lunga.

7. Pastrati lichidele din tavita de scurgere pentru prepararea supelor sau a sosurilor.

8. Tnainte de a giti cu aburi carne sau carne de pasdre congelatd, trebuie si o
decongelati.

9. Timpul de gatit precizat in retete se aplica in cazul folosirii apei reci.

10. Vasele interioare ale aparatului se mai folosesc pentru a gati cu aburi si alte
alimente precum fructe, legume, budinca, paine rapida etc.

11. Cand folositi doua vase, asezati intotdeauna alimentele care se gatesc mai greu in
vasul inferior.

12. Tn cele trei vase puteti pune tipuri diferite de alimente. Deoarece aburul se va
scurge din vasul superior, pentru a pastra aroma fiecarui aliment, carne sau legume,
asezati intotdeauna carnea in vasul inferior, astfel incat zeama carnii sa nu picure pe
celelalte alimente.

13. Gatitul cu aburi in cazul alimentelor din vasul superior dureaza, de obicei, mai mult
cu 5 minute. Daca doriti sa gatiti alimente care necesita timp diferit pentru a fi gatite,
puneti alimentele care se gitesc mai greu in vasul inferior al aparatului. Apoi, cand
timpul rdmas coincide cu cel al alimentelor care necesita mai putin timp, inlaturati cu
atentie capacul cu ajutorul unor manusi si puneti mancarea in vasul de jos. Tn cele din
urma, puneti capacul si continuati procesul de gatire cu aburi.
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Tip Greutate Timp necesar pentru gatit cu aburi
Orez Orez 400 g, apa 500 ml 45-50 min.

Cartofi 900 g 40 min.

Morcovi 550 g 40 min.

Oua 6 oud 15-20 min.

Pui 550 g 40 min

“ J

Timpul sau greutatea mentionate mai sus sunt numai de referinta. Pentru rezultate mai bune,
le puteti ajusta in functie de greutatea, de grosimea alimentelor sau de gust.

I,

Putere 1000W
Alimentare 220-240V; 50/60Hz
Culoare inox

HEINNER este marca inregistrata a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte branduri,
denumirile produselor sunt marci inregistrate ale respectivilor detinatori.

Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub orice forma sau prin orice mijloc, utilizata
pentru obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara permisiunea
prealabila a companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distibution. All rights reserved.

http://www.heinner.com, http://www.nod.ro

“ J
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MASURI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI

Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia
mediului si regimul deseurilor:

- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase
pentru mediu si sanatatea umana. Conform OUG 5/2015, exista obligativitatea predarii acestora,
pentru tratarea corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile. Societatea Network One
Distribution S.R.L. este platitoare de taxa de” timbru verde” pentru fiecare Echipament Electric si
Electronic (EEE) pe care il pune pe piata. Acest cost asigura tratarea ulterioara a echipamentelor
uzate colectate. Din acest motiv, odata ce devine deseu, produsul EEE poate fi predat gratuit
operatorului Dvs. de salubritate, la magazine atunci cand achizitionati alt echipament similar,

| “

sistemul “unul la unu “sau la punctul de colectare organizat de Primaria Sectorului / localitatii Dvs.
- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si

acumulatorii - fac obiectul unei colectari separate, il reprezinta o pubela barata cu o cruce.

Aceste masuri vor ajuta la protejarea mediului

Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisa in Registrul de punere pe piata a
echipamentelor electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-1V. De
asemenea, au fost intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de
Rechemare EEE, in conformitate cu HG 322/2013. Totodata societatea este inscrisa in Registrul de
punere pe piata a bateriilor, avnd numarul de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.

Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care I-ati cumparat este conform cu Directiva RoHS UE
(2011/65/UE). Nu contine materialele daunatoare si interzise specificate in Directiva.

Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii umane!

C€

Acest produs este proiectat si realizat in conformitate cu standardele si normele Comunitatii Europene

Importator: Network One Distribution
Str. Marcel lancu, nr 3-5, Bucuresti, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.ro , www.heinner.com

10
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FOOD STEAMER
Model: HSA-1000XMC

e Food steamer
e Power: 1000W
e Color: stainless steel

11
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Thank you for purchasing this product!

I. INTRODUCTION J

Before using the appliance, please read carefully this instruction manual and keep it for future
reference.

This instruction manual is designed to provide you with all required instructions related to the
installation, use and maintenance of the appliance.

In order to operate the unit correctly and safety, please read this instruction manual carefully before
installation and usage.

“ J

ll. CONTENT OF YOUR PACKAGE J

> Food steamer
> User manual

n > Warranty card

NS

12
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When using electrical appliance, basic safety precautions should always be followed,
including the following:

1. Read all instructions before using Food Steamer.

2. Before connecting the appliance to the power supply, check the voltage on the label
corresponds with the voltage on your home, if this is not the case, please don’t use the
appliance and contact your dealer.

3. Do not touch the hot surfaces. Use handles or knobs, always use oven mitts when
handling hot materials, avoid hot steam rising from top of steamer at all times when in
use, do not touch over appliance while it is generating steam. Remove lid by lifting
slowly away from you. Always use the handle when moving the unit.

4. Allow the unit to cool before putting on or taking off parts.

5. Allow the unit to cool completely before cleaning or storing.

6. When the appliance is not in use and before cleaning, unplug the food steamer from
the outlet.

7. To protect against the risk of electrical shock, do not immerse the unit, cord or plug
in water or other liquid.

8. Close supervision is always necessary when this or any appliance is used near
children.

9. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions or has been damaged in any manner. Return appliance to the nearest
authorized service facility for examination, repair or adjustment.

10. Do not use attachments not recommended by manufacturer, they may cause fire,
electronic shock or injury.

11. Use the appliance on a level and stable work surface away from water.

12. Do not use outdoors.

13. Do not use this for commercial purpose or for other than intended purpose.

14. Do not let the cord hang over the edge of table or counter, nor let cord touch hot
surface.

15. Do not place the appliance near the hot gas or electronic burner or other toaster
oven, as this will cause fire.

16. Do not operate the appliance without water, it may damage the heating element, if
the case happens for incaution, you should immediately unplug the appliance from the
outlet. After cooling the appliance down, pour water in the appliance.

17. Always use sufficient water for steaming time.

18. When in use, position the appliance at the balanced place where the children can’t
touch it.

19. Don’t let the base immerse in water, it may cause the fire or electric shock.

N
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20. During steaming, please be careful of the steam coming out of the steamer lid and not
to be opposite to anyone when opening the lid.

21. This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliances by a person
responsible for their safety.

22. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

23. This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:

— Staff kitchen areas in shops, offices and other working environments.

— Farm houses.

— By clients in hotels, motels and other residential type environments.

— Bed and breakfast type environments.

24. Save these instructions.

"

IV. DESCRIPTIO
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Parts name:

1. Steamer lid
Drip tray
Rice pan
Water gauge
Upper steamer column
Middle stemer column
Lower steamer column
Control panel

L 0o N U AEWN

Reservoir

Control panel

1. On/Off: Control the appliance working state

2. Mode: Press the button to select your desired program (5 programs).

3. “+/—": Set the steaming food time within 59 minutes.

4. Hr/min: The unit has the automatic start function, press the button to change
between the “hour” and “minute” and set the automatic start time.

5. Display: Indicate the working mode and time.

PARTS

1. Reservoir: Hold water for steaming food, don’t place any other liquid in the reservoir.
2. Drip tray: Prevent water condensation and food liquids from dripping back to the
reservoir to ensure the water in the reservoir is clean.

3. steamer column: In order to indentify the steamer column conveniently, each one has
been numbered. The lower steamer column is numbered “1” , and marked at the above
side of steamer column handle, for the medium and upper are numbered “2”, “3”
respectively.

4. Rice pan: It can be placed on any steam plate to cook rice. For the sake of reducing
space, the rice pan can be stored in the reservoir when not in use. But it should be
overturned, then position it in place.

5. Steamer lid: It has a convenient knob on top to avoid scalding when it is removed.
Besides, the steam lid can match with any steam support.

15
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BEFORE THE FIRST USE

Before using the food steamer at the first, please clean the food steamer completely,
put the attachments such as steam plates, drip tray, steamer lid etc into water (also
adding the proper cleanser) and clean them thoroughly. Fill the reservoir with water
to the max mark, assemble all parts and begin to operate, when the water is boiling,
discard the water.

NOTE: Assemble all parts, place drip tray in reservoir, make sure it is fixed to the
correct position and it sits flat. When using, make sure the water level in the reservoir
is between the maximum and minimum mark. Never put reservoir and base in the
water for cleaning.

USING FOOD STEAMER

1. Place the food steamer on a stable and level surface.

2. Fill the reservoir with water according to food type and quantity. If the food needs
steaming for 15-60 minutes, add water to the maximum mark, but if the steaming
time is less the 15 minutes, add water to the minimum mark. If food steamer stops
producing steam or steam rate is obviously slow before the food is ready, it indicates
you should add water to the reservoir.

NOTE:

1). Don’t add any salt, pepper, flavoring, essence, wine or other liquids in tap water in
the reservoir.

2). While using the appliance, ensure the water level between the minimum and
maximum.

3. The appliance can be used in three ways:

1) Only using lower steamer column: Put food in lower steamer column, then position
them on the base.

2) Using three steamer columns together: Position each steamer column in place
according to the number. Please keep the order otherwise the steamer column cannot
sit flat.

3) Using two steamer columns: Only the middle steamer column can fix with the lower
one.

NOTE: During steaming food with two or three steamer columns, the food of cooking
in the lower steamer column is more rapid than in the upper steamer column, so you
may put the difficult cooked food in the lower steamer column.

4. Cover with the steamer lid.

5. Plug into the outlet.

NOTE: Don’t operate it without steamer columns and lid in place.
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6. Plug the power outlet, a long buzzers will be heard, the display will display “0:00”
after 1s, only the “Mode” button can be activated.

7. Press the “Mode” button, the display will display continuously:

a. steamed bread

b. steam rice

c. steam fish

d. steam chicken or meat

e. steam vegetable.

Select your desired program, the LCD will display the default steaming time, and the
steaming time can be changed by pressing the “+” and “—” button.

8. The unit has automatic start function, the max delay time is 12 hours and 59
minutes. If you do not want to the steamer start operation immediately, you may set
the automatic start function by pressing the “Min” as follows:

For example: Set the unit begins working after 2 hours and 30minutes.

1). Operate according to the above 1-8 steps, press “Min” button once, a icon of alarm
clock will display in the left of display, and the “00” begin to flash.

2). Adjust the “00” to the “30” by pressing the “—+” and “—” button, then press the
“Min” button again and “0” begin to flashing, adjust the “0” to “2” by pressing “+”
and “—” button, confirm the setting by pressing “Min”.

3). Press the “On/Off” button, a long buzzers will be heard, the indicator will indicate
green and flash, the LCD count down, when the time is “0:00”, the icon of alarm clock
will disappear, the indicator will indicate red and stop flashing, the unit begins to
working.

4). When the operation is finished, the buzzer will beep.

NOTE: The minimum operation time of every mode is them default time, the
maximum is 59 minutes. During operation, you can cancel the setting by pressing the
“On/Off” button for 2 seconds.

Cancellation of the automatic start program: Press the “On/Off” for 2 seconds and a
long buzzer will be heard, the icon of alarm clock will disappear, the time return to
zero and cancel all the setting.

9. During work, don’t touch the base, rice pan and steamer columns, always use
groves when handling the food steamer.

10. After finishing steaming, unplug the appliance from the outlet and let it cool
completely before removing the reservoir.

NOTE: Be careful when removing the drip tray, while other parts of the unit may cool
down, water in the reservoir and drip tray is still very hot.

11. Discard the water after each using, next cycle pour the tap water again.

12. Store the food steamer after all parts cool down completely and place it at the dry
location such as a table top or counter top or a cupboard shelf. The power cord may
be wound under the bottom of steamer.

17
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1. Allow the appliance to cool down completely before cleaning.

2. Wash the steamer columns, steamer lid, drip tray, rice pan in hot soapy water, rinse
and dry completely.

3. Don’t clean any part with abrasive cleaners such as metal scouring pads, and
scouring powder.

4. Don’t immerse the reservoir in water, whereas pour the warm water into the
reservoir firstly, then rinse thoroughly and discard water, finally dry it with soft cloth.
All parts except the reservoir can be cleaned in dishwasher, however, continual
cleaning in a dishwasher may result in a slight loss of polish.

5. Store the food steamer after all parts cool down completely and place it at the dry
location such as a table top or counter top or a cupboard shelf, wind the cord into a
coil and secure with a twist fastener.

BOIL-DRY PROTECTION

During working, please note the water in the reservoir whether is enough, if it has no
water or the water level is lower in the reservoir, the operating dry protective will shut
off the power and buzzers will be heard, the LCD will display:

REMOVAL OF MINERAL DEPOSITS

After using about 2-3 months, some chemical deposits may build up in the reservoir or
on the heating element, this is normal case. The amount of deposits depends on the
hardness of water in your area, it is essential to descale the reservoir on the purpose
of prolonging the product life.

1. Fill the reservoir with the mixture of vinegar and water to the maximum mark, not
to use any other chemical or descaler.

2. Plug into the outlet, drip tray, steamer columns and steamer lid should be in the
correct place during this procedure.

3. Set timer for approx 20-25 minutes to start steaming, while white vinegar is
overflowing from the reservoir, unplug from the outlet, switch off timer and reduce
some white vinegar.

4. When the timer is ringing, unplug from the outlet and allow the unit to cool down
before pouring white vinegar out.

5. Rinse the reservoir several times with cold water and clean other parts as described
in Cleaning and Maintenance.
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1. When using the appliance at high altitude, steaming time may need to be increased
and vary by altitude.

2. Steaming time stated in recipes is only referenced, also it depends on food size,
location, freshness and taste. If you are familiar with it, the time can be set easily.

3. For single layer, the food is steamed faster than multiplayer, therefore, steaming
time for a large quantity of food is much longer.

4. For better results, select proper size food to steam, if food size is different greatly,
advise you to place the small food on the top.

5. Don’t fill steamer columns with full food, as there should be enough space between
foods to allow for the maximum steam flow.

6. When steaming a large quantity of food, remove steamer lid and stir the food
halfway by a long handled tool.

7. Save liquids in drip tray for making soup, sauces or gravy.

8. Please defrost it first before steaming frozen meat or poultry.

9. Steaming time stated in recipes is based on the use of cold water.

10. Inner steamer column is also used for steaming other food such as fruits,
vegetables, pudding, quick bread etc.

11. When using two steamer columns, always place the food in need of long steaming
time in lower steamer column.

12. You may place different food respectively in three steamer columns. As steam will
drip from the upper layer, so as to ensure food flavor is consistent with each other,
such as steaming meat and vegetables, always place meat in the lower layer so that
gravy can’t drip onto other food.

13. Steaming time for food in the upper steamer column is usually longer 5 minutes. If
you need to steam the food with different cooking time, start steaming the food in
need of the longer cooking time in the lower steamer column. Then when the
remaining time reaches that of food with the short cooking time, carefully remove
steamer lid by gloves and place the food into the lower steamer column, eventually,
cover with steamer lid and continue steaming.
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| VILRECPES

Type Weight Steaming time
Rice rice 400g water 500ml| 45-50min
Potato 900g 40min

Carrot 550g 40min

Egg 6 eggs 15-20min
Chicken 550g 40min

N J

The time or weight above mentioned is only referenced, you can adjust them according to food

weight, thickness or taste for better results.

IX. TECHNICAL DETAILS J

Power 1000W
Voltage 220-240V; 50/60Hz
Color Stainless steel

20
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— Environment friendly disposal
You can help protect the environment!

Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical equipment’s to

: HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and product

names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.

No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to make any

derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission from NETWORK

ONE DISTRIBUTION.
N j

c € This product is in conformity with norms and standards of European Community J

Importer: Network One Distribution
Marcel lancu Street, no. 3-5, Bucharest, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.ro, www.heinner.com

21
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GOzZPAROLO
Modell: HSA-1000XMC

o Gozparold
e Teljesitmény: 1000W
e Szin: Rozsdamentes

22
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Ko6szonjiik, hogy ezt a terméket valasztotta!

B T —

Kérjiik olvassa el a haszndlati utasitdst és a tovabbi informdciokért tartsa meg a kézikényvet.

Jelen kézikonyv a késziilék felszereléséhez, hasznalatahoz és karbantartasahoz tartozé
valamennyi informdaciét tartalmazza.

A megfeleld és biztonsagos lzemeltetés érdekében hasznilat el6tt kérjiik olvassa el
figyelmesen a kézikdnyvet.

< J

Il. A CSOMAGOLAS TARTALMA J

> GOzparold
> Kézikényv

— > Jétallasi tanusitvany
\

23
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Amikor ezt a hdaztartasi gépet haszndlja, mindig tegye meg az alapvetd
el6vigyazatossagi intézkedéseket, az alabb felsoroltakat is:
1. Olvassa el az 6sszes utasitast, mielGtt a g6zparoldt hasznalna.
2. Miel6tt a késziiléket az elektromos hdlézathoz csatlakoztatna, ellendrizze, hogy a
cimkén feltintetett feszlltség megfelel a haldzati fesziiltségnek; ha nem felel meg,
kérem, ne haszndlja a készliléket és keresse meg az eladét.
3. Ne érintse a forrd fellleteket. Hasznalja a fogantyukat és a gombokat. Haszndljon
konyhakeszty(t, amikor a forré élelmiszereket kezeli, és a készlilék m(ikodése idején
kerilje el a késziilék tetején keletkez6 forré g6zt. Ne érintse a késziiléket g6z
keletkezésekor. A fedd felemelésekor lassan tavolitsa el magatdl. Atkdltoztetéskor a
késziléket a fogantyujatdl fogja.
4. Tartozékok elhelyezése vagy leszerelése el6tt hagyja a késziiléket kih(ilni.
5. Tisztitas vagy tarolas el6tt mindig hagyja teljesen kih(lni a késziléket.
6. Huzza ki a késziléket a konnektorbdl, amikor nem hasznalja, vagy miel6tt kitisztitana.
7. Az aramités elkerilése érdekében ne meritse a késziiléket, a tapkabelt vagy a
csatlakozddugét vizbe vagy mas folyadékba.
8. A készlléket vagy mds villamos haztartasi késziiléket gyermekek jelenlétében szigoru
felligyelettel lehet hasznalni.
9. Ne haszndlja az elektromos haztartasi késziiléket, ha a tdpkabel vagy a
csatlakozodugd megsériil, meghibasodott vagy barmilyen mdédon megrongalddott.
Ellen6rzésre, javitasra vagy beadllitasra vigye vissza a késziléket a legkozelebbi
szakszervizbe.
10. Ne haszndljon olyan kellékeket, amelyeket nem a gyartd ajanlott; ezek tizet,
aramitést vagy sértlést okozhatnak.
11. A késziléket vizforrastdl tavol, vizszintes és stabil felliletre helyezze.
12. Ne hasznadlja a késziiléket nyilt helyen.
13. Ne hasznalja a késziiléket kereskedelmi céllal vagy a rendeltetésétdl eltéré célokra.
14. Ne hagyja a tapkabelt az asztal szélérél, a konyhai munkalaprél lelégni vagy forrd
fellleteket érinteni.
15. Ne helyezze a késziléket forrd villamos vagy gaztlizhely mellé, illetve villamos siték
kozelében, mert t(iz keletkezhet.
16. Ne haszndlja a késziiléket viz nélkiil, mert megrongdlédhat az ellendllasa. Ha
figyelmetlenségbdl ez mégis el6fordulna, hidzza ki azonnal a villamos haldzatbadl.
Miutan a készulék kihdilt, adagoljon vizet.
17. Hasznaljon mindig elégséges vizet, hogy g6zparoldban slisson-f6zzon.
18. Hasznalat kdzben helyezze a késziiléket a gyermekek szamara hozzaférhetetlen,
sikfellletre.
19. Ne meritse vizbe a késziilék aliat. mert tliz vagv dramiités keletkezhet.
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20. Etelkészités idején figyeljen a késziilék fedelén kidramld gézre, amikor pedig kinyitja a
fed6t, vigyazzon, hogy azt ne iranyitsa személyekre.

21. A készuléket nem arra szanték, hogy csokkentett testi, érzékszervi vagy szellemi
képességli személyek (ideértve a gyermekeket is) vagy tapasztalattal, illetve ismeretekkel
nem rendelkez6 személyek hasznaljak, ha a biztonsagukért felelés személy nem felligyel
rajuk vagy nem készitette fel Gket a késziilék hasznalatara.

22. A gyermekeket nem lehet felligyelet nélkil hagyni, hogy ne jatsszanak a késziilékkel.
23. Ez a készlilék haztartasi hasznalatra alkalmas, mint példaul:

— Uzletek, irodak vagy mas munkahelyek személyzetének konyhaiban;

— Farmokon;

— Szallodak, motelek tigyfelei altal, illetve rezidencia jellegl helyiségekben;

— Panzié jellegli helyeken.

24. Orizze meg ezt a kézikdnyvet.

N
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Az alkatrészek nevei:
Fedél

Csepptalca

Talca rizshez
Vizszintjelzd

Fels6 kosar

K6zéps6 kosar

Alsé kosar
Kezel6pannd
Viztartaly

LNV EWNE Y

KEZELOPANNO

Be-/kikapcsolas  funkcio ora/perc

1. Be-/kikapcsolas On/Off): Szabalyozza a késziilék m(ikodési allapotat.

2. Funkcié (Mode): Nyomja meg a gombot a kivant program kivalasztasahoz (5
program).

3. “+/—": Szelektdlja az éleImiszerek elkésziiléséhez sziikséges id6tartamot (59
percig). 4. Ora/perc (Hr/perc): A késziiléknek automatikus inditas funkcidja van. Nyomja
meg a gombot, hogy az ,,6ra” atvaltson ,,perc”’-re és forditva, és valassza ki az
automatikus beindulas id6pontjat.

5. Kijelz6: Mutatja a funkciét és a m(kodési idGtartamot.

RESZEK

1. Viztartaly: Az élelmiszerek gézben valé elkészitéséhez sziikséges viz; ne tegyen a
tartdlyba viztdl eltéré folyadékot.

2. Csepptalca: Megakadalyozza a kicsapddott viz és az élelmiszerbél szdrmazo
folyadékok tartalyba vald visszafolyasat; ezaltal a viztartdlyban mindig tiszta viz van.
3. Kosarak: Egyszer(ibb azonositds céljabdl a kosarak meg vannak szamozva. Az alsé
kosar az ,1”-es, s ez a szam a kosar fogantyujan van megjeldlve, a kdzépsd és a felsé
pedig ,,2”-es, illetve a fels6 ,,3”-as szamu kosar.

4. Talca rizshez: Rizs készitéséhez a talcat barmelyik edénybe elhelyezheti. Amikor az
edényt nem hasznalja, a rizs készitésére szant talcat tarolya a viztartalyban. Fel kell
forditani és igy elhelyezni.

5. Fedd: FelsG részén praktikus fogantyuja van, ami megakadalyozza, hogy megforrazza
magat, amikor a fedé6t felemeli. S6t, a fed6 barmelyik kosarra talal.
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ELSO HASZNALAT ELOTT

A g6zparold elsé hasznalata el6tt tisztitsa meg tartozékait: a kosarakat, a
csepptdlcat, a fed6t stb. mosogatdszeres vizbe helyezve. A viztartalyt toltse fel
vizzel a maximalis szintjelz8ig, szerelje 0ssze részeit és kapcsolja be a készlléket.
Amikor forrni kezd, 6ntse ki a vizet.

MEGIJEGYZES: Szerelje 6ssze a részeket, helyezze el a csepptalcat a viztartalyba,
ellendrizze, hogy megfelel6 pozicidban, vizszintesen van rogzitve. Amikor a
készlléket hasznalja, ellenGrizze, hogy a viztartalyban a viz szintje a minimalis és
maximalis szint kozott van. Amikor a készlléket tisztitja, a viztartalyt és az
edényalapot ne meritse vizbe.

HASZNALATI MOD

1. Helyezze a készliléket stabil és vizszintes feliiletre.

2. Toltse meg a viztartalyt az élelmiszer tipusatél és mennyiségétdl fliggéen. Ha az
élelmiszer elkészitése 15-60 percet igényel, a maximalis szintig toltse a viztartalyt,
ha pedig 15 percnél rovidebb id6t igényelt, a viztartdlyt toltse a minimalis szintig.
Ha a késziilék mdar nem termel g6zt, vagy a g6z csokken még mielStt az élelem
elkésziilnek, a viztartdlyba vizet kell adatolni.

MEGJEGYZES:

1. A viztartalyba toltendd csapvizhez nem adagoljon sét, borsot, aromakat,
esszenciakat, bort vagy egyéb folyadékokat.

2. A készililék mikodése idején gy6z6djon meg, hogy a viz a minimalis és maximalis
szint k6zott van.

3. A késziilék harom médon haszndlhat:

1) Csak az alsé kosarat hasznalva: Az élelmiszereket helyezze az alsé kosarba, majd
rogzitse az edény alapjahoz

2) Mind a harom kosarat hasznalva egyidejlileg: Mindegyik kosarat a szamozasanak
megfelel6en helyezze el. Kérjik, tartsa be a sorrendet, kiilénben az edény nem lesz
stabil.

3) Két kosarat hasznalva: Csak a kozépsé kosar talal az also kosarra.

MEGJEGYZES: Amikor két vagy harom kosarat hasznal, az alsé kosarban levd
élelmiszerek gyorsabban elkésziilnek, mind a fels6bb kosarakban levék, tehat a
nehezebben elkészils élelmiszereket helyezze az alsé kosarba.

4. Helyezze el a fedé6t.

5. Csatlakoztassa a késziiléket az elektromos haldzatba.

MEGJEGYZES: A késziiléket ne helyezze miikddésbe kosarak és feds nélkiil.
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6. Miutan a készlléket csatlakoztatta a villamos haldzatba, hosszu hangos jelzés
hallhaté, s kijelz6n 1 mdsodperc mulva megjelent: ,,0:00”. Csak a funkcié ,Mod”
(“Mode”) gomb aktivalhato.

7. Nyomja meg a ,,Funkcid” (“Mode”) gombot, s a kijelzén folytonosan olvashaté:

a. kenyér b.rizs c. hal d. csirke vagy hus e. zoldség. Valassza ki a kivant programot,
és az LCD kijelz6 kiirja az el6zetesen meghatarozott idétartamot; ez a ,+” és ,-”
gombokkal szabalyozhaté.

8. A késziiléknek automatikus indulds funkcidja van. A maximalis beprogramozasi id6
12 6ra és 59 perc. Ha nem 6hajtja, hogy késziiléke azonnal m(ikodni kezdjen,
beallithatja az automatikus inditds funkciét, megnyomva a ,Min” gombot, a
kovetkez6k szerint:

Példaul: Azt szeretné, hogy késziiléke 2 éra 30 per mulva induljon el:

1). Kbvesse a fenti 1 — 8. |[épéseket, nyomja meg egyszer a “Min” gombot. A kijelzé
baloldalan megjelenik egy ébreszt6dra, s ,,00” villogni kezd.

2). Allitsa at a ,,00”-t ,30”-ra, megnyomva a ,+” és a ,—” gombokat, majd a
“Min” gombot, s a “0” villogni kezd. Allitsa at a ,,0”-t ,,2”-re megnyomva a ,+” ésa ,-”
gombot. Zarja le a folyamatot a ,,Min” gomb megnyomasaval.

3). Nyomja meg a ,Ki-/Bekapcsol” (“On/Off”) gombot. Hosszas hangjelzés
kovetkezik, majd a kijelz6 zolden villogni kezd. Az LCD kijelz6 elkezd visszafelé
szamolni, s amikor a ,0:00”-hoz ér az ébresztGdra eltlinik. A kijelz6 pirosra valt és
tobbé nem villog. A késziilék mUkodni kezd.

4). Amikor a mivelet véget ér, a késziilék hangjelzést ad.

MEGJEGYZES: Az egyes funkcidk minimalis id6tartama az alapbdl meghatdrozott
maximum 59 perc. M{kodés idején az opcid érvénytelenithet, 2 masodpercig
megnyomva a ,,Ki-/Bekapcsolas” (“On/Off”) gombot.

Az automatikus inditas program térlése: Nyomja meg a ,,Ki-/Bekapcsolas” (“On/Off”)
gombot 2 masodpercig; hangos jelzés hallhato, eltlinik az ébreszt6éra, az idé6mérd
visszatér a nulldra, és valamennyi opcié torlédik.

9. M(ikddés idején ne érintse a késziilék aljat, a rizstalat és a kosarakat. Mindig viseljen
keszty(t, amikor a g6zparoldt kezeli.

10. Az élelmiszerkészitési folyamat befejez6dése utan hdzza ki a dugaszt az aljzatbdl,
és hagyja a késziiléket teljesen kihdlni, miel6tt a viztartalyt eltavolitana.

MEGJEGYZES: Legyen figyelmes, amikor a csepptélcat eltavolitja; eléfordulhat, hogy a
késziilék részei leh(ilnek, de a viztartalyban és a csepptalcaban talalhaté viz még forro.
11. Minden hasznalat utan ontse ki a vizet. A kovetkez6 cikluskor téltson Ujra vizet a
csapbal.

12. Miutan valamennyi rész kihdlt, a g6zparoldt szaraz helyen tarolja, mint példaul az
asztalon, a munkalapon vagy a konyhaszekrény polcan. A tédpkdbel megrongdldodhat,
ha a tarolas idején a készilék ala szorul.
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VI. KARBANTAR 3

1. Tisztitas elStt hagyja teljesen kih(lni a készuléket.

2. Meleg, szappanos vizzel mossa, majd Oblitse és szaritsa meg a késziilék kosarait,
fedelét, csepptdlcdjat és rizstaljat.

3. Egyetlen részt se tisztitson dorzsolé hatdsu kellékekkel, mint példaul drétmoséval
vagy surléporral.

4. A viztartdlyt ne meritse vizbe, 6ntsdn bele langyos vizet, alaposan 6blitse, majd
Ontse el a vizet. Végul tordlje ki puha torlével. Minden rész, a viztartaly kivételével,
moshatd mosogatdgépben. Sokszori tisztitds utdn a készilék enyhén fénytelenné
vdlhat.

5. Miutan valamennyi rész kih(lt, a g6zparolét szaraz helyen tarolja, mint példaul az
asztalon, a munkalapon vagy a konyhaszekrény polcan. A tapkdbelt tekercs alakba
gyljtse 6ssze, majd fogja Ossze egy szoritdval.

FORRAS- ES KISZARADAS-VEDELEM

Ellenérizze, hogy miikodés kdzben elégsége viz taldlhatd a viztartalyban. Amikor a viz
kifogy vagy tul kevés, a kiszaradds-védelmi rendszer kikapcsolja a késziiléket,
hangjelzés hallhato, s az LCD kijelz6n megjelenik a kbvetkezd szimbdlum:

ViZKOMENTESITES

Két-harom havi hasznalat utan a viztartalyban vagy az ellendllason vegyi lerakdddsok
keletkezhetnek; ez szokvanyos jelenség. A lerakdédasok mennyisége a viz
keménységétdl fligg. A késziilék élettartamanak meghosszabbitdsa érdekében fontos a
lerakédasok eltdvolitasa a viztartalybdl.

1. Toltse meg a viztartalyt a maximalis szintjelzGig, ecetes vizzel. A lerakédasok
eltdvolitdsdhoz ne hasznaljon mds vegyszert.

2. Amikor a készililéket racsatlakoztatja a villamos halézatra, a csepptdlcanak, a
kosaraknak és a fed6nek a helytkon kell lennitik.

3. Allitsa be, hogy a késziilék 20 — 25 perc elteltével kapcsolddjon be. Ha az ecet nem
folyik ki a viztartdlybdl, huzza ki a késziléket a haldzati csatlakozobdl, allitsa meg az
orat, és csokkentse az ecet mennyiségét.

4. Amikor az id6méré hangosan jelez, huzza ki a késziiléket a halézati csatlakozébdl, és
hagyja kih(lni, miel6tt az ecetet kiontené.

5. Néhanyszor Oblitse ki hideg vizzel a viztartdlyt, és a Karbantartas és tisztitas
fejezetnek megfelelGen tisztitsa meg a tobbi részt.
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| VILTANAGSOK

1. Amikor a készlléket magaslaton hasznalja, el6fordulhat, hogy novelni kell a parolas
id6tartamat, hiszen ez a magaslattél fliggben valtozik. Amikor a készilék fels6bb
fliggben valtozik.

2. A receptekben feltlintetett g6zparolasi id6tartam csak referenciaid6, az az élelmiszer
méretétdl, elhelyezésétdl, frissességétdl és izétdl fiigg. Ha mar tapasztalata van, az id6
kénnyen beallithato.

3. Az egyetlen rétegben elhelyezett élelmiszerek gyorsabban elkésziilnek, mint a t6bb
rétegben elhelyezettek; tehat nagyobb mennyiségl élelmiszer elkészitése tobb idét
igényel.

4. Jobb eredmények elérése érdekében vdlasszon megfelel6 méretli élelmiszereket. Ha
az élelmiszerek mérete nagyon eltérd, ajanljuk, hogy a kisebb méretlieket fels6bb
szintre helyezze.

5. Ne toltse meg a készilék kosarait élelmiszerrel, hiszen kozottik elégséges térre van
szlikség, hogy a g6z foroghasson.

6. Amikor nagy mennyiségl élelmiszert készit gbzzel, tavolitsa el a fed6t és hosszabb
nyelli eszkozzel kavarja azt.

7. A csepptdlcdban 6sszegylilt folyadékokat Grizze meg levesek és szdszok készitéséhez.
8. Fagyasztott hus vagy csirke elkészitése el6tt ezt ki kell olvasztani.

9. A receptekben elGirt elkészllési id6 hideg viz hasznalata esetén érvényes.

10. A készilék belsé kosarai mas élelmiszerek, mint példaul gytiimoélcs, zoldség, puding
elékészitésére és gyors kenyérsiitésre stb. is haszndlhatok.

11. Amikor két kosarat hasznal, a nehezebben elkészild élelmiszereket az alsé edénybe
helyezze.

12. A harom kosarba kiilonféle élelmiszereket tehet. Mivel a kicsapddd péra a felsé
kosarbdl lefolyik, az egyes élelmiszerek — hus vagy z6ldség — aromajanak megérzéséhez
a hast mindig az alsé kosadrba helyezze, hogy ennek leve ne cs6pbgjon a tobbi
élelmiszerre.

13. A fels6 kosarban levé élelmiszerek elkészitése gézparoldssal hosszabb, altaldban 5
perccel tobb id6t igényel. Ha eltéré elkészilési id6t igénylé élelmiszereket akar
késziteni, a nehezebben elkészil6 élelmiszereket helyezze az alsé kosarba. Majd
amikor a fennmaradt id6 azonos a tobbi élelmiszer elkészllési idejével, figyelmesen
tavolitsa el a fed6t, kesztyl segitségével, és az élelmiszert helyezze a felsé kosarba.
Végil helyezze el a fed6t és folytassa és g6zparolast.
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| VILRECETEC

Elelmiszer Saly Elkésziilési id6 gézparolassal
Rizs 400 g rizs, 500 ml viz 45-50 perc

Burgonya 900 g 40 perc

Sargarépa 550 g 40 perc

Tojas 6 tojas 15-20 perc

Csirke 550 g 40 perc

“ J

A fent feltiintetett élelmiszermennyiségek és elkészitési id6k referencia jellegliek.
Megfelelébb eredmények eléréséhez adaptalhatja azt az élelmiszerek sulyahoz,
vastagsagdhoz és aromajahoz.

IX. MUSZAKI ADATLAP J

Teljesitmény 1000W
Halézati fesziiltség 220-240V ; 50/60Hz
Szin Rozsdamentes
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—
KORNYEZETTUDATOS HULLADEKKEZELES

On is tehet a kdrnyezetvédelemért!

Kérjuk tartsa be a helyi szabdlyozasokat: az elhaszndlt készilékeket vigye egy elektromos

hulladékgy(ijté kdzpontba.

© HEINNER a Network One Distribution SRL. bejegyzett védjegye. A tobbi marka-, terméknevek a
megfelel6 tulajdonosok bejegyzett védjegyei.
A NETWORK ONE DISTRIBUTION el6zetes beleegyezése nélkll az utasitdsok szbvegének egyetlen
része sem masolhatd, nem valtoztathaté meg, nem fordithatd, nem értékesithetd, semmilyen mas
maddon nem felhasznalhatd.
Copyright © 2013 Network One Distibution. All rights reserved.

http://www.heinner.com, http://www.nod.ro

|3

Ez a termék az Eurdpai K6zosség altal megszabott standardok és normaknak megfelelen késziilt.

Importélé: Network One Distribution
Str. Marcel lancu, nr 3-5, Bucuresti, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.ro , www.nod.ro
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YPEA 3A TOTBEHE HA MNMAPA
Mopen: HSA-1000XMC

e VYpepn 3aroreeHe Ha napa
e  Eneprus: 1000W
o [Ipsar: 6a3u INOX
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bnarogapum ye nsbpaxrte To3u npoayKr!

J

lpoyememe esHUMamenHo UHCMpPYKYuUume u 3anasume HapbLYHUKA 30 CKpum umbopmauun.
To3un Hapb4yHUK € N3IroTBEH, 3a Aa BN OCUTYPUN BCUYKU HGO6XO,CI,MMM MHCTPYKUUWN 3a
WUHCTa/INpPaHe, U3non3BaHe N nogapbKKa Ha YCTpOﬁCTBOTO.

EEWIE] 6bp,e npaBuUIHO U 6esonacHo Aa ce cnpaeATe C yCTpOﬁCTBOTO, MOIA, NpoyeTeTe
BHMMATENIHO TOBa PbKOBOACTBO, Npeaun Aa ro MHCTaanparte U ga ro n3nos3eaTe.

< J

. CbAbPXAHUE HA MNAKETA J

> Ypep 3a rorBeHe Ha napa
> HapbyHUK Ha noTpebutena

B > TlapaHumnoHeH cepTuduKar

N
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Mpn un3nonssaHe Ha eNEKTPOAOMAKMHCKM ypeam, BuMHaru TpabBa Aa cu B3emeTe
OCHOBHW NpeanasHu MepKu, BKAOUYUTENTHO U Te3UN, N36poeHn No-aony:

1. NpoyeTeTe MHCTPYKLMUTE Npean Aa N3NoA3BaTe ypeaa 3a roTBeHe Ha napa.

2. MNpeayn fa cBbpKeETE ypeaa KbM efIeKTpMUYecKaTa MperKa, MposepeTe Aasim YKa3aHoTo
Ha eTMKeTa HanpeXeHue CbOTBETCTBA HA AOMALLUHOTO HanperKeHue; ako He CbBnaaa,
MO/, He U3NOoA3BaNTe ypeaa un ce 06bpHETE KbM NPOAABAYaA.

3. He gokocBaiTe ropelmute noBbpxHOCTU. M3non3saiite ApbKKU UAKN BYTOHU. Beeku
nbT, Korato 6opaBuTe C ropewa XpaHa, M3MON3BalTE KYXHEHCKM PbKaBULU U
n36AreanTe ropelLaTa napa, reHepupaHa oT ropHaTa YacT Ha ypeaa, BCEKU MbT KoraTo e
B eKcnioaTauma. He foKocBaliTe ypeaa AOKATO ce reHepupa napa. NosaurHete Kanaka,
KaTo 6aBHO ro oTgasiedasaTte oT Bac. BUHarn usnonsealite gpbiKKaTa Npy npemecTBaHe
Ha ypeaa.

4. OcTaBeTe ypeaa Aa ce ox1aaun, npean ga aobasute nam npemaxHeTe YacTu.

5. OcTaseTe ypeza ga ce oxnagm Hanb/HO, Mpeau Aa ro NoYMCcTUTE UM CbXpaHaBaTe.
6. VI3kntoueTe OT KOHTAKTa ypeda 3a rOTBEHe Ha Mapa, KOrato He ro u3nonssaTte wu
npeau noymcTeaHe.

7. 3a pa ce npegnasuTe OT eNEKTPUYECKN yaap, HE MoTanAnTe ypeaa, 3axpaHBaluma
Kaben nau wencena BbB BOAA UM APYIM TEYHOCTHU.

8. KoraTo 1031 ypes Uav Apyrn enekTpoaoMaKUHCKM ypeam ce nsnonseat B 611M30cT o
Aeua, HeobxoAMMo e TAXHO CTPUMKTHO HabnoaeHme.

9. He nsnonspaiite enekTPOLOMAKMHCKM ypeam, YMMTO 3axpaHBall, Kaben nau wencen
ca nospeaeHn, Umat gedeKkTn UaM ca NOBPeAEeHU MO HAKAKLbB HAauYMH. BbpHeTe ypeaa
00 Han-bnn3KmMa oTopu3npaH cepBU3EH LLEHTBP, 33 A3 6bae NpoBepeH, PeMOHTUpPaH
WM HACTPOMBaH.

10. He usnonsBalite akcecoapu, KOMTO He ca MPenopbyYaHM OT MPOU3BOAMTENs; Te
MoraT ga NpUYMHAT NoxKap, TOKOB yAap UM HapaHaBaHe.

11. U3nonsBaiTe ypeaa Ha paBHa M CTabuiHa MOBBPXHOCT, Aaney OT U3TOYHMUM Ha
BOAa.

12. He n3nonsgaiTe ypeaa Ha OTKPUTO.

13. He wu3nonsBaliTe TO3W ypen 3a TbProOBCKM WAM APYTU LEenu, PasauyHu oT
npeasuaeHuTe.

14. He ocTaBAiTe 3axpaHBalLma Kaben aa BMCKM Hafg pbba Ha MacaTa UM KyXHEHCKUA
nJ10T, HATO Aa ce ce AOoNMpa A0 ropeLiy NOBbPXHOCTY.

15. He nocTaBanTe ypeaa B 61M30CT A0 ropella nevka, enekTpuyecka Uam rasosa, uam
8 6/1M30CT 40 roTBapCKa esleKTPUYECKa NeYKa, 3all0TO TOBA MOKE Aa NPUUYMHM NOXKap.
16. He n3nonsgaitte ypena 6e3 Boaa, Tbi KaTo MOXKe Aa ce noBpeau Harpesatens. AKo
obaye ToBa ce c/yyYBa NOpPagy HEBHWMAHWeE, He3abaBHO ro M3KAOUEeTe OT KOHTAKTa.
Cnep kato ce e oxnagun, pobaseTe Boaa B ypeaa.

17. BuHaru n3nonseaiTe AOCTaTbYHO BOAA 3a A3 rOTBMTE Ha napa.
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18. Korato usnossBaTe ypeaa, NocTaBeTe ro BbpXy MOCKa NMOBbPXHOCT, KbAETO AeuaTa
HAMAT JOCTbI.

19. He noTansiiTe ocHoBaTa Ha ypeAa BbB BOAA, Tbi KATO TOBa MOXe A3 AoBeae A0
noxap uaun TOKOB yaap.

20. Mo Bpeme Ha roteeHe, 6bAeTe BHUMATENHM KbM NapaTta, KOATO M3/1M3a OT Kanaka Ha
ypeaa, U Korato oTBapATe Kanaka ce yBepeTe Aa He 6bAe HacoYeH KbM HUKOTO.

21. To3n ypen He e npefHasHayeH 3a NO/M3BaHe OT Xopa (BKAUUTENHO Aeua) c
HamaneHn GU3NYECKK, CETUBHU UAU YMCTBEHWU CNOCOBHOCTM MAM 6e3 ONUT M NO3HAHWUA,
OCBEH aKO Te He ca Nnoj, HaAa30p WAM Ca MHCTPYKTMPAHW OTHOCHO W3MO/I3BAaHETO Ha
€NeKTPOAOMAKMHCKM ypeaun OT nLLEe, OTFTOBOPHO 3a TAXHATa 6e3onacHoCT.

22. TpabBa Aa Haa3vpasaTe AeLaTa 3a A4a Ce YBEpUTe, Ye Te He CU UFPanAT C ypeaa.

23. To3u ypepg, e npefHa3Ha4YeH 3a JOMaKMHCKA ynoTpeba, KakTo u:

- B KyXHM, NpeaHa3Ha4YeHM 3a NepcoHana B marasmHu, opucu uam apyrm paboTHU mecTa;
- B pepmuy;

- OT KIMEHTW B XOTENU, MOTENU U APYTU XUAULLHW NIOLWY;

- B nomeLLeHMA OT TMNA HA NAHCUOHM.

24, MaseTe Te3n UHCTPYKLMN.

N

A MPON
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UmeHa Ha yacTure:

Kanak Ha cbaa 3a rotBeHe
TaBWYKaA 3a OTTUYAHE
KoHTeliHep 3a opus

lNMoKa3aTen 3a HUBOTO Ha BOoAaTa
lopeH cba,

CpepeH cba,

JoneH cbg,

KoHTponeH naHen

PesepBoap

LN AWNEY

KOHTPOJIEH NAHEN

1 2 2 4

1. BknoueHo/U3knioueHo (On/Off): KoHTponnpa paboTHOTO cbCcTOAHME Ha ypeaa.

2. Pexxum (Mode) : HaTucHeTe byToHa 3a Aa usbepeTe KenaHaTa nporpama (5
nporpamu).

3. “+/—": N3bepeTe HeobXoaMMO Bpeme 3a [a npuroTeaTe xpaHaTta (4o 59
MUHYTH).

4. Yacose / muH. (Hr/min.): Ypeabt nma ¢yHKUMA 33 aBTOMATMUHO CTapTMpaHe.
HatucHete 6yToHa, 3a Aa npeBKAuuTe OT ,dac” Ha ,MmuHyTa” ¥ o0bpaTHOo, U
nsbepeTte BPeMeTO 3a aBTOMATUYHO CTapTUpaHe.

5. Oucnneli: MokasBa peXuma U BpeMeTo Ha paborTa.

HYACTU

1. PesepBoap: CbabprKa BOAA 3a CrOTBAHETO HA XpaHaTa Ha napa; He nocTaeaiTe
ApYrv TEYHOCTM B pe3epBoapa.

2. TaBuuKa 3a oTTuuaHe: [peaoTBpaTaBa 0OPATHOTO M3TUYAHE B pe3epBoapa Ha
BOAATA OT KOHAEH3a M OT TEYHOCTUTE Ha XPaHaTa; MO TO3U HauyMH Ce OCUTypaBa YMCTa
BOAA B pe3epBoapa.

3. Cbaose: 3a ga ce MAeHTUOUUMPAT IECHO CbAOBETE, Te Ca HOMepUpaHU. oAHUAT
e 0603HayveH ¢ ,,1” 1 e MapK1paH B roOpHaTa YacT Ha APbKKATA HA CbAa, @ CPEAHUAT U
rOpHUAT ca HOMepupaHu ¢ ,,2”, cboTBeTHo c ,,3".

4. KoHTeiiHepbT 3a opu3: 3a Aa CroTBMTe OpPWM3, MOXKeTe g3 MOCTaBuTe TO3wu
KOHTEMHep BbB BCEKM OT CbAOBETE Ha Napa. 3a 4a ce HAamMasuM NPOCTPAHCTBOTO 3a
CbXpaHEeHWe, KOraTo He M3nos3BaTe ypena, MOXKeTe Aa NOCTaBUTEe KOHTEMHepbT 3a
opu3 B pesepBoapa. Tpsabsa obaye ga ce 0b6pbLLa M cies TOBA Aa Ce NocTass.

5. KanaKbT Ha cbpa 3a rotBeHe: Mima npakTMyecka gpbrKKa B ropHaTa vacT, 3a 4a He
ce onapwuTe, KoraTto ro saurHete. OcBeH TOBa, KanaKbT NOAXOX43A HA BCEKU OT A0BETE

Ha ypeaa.
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MNpeau nbpBaTa ynortpeba

Mpean nbpBaTa ynotpeba Ha ypena 3a roTBEHe HA Mapa, no4yucTBanTe ro fobpe,
KaTo BbBeXKAaTe akcecoapuTe - CbA0BETe, TaBUYKATa 3@ OTTUYAHE, KanaKka U T.H. - BbB
BOAA M AobaBATe Nnoaxoasly, npenapat 3a MneHe. Hanb/iHeTe pesepBoapa ¢ Bofa A0
MapKMPOBKaTa, MOCOYBALLA MAKCMMAJIHOTO HWBO, CrnobaBalTe BCUYKM YacTu W
CTapTupaliTe ypega. KoraTto 3ano4sa Aa KMNu, U3BxbpsieTe BogaTa.

3ABE/IEXXKA: Crnobete BCMYKM 4ACTW, MOHTMpAWTE TaBM4YKaTa 3a OTTUYAHE B
pesepBoapa, ysepeTe ce, Ye e GUKCUpaHa B NpaBUIHATa XOPU3OHTA/IHA MO3ULUA.
Korato usnonsBate ypena, ce yBepeTe, Ye HMBOTO Ha BOAATa B pe3epBoapa ce
HaMKMpa MeXAYy MUHMMAZIHOTO U MaKCMManHoTo. Mpu noymcTBaHe Ha ypena, HUKora
He NoTansATe pesepBoapa ¥ OCHOBATa BbB BOAaA.

HauuH Ha ynoTpeba:

1. MocTaBeTe ypeaa Bbpxy CTabu/iHa U paBHa NOBbPXHOCT.

2. HanbnHeTe pesepBoapa ¢ BOAA B 3aBUCUMOCT OT BUAA M KOIMYECTBOTO XpaHa. AKO
€ HeobxoAMmo xpaHaTa Aa ce Crotsu Ha napa 3a 15 - 60 muHyTK, gobaBeTe BoAa A0
MapKMpOBKaTa, NOCOYBALLA MAKCMMANHOTO HMBO, HO aKo HeobxoaMMOTO Bpeme 3a
roTBeHe e No-mManko oT 15 MuHyTH, JobaBeTe BoAa A0 MapKMPOBKaTa, KOATO NOKA3Ba
MMHUMANHOTO HMBO. AKO OT ypea He M3/in3a napa Win naparta ce HamasifAea npeam
XpaHaTa Aa e roTtoBa, TOBa O3HayaBa, 4ye TpAbBa Aa ce pobasm owe BOgA B
pesepBoapa.

3ABE/IEXXKA:

1. He pobaeaiite con, YepeH Nunep, apomaTu, eCeHLMN, BUHO AN PYTU TEYHOCTU B
YyelMAHaTa BOAA, KOATO MOCTABATE B pe3epBoapa.

2. Mo Bpeme Ha paboTa Ha ypena, yBepeTe Ce, Ye HMBOTO Ha BoAaTa e Mexay
MUWUHMMANHOTO M MAKCMMANHOTO.

3. Ypeast moxe Aa ce U3nonssa no Tpu HauuHa:

1) M3non3Baiiku camo AONHUAT cba: MocTaBeTe XxpaHaTa B 4ONHWA CbA, a cned ToBa
ro puKcHpanTe Ha OCHOBATA Ha ypesa.

2) W3nonsealikKM BCUYKUTE TpM CbAOBE HaBeAHbXK: [locTaBeTe BCEKM Cbh B
3aBMCMMOCT OT TeXHMA Homep. Mona, cnasBanTe pena; MHave, CbAoOBETE HAMA Aa
6bAaT cTabunHu.

3) M3nonsBaHe gBa cbaa: Camo cpedHus Cba, CbOTBETCTBA C A0NHUA.

3ABENEXKA: lNpn nM3non3saHe Ha ABa WAW TpU CbAa, XpaHaTa B AOJHMA Cbh ce
CroTea No-6bp30 OT FOPHUS, TaKa Ye MOXKeTe Aa NOCTaBUTE XpaHaTa, KOATO Ce CroTBs
no-6aBHO B AO/NIHUS CbA.

4. [MocTaBeTe Kanaka.

5. CBbpKeTe ypesa KbM eNeKTpuyecKkaTa Mmpexa.
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3abenexxKa: He BK/ouBaiTe ypena 6e3 cbAoBe M Kanak.

6. Cnep cBbp3BaHe Ha ypeaa, We vyeTe AbAbr 3BYKOB CUTHA/, U Ha AWChnen Le ce
nossun ,,0:00” cneg 1 cekyHga. Camo 6yToHBT ,Pexkum” (“Mode”) moxe ga ce
aKTMBMpa.

7. HatucHete 6yToH ,Pexum” (“Mode”), n Ha pagucniea wWe ce nNOSBU
NPOABNKUTENHO:

a. xna6 6. opus B. puba r. nune Mam meco 4. seneHuyuu. Msbepete KenaHata
nporpama u LCD paucnnea we nOKaxe npeaBapuTENHOTO 33[34EeHO Bpeme,
HeobxoAMMO 3a MPUrOTBAHE HA XpaHaTa;, TOBA MOXKe [fa Ce MPOMeHs upes
HaTUCKaHe Ha byToHuTte ,+” 1 ,-".

8. YpeasT Mma ¢yHKUMA 33 aBTOMATUYHO cTapTMpaHe. MaKkcMmanHOTO Bpeme 3a
nporpamupaHe e 12 4yaca M 59 muMHYTU. AKO He KenaeTe ypeda Aa 3apabotu
BeAHara, MoxeTte fAa nporpamupate GyHKUMATA 32 aBTOMATUYHO CTapTUpaHe uypes
HaTUCKaHe Ha byToH ,,MuH", KaKTo cnegBa:

Hanpumep: AKo xenaTte ypeabT Aa 3anoyHe aa pabotu cneg 2 yaca v 30 MUHYTU:

1). CnepgpaitTe cTbnkuTe 1 - 8 no-rope, HatucHeTe 6YyTOH ,,Min” BeaHbK. B
NABAaTa YacT Ha Amcnnen e ce nosAsu M3obparkeHUeTo Ha byamnHuk, n ,,00” we
3aMo4YHe 4@ M1ra ¢ NpeKbCBaHe.

2). 3ameHete ,,00” ¢ ,30” c HaTUCKaHe Ha ByToHuTe ,,+” n ,—”, cnen Koeto
HaTUcHeTe
6yTOH “Min” oTHoBO M “0” We 3ano4yHe Aa mura c npekbcsaHe. MpemuHere ot ,0”
0o ,,2” ypes HaTUCKaHe Ha byToH ,+” un ,,-". NoTBbpaeTe U3bopa CU C HATUCKAHE Ha
6yTOH ,,Min”.

3). HatucHete 6yToH ,BkntoueHo/UsknioueHo” (“On/Off”). Llle uyete ababr
3BYKOB CUIHa/, NOKa3aTeNAT LLe NOCOYM 3eNeH LBAT U LLLe CBETU C NpeKkbcBaHe. LCD
amcnnesn LWe 3arnoyHe fa NoKaxe obpaTHO 6poeHe, U KOrato BPEMETO AOCTUTHe
,0:00”, nM30bpaxkeHMeTo Ha b6yauMnHMKA We u3yesHe. [loKasaTenaT We Mnocouu
YyepBeH UBATU M HAMA A3 CBETU. YpeabT We 3anoyHe ga paboTtu.

4). KoraTo onepaumaATa NPUK/IIOYM, LE Ce Yye 3BYKOB CUTHa.
3ABE/NIEXKA: MuHMManNHUAT nepuos Ha paboTa 3a BCEKM peXMM € To3M
npeABapuTeNHO 3a434€eH, MAaKCMManHo 59 muHyTu. Mo Bpeme Ha paboTa moxKe Aa
ce aHyniMpa onuuAaTa 4Ype3 HaTUCKaHe Ha 6yToH ,BkaiouyeHo/U3knioueHo”
(“On/Off”) 3a 2 cekyHaw.

AHynupaHe Ha nporpamata 3a aBTOMAaTUYHO CTapTUMpaHe: HaTucHeTe OyTOH
,BKnoueHo/UsknoueHo” (“On/Off”) 3a 2 ceKyHAM; We ce yye 3BYKOB CUrHan,
N300parKeHMEeTo Ha ByNAMNHUKA LWe U34YesHe, BPEMETO LLLe Ce BbPHE A0 Hyna U Wwe
ce aHyMpaT BCUYKM OMNLMMK.

9. He gokocBaliTe ocHOBaTa, KOHTeMHepPa 33 0PU3 M CbAOBETE HA ypeaa No Bpeme
Ha paboTa. HoceTe pbKaBuMLM, KOraTo paboTute ¢ ypeaa 3a roTBeHe Ha napa.

10. Cnen Kato npoueca Ha roTBEHe Ha Mapa NPUKAOYM, M3KAOYeTe ypeda OT
KOHTAKTa U ro OCTaBeTe Aa Ce OXN1aZM HaMb/IHO, Npeau Aa OTCTPaHUTe pe3epBoapa.
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3ABEJIEXXKA: bBbaete BHMMATENHW, KOraTo MW3BakAgaTe TaBM4yKaTa 3a OTTMYaHE,;
Bb3MOXHO € HAKOW YacTu Ha ypeaa Aa ce oXNafAT, HO BoJaTa B pe3epBoapa M TaBUYKaTa
32 OTTUYaHe ce NOAAbPIKAT ropeLum.

11. UsxBbpneTe BofaTa c/en, BcsKa ynoTpeba. B crneasawms onepatMBeH UWKBA,
nobaBeTe OTHOBO YellMsaHa BOAa.

12. Cnepn KaTo BCUYKM YacTM Ca Ce OX/JaAuauv Hamb/IHO, CbXpaHABalTe ypeaa 3a rotseHe
Ha Napa Ha CyX0 MACTO, KaTo HanpuMMep Ha Maca, KyXHEHCKU NJOT MAM Ha padT Ha
WKada. 3axpaHBawmAT Kaben morke Aa ce NOBPeaM, aKo ce NOCTaBA NOA A0/IHATA YacT Ha
ypeaa.

1. OcTaBeTe ypeaa ga ce oxa1aam Hanb/IHO, Npeau Aa ro noYncTuTe.

2. M3muitTe cbaoBeTe Ha ypeaa, Kanaka, TaBMYKaTa 3a OTTUYaHE M KOHTelHepa 3a
Opu3 € TONJ1a canyHeHa BoAa, U3NaakHeTe 1 noacywerte gobpe.

3. He nouyncTBaiTe HUTO eAHa 4acT C abpasMBHM MOYMCTBALLM MPOAYKTU, KaTo
abpasnBHU TeneHu rvbm nam abpasmeeH npax 3a NOYUCTBaHE.

4. He notanaiTe pesepBoapa BbB BOAa, MbPBO Ha/MBaWTe TOMN/a BOAA B HETO, Cej,
KOeTo u3nnakHeTe dobpe M u3xBbpieTe BogaTta. Hakpaa ro usbbplere ¢ mMeKa
Kbpna. BCMUYKM YacTu, C M3KIOYEHUE Ha pe3epBoapa, MoraT Aa Ce No4YMCcTBaT B
CbAOMUNANHA MallWHa. B'bl'lpEKM TOBa, HAKONIKOKPATHOTO MOYMUCTBaAHE MOXKe [Aa
Joseze [0 fieka 3aryba Ha 6ascbKa.

5. Cnep KaTo BCMYKM 4YacTM ca Ce OXNafAW/M Hanb/AHO, CbXpaHsABaWTe ypeda 3a
roTBEHe Ha Mapa Ha CyX0 MACTO, KaTo Hamnpumep Ha Maca, KyXHEeHCKU MA0T WM Ha
padT Ha wkKada. CterHeTe 3axpaHBawma Kaben nog dopmaTta Ha 606MHa U cnep
TOBA ro 3axXBaHeTe C K/ema.

3AWNTA NPOTUB BAPEHE U NPOTUB NPECYLLABAHE HA BOOATA

MposepeTe, ako no Bpeme He paboTa MMa AOCTaTbYHO BOAA B pe3epBoapa. AKO
HAMA BOAA, WIN aKO HMBOTO Ha BOAATa B pe3epBOapa € HMCKO, cuctemaTta 3a
3alMTa NPOTMB NpPecyLllaBaHe Lie U3K/IYM ypeaa, e ce YyAT 3BYKOBU CUTHAAN, U
LCD gucnnes we noKkaxe:

EEE.
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OT1cTpaHABaHe Ha OT/IaraHUuATA

Cnep, n3BecteH Neproa Ha U3non3BaHe B NPOAb/KEHME Ha 2-3 mecela, MOXe Aa ce
NoABAT HAKOM XMMWYECKM OTNaraHuA B pe3epBoapa WAW Ha HarpesaTens; ToBa €
HopmasiHO. KonmyecTBOTO Ha OTNaraHMATa 3aBWUCKM OT TBbPAOCTTAa Ha BOAATa BbLB
BallaTa 30Ha. 3a Aa ce yAb/MXKW Nepuoga Ha U3MnoJsi3BaHe Ha ypena, OT CbLUEeCTBEHO
3HaYeHWe e ga ce OTCTPAHAT OT/1araHUATa B pe3epBoapa.

1. HanbnHete pe3epBoapa CbC CMeC OT OUET M BOAA 4O MapKMPOBKaTa, MOKa3Balla
MaKCMMaHOTO HMBO. He M3N0on3BalTe XMMUYECKN NPOAYKTU UAK 33 OTCTPaHABaHe Ha
oTnaraHuA.

2. Mpwn cBbp3BaHe Ha ypefa KbM KOHTaKTa, TaBMYKaTa 3a OTTU4YaHe, CbAOBeTE WU
Kanaka TpsabBa Aa 6bAaT NPaBUAHO NO3ULLUMOHUPAHM.

3. dukcupalite ypeaa 3a ga ce BkAoun cneg 20-25 MUHYTU. AKO OLETHT Cce M3aMBa OT
pesepBoapa, W3KAKO4YeTe ypeda OT KOHTAKTa, 3aTBOpeTe Tamepa M Hamanete
KOIMYECTBOTO OLLET.

4. Korato Tavimepa u3gaBa 3BYKOB CUTHaA, U3K/OYETe ypeda OT KOHTaKTa M ro
OCTaBeTe Aa Ce ox/lagu, npean aa nssaaute 6enms ouer.

5. U3nnakHeTe HAKO/MIKO MbTW pe3epBoapa CbC CTyAeHa BoAa M No4vucTeTe Apyrurte
4acTu CbracHo pasaen NMoaApbXKKaA U NOYUCTBaHE.

1. Mpu mM3non3BaHe Ha ypena Ha roNsma BMCOYMHA, MOXKE [a Ce Ha/loXW Aa ce
YBENYN BpemeTo, HeobxoaMmMOo 3a roTBeHe Ha napa, Bapupally, B 3aBUCMMOCT OT
BMCOYMHATA.

2. BpemeTo, KoeTo e HeboxoAMMO 3a roTBEHe Ha Napa ce CNoOMeHaBa Camo KaTo
CnpaBKa B peuenTuTe, KaTo 3aBMCK OT FONEMMHATa Ha XPaHWUTENHWUTE NPOAYKTH,
MECTOMO/IOKEHME, CBEXKECT M BKYC. AKO CTe 3aM03HaTH, BPeMEeTO MoXKe Aa ce puKkcmpa
NecHo.

3. XpaHuUTenHUTEe NPOAYKTU B eAnH CNOM ce roTBAT No-6bp30 OT Te3W, MOCTaBEHU B
HAKO/IKO CNoA; CnegoBaTeNHO, BPEMETO, KOeTo e HeobxoAMMO 3a rOoTBeHe Ha
Nno-roeMm KoamyecTsa XpaHa e no-4baro.

4. 3a Hail-gobpwu pesynTtatu, nsbepete NoAXoAALL, pasmep 3a XpaHaTa, KoATo ciensa
Aa 6bae npuroTeeHa. AKO ronemMmHaTa MM Bapupa MHOMO, HWME BW CbBeTBamMe Aa
nocTaBuTe Te3M C NO-Ma/ikM Pa3mepu Ha ropHara yacT.

5. He nbaHeTe cbaoBeTe Ha ypeda C XpaHa, Tbi KaTo TpabBa Aa MMa AOCTaTbyHO
NPOCTPAHCTBO MeXAY TAX, TaKa ye napaTta Aa UMpKyaupa.

6. Mpw roTeBeHe Ha nNapa Ha rOAAMO KOAMYECTBO XpaHa, MPeMaxHeTe Kanaka u
6bpKaiTe c NnomoLTa Ha NPUBOp C AbAra onaluka.
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7. 3anaseTe TeYHOCTMTE B TaBMYKaTa 3a OTTMYAHE 3@ MNPUrOTBAHE Ha Cynu WK
cocose.

8. MNpeau pa croTBuMTe Ha Napa Meco WAM 3aMpaseHo NTUYe Meco, Tpabea ga ce
pasmpasnBa.

9. Moco4yeHOTO B peuenTUTe Bpeme 3a FoTBEHe Ce Mpuaara, Korato ce M3MnonsBa
CTyAeHa Boaa.

10. BbTpelwHWTe CbhoBe HA ypeda ca M3MO0/3BaHM CbLLO Taka 3a Aa ce CroTBAT Ha
napa v gpyrv XpaHu KaTo NA0L0BE, 3e/1eHYYLM, NYANHT, 6bp3 X156 U T.H.

11. Korato u3nonsBaTe ABa CbAa, BMHArM MoOCTaBAlTe XpaHaTa, KOATO Ce CroTsA
No-TPYAHO B AONHWA CbA,

12. B TpuTe CbZLOBE MOXKETE A3 CNOXMUTE Pas/IMYHM BUAO0BE XpaHU. Tbit KaTo napaTa
e ce M3Teye OT FTOPHMUA CbA, 3a 3arna3BaHe Ha apomaTta Ha BCAKa XpaHa, Meco uau
3e/1eHYyLM, BUHarM NocTaBsaiiTe MecoTo B AO/IHUA CbA, TaKa Ye CoKa Ha MecoTo 4a He
Kanu Bbpxy Apyrute XpaHu.

13. [oTBEHETO Ha Napa NP XPaHWUTE B TOPHUA Cbj, OBUKHOBEHO OTHEMA C 5 MUHYTU
noseye. AKO MCKaTe [a CroTBUTE Pa3/IMYHM XPaHU, KOUTO CE HYKAAAT OT Pas/NYHO
Bpeme, 3a ga 6bAaT CroTBeHW, NOCTaBETE XPaHUTE, KOMTO cCe roTBAT no-6aBHO B
AONHMA Cba, Ha ypeda. Cnen TOBa, KOraTo OCTaBaWOTO BPEME CbBMaja C TO3M Ha
XPaHUTE, KOUTO WM3MUCKBAT MO-MANKO BpemMe, MpemaxHeTe BHMMATEe/IHO KanaKka C
nomowiTa Ha PbKaBMLUM M MOCTaBeTe XpaHaTa B A0MHMA CcbA. Hakpas noctasete
KanaKbT M NpoAb/IXKETE NPOLLECHT Ha rOTBEHE Ha napa.

T —

Tuvn Terno Heobxopmumo Bpeme 3a rotseeHe Ha napa

Opwn3 400 rp., Boga 500

Opwus Mmn 45-50 MuH.
KapTtodu 900 rp. 40 MUH.
Mopkosu 550 rp. 40 MmuH.
Anua 6 anua 15-20 MuH.
Mune 550 rp. 40 MUH.

MocoyeHuTe no-rope Bpeme MAM TErno ca camo 3a cnpaeka. 3a no-gobpu pesynrati,
MOXKeTe Aa rv Kopurupare B 3aBMCMMOCT OT TernoTo, aebennHara unm BKyca Ha XpaHure.
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IX. N(HPOPMALUOHEH J1/

EHeprua 1000W
3axpaHBaHe 220-240V; 50/60Hz \
UgaT 6asun INOX |

I3

OBE3BPEXJAHE HA CbOPBXXEHUA EKOZTOTMYHO OTTOBOPEH
MoseTe Aa nomorHeTe 3a 3al4MTaTa Ha OKoNHaTa cpeaal
Mons, cnasBailTe MecTHUTe 3aKOHW W pasnopenbu: enektpuyecko obopyasaHe Hewsnonssaemu

oTeejeTe A0 UeHTbpa 3a c1>6MpaHe Ha 0TNaagbun OT €/IEKTPUYHECKO o6opy,a,BaHe.

© HEINNER e pernctpupaHa Tbproscka mapka Ha Network One Distribution SRL. ipyru mapku, umeHa
Ha NPOAYKTU Ca TbPrOBCKM MapKu Ha CbOTBETHUTE UM COBCTBEHULN.
HukakBa yacT oT cneuuduKaLumnTe He Moxe Aa 6bae Bb3NPOM3BEXAaHa Nog KakBaTo M Aa e dopma
WM BCAKAKBM CPeACTBA, WM3MOA3BAHWM 3a NONYYaBaHe Ha NPOWM3BOAHO, KAaTO Hampumep Mpesoa,
TpaHchopmauma, unn agantauma, 6es npeasapuTenHoTo paspewerHne Ha ONE PA3MPEAENEHUE
NETWORK.
Copyright © 2013 Network One Distibution. All rights reserved.

http://www.heinner.com, http://www.nod.ro /

C€

To3un NPOAYKT € MNPOeKTUpaH n npounsseaeH B CbOTBETCTBME CbC CTaHAAPTUTE M HOPMUTE Ha

EBponelickaTa obLHOCT.

BHocuTen: Network One Distribution
Str. Marcel lancu, nr 3-5, Bucuresti, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.ro , www.nod.ro
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PAROWAR
Model: HSA-1000XMC

e PAROWAR
e Moc: 1000W
e Kolor: ze stali nierdzewnej
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Dziekujemy za wybor tego produktu!

I. WPROWADZENIE J

Prosimy uwaznie przeczytac tg instrukcje i zachowac jg do wgladu w przysztosci.

Instrukcja ta zostata stworzona po to, aby zapewni¢ panstwu wszystkie niezbedne informacje
dotyczace montazu, uzytkowania i konserwacji urzgdzenia.

Aby prawidtowo i bezpiecznie korzysta¢ z urzadzenia, prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej
instrukcji przed jego instalacjg i uzytkowaniem.

N J

ll. KARTA TECHNICZNA

> Parowar
> Instrukcja obstugi

ﬂ > Certyfikat gwarancyjny
==
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Przy korzystaniu z tego urzadzenia elektrycznego, nalezy zawsze przestrzegac nastepujgcych
podstawowych Srodkdéw ostroznosci:

1. Przeczytac wszelkie instrukcje przed uzywaniem Parowaru.

2. Przed podtaczeniem urzadzenia do zrddta zasilania, sprawdzi¢, czy napiecie na etykiecie
odpowiada napieciu w Twoim domu, a w przeciwnym wypadku, nie uzywaé urzadzenia i
skontaktowac sie ze swoim sprzedawca.

3. Nie dotyka¢ gorgcych powierzchni. Uzywaé uchwytéw lub pokretet, zawsze uzywac rekawic
kuchennych przy dziataniach na gorgcych materiatach, unikaé¢ gorgcej pary wznoszacej sie z
parowaru zawsze podczas uzywania urzgdzenia, nie dotykac urzadzenia, gdy generuje pare.
Zdja¢ pokrywe, wolno unoszac z dala od siebie. Zawsze uzywaé uchwytu w trakcie
przenoszenia jednostki.

4. Pozwoli¢ jednostce, by ostygta przed zamontowaniem lub zdemontowaniem czesci.

5. Pozwoli¢ jednostce, by ostygta catkowicie przed czyszczeniem lub przechowywaniem.

6. Gdy urzadzenie nie jest uzywane oraz przed czyszczeniem, wyja¢ wtyczke parowaru z
gniazdka.

7. By chronic¢ przed ryzykiem porazenia pragdem, nie zanurzaé jednostki, przewodu lub wtyczki
do wody lub innej cieczy.

8. Bliski nadzor jest zawsze konieczny, gdy to lub jakiekolwiek urzadzenie jest uzywane w
poblizu dzieci.

9. Nie nalezy uzywac urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka lub po awarii
urzadzenia lub jezeli urzgdzenie zostato w jakikolwiek sposdb uszkodzone. Zwrdci¢ urzadzenie
do najblizszego autoryzowanego serwisu do zbadania, naprawy lub regulacji.

10.Nie uzywac przyrzadow nie polecanych przez producenta, mogg one spowodowac pozar,
porazenie prgdem lub obrazenia.

11.Uzywadé urzadzenia na réwnej i stabilnej powierzchni, z dala od wody.

12.Nie uzywaé na zewnatrz.

13.Nie uzywaé do celédw handlowych lub do innych celéw, niz przeznaczenie.

14. Nie pozwalaé, by kabel zwisat na gorgcg powierzchnie lub na krawedz stotu lub blatu, nie
pozwala¢, by przewdd dotykat gorgcej powierzchni.

45.Nie stawia¢ urzadzenia w poblizu gazowego lub elektrycznego palnika lub innego
piekarnika zrodta ciepta, poniewaz moze to spowodowac pozar.

16.Nie wtgczaé urzadzenia bez wody, moze to uszkodzi¢ element grzejny, a jezeli zachodzi taki
przypadek, nalezy natychmiast wyja¢ wtyczke urzadzenia z gniazdka. Po ostygnieciu
urzadzenia, nalezy dodac¢ wode do urzgdzenia.

17.Zawsze uzywac wystarczajgco duzo wody dla czasu parowania.

18.W trakcie uzywania, postawic¢ urzadzenie na miejscu ptaskiej powierzchni, gdzie dzieci nie
moga go dotknac.
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19.Nie pozwalaé, by podstawa byta zanurzona w wodzie, moze to spowodowac pozar lub
porazenie pragdem.

20.Podczas parowania, prosimy uwazaé na pare wznoszaca sie przez pokrywe parowaru i
pilnowac, by nie byto na przeciwko nikogo podczas otwierania pokrywy.

21.To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzywania przez osoby (tacznie z dzie¢mi) o
obnizonych zdolnosciach fizycznych, czuciowych i psychicznych, lub bez doswiadczenia i
wiedzy, chyba, ze bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane odnosnie korzystania z
urzadzen przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

22.Dzieci powinny by¢ nadzorowane, by upewnic sie, ze nie bawig sie one urzagdzeniem.

23.To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie domowym i do podobnych
zastosowan, takich jak:

— strefy kuchenne dla personelu w sklepach, biurach i innych srodowiskach pracy.

— gospodarstwach rolnych.

— przez klientdéw w hotelach, motelach i innych srodowiskach mieszkalnych.

— pensjonatach bed and breakfast.

24. Zachowac te instrukcije.
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MmeHa Ha yacture:

Pokrywka parowaru

Tacka ociekowa

Pojemnik na ryz

Wskaznik poziomu wody
GArne naczynie parowe
Srodkowe naczynie parowe
Dolne naczynie parowe
Panel sterowania

Zbiornik

LNV RWNE

PANEL STEROWANIA

1. Wiaczony/Wytaczony: Kontrola stanu pracy urzadzenia.

2. Tryb: Nacisnij przycisk, by wybrac pozgdany program (5 programow).

3. “+/—": Ustaw zywnos¢ do parowania na czas do 59 minut.

4. Godz/min: Jednostka posiada automatyczng funkcje start, nacisngé przycisk, by zmienic¢
,80dzine” oraz ,minute” i ustawi¢ automatyczny czas startu.

5. Wyswietlenie: wskazywanie trybu oraz czasu pracy.

CZESCI

1. Zbiornik: Trzyma wode dla parujgcej zywnosci, nie wlewac zadnej innej cieczy do zbiornika.

2. Tacka ociekowa: Zapobiega kondensacji wody oraz kapaniu ptynnej zywnosci z powrotem do
zbiornika, by zapewnic, ze woda w zbiorniku jest czysta.

3. Naczynie parowe: W celu wygodnego identyfikowania naczyn parowych, kazde zostato
ponumerowane. Dolne naczynie parowe zostato oznaczone nr “1” i oznakowane na gornej
czesci uchwytu naczynia parowego, a srodkowe i gérne ponumerowane odpowiednio “2” i “3”.
4. Pojemnik na ryz: Mozna go ustawi¢ na jakiejkolwiek ptycie parowej, by gotowac ryz. W celu
zmniejszenia przestrzeni, pojemnik na ryz mozna przechowywac¢ w zbiorniku, gdy nie jest
uzywany. Ale powinien by¢ odwrdcony, a nastepnie postawiony na miejsce.

5. Pokrywa parowaru: Posiada wygodne pokretto na wierzchu, by unikng¢ oparzenia, gdy sie ja
zdejmuje. Poza tym, pokrywa parowaru pasuje do jakiejkolwiek podstawki.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem parowaru, prosimy oczysci¢ catkowicie parowar, stawié¢ dodatki
takie, jak ptyty, tacke ociekowa, pokrywe itd. do wody (dodajgc rowniez odpowiedni srodek
do czyszczenia) i oczyscic¢ je doktadnie. Napetni¢ zbiornik woda do znaku max., zmontowac
wszystkie czesci i zacza¢ operowanie, gdy woda sie gotuje, usungé wode.

UWAGA: Zmontowaé wszystkie czesci, wstawié tacke ociekowg do zbiornika, upewnic sie, ze
jest zamocowana we wiasciwej pozycji i stoi ptasko. W trakcie uzywania, upewnic¢ sie, ze
poziom wody w zbiorniku jest pomiedzy znakiem maksimum i minimum. Nigdy nie stawia¢
zbiornika i podstawy do wody dla czyszczenia.

UZYWANIE PAROWARU

1. Postawi¢ parowar na stabilnej i rGwnej powierzchni.

2. Napetni¢ zbiornik wodg zgodnie z rodzajem i ilosScig zywnosci. Jezeli zywnos¢ ma parowac
przez 15-60 minut, doda¢ wode do znaku maksimum, lecz jesli czas parowania jest krétszy od
15 minut, dola¢ wode do znaku minimum. Jezeli parowar przestaje produkowac pare lub ilos¢
pary jest ewidentnie zbyt mata dla ugotowania zywnosci, wskazuje to, ze nalezy doda¢ wode
do zbiornika.

UWAGA:

1). Nie dodawac zadnej soli, pieprzu, aromatéw, esencji, wina lub innych cieczy do wody z
kranu do zbiornika.

2). Podczas uzywania urzgdzenia, upewnic sie, ze poziom wody jest pomiedzy minimum a
maksimum.

3. Urzadzenia mozna uzywac na 3 sposoby:

1) Uzywajac tylko dolnego naczynia parowego: potozy¢ zywnos¢ w dolnym naczyniu
parowym, a nastepnie postawi¢ je na podstawke.

2) Uzywajac trzech naczyn parowych razem: postawié¢ kazde naczynie parowe na miejsce
zgodnie z numerem. Prosimy zachowad kolejnos¢, w przeciwnym przypadku naczynia nie
moga leze¢ ptasko.

3) Uzywajgc dwdch naczyn parowych: tylko Srodkowe naczynie parowe mozna zamocowac

z dolnym naczyniem.

UWAGA: Podczas parowania zywnosci dwoma lub trzema naczyniami parowymi, zywnos$é w
dolnym naczyniu parowym bedzie sie gotowata szybciej niz ta w gérnym naczyniu, wiec
mozna potfozy¢ trudniejszg do gotowania zywnos¢ w dolnym naczyniu.

4. Pokry¢ pokrywka parowaru.

5. Podtgczyc¢ sie do gniazdka.

UWAGA: Nie uzywaé parowaru bez naczyn parowych i pokrywki na miejscu.

6. Podfaczy¢ do Zrddta zasilania, mozna ustysze¢ dtugi sygnat dzwiekowy, wyswietlacz pokaze
“0:00” po 1s, mozna witgczy¢ jedynie przycisk “Tryb”.
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7. Nacisng¢ przycisk “Tryb”, wyswietlacz pokaze ciggle:
a. chleb gotowany na parze
b.ryz gotowany na parze
c. ryba gotowana na parze
d. dréb lub mieso gotowane na parze e. warzywa gotowane na parze.
Wybiera¢ pozgdany program, wyswietlacz LCD pokaze domysiny czas gotowania na parze,
mozna zmieni¢ czas gotowania na parze naciskajgc przycisk “+” i “—”.
8. Jednostka posiada automatyczng funkcje startu, max. czas opdznienia wynosi 12 godzin
i 59 minut. Jezeli nie chcesz, by parowar zaczat funkcjonowac natychmiast, mozesz ustawic
automatyczna funkcje startu naciskajgc “Min” w nastepujgcy sposéb:
Na przyktad: Ustawic jednostke, by zaczeta funkcjonowac po 2 godzinach i 30 minutach.

1). Postepowaé zgodnie z powyzszymi krokami 1-8, nacisng¢ raz przycisk “Min”, a
ikonka budzika pojawi sie po lewej stronie wyswietlacza, a “00” zacznie mrugac.

2). Dostosowac “00” do “30” naciskajgc przyciski “+” and “—”, nastepnie nacisng¢
jeszcze raz przycisk “Min”, a “0” zacznie mrugaé, dostosowac¢ “0” do “2” naciskajac

"

przyciski “+” i “—”, potwierdzi¢ ustawienie poprzez naci$niecie “Min”.

3). Nacisngé przycisk “Witacz/Wytacznik”, mozna ustysze¢ dtugi sygnat dzwiekowy,
wskaznik bedzie wskazywat zielony i bedzie mrugat, LCD odliczy, gdy czas jest “0:00”,
ikonka budzika zniknie, a wskaznik bedzie wskazywat czerwony i przestanie mrugac,
jednostka zacznie funkcjonowad.

4). Gdy operacja jest zakonczona, mozna ustysze¢ sygnat dzwiekowy.

UWAGA: Minimalny czas operacji dla kazdego trybu to czas domysiny, a maksimum to 59
minut. Podczas operacji mozna skasowaé ustawienie naciskajac przycisk “Witacz/Wytgcz”
przez 2 sekundy.

Kasowanie automatycznego startu programu: Nacisna¢ “Wiacz/Wytacz” przez 2 sekundy
i ustyszec¢ dtugi sygnat dzwiekowy, ikonka budzika zniknie, czas powrdci do zera i zostang
skasowane wszystkie ustawienia.

9. Podczas pracy, nie dotyka¢ podstawki, pojemnika na ryz i naczynia parowego, zawsze
uzywac rekawic przy dziataniach na parowarze.

10. Po zakonczeniu gotowania na parze, odtgczy¢ urzadzenie z gniazdka i pozostawic, by
catkowicie ostygto przed wyjeciem zbiornika.

UWAGA: Nalezy zachowa¢ ostroznosé podczas wyjmowania tacki ociekowej, podczas, gdy
inne czesci jednostki mogg ostygnaé szybciej, woda w zbiorniku i tacce ociekowej jest
nadal bardzo goraca.

11. Wylaé¢ wode po kazdym uzyciu, do nastepnego cyklu nalezy ponownie nala¢ wode z
kranu.

12. Przechowywac parowar po catkowitym ostygnieciu wszystkich czesci i postawi¢ go w
suchym miejscu, takim jak stét lub blat lub pétka szafki kuchennej. Przewdd zasilajgcy
moze by¢ owiniety pod spodem parowaru.
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1. Pozwolié, by urzadzenie catkowicie ostygto przed czyszczeniem.

2. Przemy¢ naczynia parowe, pokrywke, tacke ociekowg, pojemnik na ryz w gorgcej wodzie z
mydtem, przeptukad i catkowicie osuszyc.

3. Nie czyscic¢ zadnych czesci Sciernymi srodkami do czyszczenia, takimi jak zmywaki druciane
lub proszek do szorowania.

4. Nie zanurzac zbiornika w wodzie, zamiast tego nala¢ najpierw cieptg wode do zbiornika, a
nastepnie dokfadnie przeptukaé i wyla¢ wode, na koricu osuszy¢ miekka tkaning. Wszystkie
czesci poza zbiornikiem mozna zmywac¢ w zmywarce, jednak ciggte czyszczenie w zmywarce
moze prowadzi¢ do nieznacznej utraty potysku.

5. Przechowywac parowar po catkowitym ostygnieciu wszystkich czesci i postawi¢ go w
suchym miejscu, takim jak stét lub blat lub pdtka szafki kuchennej, owingé przewdd w
pierscien i zabezpieczy¢ go spinaczem.

OCHRONA WRZENIA-SUCHOSCI (BOIL-DRY)

Podczas funkcjonowania, prosimy zaobserwowad, czy ilos¢ wody w zbiorniku jest
wystarczajaca, jezeli zbiornik nie ma wody lub poziom wody w zbiorniku jest niski, ochrona
suchosci odtaczy zasilanie i mozna ustyszeé sygnat dzwiekowy, LCD wyswietli:

USUWANIE OSADOW MINERALNYCH

Po 2-3 miesiecznym uzywaniu, niektére osady chemiczne mogg zbudowac sie w zbiorniku lub
na elemencie grzejnym, jest to normalne. llos¢ osaddw zalezy od twardosci wody w Twoim
regionie, waznym jest, by odwapniad zbiornik w celu przedtuzenia zycia produktu.

1. Napetni¢ zbiornik mieszankg octu i wody do znaku maksimum, nie uzywaé innych
chemikaliéw lub odkamieniaczy.

2. Podtaczy¢ do gniazdka. Tacka ociekowa, naczynia parowe i pokrywka powinny byé we
wtasciwym miejscu podczas tej procedury.

3. Ustawic¢ regulator czasowy na ok. 20-25 minut do wtgczenia parowania, podczas, gdy ocet
biaty wyptywa ze zbiornika, odtgczy¢ z gniazdka, wytaczy¢ regulator czasowy i zredukowad
troche octu biatego.

4. Gdy regulator czasowy da sygnat, nalezy odtgczyé od gniazdka i pozwoli¢ jednostce
ostygna¢ przed wylaniem biatego octu.

5. Przeptukac kilka razy zbiornik zimng wodg i oczyscic¢ inne czesci w sposdb opisany w
Czyszczenie i Konserwacja.

51



http://www.heinner.com/

www.heinner.com 1000W, 50/60Hz, 220-240V

1. Gdy uzywa sie urzadzenia na wysokosci, moze by¢ konieczne zwiekszenie czasu parowania,
w zalezno$ci od wysokosci.

2. Czas gotowania na parze okreslony w przepisach jest jedynie orientacyjny, a zalezy on
réwniez od wielkosci zywnosci, lokalizacji, Swiezosci i smaku. Jezeli jeste$ z nim zaznajomiony,
mozna czas ustawié z tatwoscia.

3. Dla warstwy pojedynczej, zywnos¢ jest gotowana na parze szybciej od gotowania w wielu
warstwach, a wiec czas gotowania na parze dla wielkiej iloSci zywnosci jest o wiele dtuzszy.

4. By osiggnac lepsze wyniki, wybra¢ odpowiednig wielko$¢ zywnosci do gotowania na parze,
jezeli wielko$¢ zywnosci znacznie sie rdzni, zaleca sie postawienie mniejszej rozmiarowo
zywnosci na gorze.

5. Nie wypetni¢ naczyn parowych petng zywnoscig, poniewaz powinno by¢ wystarczajgco
miejsca pomiedzy zywnoscig, by pozwoli¢ na maksymalny przeptyw pary.

6. Przy gotowaniu na parze wiekszej iloSci zywnosci, zdjg¢ pokrywe i wymiesza¢ zywnos¢ w
potowie gotowania narzedziem z dtugim uchwytem.

7. Zachowac ptyny na tacce ociekowej do przygotowania zup lub sosow.

8. Prosimy najpierw odmrozi¢ mieso lub dréob przed gotowaniem na parze.

9. Czas gotowania na parze okreslony w przepisach bazuje na uzywaniu zimnej wody.

10. Wewnetrzne naczynie parowe jest rowniez uzywane do gotowania na parze innej
zywnosci, takiej jak owocéw, warzyw, budyniu, chleba itd.

11. Przy uzywaniu dwodch naczyn parowych, zawsze umiesci¢ zywno$¢é potrzebujgcej
dtuzszego czasu gotowania na parze do dolnego naczynia parowego.

12. Mozna umiesci¢ rézng zywno$¢ odpowiednio do trzech naczyn parowych. Gdy para
skrapla sie z gornej warstwy, nalezy upewnic sie, ze aromat jednej zywnosci jest zgodny z
drugim, jak na przyktad przy gotowaniu na parze miesa i warzyw, zawsze nalezy umiescic
mieso w dolnej warstwie, tak, aby sos nie skroplit sie na pozostatg zywnosc.

13. Czas gotowania na parze dla zywnosci w géornym naczyniu parowym jest zwykle dtuzszy o
5 minut. Jezeli potrzebne jest gotowanie na parze o réznym czasie gotowania, nalezy zaczac
parowanie zywnosci potrzebujgcej dtuzszego czasu gotowania w dolnym naczyniu parowym.
Nastepnie, gdy pozostaty czas rdwna sie temu dla zywnosci z krétszym czasem gotowania,
ostroznie zdjg¢ pokrywke rekawicami i postawié¢ zywnosé do dolnego naczynia parowego, a
nastepnie przykry¢ pokrywka i kontynuowac gotowanie na parze.
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Rodzaj Waga Czas gotowania na parze
Ryz ryz 400g woda 500ml| 45-50min

Ziemniaki 900g 40min

Marchew 550g 40min

Jajka 6 jaj 15-20min

Droéb 550g 40min

Wyzej wskazane czasy i wagi sg jedynie referencyjne, moina je dostosowac zgodnie
z waga zywnosci, gruboscig lub smakiem dla lepszych wynikow.

N —

Moc
Zasilanie
Usar

1000W
220-240V; 50/60Hz
6a3un INOX
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Utylizacja przyjazna Srodowisku

Mozesz przyczynic sie do ochrony srodowiska!
Nalezy przestrzegac lokalnych przepisow: nie dziatajacy sprzet elektryczny nalezy przekaza¢ do

odpowiedniego centrum utylizacji odpadéw.

© HEINNER to zarejestrowany znak handlowy Network One Distribution SRL. Inne marki i nazwy
produktow to znaki handlowe lub zarejestrowane znaki handlowe ich wtascicieli.
Zadna czeéé specyfikacji nie moze byé przetwarzana w zadnej formie ani w za pomoca zadnych
srodkéw, ani uzyta do stworzenia tekstu pochodnego takiego jak ttumaczenie, bez zgody i
pozwolenia NETWORK ONE DISTRIBUTION.
Copyright © 2013 Network One Distibution. All rights reserved.

http://www.heinner.com, http://www.nod.ro

|3

Niniejszy produkt jest zgodny z normami i standardami Wspdlnoty Europejskiej.

IMPORTER: Network One Distribution
Str. Marcel lancu, nr 3-5, Bucuresti, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.ro , www.nod.ro
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