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Va multumim pentru achizitionarea acestui produs!

I. INTRODUCERE J

Va rugam sa cititi instructiunile cu atentie si sa pastrati manualul pentru consultari ulterioare.

Acest manual are scopul de a va oferi toate instructiunile necesare cu privire la instalarea, utilizarea si
intretinerea aparatului. Pentru utilizarea corecta si Tn siguranta a aparatului, va rugam sa cititi cu
atentie acest manual de instructiuni inainte de instalare si utilizare.

APARATUL TREBUIE INSTALAT NUMAI IN CONFORMITATE CU REGLEMENTARILE iN VIGOARE SI
UTILIZAT NUMAI INTR-UN SPATIU BINE AERISIT. CITITI INSTRUCTIUNILE TNAINTE DE INSTALAREA
SAU UTILIZAREA ACESTUI APARAT.

- J

Il. CONTINUTUL PACHET

Aragaz
Manual de utilizare
Certificat de garantie

YV V V V

Set duze pentru functionare pe GPL
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1. Lucrarile de instalare si reparatiile trebuie efectuate numai de catre un
,SERVICE AUTORIZAT”. Producatorul nu este rdspunzator pentru operatiile
efectuate de persoane neautorizate.

2. Varugam sa cititi cu atentie aceste instructiuni de utilizare. Numai astfel puteti
utiliza aparatul corect si in conditii de siguranta.

3. Cuptorul trebuie utilizat in conformitate cu instructiunile de utilizare.

4. Nu lasati copiii cu varste sub 8 ani si animalele de companie in apropierea
aparatului atunci cand acesta este in functiune.

5. AVERTISMENT: Componentele accesibile pot fi fierbinti in timpul utilizarii
grillului. A nu se lasa la indemana copiilor.

6. AVERTISMENT: Pericol de incendiu; nu depozitati materiale pe suprafata de
gatire.

7. AVERTISMENT: Aparatul si zonele accesibile ale acestuia se incing in timpul
functionarii.

8. Conditiile privind reglarea acestui aparat sunt specificate pe eticheta sau pe
placuta cu date tehnice.

9. Componentele accesibile se pot incinge pe durata utilizarii grilului. Copiii cu
varste mici trebuie tinuti la distanta de aparat.

10. AVERTISMENT: Acest aparat este destinat exclusiv pentru prepararea
alimentelor. Acesta nu trebuie utilizat Tn alte scopuri, cum ar fi, de exemplu,
incalzirea unei incaperi.

11. In timpul operatiilor de curatare a aparatului, nu utilizati aparate de curatat cu
aburi.

12. Asigurati-vda cd usa cuptorului este finchisda corect dupa introducerea
alimentelor in cuptor.

13. NU INCERCATI sa stingeti focul cu apa. Doar deconectati aparatul de la sursa
de alimentare si acoperiti flacara cu un capac sau cu o patura ignifuga.

14. Copiii cu varste sub 8 ani trebuie tinuti la distanta de aparat in cazul in care
acestia nu pot fi supravegheati permanent.

15. Evitati atingerea elementelor de incalzire.

16. ATENTIE: Procesul de preparare trebuie supravegheat. Procesul de preparare
trebuie supravegheat permanent.

17. Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varste peste 8 ani, de persoane cu
probleme fizice, auditive sau psihice, ori de persoane care nu au experienta sau
cunostinte, numai in cazul in care este asigurata supravegherea acestora sau le
sunt furnizate informatii cu privire la pericolele pe care le implica utilizarea.

18. Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.

19. Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea aparatului
nu pot fi efectuate de catre copii, cu exceptia cazului in care acestia au cel putin 8
ani si sunt supravegheati de catre adulti.

20. Nu lasati aparatul si cablul de alimentare al acestuia la indemana copiilor cu
varste sub 8 ani.

21. Indepartati perdelele, tesaturile, hartia sau alte materiale inflamabile din zona
aparatului inainte de a incepe sa il utilizati. Nu puneti materiale inflamabile in
aparat sau pe acesta.

22. Mentineti curate orificiile de ventilatie.

23. Aparatul nu este destinat utilizarii prin intermediul unui temporizator extern
sau printr-un sistem separat de comanda de la distanta.

24. Nu incalziti conserve inchise si borcane din sticla. Presiunea poate duce la
explodarea borcanelor.
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25. Manerul cuptorului nu este destinat uscarii prosoapelor. Nu atarnati prosoape,
carpe etc. pe manerul cuptorului.

26. Nu puneti tavi, vase sau folie de aluminiu direct pe baza cuptorului. Caldura
acumulata poate deteriora baza cuptorului.

27. Utilizati manusi de bucatarie termorezistente de fiecare daca cand introduceti
alimente in cuptor sau le scoateti din acesta.

28. Nu utilizati produsul sub influenta medicamentelor si/sau a alcoolului.

29. Acordati atentie deosebita utilizarii alcoolului in preparate. Alcoolul se
evapora la temperaturi ridicate si poate lua foc, provocand un incendiu daca intra
in contact cu suprafetele fierbinti.

30. Dupa fiecare utilizare, asigurati-va ca aparatul este oprit.

31. Nu utilizati aparatul daca acesta prezinta defectiuni sau deteriorari evidente.
32. Nu atingeti stecarul cu mainile umede. Nu trageti de cablu pentru a deconecta
stecarul. Apucati intotdeauna de stecar.

33. Nu utilizati aparatul daca geamul usii nu este montat sau este spart.

34. Hartia de copt si alimentele se introduc impreuna in cuptorul preincalzit dupa
ce sunt puse Intr-un vas sau pe un accesoriu al cuptorului (tava, gratar etc.).

35. Nu puneti pe aparat obiecte la care copiii pot ajunge.

36. Este important sa asezati corect gratarul si tava pe rafturile de sarma si/sau sa
asezati corect tava pe raft. Puneti gratarul (sau tava) intre doua sine si asigurati-va
ca acesta este echilibrat inainte de a pune alimentele.

37. indepértati bucatile de hartie de copt in exces care atarna in afara accesoriului
sau vasului de gatit, pentru ca acestea sa nu atingda elementele de incalzire ale
cuptorului.

38. Nu utilizati cuptorul la temperaturi mai ridicate decat temperatura maxima de
utilizare indicata in specificatiile hartiei de copt. Nu puneti hartia de copt pe baza
cuptorului.

39. Atunci cand usa cuptorului este deschisa, nu puneti obiecte grele si nu
permiteti copiilor sa se aseze pe aceasta. Puteti provoca rasturnarea cuptorului
sau deteriorarea balamalelor usii.

40. Ambalajele sunt periculoase pentru copii. Nu lasati ambalajele la indemaéna
copiilor.

41. Nu utilizati pentru curatarea geamului substante de curatare abrazive sau
raclete metalice ascutite, deoarece zgarieturile aparute pe suprafata geamului usii
pot provoca spargerea acestuia.

42. Nu puneti aparatul pe suprafete acoperite cu covoare. in lipsa ventilatiei in
partea inferioara a aparatului, componentele electrice se supraincalzesc. Acest
lucru va provoca defectarea aparatului.

43. Utilizatorul nu trebuie sa mute singur cuptorul.

44. Utilizatorul trebuie sa fie atent atunci cand curata arzatoarele, imediat dupa
ce acestea au fost stinse. Pot rezulta vatamari.

45. Alimentele se pot varsa atunci cand un picior al cuptorului este demontat sau
se rupe. Acordati atentie deosebita acestui aspect, deoarece pot rezulta vatamari.
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46. In timpul utilizdrii, suprafetele interioare si exterioare ale cuptorului devin
fierbinti. Atunci cand deschideti usa cuptorului, feriti-va de vaporii fierbinti care ies
din interiorul acestuia. Pericol de arsuri!

47. Nu asezati obiecte grele pe usa cuptorului atunci cand aceasta este deschisa,
deoarece exista riscul de rasturnare.

48. Utilizatorul nu trebuie sa scoata rezistenta din locul acesteia in timpul curatarii.
Pericol de electrocutare!

49. Nu demontati comutatoarele de aprindere ale aparatului. Nerespectarea
acestei masuri de precautie poate duce la atingerea accidentala a cablurilor aflate
sub tensiune. Pericol de electrocutare!

50. Sursa de alimentare a aparatului poate fi deconectata in timpul lucrarilor de
constructii. Dupa finalizarea lucrarilor, cuptorul trebuie reconectat la sursa de
alimentare de catre un service autorizat.

51. Nu puneti ustensilele metalice (cutite, furculite, linguri etc.) pe suprafata
aparatului, deoarece acestea se vor incinge.

52. Pentru a preveni supraincalzirea aparatului, acesta nu trebuie instalat in
spatele unui panou decorativ.

53. Opriti aparatul Tnainte de indepartarea dispozitivelor de protectie. Dupa
curatare, montati dispozitivele de protectie conform instructiunilor.

54. Mufa de conectare a cablului trebuie protejata.

55. AVERTISMENT: Nu utilizati cuptorul si arzatoarele grillului in acelasi timp.

56. Va rugam sa nu preparati alimentele direct pe tavd/gratar. Puneti alimentele in
sau pe accesoriile corespunzatoare inainte de a le introduce in cuptor.
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SIGURANTA CONECTARII LA SURSA DE GAZ

1. Acest aparat nu este racordat la un echipament de evacuare a produselor de
ardere. Acest aparat trebuie sa fie racordat si instalat in conformitate cu
reglementarile in vigoare privind instalarea. Conditiile referitoare la ventilatie
trebuie luate in considerare.

2. In timpul utilizarii unui aparat de gatit cu gaz, in incapere sunt generate
umiditate, caldura si produse de ardere. In primul rand, asigurati-va ca bucataria
este bine aerisita atunci cand utilizati aparatul si mentineti orificiile de ventilatie
naturald deschise sau instalati un echipament de ventilatie mecanica.

3. Dupa o utilizare intensa si indelungata a aparatului, poate fi necesara o
ventilatie suplimentara. De exemplu, deschideti o fereastrda sau reglati
echipamentul de ventilatie mecanica (daca este disponibil), astfel incat acesta sa
functioneze la o viteza mai ridicata.

4. Acest aparat trebuie utilizat numai in spatii bine aerisite, Tn conformitate cu
reglementarile in vigoare. Va rugam sa cititi manualul inainte de instalarea sau
utilizarea acestui produs.

5. Inainte de a pozitiona aparatul, asigurati-va ca specificatiile retelei locale de
distributie (tipul de gaz si presiunea gazului) corespund cerintelor care se impun in
vederea functionarii aparatului.

6. Mecanismul de aprindere nu poate functiona mai mult de 15 secunde. Daca
arzatorul nu este aprins dupa 15 secunde, opriti mecanismul de aprindere si
asteptati cel putin un minut Thainte de a incerca din nou sa aprindeti arzatorul.

7. Toate operatiile asupra instalatiei de gaz trebuie efectuate de catre persoane
autorizate si calificate.

8. Acest aparat este reglat pentru functionare cu gaze naturale (GN). Daca doriti
sa utilizati produsul cu un alt tip de gaz, solicitati asistenta din partea unui service
autorizat in vederea efectuarii modificarilor necesare.

9. Pentru o functionare corespunzatoare a aparatului, hota, conducta de gaz si
clema trebuie Tnlocuite periodic in conformitate cu recomandarile producatorului
si atunci cand este necesar.

10. Gazul trebuie sa aiba o ardere corespunzatoare. Arderea corespunzatoare a
gazului poate fi identificata dupa flacara albastra fara intreruperi. Daca gazul nu
este ars corespunzator, se poate genera monoxid de carbon (CO). Monoxidul de
carbon este un gaz incolor, inodor si foarte toxic, putand provoca decesul chiar si
in cantitati mici.

11. Adresati-va furnizorilor locali de gaze pentru intrebari privind numerele de
telefon pentru situatii de urgenta legate de gaze si masurile care trebuie luate in
cazul in care se detecteaza miros de gaze.

Masuri in cazul detectarii mirosului de gaze

1. Nu utilizati surse de flacara deschisa si nu fumati.

2. Nu actionati intrerupatoare electrice (intrerupatorul de lumina, soneria de la
usa etc.)

3. Nu utilizati telefoane fixe sau mobile.

4. Deschideti usile si ferestrele.

5. Inchideti toate robinetele aparatelor care folosesc gaz si ale contoarelor de
gaz.

6. Sunatila pompieri de la un telefon din afara locuintei.

7. Verificati toate furtunurile si racordurile acestora, pentru a va asigura ca nu
prezinta scapari de gaz. Daca simtiti Tn continuare miros de gaz, iesiti din locuinta
si avertizati-va vecinii.

8. Intratiin locuinta numai dupa ce autoritatile stabilesc ca nu exista pericole.
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Domeniul de utilizare

1. Acest produs este destinat uzului casnic. Utilizarea aparatului in scopuri comerciale nu este
permisa.

2. Aparatul poate fi utilizat numai pentru prepararea alimentelor. Acesta nu trebuie utilizat n
alte scopuri, cum ar fi, de exemplu, incalzirea unei incaperi.

3. Acest aparat nu trebuie utilizat pentru incalzirea alimentelor sub grill, pentru incalzirea
locuintei sau uscarea hainelor sau a prosoapelor pe manerul usii cuptorului.

4. Producatorul nu fisi asuma nicio raspundere pentru deteriordrile aparute ca urmare a
utilizarii necorespunzatoare sau a manevrarii gresite.

5. Cuptorul poate fi utilizat pentru decongelarea, coacerea, prajirea si frigerea produselor
alimentare.
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Racordarea la sistemul de alimentare cu gaze

AVERTISMENT! inainte de inceperea oriciror lucrdri la instalatia de gaz, opriti alimentarea

cu gaz. Pericol de explozie!

Vd rugam sd utilizati aparatul intr-un mediu uscat.
1. Montati clema pe furtun. Impingeti un capat al furtunului pana cand acesta ajunge la

capatul tevii.

2. Pentru controlul etanseitatii, asigurati-va ca butoanele de pe panoul de comanda sunt
inchise si ca butelia de gaz este deschisa. Aplicati un amestec de apa si sapun pe racord.
Daca exista scurgeri de gaz, solutia va produce bule.

3. Aparatul trebuie utilizat numai in incaperi bine aerisite si asezat pe o suprafata

orizontala.
4. \Verificati din nou racordul la gaze.

5. Atunci cand pozitionati aragazul, asigurati-va ca acesta este la acelasi nivel cu blatul.
Daca este nevoie, aduceti-l la nivel prin reglarea picioarelor.

6. Nu lasati furtunul de gaz si cablul electric sa intre Tn contact cu zonele fierbinti ale
aparatului, Tn special cu partea din spate. Nu deplasati aparatul atat timp cat este racordat
la teava de gaze. Fortarea furtunului poate duce la slabirea acestuia, putdnd aparea scapari

de gaze.

7. Varugdam sa utilizati un furtun flexibil pentru racordarea la sursa de gaz.

I

o

Conducta principala de gaz

== Garniturd

Racord pentru furtun

Colier metalic

Furtun de racord GPL

1. Pentru conectarea la sursa de GPL (la

butelie), fixati colierul metalic pe furtunul
care iese din butelia de GPL. Fixati un
capat al furtunului in racordul din partea
din spate a aparatului, Tmpingand in
acesta. Pentru conectarea cu usurinta a
furtunului, incalziti-l in apa clocotitad. Apoi
deplasati colierul catre capatul furtunului
si strangeti-l cu o surubelnita. Garnitura si
racordul pentru realizarea conectarii sunt
indicate Tn imaginea de mai jos.

Nota: Racordarea la butelia de GPL trebuie realizata prin intermediul unui regulator de
presiune reglat la o presiune de 300 mm coloana de apa.
Instructiuni privind racordarea la sistemul de alimentare cu gaze:

=

Conducta principala de gaz

g&==  Garniturd
Piulita
Furtun de racord

pentru gaze
naturale

AVERTISMENT! Conectarea la reteaua de
gaze naturale trebuie efectuata de catre
personal calificat.

Pentru conectarea la conducta de gaze
naturale, puneti garnitura in piulita de la
capatul furtunului de racord pentru gaze
naturale. Pentru a conecta furtunul Ia
conducta principald de gaz, strangeti piulita.
Finalizati conectarea prin efectuarea unei
verificari in vederea detectarii scaparilor de
gaze.
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Dispunerea furtunului de gaz
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Procedura de schimbare a duzelor
1. V& rugam sa utilizati o cheie cu cap special (figura 3) pentru demontarea si montarea

duzelor.
2.

Figura 3

Figura 4

Conectati aparatul la robinetul tevii de gaz
folosind cel mai scurt traseu posibil, astfel incat sa
va asigurati ca nu apar scurgeri de gaze.

Pentru verificarea etanseitatii, asigurati-va ca
butoanele de pe panoul de comanda sunt inchise

si ca butelia de gaz este deschisa.

AVERTISMENT! in timpul verificarii etanseitatii, nu
utilizati brichete, chibrituri, tigari sau alte surse de

flacara.

Aplicati o solutie din apa si sapun la punctele de
racord. Daca sunt scapari, gazul va forma bule.
Atunci cand pozitionati aparatul, asigurati-va ca
acesta este la acelasi nivel cu blatul. Daca este
nevoie, aduceti-l la nivel prin reglarea picioarelor.
Utilizati aparatul pe o suprafata orizontala, intr-un
spatiu bine aerisit.

Avertisment: Tnainte de a pozitiona aparatul,
asigurati-va ca specificatiile retelei locale de
distributie (tipul de gaz si presiunea gazului)
corespund cerintelor care se impun in vederea
functionarii aparatului.

Demontati duza (figura 4) cu ajutorul unei chei speciale si montati noua duza (figura 5).

Figura 5
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Aerisirea incaperii

Aerul necesar arderii este preluat din aerul din camera, iar gazele arse sunt emise direct in
incdpere. Pentru utilizarea in siguranta a produsului dumneavoastra, aerisirea camerei
constituie o conditie esentiald. Tn cazul in care nu este disponibild nicio fereastrd sau
deschidere care sa permitd aerisirea, este necesara instalarea unui sistem de ventilatie
suplimentar. Cu toate acestea, daca incaperea are o usa care se deschide catre exterior, nu
sunt necesare orificii de ventilatie.

Dimensiunea incaperii Orificiu de ventilatie
Sub 5 m? min. 100 cm?

intre 5 m3si 10 m3 min. 50 cm?

Peste 10 m3 nu este necesar

in subsol sau pivnitd min. 65 cm?

Reglarea debitului redus de gaz pentru robinetele plitei:

1. Aprindeti arzatorul care trebuie reglat si rotiti butonul la pozitia pentru flacara mica.

2. Demontati butonul de pe robinet.

3. Utilizati o surubelnita potrivita pentru a roti surubul de reglare a debitului. Pentru
functionare cu GPL (butan - propan), rotiti surubul in sensul acelor de ceasornic. Pentru
functionare cu gaze naturale, rotiti o singura data surubul in sens contrar acelor de
ceasornic. Indltimea normald a unei fliciri drepte in pozitia reglatd de robinet pentru
flacara mica trebuie sa fie de  6-7 mm.

4. Daca flacara este mai Tnalta, rotiti surubul in sensul acelor de ceasornic.

Daca este mai mica, rotiti-I in sens contrar acelor de ceasornic.

5. Pentru o verificare finald, rotiti robinetul in pozitia pentru flacara mare si in cea pentru
flacara mica, asigurandu-va ca flacara nu se stinge. Pozitia surubului de reglare poate varia
in functie de tipul robinetului de gaz cu care este prevazut aparatul dumneavoastra. Pentru
adaptarea aparatului in functie de tipul gazului utilizat, efectuati cu grija reglajul pentru
flacara mica prin rotirea surubului de reglaj cu ajutorul unei surubelnite potrivite si
inlocuiti duzele (figurile 6 si 7).

Figura 6 Figura 7
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Demontarea arzatorului inferior si a celui superior si montarea duzei pentru cuptor
Demontarea arzatorului superior:

Cu ajutorul unei surubelnite, desfaceti surubul asa cum este indicat in figura 8. Asa cum
este indicat in figura 8.1, scoateti duza cu ajutorul unei chei tubulare. Pentru a monta la loc
arzatorul, efectuati in ordine inversa pasii pentru demontarea acestuia.

I
: x

Figura 8 Figura 8.1

Demontarea arzatorului inferior:

Capacul arzatorului inferior este fixat cu doud suruburi. Desfaceti-l cu ajutorul unei
surubelnite, asa cum este indicat in figura 9. Asa cum este indicat in figura 9.1, scoateti
duza cu ajutorul unei chei tubulare. Pentru a monta la loc arzatorul, efectuati in ordine
inversa pasii pentru demontarea acestuia.

b 1

Figura 9 Figura 9.1

10



http://www.heinner.com/

www.heinner.com

IV. PREZENTAREA APARATU

9
10 1
..
11 \ U
I = 0
1. Butoane de comanda pentru cuptor 13. Arzator mediu
2. Butoane de comanda pentru plita 14. Arzator auxiliar
3. Gratar 15. Arzator pentru wok
4. Tava adanca 16. Plita (unele modele)
5. Usa
6. Maner
7. Usa compartiment inferior
8. Picior din plastic
9. Lampa
10. Grill

11. Tava adanca
12. Arzator mare

11
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ACCESORII

Tava
Se utilizeaza pentru produse de patiserie
(fursecuri, biscuiti etc.) si alimente congelate.

Gratar
Se utilizeazda pentru prajirea, coacerea sau
pozitionarea alimentelor congelate la nivelul
dorit.

Sina telescopica*

Cu ajutorul sinelor telescopice, tavile sau
gratarele pot fi puse sau scoase cu usurinta
in/din cuptor.

Gratar pentru tava *

Alimentele care se prind de tava (cum ar fi
friptura de vitd) in timpul prepararii, pot fi puse
pe acest gratar. Astfel, alimentele nu intra in
contact cu tava si nu se lipesc de aceasta.

Maner pentru tava *
Se utilizeaza pentru manevrarea tavilor fierbinti.

Protectie pentru perete
Aceasta protejeazd peretele Tmpotriva caldurii
degajate de cuptor.

Suport pentru ibric
Se utilizeaza pentru ibricul de cafea.

*nu sunt incluse (optionale)

"
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V. INSTALAREA APARA

Asigurati-va ca instalatia electrica este potrivita pentru punerea in functiune a aparatului.
Daca instalatia electrica nu este corespunzatoare, apelati la un electrician si la un instalator
in vederea efectuarii tuturor operatiilor necesare. Producatorul nu este raspunzator pentru
daunele aparute Tn urma efectuarii operatiilor de catre persoane neautorizate.
AVERTISMENT! Pregdtirea amplasamentului unde produsul urmeazda a fi montat si
realizarea instalatiei electrice cad in sarcina clientului.

AVERTISMENT! Normele din standardele locale privind instalatiile electrice trebuie
respectate Tn timpul instalarii produsului.

AVERTISMENT! Tnainte de instalarea aparatului, asigurati-vd cd acesta nu prezint3
deteriorari. Nu instalati aparatul in cazul in care acesta este deteriorat. Produsele deteriorate
prezinta riscuri pentru siguranta dumneavoastra.

Locul potrivit pentru instalare si avertismente importante

Picioarele aparatului nu trebuie sa stea pe suprafete moi, cum ar fi covoarele. Podeaua
bucatariei trebuie sa fie solida, pentru a putea sustine greutatea aparatului si a ustensilelor
de bucatarie care pot fi utilizate pe cuptor.

Aparatul este potrivit pentru utilizare pe ambii pereti laterali (fara niciunsuport) sau fara a fi
instalat intr-un corp de mobilier. Tn cazul instaldrii unei hote sau a unui dispozitiv de aspirare
deasupra aragazului, urmati instructiunile producatorului pentru informatii cu privire la
inaltimea de montare (min. 650 mm).
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AVERTISMENT! Mobila de bucatdrie din apropierea aparatului trebuie sa fie rezistenta la
caldura.

AVERTISMENT! Pentru transportul sau mutarea aparatului, nu utilizati usa si/sau manerul
acestuia.

AVERTISMENT! Nu instalati aparatul langa frigidere sau congelatoare. Caldura emisa de
catre aparat duce la cresterea consumului de energie al dispozitivelor de racire.

-
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Montarea picioarelor cuptorului

Instructiuni privind instalarea picioarelor cuptorului:

1. Suruburile pentru instalarea picioarelor sunt pozitionate sub cuptor (figura 10). Piulitele
de fixare sunt montate pe aceste suruburi in vederea fixarii picioarelor (figura 11). Finalizati
procesul de montare a picioarelor prin insurubarea acestora inn piulite (figura 11).

2. Puteti echilibra cuptorul prin strangerea sau slabirea suruburilor, in functie de tipul
suprafetei.

3. n cazul in care cuptorul dumneavoastrd este prevazut cu picioare din plastic (figura
12), puteti regla Tnaltimea cuptorului prin rotirea acestor picioare in sensul acelor de
ceasornic sau in sens contrar acelor de ceasornic.

[+

Figura 10 Figura 11 Figura 12

Legarea de perete

Tnainte de utilizarea aparatului, pentru asigurarea
unei functionari in conditii de siguranta, legati
aparatul de perete cu ajutorul lantului si carligului
furnizate. Asigurati-va ca ati fixat bine carligul in
perete. T5cm
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VI. PANOUL DE COMAND
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Buton pentru selectarea functiilor
Element de incalzire frontal stanga
Element de incalzire posterior stanga

Element de incalzire frontal dreapta

f—,

Element de incalzire central (arzdtor pentru wok sau plitd)
Element de incalzire posterior dreapta

AVERTISMENT: Panoul de control de mai sus are numai scop ilustrativ. Luati n

considerare panoul de control al dispozitivului dumneavoastra.

Temporizatorul mecanic*: Acesta este utilizat
pentru stabilirea duratei functionare a
cuptorului. Cand durata stabilita expir3,
alimentarea elementelor de incdlzire este
oprita, iar aparatul emite un semnal sonor de
avertizare. Temporizatorul mecanic poate fi
reglat pentru durate cuprinse intre 0 si 90 de
minute. Pentru duratele de preparare,
consultati tabelele corespunzatoare.
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1.

1.

w

1.

3.

Utilizarea arzatoarelor cuptorului:

n cazul in care cuptorul este echipat cu arzitoare care functioneaz cu gaz, trebuie
sa utilizati butonul corespunzator pentru aprinderea arzatoarelor. Unele modele au
aprindere automata de la buton; arzatorul poate fi aprins cu usurintd, prin rotirea
butonului. De asemenea, arzdtoarele pot fi aprinse prin apasarea butonului de
aprindere sau cu ajutorul unui chibrit.

Nu actionati aprinzatorul fara intrerupere pentru mai mult de 15 secunde. Daca
arzatorul nu se aprinde, asteptati cel putin 1 minut fnainte de a incerca din nou.
Daca arzdtorul se stinge accidental, rotiti butonul de comanda la pozitia oprit si
asteptati cel putin 1 minut Thainte de a incerca din nou.

Utilizarea elementelor de incalzire ale cuptorului

La prima utilizare a cuptorului, acesta va emite un miros cauzat de functionarea
elementelor de fincalzire. Pentru eliminarea acestui miros, lasati cuptorul sa
functioneze la 240 °C timp de 45-60 de minute fara a introduce nimic in acesta.
Butonul de comand3 pentru cuptor trebuie pozitionat la valoarea doritd. Tn caz
contrar, cuptorul nu va functiona.

Puteti gati pui la rotisor cu ajutorul accesoriilor.

Duratele de preparare: Rezultatele pot varia in functie de calitatea ingredientelor, de
cantitatea acestora si de temperaturile de preparare.

in timpul prepararii cu ajutorul cuptorului, evitati deschiderea frecventd a usii
acestuia. In caz contrar, circulatia cildurii poate fi afectatd, iar rezultatele pot fi
diferite.

Utilizarea grillului

In cazul asezarii alimentelor pe gratarul superior din interiorul cuptorului, alimentele
nu trebuie sa atinga grillul.

Pentru utilizarea grillului, puteti preincalzi cuptorul timp de 5 minute. Daca este
necesar, puteti intoarce alimentele.

Alimentele trebuie sa se afle pe centrul gratarului, pentru a se asigura circulatia
corespunzdtoare a aerului prin cuptor.

Pornirea grillului:

1.
2.

Rotiti butonul pentru selectarea functiilor la simbolul care indica grillul.
Apoi setati temperatura dorita.

Oprirea grillului:
Rotiti butonul pentru selectarea functiilor la pozitia , oprit”.
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AVERTISMENT! Lasati usa cuptorului deschisa in timpul utilizarii grillului (grill pe gaz).

Utilizarea rotisorului*

Asezati frigaruia pe cadrul rotisorului.
Introduceti cadrul in cuptor la nivelul dorit.

Puneti in partea inferioara a cuptorului o tava
pentru colectarea grasimii. Pentru o curatare
usoara, puneti putind apda in tava pentru

colectarea grasimii. Nu uitati sa detasati

componenta din plastic a frigarii. Dupa

Figura 13 preparare, insurubati manerul din plastic pe

frigare si scoateti preparatele din cuptor.

Utilizarea aragazului
Utilizarea arzatoarelor cu gaz:

P FFD

Dispozitivul de supraveghere a flacarii (FFD)*: intra in
functiune imediat ce mecanismul de siguranta se

activeaza in urma varsarii de lichide pe plitele

superioare.

1. Butoanele de comanda sunt prevazute cu un mecanism de siguranta special.
Pentru a aprinde aragazul, apasati pe buton catre inainte si rotiti-l in sens contrar
acelor de ceasornic catre simbolul flacarii. Vor fi puse in functiune toate aprinzatoarele,
dar se va aprinde numai arzatorul pentru care ati actionat butonul. Tineti butonul
apasat pana la aprindere. Apdsati pe butonul aprinzatorului si rotiti butonul in sens
contrar acelor de ceasornic.

2. Nu actionati aprinzatorul fara intrerupere pentru mai mult de 15 secunde. Daca
arzatorul nu se aprinde, asteptati cel putin 1 minut Thainte de a Tncerca din nou.

3. 1n cazul modelelor previzute cu sistem de sigurantd pentru gaze, atunci cand
flacara se stinge, supapa de reglaj intrerupe automat gazul. Pentru utilizarea
arzatoarelor prevazute sistem de siguranta, este necesar sa apasati pe buton si sa 1l
rotiti Tn sens contrar acelor de ceasornic. Dupa aprindere, trebuie sd asteptati
aproximativ 5-10 secunde pentru activarea sistemului de siguranta. Daca arzatorul se
stinge accidental, rotiti butonul de comanda la pozitia oprit si asteptati cel putin 1
minut Tnainte de a Tncerca din nou.

'. Tnchis 6' Deschis complet 6' Deschis pe jumatate

"
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4. Tnainte de utilizarea aragazului, asigurati-vd c3 ati pozitionat corespunzitor capacele
arzatoarelor. Pozitia corectd a capacelor arzatoarelor este indicata Tn ilustratia de mai

jos.
Figura 14 Figura 15
Dimensiunea oalei
Arzdtor mediu 18-22 cm Incorect Incorect Incorect Corect
Arzator mare 22-26 cm
Arzétor pentru wok 26-32 cm

"
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Programe de preparare

Butonul pentru selectarea functiilor: Acesta este
utilizat pentru stabilirea elementelor de incalzire care
vor fi utilizate pentru gatirea preparatelor la cuptor.
Programele de preparare si functiile elementelor de
incalzire sunt prezentate mai jos. Este posibil ca nu
toate tipurile de elemente de incalzire si tipurile de
programe care utilizeaza aceste elemente de incalzire
sa fie disponibile la toate modelele.

Rotisor Ventilator
— |
= | | Elemente de incdlzire inferior si Tnc3lzitor turbo si ventilator
superior @
;ﬁ Lampa E Elemente de incalzire inferior si
‘ — superior si ventilator
Element de incalzire inferior si T Grill si ventilator
‘L’ ventilator Ll
Grill si rotisor Grill
ow v
—
Grill si lampa Element de ncalzire superior
v —
| Temporizator electric Element de incalzire inferior
Flacara * Butonul aprinzatorului
‘:" Grill la putere redusa si o Grill la putere redusa
v ventilator

Avertisment! Este posibil ca nu toate tipurile de elemente de incalzire si tipurile de
programe care utilizeaza aceste elemente de incalzire sa fie disponibile la toate

modelele.
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VIIl. CURATARE SI INTRETINER

. Deconectati stecarul aparatului de la sursa de alimentare.

2. In timpul functionarii sau imediat dupa inceperea functionarii, aparatul este foarte fierbinte.

Nu atingeti elementele de incalzire.

. Nu curatati interiorul, panoul de comandd, usa, tdvile sau celelalte componente ale
cuptorului cu bureti de sarma, perii dure sau obiecte ascutite. Nu utilizati materiale dure sau
detergenti abrazivi.

. Dupa curatarea componentelor interioare ale cuptorului cu o carpa inmuiata in apa cu
detergent, clatiti-le cu apa si stergeti-le bine cu o carpa uscata.

. Curatati suprafetele din sticla cu substante special concepute pentru curatarea sticlei.

. Nu curatati cuptorul cu aparate de curatat cu aburi.

. Tnainte de a deschide capacul superior al cuptorului, indepartati lichidul virsat pe acesta.
Pentru curatarea cuptorului, nu utilizati substante inflamabile, cum ar fi acid, diluant sau
benzina.

. Nu spalati componentele cuptorului in masina de spalat vase.

. Pentru a curata usa din sticla a cuptorului, desfaceti cu o surubelnita suruburile care fixeaza
manerul si scoateti usa. Apoi curatati-o si clatiti-o bine. Dupa uscare, pozitionati usa
corespunzdtor si montati manerul la loc.

N

®

&)

Figura 16 Figura 17 Figura 18
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IX. MONTAREA USII CUPTOR

Figura 20

Figura 19.1 Figura 19.2 Figura 20.1 Figura 20.2

Trageti catre Deschideti la Apoi inchideti usa Pentru a scoate usa
dumneavoastra usa maximum sistemul de cuptorului pana in cuptorului, prindeti-o

cuptorului pentrua o blocare a balamalei pozitia In care cu ambele mani si
deschide complet. asa cum este indicat In aceasta atinge trageti-o in sus atunci
Apoi deblocati Figura 19.2. Aduceti sistemul de blocare cand este aproape de

balamaua, tragand in ambele balamale ale al balamalei, asa pozitia In care este
sus de sistemul de usii cuptoruluiTn cum este indicat in inchisa, asa cum este
blocare al balamalei aceeasi pozitie. Figura 20.1. indicat Tn Figura 20.2.

cu ajutorul unei
surubelnite, asa cum
este indicat in Figura
19.1.

Pentru a monta la loc usa cuptorului, parcurgeti pasii de mai sus in ordine inversa.
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CURATAREA Sl TNTRETINEREA GEAMULUI USII CUPTORULUI

Apasati pe sistemele de blocare din plastic din partea stanga si din partea dreaptd, asa
cum este indicat in figura 21, apoi scoateti profilul, tragdnd de acesta catre
dumneavoastrd, asa cum este indicat in figura 22. Apoi scoateti geamul interior asa cum
este indicat in figura 23. Daca este necesar, geamul central poate fi scos in acelasi mod.
Dupa efectuarea operatiilor de curatare si intretinere, montati la loc geamurile si profilul
in ordine inversa. Asigurati-va ca profilul este montat corespunzator.

Figura 21 Figura 22 Figura 23

Pozitiile rafturilor
Este important sa introduceti Tn mod
corespunzator rafturile de sarma in

Raftul 4 cuptor. Aveti grija ca rafturile de

sadrma sa nu atinga peretele din spate
Raftul 3 al cuptorului. Pozitiile rafturilor de
Raftul 2 sdrma sunt prezentate 1n figura
artu alaturata. Puteti pune pe rafturile de
Raftul 1

sarma o tava adanca sau o tava
standard.

Montarea si demontarea rafturilor de sarma

Pentru a scoate rafturile de sarma, apasati clemele ilustrate prin sdgeti in figura, scoateti
mai intadi partea inferioara, apoi scoateti partea superioara din locasul de instalare.
Pentru a montarea rafturilor de sarmd, urmati in ordine inversa pasii necesari demontarii
acestora.

Tnlocuirea becului cuptorului

Avertisment: Pentru evitarea pericolului de electrocutare, asigurati-va ca circuitul
aparatului nu este parcurs de electricitate Tnainte de schimbarea becului. Circuitul
aparatului nu este parcurs de electricitate atunci cand alimentarea acestuia cu energie
electrica este oprita. Deconectati mai intai aparatul de la sursa de alimentare si
asigurati-va ca acesta este rece.

Scoateti capacul de protectie prin rotire, asa cum este indicat in figura alaturata. Daca
intampinati dificultati la rotirea capacului de protectie, utilizati manusi de cauciuc.
Scoateti becul vechi prin desurubare, apoi montati un bec nou, cu aceleasi caracteristici.
Montati la loc capacul de protectie, conectati stecarul la sursa de alimentare si finalizati
operatia de inlocuire a becului. Cuptorul dumneavoastra este pregatit pentru utilizare.

10
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Bec tip G9 Bec tip E14
I ,--""'—r“-ﬂ
&
; J 220-240 V, AC ;[ J 220-240V, AC
15-25 W 15w

J/ Figura 24 7Jf>) Figura 25

Utilizarea panoului deflector pentru grill
1. Aparatul este prevazut cu un deflector (figura 13) care protejeaza impotriva caldurii

panoul de comanda si butoanele atunci cand utilizati grillul cuptorului (Figura 26).

2. Va rugam sa utilizati acest deflector pentru a evita deteriorarea panoului de
comanda si a butoanelor din cauza caldurii degajate atunci cand este utilizat grillul
cuptorului.

AVERTISMENT: Zonele accesibile se pot incinge pe durata utilizarii grilului. Copiii cu
varste mici trebuie tinuti la distanta de aparat.

3. Deschideti usa cuptorului si pozitionati deflectorul sub panou de comanda (figura
27).

4. Pozitionati deflectorul sub panou de comanda, fixandu-l prin inchiderea cu grija a
usii (Figura 28).

5. Atunci cand utilizati grillul, este important sa lasati usa cuptorului deschisa la un
unghi corespunzator.

6. Deflectorul va asigura conditii ideale de preparare, protejand totodata panoul de
comanda si butoanele.

AVERTISMENT! Tn cazul in care aparatul este prevdzut cu un termostat care permite
utilizarea grillului cu usa inchisa, utilizarea deflectorului nu mai este necesara.

Figura 26 Figura 27

"

11
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Puteti remedia problemele pe care le Intalniti prin verificarea urmatoarelor puncte inainte de
contacta serviciul de asistenta tehnica.

Puncte de verificare: Tn cazul in care intdmpinati probleme in timpul utilizirii cuptorului,
consultati mai intdi tabelul de mai jos si Tncercati sa puneti in aplicare sfaturile din cadrul
acestuia.

Problema Cauza posibila Solutie

Asigurati-va ca robinetul principal de
gaz este deschis
Cuptorul nu

functioneaza Sursa de alimentare cu gaz nu este | Verificati conducta de gaz, pentru a v
disponibila asigura ca aceasta nu este indoita

Asigurati-va ca furtunul de gaz este
conectat la cuptor

Asigurati-va ca este utilizat un robinet
de gaz corespunzator

Aparatul se opreste | Functionare continuda pentru prea | Lasati cuptorul sa se raceasca dupa

in timpul prepararii | mult timp cicluri de preparare indelungate
alimentelor
Usa cuptorului nu Raman resturi de alimente intre usa | Curatati bine cuptorul
de deschide cuptorului si corpul acestuia
corespunzator
Aprinzatorul nu Duzele sau bujiile de aprindere sunt | Curatati duzele sau bujiile de
functioneaza murdare aprindere ale arzatoarelor
Conductele arzatoarelor sunt | Curatati conductele arzatoarelor
infundate
Soc electric la impamantarea nu este | Asigurati-va ca sursa de alimentare
atingerea corespunzatoare este conectata la impamantare
cuptorului Este utilizatd o priza de perete fara
impamantare
Se scurge apa pe
componentele Apa sau aburul pot fi generate in
aparatului anumite conditii, Tn functie de | Lasati cuptorul sa se rdceasca, apoi
lese abur pe langa alimentele care sunt preparate. | indepartati apa cu o carpa de vase
usa Acesta nu constituie un defect al
Ramane apa in aparatului.
interiorul
cuptorului
Usa cuptorului este deschisa nchideti usa.
Cuptorul nu Butoanele cuptorului nu sunt | Consultati sectiunea referitoare Ia
incalzeste reglate corect utilizarea cuptorului
Sigurantd arsd sau disjunctor | inlocuiti  siguranta sau  resetati
declansat disjunctorul Daca aceste probleme se
repeta in mod frecvent, contactati un
electrician.

12
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Problema

Cauza posibila

Solutie

lese fum Tn timpul functionarii.

Utilizati cuptorul pentru prima
data.

Elementele de incdlzire emit fum.
Acesta nu constituie un defect.
Fumul nu va mai fi emis dupa 2-3
cicluri de functionare.

Sunt alimente pe elementele
de incdlzire.

Lasati cuptorul sa se raceasca si
curatati resturile de alimente de pe
elementul de incalzire.

n timpul functionari
cuptorului, se simte miros de
plastic ars.

Se utilizeaza in  cuptor
accesorii din plastic sau din alt
material care nu este rezistent

la caldura.

La temperaturi ridicate, utilizati

articole din sticla adecvate.

Cuptorul nu prepara
corespunzator.

Usa cuptorului este deschisa in

mod frecvent Tn  timpul

prepararii.

Daca nu este necesar sa Intoarceti
alimentele pe care le gatiti, nu
deschideti frecvent usa cuptorului.
deschideti
frecvent,

mod
din
interiorul cuptorului scade si, prin

Daca usa Tn

temperatura

urmare, rezultatul prepararii va fi
afectat.

Lumina din interiorul
aparatului este slaba sau becul
nu functioneaza.

Un obiect strdin acopera becul
in timpul prepararii.

Curatati suprafetele interioare ale

cuptorului.

Este posibil ca becul sa fie
defect.

Tnlocuiti-l cu un bec cu aceleasi
caracteristici.

REGULI PRIVIND MANEVRAREA

N

Pentru transportul sau deplasarea aparatului, nu utilizati usa si/sau manerul acestuia.
Efectuati deplasarea si transportul in ambalajul original.

Acordati atentie maxima aparatului in timpul incarcarii/descarcarii si manevrarii.
Asigurati-va ca ambalajul este bine inchis Tn timpul manevrarii sitransportului.
Protejati ambalajul de factori externi (umiditate, apa etc.) care il pot avaria.

Aveti grija sa nu deteriorati aparatul Tn urma loviturilor, caderilor, scaparilor etc. in

tlmpul manevrarii si transportarii si sa nu il spargeti sau deformati in timpul utilizarii.
RECOMANDARI PENTRU ECONOMISIREA ENERGIEI
Detaliile de mai jos va va ajuta sa utilizati produsul in mod ecologic sieconomic.

1. Utilizati recipiente emailate de culori inchise, care conduc mai binecaldura in cuptor.

2. Pe masura ce preparati alimentele, daca reteta sau manualul de utilizare indica faptul
ca este necesara preincalzirea, preincalziti cuptorul.

3. Nudeschideti frecvent usa cuptorului in timpul prepararii.

4. Tncercati sa nu preparati in cuptor mai multe feluri de mancare simultan. Puteti giti in
acelasi timp daca puneti doua vase pe raftul de sarma.

5.  Gatiti mai multe feluri de mancare in mod succesiv. Cuptorul nu va pierde caldura.

6. Opriti cuptorul cu cateva minute inainte de expirarea duratei de preparare. In acest
caz, nu deschideti usa cuptorului.

7. Tnainte de preparare, dezghetati alimentele congelate.

13
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HNICA
Caracteristici 90x60
Latimea exterioara 900 mm
Adancime exterioara 610 mm
Tnéltime exterioara 925 mm
Putere bec 15-25 W

AVERTISMENT! Pentru ca modificarea sa fie realizatd de service-ul autorizat, trebuie luat in
considerare acest tabel. Producatorul nu poate fi tras la raspundere pentru eventualele probleme
aparute ca urmare modificarilor necorespunzatoare.

AVERTISMENT! Pentru a cresterea calitatii produsului, specificatiile tehnice pot fi modificate fara
o notificare prealabila.

AVERTISMENT! Valorile furnizate impreuna cu aparatul sau in cadrul documentelor insotitoare

sunt valori de laborator conforme cu standardele aplicabile. Aceste valori pot varia in functie de
conditiile de utilizare side mediu.

14
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G20,20 mbar

Ca;:z(;:;:StICl G25,25 mbar G20, 25 mbar G20, 13 mbar G20, 10 mbar
Gaze naturale Gaze naturale Gaze naturale Gaze naturale

Duza 1,40 mm 1,28 mm 1,60 mm 1,60 mm
Arzator pentru Debit de gaz 0,333 | m¥h | 0,333 m¥h 0,333 | m¥h 0,318 m¥h
wok Putere 350 | kw [ 350 | kw | 3,50 kw| 3,33 kw
Duza 1,15 mm 1,10 mm 1,45 mm 1,55 mm
Arzétor rapid Debit de gaz 0,276 | m¥h | 0,276 m¥h 0,276 | m¥h 0,318 m¥h
Putere 2,90 kw 2,90 kw 2,90 kw 3,00 kw

Duza 0,97 mm 0,92 mm 1,10 mm 1,20 mm
Arzator Debit de gaz 0,162 | m¥h | 0,162 m¥h 0,162 m¥h 0,185 m¥h
semi-rapid Putere 1,70 kw 1,70 kW 1,70 kW 1,95 kW
Duza 0,72 mm 0,70 mm 0,85 mm 0,90 mm
Arzator auxiliar Debit de gaz 0,96 | m¥h | 0,96 m¥h 0,96 m¥h 0,100 m¥h
Putere 0,95 kw 0,95 kw 0,95 kw 1,00 kw

Duza 1,20 mm 1,20 mm 1,50 mm - mm
Arzdtor grill Debitdegaz | 0,257 | m¥h | 0,257 m¥h 0,257 | m¥h m¥h
Putere 2,70 kw 2,70 kW 2,70 kW - kW

Duza 1,45 mm 1,45 mm 1,70 mm - mm
Arzétor cuptor Debitdegaz [ 0,381 | m¥h [0,381| m¥nh | 0.381 |m¥h m¥h
Putere 4,00 kw 4,00 kW 4,00 kW - kW

15



http://www.heinner.com/

www.heinner.com

G30,28-30 mbar

Caracteristici G30,50 mbar | G30, 37 mbar G30, 27,5 mbar
arzitor G31,37 mbar
GPL GPL GPL GPL

Duza 0,96 mm 0,76 mm 0,96 mm 0,92 mm

Arzator pentru .
Debit de gaz 254 g/h 254 g/h 254 g/h 242 g/h

wok

Putere 3,50 kw 3,50 kw 3,50 kw 3,33 kw
Duza 0,85 mm 0,75 mm 0,85 mm 0,90 mm

Arzator rapid i
Debit de gaz 211 g/h 211 g/h 211 g/h 221,7 g/h
Putere 2,90 kw 2,90 kw 2,90 kw 3,00 kw
Duza 0,65 mm 0,60 mm 0,65 mm 0,70 mm

Arzator semi-rapid .
Debit de gaz 124 g/h 124 g/h 124 g/h 141 g/h
Putere 1,70 kw 1,70 kw 1,70 kw 1,95 kw
Duza 0,50 mm 0,43 mm 0,50 mm 0,50 mm

Arzator auxiliar i
Debit de gaz 69 g/h 69,1 g/h 69,1 g/h 76,3 g/h
Putere 0,95 kw 0,95 kw 0,95 kw 1,00 kw
Duza 0,85 mm 0,85 mm 0,85 mm - mm

Arzator grill

& Debit de gaz 196 g/h 196 g/h 196 g/h g/h
Putere 2,70 | kw | 2,70 kw 2,70 kw kw
Duza 1,00 mm 1,00 mm 1,00 mm - mm

Arzator cuptor i
Debit de gaz 291 g/h 291 g/h 291 g/h - g/h
Putere 4,00 kw 4,00 kw 4,00 kw - kw

AVERTISMENT! Valorile diametrelor sunt specificate fara virguld pe duze. De exemplu, diametrul

de 1,70 mm este specificat ,,170” pe duze.
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MASURI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI

Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia
mediului si regimul deseurilor:

- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase
pentru mediu si sanatatea umana. Conform OUG 5/2015, exista obligativitatea predarii acestora,
pentru tratarea corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile. Societatea Network One
Distribution S.R.L. este platitoare de taxa de” timbru verde” pentru fiecare Echipament Electric si
Electronic (EEE) pe care il pune pe piata. Acest cost asigura tratarea ulterioara a echipamentelor
uzate colectate. Din acest motiv, odata ce devine deseu, produsul EEE poate fi predat gratuit
operatorului Dvs. de salubritate, la magazine atunci cand achizitionati alt echipament similar,
sistemul “unul la unu “sau la punctul de colectare organizat de Primaria Sectorului / localitatii Dvs.

- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si

acumulatorii - fac obiectul unei colectari separate, il reprezinta o pubela barata cu o cruce.

Aceste masuri vor ajuta la protejarea mediului

Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisa in Registrul de punere pe piata a
echipamentelor electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-IV. De
asemenea, au fost intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de
Rechemare EEE, in conformitate cu HG 322/2013. Totodata societatea este inscrisa in Registrul de
punere pe piata a bateriilor, avand numarul de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.

Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care I-ati cumpdrat este conform cu Directiva RoHS UE
(2011/65/UE). Nu contine materialele daunatoare si interzise specificate in Directiva.

Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii umane!

17
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©

HEINNER este marcd inregistratd a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte
branduri si denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate ale
respectivilor detinatori.

Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici utilizata
pentru obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara consimtamantul

prealabil al companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.

~ www.heinner.com, http://www.nod.ro /

c E Acest produs este proiectat si realizat in conformitate cu standardele si normele Comunitatii
Europene.

Importator: Network One Distribution
Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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SEMI-PROFESSIONAL GAS COOKER
Model: HFSC-S9OLITGR-IX

IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIlIllIIlIIIIIIIIlIIIIIIlIIIIIII

e Semi-professional gas cooker
e 90x60
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Thank you for purchasing this product!

I. INTRODUCTION J

Please read the instructions carefully and keep the manual for future information.

This manual is designed to give all necessary instructions concerning installation, use and
maintenance of the unit. In order to operate the unit correctly and safely, please read this instruction
manual carefully before installation and use.

THIS APPLIANCE SHALL BE INSTALLED IN ACCORDANCE WITH THE REGULATIONS FORCE AND
ONLY USED IN A WELL-VENTILATED SPACE. READ THE INSTRUCTIONS BEFORE INSTALLING OR
USING THIS APPLIANCE”

- J

Il. PACKAGE CONTENT J

Cooker
User manual

Warranty card

YV V V V

LPG conversion nozzle set
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1. Installation and repair should always be performed by “AUTHORIZED SERVICE”.
Manufacturer shall not be held responsible for operations performed by
unauthorized persons.

2. Please read this operating instructions carefully. Only by this way you can use
the appliance safely and in a correct manner.

3. The oven should be used according to operating instructions.

4. Keep children below the age of 8 and pets away when operating.

5. WARNING: The accessible parts may be hot while using the grill. Keep away
from children.

6. WARNING: Fire hazard; do not store the materials on the cooking surface.

7. WARNING: The appliance and its accessible parts are hot during operation.

8. Setting conditions of this device are specified on the label. (Or on the data
plate)

9. The accessible parts may be hot when the grill is used. Small children should
be kept away.

10. WARNING: This appliance is intended for cooking. It should not be used for
other purposes like heating a room.

11. To clean the appliance, do not use steam cleaners.

12. Ensure that the oven door is completely closed after putting food inside the
oven.

13. NEVER try to put out the fire with water. Only shut down the device circuit and
then cover the flame with a cover or a fire blanket.

14. Children under 8 years of age should be kept away, if they cannot be
monitored continuously.

15. Touching the heating elements should be avoided.

16. CAUTION: Cooking process shall be supervised. Cooking process shall always
be supervised.

17. This device can be used by children over 8 years of age, people with physical,
hearing or mental challenges or people with lack of experience or knowledge; as
long as control is ensured or information is provided regarding the dangers.

18. This device has been designed for household use only.

19. Children must not play with the appliance. Cleaning or user maintenance of
the appliance shall not be performed by children unless they are older than 8 years
and supervised by adults.

20. Keep the appliance and its power cord away from children less than 8 years
old.

21. Put curtains, tulles, paper or any flammable (ignitable) material away from the
appliance before starting to use the appliance. Do not put ignitable or flammable
materials on or in the appliance.

22. Keep the ventilation channels open.

23. The appliance is not suitable for use with an external timer or a separate
remote control system.

24. Do not heat closed cans and glass jars. The pressure may lead jars to explode.

"
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25. Oven handle is not a towel drier. Do not hang towels, etc. on the oven handle.
26. Do not place the oven trays, plates or aluminium foils directly on the oven
base. The accumulated heat may damage the base of the oven.

27. While placing food to or removing food from the oven, etc., always use heat
resistant oven gloves.

28. Do not use the product in states like medicated and/or under influence of
alcohol which may affect your ability of judgement.

29. Be careful when using alcohol in your foods. Alcohol will evaporate at high
temperatures and may catch fire to cause a fire if it comes in contact with hot
surfaces.

30. After each use, check if the unit is turned off.

31. If the appliance is faulty or has a visible damage, do not operate the
appliance.

32. Do not touch the plug with wet hands. Do not pull the cord to plug off, always
hold the plug.

33. Do not use the appliance with its front door glass removed or broken.

34. Place the baking paper together with the food into a pre-heated oven by
putting it inside a cooker or on an oven accessory (tray, wire grill etc.).

35. Do not put objects that children may reach on the appliance.

36. It is important to place the wire grill and tray properly on the wire racks
and/or correctly place the tray on the rack. Place the grill or tray between two rails
and make sure it is balanced before putting food on it.

37. Against the risk of touching the oven heater elements, remove excess parts of
the baking paper that hang over from the accessory or container.

38. Never use it at higher oven temperatures than the maximum usage
temperature indicated on your baking paper. Do not place the baking paper on the
base of the oven.

39. When the door is open, do not place any heavy object on the door or allow
children to sit on it. You may cause the oven to overturn or the door hinges to be
damaged.

40. The packaging materials are dangerous for children. Keep packaging materials
away from the reach of children.

41. Do not use abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the glass as the
scratches that may occur on the surface of the door glass may cause the glass to
break.

42. Do not place the appliance on a surface covered with carpets.

43. User should not handle the oven by himself.

44. Use shall be careful when cleaning gas burners. It may cause personal injuries.
45. Food can spill when foot of oven is dismantled or gets broken, be careful. It
may cause personal injuries.
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46. During usage, the internal and external surfaces of the oven get hot. As you
open the oven door, step back to avoid the hot vapour coming out from the
interior. There is risk of burning.

47. Upper cover of the oven can be closed for a reason, than cookware can trip
over. Step back to avoid the hot food coming on you. There is risk of burning.

48. Do not place heavy objects when oven door is open, risk of toppling.

49. User should not dislocate the resistance during cleaning. It may cause an
electric shock.

50. Do not remove ignition switches from the appliance. Otherwise, live electric
cables can be accessed. It may cause an electric shock.

51. Oven supply can be disconnected during any construction work at home. After
completing the work, re-connecting the oven shall be done by authorized service.
52. Do not place metal utensils such as knife, fork, spoon on the surface of the
appliance, since they will get hot.

53. To prevent overheating, the appliance should not be installed behind of a
decorative cover.

54. Turn off the appliance before removing the safeguards. After cleaning, install
the safeguards according to instructions.

55. Cable fixing point shall be protected.

56. WARNING: Don’t use oven and grill burners at same time.

57. Please don’t cook the food directly on the tray / grid. Please put the food into
or on appropriate tools before putting them in the oven.
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GAS SAFETY

1. This appliance is not connected to burning products evacuation apparatus.This
appliance must be connected and installed according to the installation
regulations in force. Conditions regarding ventilation must be considered.

2. When a gas cooking appliance is used; humidity, heat and burning products
are generated in the room. First of all, make sure the kitchen is well ventilated
when operating the appliance and maintain natural ventilation openings or install
a mechanical ventilation equipment.

3. After using the appliance heavily for en extended period of time, additional
ventilation may be required. For example open a window or adjust a higher speed
for mechanical ventilation, if any.

4. This appliance must be used only in well ventilated locations in accordance
with the regulations in force. Please read the manual before installing or using this
product.

5. Before positioning the appliance, make sure local network conditions (gas
type and gas pressure) meets appliance requirements.

6. The mechanism cannot be run for longer than 15 seconds. If the burner is not
on after 15 seconds, stop the mechanism and wait for at least one minute before
trying to ignite the burner again.

7. All kinds of operations to be performed on gas installation must be performed
by authorized and competent people.

8. This appliance is adjusted for natural gas (NG). If you have to use your product
with a different gas type, you have to apply to authorized service for the
conversion.

9. For proper operation, hood, gas pipe and clamp should be replaced
periodically accordint to manufacturer recommendations and when required.

10. Gas should burn well in gas products. Well burning gas can be understood
from blue flame and continuous burning. If gas does not burn sufficiently, carbon
monoxide (CO) can be generated. Carbon monoxide is a colourless, odourless and
very toxic gas; even small amounts have lethal effect.

11. Ask your local gas supplies about the phone numbers for emergencies related
to gas and the measures to be taken upon gas odour is detected.

WHAT TO DO WHEN GAS ODOUR IS DETECTED

Do not use naked flame, and do not smoke.

Do not operate any electrical switch. (For example: lamp switch or doorbell)
Do not use telephone or mobile phone.

Open the doors and windows.

Close all valves on the appliances that utilize gas and the gas counters.

Call fire brigade from a telephone outside the home.

Check all hoses and their connections against leaks. If you still smell gas, leave
the house and warn your neighbours.

8. Do not enter into the house until authorities clarify it is safe.

Intended Use

1. This product is designed for home use. Commercial use of the appliance is not
permitted.

2. This appliance may only be used for cooking purposes. It shall not be used for other
purposes like heating a room.

3. This appliance shall not be used to heat plates under the grill, drying clothes or
towels by hanging them on the handle or for heating purposes.

4. The manufacturer assumes no responsibility for any damage due to misuse or
mishandling.

5. Oven part of the unit may be used for thawing, roasting, frying and grilling food.

NoOURWNE
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Gas connection

WARNING: Before starting any work related with gas installation, turn off gas supply. Risk
of explosion.

Please operate your oven in dry atmosphere.

1. Fitthe clamp to the hose. Push one of the hose until it goes to the end of the pipe.

2. Forthe sealing control; ensure that the buttons in the control panel are closed, but the
gas cylinder is open. Apply some soap bubbles to the connection. If there is gas leakage,
there will be foaming in the soaped area.

3. The oven should be using a well ventilation place and should be install on flat ground.
4. Re-inspect the gas connection.

5.  When placing your oven to its location, ensure that it is at the counter level. Bring it to
the counter level by adjusting the feet if necessary.

6. Do not make gas hose and electrical cable of your oven go through the heated areas,
especially through the rear side of the oven. Do not move gas connected oven. Since the

forcing shall loosen the hose, gas leakage may occur.

7. Please use flexible hose for gas connection.

=

I f
Main gas pipe

— Gasket

Hose inlet connector
——— Metal clamp

Lpg connection

For LPG (cylinder) connection, affix metal
clamp on the hose coming from LPG
cylinder. Affix an edge of the hose on
hose inlet connector behind the
appliance by pushing to end through
heating the hose in boiled water.
Afterward, bring the clamp towards end
section of the hose and tighten it with
screwdriver. The gasket and hose inlet
connector required for connection is as
the picture shown below

Note: the regulator to be fixed on LPG cylinder should have 300mmss feature.

For natural gas connection:

—
//_"____ WARNING: Natural gas connection should
be done by authorized service.
Main gas pipe For natural gas connection, place gasket in

the nut at the edge of natural gas
&=o——— Gasket

Nut

connection hose. To install the hose on

(@

main gas pipe, turn the nut. Complete the
Natural gas connection by making gas leakage control.
Connection hose
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Gas hose passage way
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Figure 2

Nozzle change operation
3.

v
AL
X

Connect the appliance to the gas piping tap in
shortest possible route and in a way that ensure
no gas leakage will occur.
In order to carry on a tightness and sealing safety
check ensure that the knobs on the control panel

are closed and the gas cylinder is open.

WARNING: While performing a gas leakage check,
never use any kind of lighter, match, cigarette or
similar burning substance.

Apply soap bubble on the connection points. If
there is any kind of leakage then it will cause
bubbling.

While inserting the appliance in place ensure that
it is on the same level with the worktop. If
required adjust the legs inorder the make level
with the worktop.

Use the appliance on a level surface and in a well
ventilated environment.

Warning: Before placing the appliance, check that
the local distribution conditions (gas type and
pressure) conform to the product settings.

Please use driver with special head for removed and install nozzle as (figure 3).

4. Please remove nozzle (figure 4) from burner with special nozzle driver and install new

nozzle (figure 5).

Figure 3

Figure 4

Figure 5
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Ventilation of room

The air needed for burning is received from room air and the gases emitted are given
directly in room. For safe operation of your product, good room ventilation is a
precondition. If no window or room to be utilized for room ventilation is available,
additional ventilation should be installed. However, room has a door opening outside, it is
no needed to vent holes.

Room size Ventilating opening
Smaller than 5 m? min. 100 cm?
Between 5 m3- 10 m3 min. 50 cm?

Bigger than 10 m3 no need

In basement or cellar min. 65 cm?

Reduced gas flow rate setting for hob taps:

1. Ignite the burner that is to be adjustment and turn the knob to the reduced position.
2. Remove the knob from the gas tap.

3. Use an appropriately sized screwdriver to adjust the flow rate adjustment screw. For
LPG (butane-pro pane) turn the screw clockwise. For the naturel gas, you should turn the
screw counter- clockwise once. “The normal length of a straight flame in the reduced
position should be 6-7 mm.”

4. If the flame is higher then the desired position, turn the screw clockwise.

If it is smaller turn anticolockwise.

5. For the last control, bring the burner both to higt-flame and reduced positions and
check whether the flame is on or off. Depending on the type of gas tap used in your
appliance the adjustment screw position may vary. To adjust your oven acc. To the gas type,
make the adjustement for reduced flame carefully by turning with a small screwdriver as
shown below on the screw in the middle of the gas coks as well as nozzle changes (figure 6
and 7).

Figure 6 Figure 7
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Removal of the lower and upper burner and installation of the injector to the gas oven
Removal of the upper burner:

With the help of a screw driver, remove the screw as shown in figure 8. As shown in figure
8.1, remove the injector in the bearing with a socket wrench. In order to re-place the
burner, apply the removal process reversely.

I
: x

Figure 8 Figure 8.1

Removal of the lower burner:

The lower burner door has been fixed with two screws. As shown in figure 9, remove it
with the help of a screw driver. As shown in figure 9.1, remove the injector in the bearing
with a socket wrench. In order to re-place the burner, apply the removal process reversely.

Figure 9 Figure 9.1
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IV. INTRODUCTION OF THE APPLIAN

9
15
10
..
11 \ U
R ‘ 0

17. Oven control knobs 25. Lamp

18. Hob control knobs 26. Grill

19. Wire grill 27. Deep tray

20. Deep tray 28. Large burner

21. Door 29. Middle burner

22. Handle 30. Auxiliarry burner

23. Lower cabinet door 31. Wok burner*

24. Plastig leg 32. Hot plate (some models)
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ACCESSORIES

Tray
Used for pastries (cookies, biscuits etc.) and
frozen foods.

Wire Grill

Used for frying and/or placing the foods to be
baked, fried and frozen foods on the desired
rack.

Telescopic Rail*
With the help of telescopic rails, the trays and/or
wire racks can be easily placed and removed.

In Tray Wire Grill*

Foods that can stick while cooking such as beef
are placed on in tray grill. Thus, the contact and
sticking of the food is prevented.

Tray handle *
It is used to hold hot trays.

Splash back *
The resulting temperature of the oven chimney
avoid contact with the wall.

Coffee Pot Support Unit*
Can be used for coffee pot.
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V. INSTALLATION OF THE APF

Check if the electrical installation is proper to bring the appliance in operating condition. If
electricity installation is not suitable, call an electrician and plumber to arrange the utilities
as necessary. Manufacturer shall not be held responsible for damages caused by operations
performed by unauthorized persons.

WARNING: It is customer's responsibility to prepare the location the product shall be placed
on and also to have the electrical installation prepared.

WARNING: The rules in local standards about electrical installations shall be followed during
product installation.

WARNING: Check for any damage on the appliance before installing it. Do not have the
product installed if it is damaged. Damaged products cause a risk for your safety.

Right Place for Installation and Important Warnings

Appliance feet should not stay on soft surfaces such as carpets. The kitchen floor shall be
durable to carry the unit weight and any other kitchenware that may be used on the oven.
The appliance is suitable for use on both side walls, without any support, or without being
installed in a cabinet. If a hood or aspirator will be installed above the cooker, follow the
instructions of the manufacturer for height of mounting. (min. 650 mm)

7
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WARNING: The kitchen furniture near the appliance must be heat resistant.

WARNING: Do not use the door and/or handle to carry or move the appliance.

WARNING: Do not install the appliance beside refrigerators or coolers. Heat radiated by the
appliance increases the energy consumption of cooling devices.

"
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Installation of the oven feet

In order to install the oven feet:

1. Foot attachment lath is installed on the oven from the bottom of the oven as shown in
(figure 10).Nuts are centered on these lathes in order to screw feet. Complete the feet
installation process by screwing the feet to the nuts (figure 11).

2.  You can balance your oven by turning the screwed feet according to the surface type
you are using.

3. If your oven has plastic food as in (figure 12) you can adjust your ovens height from
these feet as turned clockwise or anticlockwise.

Figure 10 Figure 11 Figure 12

Chain lashing illustration

Before using the appliance, in order to ensure
safe use, be sure to fix the appliance to the wall
using the chain and hooked screw supplied.
Ensure that the hook is screwed into the wall T5cm
securely.
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V1. CONTROL PANELS J

= - 2w = e oo
O ~0Os:0s —0 =D O 0 O
E | -
1 2 3 4 5 6 7 8

Mechanical timer

Thermostat

Function selection button

Front left heater

Rear left heater

Center heater (Wok burner or hotplate)
Rear right heater

Front right heater

PN WDN PR

WARNING: The control panel above is only for illustration purposes. Consider the control
panel on your device.

10 Mechanical timer*: Used for determining the
iy 0 period for cooking in the oven. When adjusted
time is expired, power to heaters is turned off
% % and an audible warnig signal is emitted.
o \_,r_., Mechanical timer can be adjusted to desired
period between 0-90 minutes. For cooking
periods, see cooking tables.
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1.

1.

1.

Using oven burners:

If your oven equipped with burners that operates with gas, appropriate knob should
be used in order to ignite the burners. Some models have automatic ignition from
the knob; it is easy to ignite the burner by turning the knob. Also, burners can be
ignited by pressing the ignition button or they can be ignited with a match.

Do not continuously operate the igniter for more than 15 seconds. If the burner does
not ignite, wait minimum one minute before trying again. If the burner is
extinguished for of the any reason, close the gas control valve and wait a minimum
of one minute before trying again.

Using oven heating elements

When your oven is operated first time, an odor will be spread out which will be
sourced from using the heating elements. In order to get rid of this, operate it at
240 °C for 45-60 minutes while it is empty.

Oven control knob should be positioned to desired value; otherwise oven does not
operate.

You can make chicken revolving in your oven by means of the accessories.

Cooking times: The results may change according to the area voltage and material
having different quality, amount and temperatures.

During the time when cooking is being performed in the oven, the lid of the oven
should not be opened frequently. Otherwise circulation of the heat may be
imbalanced and the results may change.

Using the grill

When you place the grill on the top rack, the food on the grill shall not touch the
grill.

You can preheat for 5 minutes while grilling. If necessary, you may turn the food
upside down.

Food shall be in the center of the grill to provide maximum air flow through the
oven.

To turn on the grill:

1.
2.

Place the function button over the grill symbol.
Then set it to the desired grill temperature.

To turn of the grill:

Set the function button to the off position.
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WARNING: Keep the oven door opened while grilling (gas grill)

Using the chicken roasting*

Place the spit on the frame. Slide turn spit
frame into the oven at the desired level.

Locate a dripping pan through the bottom in
order to collect the fast. Add some water in
dripping pan for easy cleaning. Do not forget
to remove plastic part from spit.After grilling,
screw the plastik handle to the skewer and

take out the food from oven.

Figure 13

Using cooker section
Using gas burner

P FFD

Flame cut-off safety device (FFD)*: operates instantly
when safety mechanism activates due to overflown

liquid over upper hobs.

1. The valves controlling the gas cookers have special security mechanism. In order
to light the cooker always press on the switch forward and bring it to flame symbol by
turnin counterclockwise. All of the lighters shall operate and the cooker you controlled
shall light only. Keep the switch pressed until ignition i performed. Press on the lighter
button and turn the knob counter clockwise.

2. Do not continuously operate the igniter for more than 15 seconds. If the burner
does not ignite, wait minimum one minute before try again.

3. In models with gas security system, when flame of the cooker is extinguished,
control valve cuts off the gas automatically. For operate the burners with gas security
system you must press the knob and turn counter-clock-wise. After the ignition you
must wait nearly 5-10 second for gas security systems activation. If the burner is
extinguished for of the any reason, close the gas control valve and wait a minimum of
one minute before trying again.

. Closed ¢ Fully open 6’ Half open
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4. Before operating your hob please make sure that the burner caps are well positioned.

The right placement of the burner caps are shown as below:

Figure 14
Pot size
90*60
Small burner 12-18 cm
Normal burner 18-22 cm
Big burner 22-26 cm
WOK burner 26-32 cm

N

Figure 15
Incorrect Incorrect Incorrect Correct
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Program types

Function Button: Used for determining the heaters to
be used for cooking the dish to be cooked in the oven.
Heater program types in this button and their
functions are described below. All heater types and
program types consisting of these heaters may not be
available at all models.

Roast chicken Fan
— |
— Lower and upper heating Turbo heating and fan
elements @
;ﬁ Lamp E Lower-upper heating element
‘ — and fan
Lower heating element and fan v Grill and fan
~ &
——
Grill and roast chicken Grill
ow hand
—
_Q- Grill and lamp Upper heating element
Electrical timer Lower heating element

=

Flame * Ignition lighter

Small grill and fan Small grill

My &

Warning: all heater types and programs types consisting of these heaters may not be

available at all models.



http://www.heinner.com/

www.heinner.com

VIIl. MAINTENANCE AND ANIN J

1. Disconnect the plug supplying electricity for the oven from the socket.

2. While oven is operating or shortly after it starts operating, it is extremely hot. You must avoid
touching from heating elements.

3. Never clean the interior part, panel, lid, trays and all other parts of the oven by the tools like
hard brush, cleaning mesh or knife. Do not use abrasive, scratching agents and detergents.

4. After cleaning the interior parts of the oven with a soapy cloth, rinse it and then dry
thoroughly with a soft cloth.

5. Clean the glass surfaces with special glass cleaning agents.

6. Do not clean the oven with steam cleaners.

7. Before opening the upper lid of the oven, clean spilled liquid off the lid. Never use
inflammable agents like acid, thinner and gasoline when cleaning your oven.

8. Do not wash any part of your oven in dishwasher.

9. In order to clean the front glass lid of the oven; remove the fixing screws fixing the handle by
means of a screwdriver and remove the oven door. Than clean and rinse it thoroughly. After
drying, place the oven glass properly and re-install the handle.

"

Figure 16 Figure 17 Figure 18
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IX.

INSTALLATION OF TH

Figure 20

Figure 19.1

Completely open the
oven door by pulling it
to yourself.
Afterwards, perform
the unlocking process
by pulling the hinge
lock upwards with the
help of a screwdriver
as shown in Figure

19.1.

Figure 19.2

Bring the hinge lock to
the widest angle as
shown in Figure 19.2.
both
connecting the oven

Bring hinges

door to the oven to
the same position.

Figure 20.1

Afterwards, close
the oven door as to
lean on the hinge
lock as shown in

Figure 20.1.

Figure 20.2

To remove the oven
door, pull it upwards
by holding it with
both hands

close to the closed

when

position as shown in
Figure 20.2.

In order to re-place the oven door, perform the abovementioned steps in reverse.

10
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CLEANING AND MAINTENANCE OF THE OVEN’S FRONT DOOR GLASS

Remove the profile by pressing the plastic latches on both left and right sides as shown
in Figure 21 and pulling the profile towards yourself as shown in Figure 22. Then remove
the inner-glass as shown in Figure 23. If required, middle glass can be removed in the
same way. After cleaning and maintenance are done, remount the glasses and the profile

in reverse order. Make sure the profile is properly seated in its place.

Figure 21 Figure 22 Figure 23

Rack positions
It is important to place the wire grill
into the oven properly. Do not allow

Rack 4 .
wire rack to touch rear wall of the
oven. Rack positions are shown in the
Rack 3 )
Rack 2 next figure. You may place a deep tray
ac
or a standard tray in the lower and
Rack 1

upper wire racks.

Installing and removing wire racks

To remove wire racks, press the clips shown with arrows in the figure, first remove the
lower, and than the upper side from installation location. To install wire racks; reverse
the procedure for removing wire rack.

Changing the oven lamp

Warning: To avoid electric shock, ensure that the appliance circuit is open before
changing the lamp. (having circuit open means power is off) First disconnect the power
of appliance and ensure that appliance is cold.

Remove the glass protection by turning as indicated in the figure on the left side. If you
have difficulty in turning, then using plastic gloves will help you in turning.

Then remove the lamp by turning, install the new lamp with same specifications.
Reinstall glass protection, plug the power cable of appliance into electrical socket and
complete replacement. Now you can use your oven.

11
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Type G9 lamp Type E14 lamp

s ,---"'—"-.-“-'J

If; J 220-240 V, AC ;( J 220-240V, AC
15w

15-26' W

J/ Figure 24 7Jf>) Figure 25

Using the grill deflector sheet
1. A safety panel is designed to protect control panel and the buttons

when the oven is in grill mode. (figure 26)

2. Please use this safety panel in order to avoid the heat to damage control panel and
the buttons when the oven is grill mode.

WARNING: Accessible parts may be hot when the grill in use. Young children should be
kept away.

3. Place the safety panel under control panel by opening the oven front cover glass.
(figure 27)

4. And then secure the safety panel in between oven and front cover by gently closing
the cover. (figure 28)

5. It is important for cooking to keep the cover open in specified distance when
cooking in grill mode.

6. Safety panel will provide an ideal cooking circumstance while protecting control
panel and buttons.

WARNING: If the cooker has the “closed grill functioned” option with thermostat, you
can keep the oven door closed during operation; in this case the grill deflector sheet will
be unnecessary.

Figure 26 Figure 27

"

12
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You may solve the problem you may encounter with your product by checking the following

points before calling the technical service.

Check points: in case you experience a problem about the oven, first check the table below and

try out the suggestions.

Problem Possible cause Solution

Check if main gas valve is open

Check if gas pipe is bent or kinked
Oven does not -

. Make sure gas hose is connected to

operate Gas supply not available

the oven

Check if suitable gas valve is being

used
Turns off during | Too long continuous operation Let the oven cool down after long
cooking cooking cycles

Oven door is not

opening properly

Food residues jammed between the

door and internal cavity

Clean the oven well and try to re-open
the door

Lighter not

operating

Tips or body ignition plugs are

clogged

Clean tips or body of ignition plugs of
gas burners

Gas burner pipes are clogged

Clean gas burner pipes

Electric shock when

touching the oven

No proper grounding

Ungrounded wall socket is used

Make sure power supply is grounded
properly

Water dripping

Steam coming out
from a crack on
oven door

Water
inside the oven

remaining

Water or steam may generate under

certain conditions depending on the

food being cooked. This is not a fault

of the appliance.

Let the oven cool down and then wipe
dry with a dishcloth.

Oven does not heat

Oven door is open

Close the door and restart.

Oven controls not correctly adjusted

Read the section regarding operation
of the oven and reset the oven.

Fuse tripped or
turned off

circuit breaker

Replace the fuse or reset the circuit
breaker. If this is repeating frequently,
call an electrician.

13
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Problem

Possible cause

Solution

Smoke coming out during

operation.

When operating the oven for
the first time.

the
heaters. This is not a fault. After

Smoke comes out from

2-3 cycles, there will be no more
smoke.

Food on heater.

Let the oven to cool down and

clean food residues from the

heater.

When operating the oven
burnt or plastic odour coming
out.

Plastic or other not heat
resistant accessories are being

used inside the oven.

At high temperatures, use suitable
glassware accessories.

Oven does not cook well.

Oven door is opened

frequently during cooking.

Do not open oven door frequently,
if the food you are cooking does
not require turning. If you open the
door frequently internal
temperature drops and therefore

cooking result will be influenced.

Internal light is dim or does
not operate.

Foreign object covering the
lamp during cooking.

Clean internal surface of the oven
and check again.

Lamp might be failed.

Replace with a lamp with same
specifications.

HANDLING RULES

vk wnN e

packaging.

Do not use the door and/or handle to carry or move the appliance.

Carry out the movement and transportation in the original packaging.

Pay maximum attention to the appliance while loading/unloading and handling.
Make sure that the packaging is securely closed during handling and transportation.
Protect from external factors (such as humidity, water, etc.) that may damage the

6. Be careful not to damage the appliance due to bumps, crashes, drops, etc. while

handling and transporting and not to break or deform it during operation.
RECOMMENDATIONS FOR ENERGY SAVING
Following details will help you use your product ecologically and economically.

1. Use dark coloured and enamel containers that conduct the heat better in the oven.

2. As you cook your food, if the recipe or the user manual indicates that pre-heating is

required, pre-heat the oven.

3. Do not open the oven door frequently while cooking.

4. Try not to cook multiple dishes simultaneously in the oven. You may cook at the same

time by placing two cookers on the wire rack.

5. Cook multiple dishes successively. The oven will not lose heat.

6. Turn off the oven a few minutes before the expiration time of cooking. In this case,

do not open the oven door.

7. Defrost the frozen food before cooking.

14
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NICA
Specifications 90x60
Outer width 900 mm
Outer depth 610 mm
Outer height 925 mm
Lamp power 15-25 W

WARNING: For the modification to be done by authorized service, this table should be
considered. Manufacturer may not be held responsible for any problems rising because of any
faulty modification.

WARNING: In order to increase the product quality, the technical specifications may be changed
without prior notice.

WARNING: The values provided with the appliance or its accompanying documents are

laboratory readings in accordance with the respective standards. These values may differ
depending on the use and ambient conditions.

15
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G20,20 mbar
Burner 625,25 mbar G20,25 mbar | G20,13 mbar G20,10 mbar
Specifications
Gas natural Gas natural Gas natural Gas natural
Injector 1,40 mm 1,28 mm 1,60 mm 1,60 mm
Wok Gas flow 0,333 | m3/h | 0,333 | m3/h 0,333 m3/h 0,318 m3/h
Burner
Power 3,50 kw 3,50 kw 3,50 kw 3,33 kw
Injector 1,15 mm 1,10 mm 1,45 mm 1,55 mm
Rapid Gas flow 0,276 | m3/h [ 0,276 | m3/h 0,276 | m¥h 0,318 m3/h
Burner
Power 2,90 kw 2,90 kw 2,90 kw 3,00 kw
Injector 0,97 mm 0,92 mm 1,10 mm 1,20 mm
Semi-Rapid Gas flow 0,162 | m3/h [ 0,162 | m3/h 0,162 | m¥h 0,185 m3/h
Burner
Power 1,70 kw 1,70 kw 1,70 kw 1,95 kw
Injector 0,72 mm 0,70 mm 0,85 mm 0,90 mm
Auxiliary Gas flow 0,96 | m3h | 0,96 | m¥h 0,96 m3/h 0,100 m3/h
Burner
Power 0,95 kw 0,95 kw 0,95 kw 1,00 kw
Injector 1,20 mm 1,20 mm 1,50 mm - mm
Grill Gas flow 0,257 | m3/h [ 0,257 [ m?/h 0,257 m3/h m3/h
Burner
Power 2,70 kw 2,70 kw 2,70 kw kw
Injector 1,45 mm 1,45 mm 1,70 mm - mm
Oven Gas flow 0,381 | m3/h | 0,381 | m3/h 0,381 m3/h m3/h
Burner
Power 4,00 kw 4,00 kw 4,00 kw kw

16
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G30,28-30 mbar G31,37
Burner mbar G30,50 mbar | G30,37 mbar G30,27.5 mbar
Specifications
LPG LPG LPG LPG
Injector 0,96 mm 0,76 mm 0,96 mm 0,92 mm
Wok
Gas flow 254 g/h 254 g/h 254 g/h 242 g/h
Burner
Power 3,50 kw 3,50 kw 3,50 kw 3,33 kw
Injector 0,85 mm 0,75 mm 0,85 mm 0,90 mm
Rapid
Gas flow 211 g/h 211 g/h 211 g/h 221,7 g/h
Burner
Power 2,90 kw 2,90 kw 2,90 kw 3,00 kw
Injector 0,65 mm 0,60 mm 0,65 mm 0,70 mm
Semi-Rapid
Gas flow 124 g/h 124 g/h 124 g/h 141 g/h
Burner
Power 1,70 kw 1,70 kw 1,70 kw 1,95 kW
Injector 0,50 mm 0,43 mm 0,50 mm 0,50 mm
Auxiliary
Gas flow 69 g/h 69,1 g/h 69,1 g/h 76,3 g/h
Burner
Power 0,95 kw 0,95 kw 0,95 kw 1,00 kw
Injector 0,85 mm 0,85 mm 0,85 mm mm
Grill
Gas flow 196 g/h 196 g/h 196 g/h -—- g/h
Burner
Power 2,70 kw 2,70 kw 2,70 kw kw
Injector 1,00 mm 1,00 mm 1,00 mm - mm
Oven
Gas flow 291 g/h 291 g/h 291 g/h -—- g/h
Burner
Power 4,00 kw 4,00 kw 4,00 kw kw

WARNING: Diameter values written on the injector are specified without a comma. For example,

the diameter of 1,70 mm is specified as 170 on the injector.

17
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—_—
Environment friendly disposal

You can help protect the environment!

Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical equipment’s to

an appropriate waste disposal center.

NS

©

HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and

product names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.

No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to make any
derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission from NETWORK

ONE DISTRIBUTION.
Copyright © 2013 Network One Distribution. All rights reserved.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

N J

c E This product is in conformity with norms and standards of European Community. J

Importer: Network One Distribution
Marcel lancu Street, 3-5, Bucharest, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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