HOT AIR FRYER

Model:
MasterFry
HAF-B12BK2000

e (Capacity: 12L
e Power: 2000 W
e Temperature 65-200C




1. INTRODUCTION

|E

Please read the instructions carefully and keep the manual for future information.

This manual is designed to give all necessary instructions concerning installation, use and maintenance of the
unit. In order to operate the unit correctly and safely, please read this instruction manual carefully before
installation and use.

2. CONTENT OF YOUR PACKAGE

Hot air fryer
User manual
Certificate of warranty

L

Declaration of conformity

3. SAFETY INSTRUCTIONS

e This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised.

e  Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

e Never immerse the housing, which contains electrical components and the heating elements, in water
nor rinse it under the tap.

e Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric shock.

e Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent it from coming into contact with the
heating elements.

e Do not cover the air inlet and the air outer openings while the appliance is operating.

Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

Never touch the inside of the appliance while it is operating.

e The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance is operating.

e  Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before you
connect the appliance.

e Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance itself is damaged.

e  Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

e  Keep the mains cord away from hot surfaces.

e Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands.

e  Only connect the appliance to an earthed wall socket, always make sure that the plug is inserted into
the wall socket properly.

e  Never connect this appliance to an external timer switch in order to avoid a hazardous situation.
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Do not place the appliance on or near combustible materials such as a tablecloth or curtain.

Do not place the appliance against a wall or against other appliances, Leave at least 10cm free space on
the back and sides and 10cm free space above the appliance. Do not place anything on top of the
appliance.

Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.

Do not let the appliance operate unattended.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings, Keep your hands and face
at a safe distance from the steam and from the air outlet openings. Also be careful of hot steam and air
when you remove the pan from the appliance.

The accessible surfaces may become hot during use

Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the smoke
emission to stop before you remove the pan from the appliance.

The baking tray becomes hot all over when it is used in the air fryer, always use oven gloves when
handing the baking tray.

Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

This appliance is intended for normal household use only. It is not intended for use in environments such
as staff kitchens of shops, offices, farms or other work environments, Nor is it intended to be used by
clients in hotels, motels, bed and breakfasts and other residential environments.

If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional purposes or if it is not used
according to the instructions in the user manual, the guarantee becomes invalid and refuses any liability
for damage caused.

Always return the appliance to a service centre authorised for examination or repair. Do not attempt to
repair the appliance yourself, otherwise the guarantee becomes invalid.

Always unplug the appliance after use.

Let the appliance cool down for approx.30 minutes before you handle or clean it.

Make sure the ingredients prepared in this appliance come out golden-yellow instead of dark or brown.
Remove burnt remnants. Do not fry fresh potatoes at a temperature above 200°C (to minimise the
production of acrylamide).

Remove all packaging material.

Remove any stickers or labels from the appliance.

Thoroughly clean the basket and pan with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive
sponge.

Note: You can also clean these parts in the dishwasher.

Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.
This is an air fryer that works on hot air. Do not fill the pan with oil or frying fat.

1 Place the appliance on a stable, horizontal and even surface.

Do not place the appliance on non-heart-resistant surface.

Do not fill the pan with oil or any other liquid.

Do not put anything on top of the appliance, the airflow will be disrupted and affects the hot air frying result.
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4. PRODUCT DESCRIPTION

1.Control panel

2. Housing

3.Drip tray

4. Door

5. Air outlet openings
6. Power cord

7. Air flow racks

8. Frying basket

9. Grilled chicken rack
10. Handle cage
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1. Slag tray
Cook with the Slag tray in place for easy clean-up
2.door
Can be removed for cleaning
Note: Pick and place as follows

Installation: The shaft on the door is aligned with the hole on the base and inserted at the angle of the
above figure.

Disassembly: The door opens about 70 degrees, push the push button in the direction of the arrow, as

shown above, then pull the door down to force it apart.
3. Air flow racks

Can be used not only for dehydration but also to cook crispy snacks or reheat items like pizza , If you

need to bake other meats, it is recommended to brush a little oil on the net.
4. Grilled chicken rack
Use for roasts and whole chicken. Force shaft lengthwise through meat and center. slide forks onto shaft
from either end into meat, then lock in place with set Screws. There are indentations on the shaft for the set
screws. You can adjust the screws closer to the middle if needed but never but never outward towards the
ends.
Note: make sure roast or chicken is not too large to rotate freely within the oven. Maximum Chicken or Roast
,1.2KG.

5. Handle cage

Use to remove cooked roasts and chicken that have been prepared using the rotisserie or skewer methods.
place under rotisserie shaft and lift (right side first) then gently extract the food.
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5. USING THE PRODUCT

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.
2. Carefully pull the pan out of the Hot-air fryer
3. Put the ingredients in the basket.

4. Close the door, all the indicator light flashes after the second, and the % is always on. (Fig.4)

Press the “ ” button: the mode light will be on

|1
select the ”” menu, the “Fries” light will be on, and the screen will display “180” - “20”.

2

0

select the * " menu, the “Steak” light will be on, and the screen will display “180”-“20".
select the menu, the “Chicken Legs” light will be on, and the screen will display “180” - “30“

4
select the menu, the “Fish” light will be on, and the screen will display “180”-"18

select the . menu, the “Shrimp” light will be on, and the screen will display “160” - “12”

4‘
select the ”” menu, the “Roast Chicken” light will be on, and the screen will display “200” - “40”

r

(%}
Uh

select the “ " menu, the “BBQ skewer” light will be on, and the screen will display “200” - “20”

select the ‘I’ menu, the “Dried Fruit” light is on, the screen will display “45” - “04:00”

You can also reset the time and temperature according to the food: Determine the required preparation time

AN A
for the ingredient (see section ‘Settings’ in this chapter).adjust the time by time - ”, increase

or decrease by 1 minute/time, with sound effect. Press and hold 2S for a long time and increase or decrease
by 1 minute/time. 0-60 minutes.

Note: The whole machine can also adjust the time while working).

Adjust the temperature by temperature " to 5 ° C. increase or decrease, accompanied by
sound effects. Long press 2S, temperature is 5 °C. consecutive increase and decrease. minimum 30°C -up to
200 °C.

Note: the temperature can be adjusted when the machine is working).
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After setting the time and temperature, press the “switch” button, the electric heating tube and the fan start
to work, the power light stops flashing, the power light is always on, the temperature and time display
indicators are constantly on, and the time starts counting down.

Note: During the operation, press the “switch” button, the fan and the electric heating tube are suspended,
the power light flashes in seconds, press the “switch” button, and the fan and the electric heating tube enter
the working state again. After the motor is energized, the fan light flashes in seconds, and when the heating
tube is heated, the heating light is on, and when it is not heated, it is off.

During operation, the door opens, the screen and power light are ON, and the heating tube and fan stop
working; the light is off after 3 minutes. Put it into the basket again and continue to work in the original state
(the countdown is unchanged, with power-off memory function, the memory time is 2 hours). Press the
"cage" button, the "cage" light flashes, the cage starts to rotate, then press to stop, press the "illumination"
button, the illumination "key flashes, the light is on, but it goes out within one minute.

5. At the end of the work, the buzzer will sound 5 times continuously, the time will display “00”, and the
screen will flash. Open the door and take out the food with a Fetch the fork or insulated gloves.

Fig. 4

Note: During the hot air frying process, the heating-up light comes on and goes out from time to time. This
indicates that the heating element is switched on and off to maintain the set temperature.

Excess oil from the ingredients is collected on the bottom of the Slag tray.

Note: If you want to go to the air fryer oven and stop working, press and hold the " " button for 2 seconds.
air fryer oven stops working.

6. Check if the ingredients are ready.

If the ingredients is not baked good, please put the food back in the fryer and close the door before setting
the time for a few minutes.

During the fried food, the food gets hot and the steam may escape from the air fryer oven.

7. When a batch of ingredients is ready, the Hot-air fryer oven is instantly ready for another batch.
OPERATION INSTRUCTIONS

This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.
Because the Rapid Air technology instantly reheats the air inside the appliance instantly
Pull the pan briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs the process.
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Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount of
ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the end result and can help
prevent unevenly fried ingredients.

Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the Hot-air fryer within a few
minutes after you add the oil.

Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the Hot-air fryer.

Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the Hot-air fryer

The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter
preparation time than home-made dough.

Place a baking tin or oven dish in the Hot-air fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if you
want to fry fragile ingredients or filled ingredients.

You can also use the Hot-air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to
150 °C for up to 10 minutes.

Min-max Time | Temper Extra information
Amount (min.) ature
(g) (°C)
Potato & fries
Thin frozen fries 600-700 15-20 180
Thick frozen fries 600-700 20-25 200
Potato gratin 800-1000 25-30 200
Meat & Poultry
Steak 500-800 10-15 180
Pork chops 500-800 10-15 180
Hamburger 400-800 10-15 180
Sausage roll 400-800 13-15 200
Drumsticks 400-800 25-30 180
Chicken breast 400-800 15-20 180
BBQ Skewer 400-600 18-25 200
Chicken 500-1000 30-40 200
Snacks
Spring rolls 500-800 8-10 200
Frozen chicken nuggets 500-1000 6-10 200
Frozen fish fingers 500-800 6-10 200
Frozen bread crumbed. 500-800 810 180
cheese snacks
Stuffed vegetables 400-800 10 160
Cut into thin slices of about 5mm,
and evenly arrange the layers in
Dried fruit 240 35 the net. It is best to keep a little
space in the middle to facilitate the
circulation of hot space.
Baking
Cake 800 20-25 160
Quiche 800 20-22 180
Muffins 800 15-18 200
Sweet snacks 800 20 160
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6. CLEANING

Clean the appliance after every use.

The basket and grill have non-stick coating. Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials
to clean them, as this may damage the non-stick coating.

1. Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.

Note: Remove the basket to let the air fryer cool down more quickly.

2. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

3. Clean the basket and grill with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.

You can use a degreasing liquid to remove any remaining dirt.

Note: The basket and grill are dishwasher-proof.

Tip: If dirt is stuck to the basket and grill, fill the basket with hot water with somewashing-up liquid. Put the
grill in the basket and let the basket and the grill soak for approximately 10 minutes.

1. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

2. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

Storage

1. Unplug the appliance and let it cool down.

2. Make sure all parts are clean and dry.

3. Push the cord into the cord storage compartment. Fix the cord by inserting it into the cord fixing slot.

Ordering accessories
If you have any difficulties obtaining accessories for your appliance, please contact the Consumer Care Centre
in your country. You find its contact details in the worldwide guaranteed leaflet.

Environment

Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but hand it in at an
official collection point for recycling, By doing this, you help to preserve the environment.
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7. TROUBLESHOOTING

problem Possible cause Solution
The Hot-air fryer does | The appliance is not plugged | Put the mains plug in an earthed wall socket.
not work in.
The ingredients fried | The amount of ingredients is | Put smaller batches of ingredients in the air fryer oven.
with the air fryer are too big. Smaller batches are fried more evenly.
not done. The set temperature is too | Set the temperature to the desired temperature setting on
low. the control panel (see the "Settings" section in the "Using

the device" chapter).

The preparation time is too
short.

Set the time to the desired temperature setting on the
control panel (see the "Settings" section in the "Using the
device" chapter).

Fried snacks are not
crispy when they
come out of the air
fryer.

You used a type of snacks
meant to be prepared in a
traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the snacks for
a crispier result.

The pan still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the pan .
make sure you clean the pan properly after each use.

Fresh fries are fried
unevenly in the air
fryer.

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm during
frying.

You did not rinse the potato
sticks properly before you
fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch from the
outside of the sticks.

Fresh fries are not
crispy when they
come out of the air
fryer.

The crispiness of the fries
depends on the amount of
oil and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly before you add
the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crispier result.

Always use original spare parts.
When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data available: Model

and Serial Number.

The information can be found on the rating plate. Subject to change without notice.

Voltage 220-240V~50/60Hz
Power 2000 W
Capacity 12L
Temperature 65-200C
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Thank you for purchasing this product. If you need support with your product, visit our website using the
links below.
Get User manuals: https://www.heinner.ro

Get Service information: https://www.heinner.ro

Environment friendly disposal

You can help protect the environment!
Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical
equipment’s to an appropriate waste disposal center.

HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and
product names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.

No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to

make any derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission

from NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. All rights reserved.
www.heinner.com, http://www.nod.ro

This product is in conformity with norms and standards of European Community.

Importer: Network One Distribution
Marcel lancu Street, 3-5, Bucharest, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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FRITEUZA CU AER CALD

Model:
Masterfry
HAF-B12BK2000

'U"’au/

oy 7 8,
STy

e C(Capacitate: 12L
e Putere: 2000 W
e Temperatura 65-200°C
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1. INTRODUCERE

Va rugam sa cititi instructiunile cu atentie si sa pastrati manualul pentru consultari ulterioare.

Acest manual are scopul de a va oferi toate instructiunile necesare cu privire la instalarea, utilizarea si
intretinerea aparatului. Pentru utilizarea corecta si in siguranta a aparatului, va rugam sa cititi cu atentie
acest manual de instructiuni Thainte de instalare si utilizare.

2. CONTINUTUL PACHETULUI DUMNEAVOASTRA

Friteuza cu aer cald
Manual de utilizare
Certificat de garantie

L

Declaratie de conformitate

3. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

e Aparatul poate fi utilizat de catre copii cu varste Incepand de la 8 ani si de catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse, cu lipsa de experienta sau cunostinte, numai daca acestea sunt
supravegheate sau instruite Tn ceea ce priveste utilizarea in siguranta a aparatului si daca inteleg
pericolele pe care le implica utilizarea. Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea
nu pot fi efectuate de catre copii, cu exceptia cazului in care acestia sunt in varsta de cel putin 8 ani si
sunt supravegheati.

e Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor cu varste mai mici de 8 ani.

e Nu introduceti in apa si nu clatiti sub jet de apa carcasa aparatului si elementele de incalzire, deoarece
acestea contin componente electrice.

e  Pentru prevenirea electrocutarii, nu permiteti patrunderea apei sau a altor lichide in aparat.

e Puneti intotdeauna in cos ingredientele pe care doriti sa le preparati, pentru ca acestea sa nu intre n

contact cu elementele de incalzire.

Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timpul functionarii aparatului.

Nu umpleti vasul de preparare cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca pericol de incendiu.

Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii.

Temperaturile suprafetelor accesibile pot fi ridicate Tn timpul functionarii.

e inainte de a conecta aparatul la sursa de alimentare, asigurati-vd ci tensiunea indicatd pe aparat
corespunde tensiunii retelei de alimentare cu energie electrica.

o Nu utilizati aparatul daca stecarul, cablul de alimentare sau aparatul prezinta deteriorari.

e  Copiii trebuie supravegheati, astfel incat acestia sa nu se joace cu aparatul.

e  Feriti cablul de alimentare de suprafetele fierbinti.

e Nu conectati stecarul la sursa de alimentare si nu actionati butoanele panoului de comanda cu mainile
ude.
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Conectati aparatul numai la o prizd de perete cu impamantare; asigurati-va ca stecarul este introdus
corect in priza de perete.

Pentru evitarea situatiilor periculoase, nu conectati acest aparat la un temporizator extern.

Nu asezati aparatul pe materiale inflamabile (fete de masa, perdele etc.) sau in apropierea acestora.
Nu asezati aparatul foarte aproape de perete sau de alte aparate. Lasati un spatiu de cel putin 10 cm in
spatele, in lateralele si deasupra aparatului. Nu puneti nimic deasupra aparatului.

Nu utilizati acest aparat in alt scop decat cel descris in cadrul prezentului manual.

Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.

n timpul prepararii, aburul fierbinte este evacuat prin orificiul de evacuare a aerului. Feriti-vd mainile si
fata de aburul evacuat. De asemenea, feriti-va de abur si de aerul fierbinte atunci cand scoateti vasul de
preparare din aparat.

Suprafetele accesibile se pot incinge Tn timpul utilizarii aparatului.

Deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare daca observati ca aparatul emite fum negru.
Asteptati ca emisia de fum sa se opreasca Thainte de a scoate vasul de preparare din aparat.

Tava de copt devine fierbinte atunci cand este utilizata in friteuza. Utilizati intotdeauna manusi in timpul
manevrarii tavii de copt.

Asezati aparatul pe o suprafata orizontala, uniforma si stabila.

Acest aparat este destinat numai uzului casnic in conditii normale. Nu este conceput pentru utilizarea in
bucatariile personalului din magazine, birouri, ferme sau alte medii de lucru. De asemenea, aparatul nu
este destinat utilizarii de catre clientii din hoteluri, moteluri, pensiuni sau alte spatii similare.

Daca aparatul este utilizat In mod necorespunzator sau in scopuri profesionale sau semi-profesionale,
precum si in cazul in care nu este utilizat in conformitate cu instructiunile din cadrul manualului de
utilizare, garantia se anuleaza, iar producatorul isi declina orice raspundere pentru daunele aparute.

Tn cazul in care aparatul trebuie verificat sau reparat, apelati intotdeauna la un centru de service
autorizat. Nu Tncercati sa reparati aparatul pe cont propriu, deoarece acest lucru va determina anularea
garantiei.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare dupa fiecare utilizare.

Lasati aparatul sa se raceascad aproximativ 30 de minute Tnainte de a-l manevra sau curata.

Asigurati-va ca ingredientele preparate in acest aparat capata o culoare galben-aurie si nu inchisa sau
maro. Indepartati resturile arse. Nu preparati cartofii proaspeti la o temperaturd de peste 200°C (pentru
a reduce la minimum producerea de acrilamida).

indepartati toate materialele de ambalaj.

Scoateti toate autocolantele sau etichetele de pe aparat.

Curatati cu apa fierbinte cosul si vasul de preparare, utilizdnd putin detergent de vase si un burete
neabraziv.

Observatie: Aceste componente pot fi spalate si Tn masina de spalat vase.

Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa umeda.
Aceasta este o friteuza care functioneaza cu aer fierbinte. Nu umpleti vasul de preparare cu ulei sau cu
grasime.
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

Panou de comanda

Carcasa

Tava pentru scurgerea uleiului

Usa

Orificii de evacuare a aerului

Cablu de alimentare

Rafturi pentru preparare cu aer cald
Cos de preparare

. Tija rotisor

10. Maner pentru rotisor

CONDURWNE

Tava pentru scurgerea uleiului - pentru o curdtare mai usoara a aparatului, utilizati tava pentru scurgerea
uleiului in timpul prepararii.

Usa - Aceasta poate fi demontata in vederea curatarii.
Nota: Urmati instructiunile de mai jos:
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Montare: Aliniati axul de pe usa cu orificiul de pe baza si introduceti axul la unghiul indicat in figura de mai
sus.

Rafturile pentru preparare cu aer cald - acestea pot fi utilizate nu numai pentru deshidratare, ci si pentru a
prepara gustari crocante sau pentru a reincalzi alimente. Daca doriti sa preparati carne, va recomandam sa
aplicati putin ulei pe plasa raftului.

Tija rotisorului - aceasta se utilizeaza pentru prepararea fripturilor sau frigerea la rotisor a unui pui intreg.
Introduceti tija prin carne, astfel incat carnea sa fie la centrul tijei. Glisati tepusele pe tija dinspre fiecare
capat al tijei, apoi introduceti-le in carne si fixati-le cu ajutorul suruburilor. Pe tija rotisorului sunt prevazute
adancituri pentru suruburi.

Puteti fixa suruburile mai aproape de centrul tijei, daca este necesar, dar in niciun caz spre capetele acesteia.

Nota: Asigurati-va ca puiul (sau bucata de carne) nu este prea mare si ca se poate roti liber in interiorul
aparatului. Greutatea maxima a alimentelor: 1,2 kg.

Manerul pentru rotisor - acesta se utilizeaza pentru a scoate fripturile sau puiul care au fost preparate la
rotisor sau fripte in frigare. Puneti-l sub tija rotisorului si ridicati (mai ntdi din partea dreapta), apoi scoateti
cu grija alimentele.

5. UTILIZAREA PRODUSULUI

1. Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta cu iTmpamantare.
2. Scoateti cu grija vasul de preparare din friteuza
3. Puneti ingredientele in cos

4. nchideti usa aparatului. Toate indicatoarele clipesc timp de o secundd, iar indicatorul . ramane
aprins (Fig. 4).

Apasati pe butonul ,,.": indicatorul luminos pentru modul de functionare se aprinde

r.%b

selectati functia ,, ”; indicatorul aferent functiei ,,Cartofi prdjiti” se va aprinde, iar ecranul va afisa

»180” -,,20”.

selectati functia ,, ”; indicatorul aferent functiei ,,Cotlet” se va aprinde, iar ecranul va afisa ,180” -

#20”.
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selectati functia ,,”; indicatorul aferent functiei ,,Pulpe de pui” se va aprinde, iar ecranul va afisa ,,180”
-,30”.

o9

.

selectati functia ,, ”"; indicatorul aferent functiei ,Peste” se va aprinde, iar ecranul va afisa ,180” - ,,18".

selectati functia ,, ”; indicatorul aferent functiei ,Crevete” se va aprinde, iar ecranul va afisa ,, 160" -
12”
n”n .

Z
selectati functia ,,-”; indicatorul aferent functiei ,,Pui fript” se va aprinde, iar ecranul va afisa ,,200” -
40”.
”

P

o
U)

selectati functia ,, ", indicatorul aferent functiei ,Frigare” se va aprinde, iar ecranul va afisa ,200” - ,,20”.

selectati functia,, "; indicatorul aferent functiei ,Fructe deshidratate” se va aprinde, iar ecranul va afisa

45" -,,04:00”.

De asemenea, puteti stabili durata de preparare si temperatura in functie de alimente: Stabiliti durata
necesara pentru prepararea ingredientului ales (consultati informatiile din sectiunea ,Setari” din cadrul

AN Y
prezentului capitol). Reglati durata cu ajutorul butoanelor ,,- ”, La fiecare apdsare, durata

creste sau scade cu 1 minut, iar aparatul emite un semnal sonor. Apasati si mentineti apasat butonul timp de
2 secunde pentru cresterea/reducerea rapida a duratei sau cresteti sau reduceti cu 1 minut la fiecare apasare.
Durata de preparare poate fi stabilita de la 0 la 60 de minute.

Nota: Durata de preparare poate fi stabilita si in timpul functionarii aparatului.

Reglati temperatura cu ajutorul butoanelor ,, ”. La fiecare apasare, temperatura creste sau

scade cu 5 °C, iar aparatul emite un semnal sonor. Apdsati si mentineti apasat butonul timp de 2 secunde
pentru cresterea/reducerea rapida a temperaturii. Temperatura de preparare poate fi stabilitda de la 30 °Cla
200 °C.

Nota: temperatura poate fi reglata si in timpul functionarii aparatului.

Dupa stabilirea duratei si a temperaturii, apasati pe butonul de pornire/oprire. Elementul de incalzire si
ventilatorul incep sa functioneze, indicatorul de alimentare nu mai clipeste si rdmane aprins, indicatoarele
pentru temperatura si durata raman aprinse, iar timpul ramas pana la finalizarea prepararii este afisat.

Nota: in timpul functiondrii aparatului, apdsati pe butonul de pornire/oprire. Ventilatorul si elementul de
incalzire se opresc, iar indicator luminos de alimentare clipeste timp de cateva secunde. Apasati din nou pe
butonul de pornire/oprire, iar ventilatorul si elementul de incalzire vor reincepe sa functioneze. Dupa
alimentarea cu energie electrica a motorului, indicatorul luminos al ventilatorului clipeste timp de cateva
secunde. Cand elementul de incalzire este in functiune, indicatorul luminos pentru incalzire este aprins. Cand
elementul de incalzire nu este in functiune, indicatorul luminos pentru incalzire este stins.

n timpul functiondrii, cand usa este deschis, afisajul si indicatorul luminos de alimentare sunt aprinse, iar
elementul de incalzire si ventilatorul se opresc. Indicatorul luminos se stinge dupa 3 minute. Puneti
ingredientele in cosul de preparare si repuneti aparatul in functiune la setarile initiale (durata pana la
finalizarea prepararii ramane aceeasi, fiind activata dupa 2 ore functia de oprire automata). Apasati pe
butonul pentru rotisor. Indicatorul pentru rotisor clipeste, iar tija rotisorului incepe sa se roteasca. Pentru a
opri rotisorul, apasati din nou pe buton. Apasati pe butonul pentru iluminare. Indicatorul luminos aferent
acestei functii clipeste, lampa din interiorul aparatului se aprinde, apoi se stinge dupa un minut.
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5. La finalul programului de preparare, aparatul va emite de 5 ori un semnal sonor, durata afisata va fi , 00",
iar afisajul si indicatorul de alimentare vor clipi. Deschideti usa si scoateti alimentele cu ajutorul manerului
sau cu manusi de bucatarie.

Fig. 4
Nota: Tn timpul procesului preparare, indicatorul luminos de incilzire se aprinde si se stinge din cand in cand.
Aceasta indica faptul ca elementul de incalzire este pornit si oprit in vederea mentinerii temperaturii setate.
Uleiul in exces provenit din ingrediente se strange pe fundul tavii pentru scurgerea uleiului.

Nota: Daca doriti sa opriti friteuza, apasati si mentineti apasat butonul ,, ” timp de 2 secunde.

6. Verificati daca ingredientele sunt preparate.

Daca ingredientele nu sunt bine preparate, puneti-le in friteuza, setati o durata de preparare de cateva

minute, apoi inchideti usa.

In timpul prepardrii, alimentele devin fierbinti, iar aburul poate iesi din friteuza.

7. Atunci cand o serie de ingrediente este gata, friteuza cu aer cald este gata imediat pentru prepararea unei
alte serii.

Tabelul de mai jos va va ajuta Tn alegerea setarilor principale pentru diferite ingrediente.

Deoarece tehnologia ,,Rapid Air” reincalzeste instantaneu aerul din interiorul aparatului, tragerea scurta a

vasului de preparare din friteuza in timpul functionarii nu influenteaza semnificativ rezultatul prepararii.

— De obicei, ingredientele de dimensiuni reduse necesita un timp de preparare putin mai scurt decat
ingredientele mai mari.

— O cantitate mai mare de ingrediente necesitd un timp de preparare putin mai lung, iar o cantitate mai
mica de ingrediente necesita un timp de preparare putin mai scurt.

— Agitarea ingredientelor de dimensiuni reduse la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul
final si poate ajuta la prevenirea prepararii neuniforme a ingredientelor.

— Tn cazul preparérii cartofilor proaspeti, puneti putin ulei in vasul de preparare, iar cartofii vor fi mai
crocanti. Puneti ingredientele in friteuza cu aer cald la cateva minute dupa ce ati pus uleiul.

— Nu preparati ingrediente cu un continut ridicat de grasime (cum ar fi, de exemplu, carnatii) in friteuza cu
aer cald.

— Gustarile care pot fi preparate la cuptor pot fi preparate si in friteuza cu aer cald.

— Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 de grame.

— Utilizati aluat gata facut pentru a gati rapid si usor gustari umplute. Acest aluat necesita un timp de
preparare mai scurt decat aluatul facut in casa.

— Asezati o forma de copt sau un vas pentru cuptor in cosul friteuzei cu aer cald, daca doriti sa coaceti un
tort sau o tarta, sau daca doriti sa preparati ingrediente fragile sau gustari umplute.

— De asemenea, puteti utiliza friteuza pentru a reincalzi ingredientele. Pentru a reincalzi ingredientele,
setati temperatura la 150 °C si puneti aparatul in functiune timp de cel mult 10 minute.
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Cantitate Durata | Temperatura Informatii suplimentare
minima -
maxima (g) (min.) (°C)
Cartofi si cartofi pai
Cartofi tdiati subtire congelati 600-700 15-20 180
Cartofi taiati gros congelati 600-700 20-25 200
Cartofi gratinati 800-1000 25-30 200
Carne
Cotlet 500-800 10-15 180
Cotlete de porc 500-800 10-15 180
Hamburger 400-800 10-15 180
Pateuri cu carne 400-800 13-15 200
Ciocanele de pui 400-800 25-30 180
Piept de pui 400-800 15-20 180
BBQ 400-600 18-25 200
Pui 500-1000 30-40 200
Gustari
Rulouri de primdvara 500-800 8-10 200
Nuggets de pui congelate 500-1000 6-10 200
Crochete de peste congelate 500-800 6-10 200
Crochete de cascaval congelate 500-800 810 180
Legume umplute 400-800 10 160
Taiati in felii subtiri de
aproximativ 5 mm si aranjati
uniform straturile Tn plasa.
Fructe uscate 240 35 Cel mai bine este sa pastrati
putin spatiu la mijloc pentru
a facilita circulatia spatiului
fierbinte.
Coacere
Prajituri 800 20-25 160
Tarta 800 20-22 180
Briose 800 15-18 200
Gustari dulci 800 20 160

6. CURATARE

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Vasul de preparare si gratarul pentru pozitionarea alimentelor sunt prevazute cu un invelis neaderent. Nu
folositi ustensile de bucatarie din metal sau substante abrazive pentru a le curdta, deoarece acestea pot
deteriora invelisul neaderent.

1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si lasati aparatul sa se raceasca.

Observatie: Pentru ca friteuza cu aer cald sa se raceasca mai repede, scoateti cosul din aceasta.

2. Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

3. Curatati cu apa fierbinte cosul si gratarul de pozitionare a alimentelor, utilizand putin detergent de vase
si un burete neabraziv.

Pentru a elimina murdaria ramasa, puteti utiliza lichid degresant.

www.heinner.com


http://www.heinner.com/

HEINNER |

Observatie: Cosul si gratarul de pozitionare a alimentelor sunt potrivite pentru spalare in masina de spalat

vase.

Sfat: Daca murdaria se lipeste de cos sau de gratarul de pozitionare a alimentelor, puneti in cos apa
fierbinte si putin detergent de vase. Puneti gratarul de pozitionare a alimentelor in cos si |asati gratarul si
cosul la inmuiat timp de aproximativ 10 minute.
1. Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si cu un burete neabraziv.

2. Curatati elementul de incalzire cu o perie, pentru aindeparta resturile de alimente.

Depozitare

1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si lasati aparatul sa se raceasca.
2. Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate.
3. Impingeti cablul in compartimentul de depozitare a cablului. Fixati cablul prin introducerea acestuia in

fanta de fixare.

Comandarea accesoriilor
Daca intampinati dificultati in obtinerea de accesorii pentru aparatul dumneavoastra, va rugam sa

contactati Centrul de asistenta pentru clienti din tara dumneavoastra. Datele de contact ale acestuia sunt
disponibile in certificatul de garantie.

Protejarea mediului inconjurator
Atunci cand aparatul ajunge la finalul duratei de exploatare, nu il aruncati impreuna cu deseurile menajere,
ci adresati-va unui punct de colectare a deseurilor in vederea reciclarii. Procedand astfel, ajutati la

protejarea mediului inconjurator.

7. REMEDIEREA PROBLEMELOR

Problema

Cauza posibila

Solutie

Friteuza cu aer cald
nu functioneaza

Aparatul nu este conectat la
sursa de alimentare.

Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta cu
impamantare.

Ingredientele nu
sunt preparate
suficient

Cantitatea de ingrediente din cos
este prea mare.

Puneti in cos cantitati mai mici de ingrediente. Cantitatile mai
mici sunt preparate mai uniform.

Temperatura setata este prea
scazuta.

Rotiti butonul pentru reglarea temperaturii la temperatura dorita
la temperatura dorita (consultati informatiile din sectiunile
,Setari” si ,Utilizarea aparatului”).

Durata de preparare este prea
scurta.

Rotiti butonul de reglare a temporizatorului la timpul necesar
(consultati informatiile din sectiunile ,Setari” si ,Utilizarea

aparatului”).

Gustarile nu sunt
crocante atunci cand
sunt scoase din
friteuza.

Ati utilizat ingrediente destinate
prepararii intr-o friteuza
traditionala.

Utilizati gustari destinate prepararii la cuptor sau aplicati putin
ulei pe gustari, pentru ca acestea sa fie mai crocante Tn urma
prepararii.

Vasul de preparare
nu poate fi introdus
corespunzator in
aparat.

Sunt prea multe ingrediente in
Cos.

Nu umpleti cosul peste semnul MAX.

Cosul nu este asezat corect in
vasul de preparare.

Apadsati pe cos in vasul de preparare pana la fixarea acestuia in
pozitie.

Cartofii proaspeti
sunt preparati
neuniform.

Nu ati folosit tipul de cartofi
potrivit.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-va ca acestia nu se inmoaie.

Nu ati clatit corespunzator
cartofii pai inainte de a-i prepara.

Clatiti corespunzator cartofii pai pentru a indeparta amidonul de
pe acestia.

Cartofii nu sunt
crocanti atunci cand
sunt scosi din
friteuza.

Textura crocantd a cartofilor
depinde de cantitatea de ulei din
vasul de preparare si de
cantitatea de apa din cartofi.

Asigurati-va ca indepdrtati apa de pe cartofi inainte de a adduga
uleiul.

Taiati cartofii in bucati mai mici, pentru ca acestia sa fie mai
crocanti Tn urma prepararii.

Addugati putin mai mult ulei pentru a prepara cartofi mai
crocanti.
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Utilizati numai piese de schimb originale.

Cand contactati centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la indemana urmatoarele informatii:

Denumirea modelului si numarul de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice. Acestea pot suferi modificari fara o notificare prealabila.

Tensiune de alimentare 220-240V~50/60Hz
Putere 2000 W
Capacitate 12L
Temperatura 65-200 °C

MASURI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI

Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia
mediului si regimul deseurilor:

- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase
pentru mediu si sanatatea umana. Conform OUG 5/2015, exista obligativitatea predarii acestora,
pentru tratarea corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile. Societatea Network One
Distribution S.R.L. este platitoare de taxa de” timbru verde” pentru fiecare Echipament Electric si
Electronic (EEE) pe care il pune pe piata. Acest cost asigura tratarea ulterioara a echipamentelor
uzate colectate. Din acest motiv, odata ce devine deseu, produsul EEE poate fi predat gratuit
operatorului Dvs. de salubritate, la magazine atunci cand achizitionati alt echipament similar,
sistemul “unul la unu “sau la punctul de colectare organizat de Primaria Sectorului / localitatii Dvs.

- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si
acumulatorii - fac obiectul unei colectari separate, il reprezinta o pubela barata cu o cruce.

Aceste masuri vor ajuta la protejarea mediului

Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisa in Registrul de punere pe piata a echipamentelor
electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-IV. De asemenea, au fost
intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de Rechemare EEE, in conformitate
cu HG 322/2013. Totodata societatea este inscrisa in Registrul de punere pe piata a bateriilor, avand
numarul de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.

Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care I-ati cumparat este conform cu Directiva RoHS UE
(2011/65/UE). Nu contine materialele ddunatoare si interzise specificate in Directiva.

Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii umane!
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Va multumim pentru achizitionarea acestui produs! Daca aveti nevoie de asistenta in ceea ce priveste
produsul dumneavoastra, vizitati site-ul nostru web utilizand linkurile de mai jos.

Obtineti manuale de utilizare: https://www.heinner.ro

Obtineti informatii privind reparatiile: https://www.heinner.ro

HEINNER este marca inregistrata a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte
branduri si denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate

ale respectivilor detinatori.

Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici

utilizata pentru obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara

consimtamantul prealabil al companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

Acest produs este proiectat si realizat Tn conformitate cu standardele si normele Comunitatii
Europene.

Importator: Network One Distribution
@ Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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1. BEVEZETO

Kérjiik, figyelmesen olvassa el az utasitasokat, és 6rizze meg a kézikdnyvet késébbi tanulmanyozas céljabdl.

A kézikdnyv célja a késziilék beszerelésével, hasznalataval és karbantartasaval kapcsolatos minden sziikséges
tudnivalét rendelkezésére bocsatani. A késziilék helyes és biztonsdgos hasznalata érdekében, kérjik, hogy
beszerelés és haszndlat el6tt olvassa el figyelmesen a hasznalati kézikonyvet.

2. AZ ON CSOMAGJANAK TARTALMA

Forrélevegos siito
Hasznalati kézikonyv
Jotallasi bizonylat

L

Megfelel6ségi nyilatkozat

3. A BIZTONSAGRA VONATKOZO UTASITASOK

o A késziiléket 8 év folotti gyermekek, csokkent fizikai, érzéki vagy szellemi képességekkel, gyakorlattal
vagy ismeretekkel rendelkez6k csak akkor hasznalhatjak, ha felligyelik, vagy felkészitik ket a késziilék
biztonsagos hasznalatdra, és ha megértik a késziilék hasznalataval jaré veszélyeket. Tilos gyermekeknek
a késziilékkel jatszani. A késziilék tisztitasat és karbantartasat nem végezhetik gyermekek, kivéve, ha
legalabb 8 évesek, és feligyelve vannak.

o Ne hagyja a késziiléket és a tapvezetéket 8 éven aluli gyermekek keze ligyében.

e Ne meritse vizbe és ne Oblitse vizsugdr alatt a készilék burkolatat és a flitGelemeket, mert azok
elektromos alkatrészeket tartalmaznak.

e Az aramités elkerilése érdekében Ugyeljen ra, hogy a késziilékbe ne juthasson viz vagy egyéb folyadék.

o Az elkészitend6 alapanyagokat mindig a kosarba tegye, hogy ne érintkezhessenek a flit6elemekkel.

e  Akészilék mikddése kbzben ne takarja le a leveg6bemeneti és levegSkimeneti nyilasokat.

o Ne toltson a stit6edénybe olajat, mert az tlizveszélyt okozhat.

e  M(kodés kozben ne érintse meg a késziilék belsejét.

o A hozzaférhetd fellletek atforrésodhatnak a haszndlat soran.

e  Miel6tt a késziléket bedugnd a csatlakozéaljzatba, gy6z6djon meg, hogy a késziléken feltiintetett

feszlltség megfelel a haldzati fesziiltségnek.

Ne hasznalja a berendezést, ha a dugasz és a tapkabel sériilt, vagy ha a készilék hibas.

A gyerekek esetében allandé felligyelet szlikséges, ne engedje, hogy a késziilékkel jatsszanak.

Ovja a tapkébelt a forré feliiletektdl.

Nedves kézzel ne csatlakoztassa a dugaszt az elektromos haldzatra és ne érjen a vezérlGpanel

gombjaihoz.

o A késziiléket csak foldeléssel ellatott fali aljzathoz csatlakoztassa; gy6z6djon meg rdla, hogy a dugaszt
megfelel6en behelyezte a falicsatlakozdba.

o Aveszélyes helyzetek elkeriilése érdekében ezt a késziiléket ne csatlakoztassa kiils6 id6zit6hoz.
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Ne helyezze a késziiléket gyulékony anyagokra (asztalterit6k, fliggonyok stb.) vagy azok kozelébe.

Ne helyezze a késziiléket tul kdzel a falhoz vagy mas késziilékekhez. Hagyjon szabadon legkevesebb 10
cm helyet a késziilék mindkét oldalan, hatoldalan és felett.

Ne hasznalja a késziiléket mas célra, mint amire jelen kézikonyv alapjan javasolt.

Soha ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkil m(ikodni.

M(ikodés kdzben a forré levegd kidramlik a késziilékbdl a levegd kimeneti nyilason keresztiil. Ovja kezét
és arcat a kidramlé forré g6zt6l. Ugyanakkor évakodjon a forréd g6zt6l akkor is, amikor a stitGedényt
kiemeli a késziilékbdl.

Az elérhetd alkatrészek a késziilék hasznalata sordn felforrésodhatnak.

Ha a késziilék belsejébdl fekete flist szivarog, azonnal csatlakoztassa le a késziiléket a tapforrdsroél. Varja
meg amig a flst elszall és csak az utdn vegye ki a slit6edényt a készilékbdl.

A készilék mikodése kozben a siit6talca felforrésodik. A stit6talcat csak védbkeszty(it hasznalva érintse
meg.

Helyezze a késziiléket vizszintes, egyenletes és stabil fellletre.

A késziiléket kizarélag haztartdsi haszndlat céljara tervezték. Nem ajanlott lizletek, irodak, gazdasagok
személyzeti konyhajaban vagy egyéb munkakornyezetben valé hasznalatra sem. Ugyszintén, a készilék
nem hasznalhato szallodak, motelek, panzidk vagy hasonlé vendéglatd egységek ligyfelei altal.

Ha a késziiléket nem megfelel6en vagy szakmai, fél szakmai célokra, illetve nem a haszndlati
utmutatdban leirtak szerint hasznalja, a garancia elvesziti érvényességét, és a gyartd nem vallal
semmilyen felelGsséget az esetleges karokért.

Ha a késziléket ellendrizni vagy javitani kell, mindig forduljon hivatalos szervizk6zponthoz. Ne prébdlja
hazilag megjavitani a késziléket, mert az a garancia elvesztéséhez vezethet.

Haszndlat utdn minden alkalommal huizza ki a dugaszt az aramforrasbdl.

Barmilyen mivelet elvégzése el6tt, hagyja korilbelll 30 percig kih(lni a késziiléket.

Ugyeljen ra, hogy a késziilékben elkészitett élelmiszereket aranysargan, nem pedig sdtétre vagy barnara
sltve vegye ki. Tavolitsa el a megégett részeket. Ne slisson friss burgonyat 200°C feletti h6mérsékleten
(az akrilsav termel&désének minimalizaldsa érdekében).

Tavolitson el minden csomagolé anyagot.
Vegye le az 6sszes cimkét és matricat a késziilékrél.
Dorzsmentes szivaccsal tisztitsa meg mosogatdszeres forrd vizben a kosarat és a siitéedényt.

Megjegyzés: Ezeket a tartozékokat mosogatdgépben is tisztithatja.

Torolje meg a készllék belsd és kiilsé részeit nedves torléronggyal.
Ez egy olyan sit6, amelyik forré leveg6vel mikodik. Ne téltse fel a sit6edényt olajjal vagy zsiradékkal.
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4. A TERMEK LEIRASA

1.Vezérl6pult

2. Lakas

3. Csepptalca

4. Ajté

5. Leveg6kimeneti nyildasok
6. Tapkabel

7. Légdramlasi allvanyok

8. Sut6kosar

9. Grillezett csirke racs

10. Fogantyus ketrec

Olaj felfogd talca - a késziilék jobb tisztitdsa érdekében, f6zés kdzben hasznalja az olaj lefolyo talcat.
Ajto - Az ajto a tisztitds érdekében leszerelhet6.
Megjegyzés: Kovesse az alabbi utasitasokat:
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Felszerelés: z ajtd tengelyét igazitsa az aljan |1év6 nyilashoz és helyezze bele a tengelyt az alabbi dbran
megjelolt médon

Kiszerelés: Nyissa ki az ajtot korilbelll 70 fokos szogben, nyomja meg agombot a nyil altal jelolt irdanyba a
fent megjel6lt médon, majd az eltdvolitds érdekében huzza lefelé az jatét.

Racsok meleglevegls f6zéshez - ezek nem csak szaritdsra, hanem ropogéds ételek készitésére vagy étel
Uramelegitésre is haszndlhatdk. Hus készitéséhez, azt ajanljuk, hogy tegyen kevés olajat a rdcs haldjara.

A grillsiité rud - a slltek készitésére vagy egy egész csirke grillen valdé megsiitésére haszndlhaté. A rudat
helyezze 4t a hdson ugy, hogy a hus a rid kdzepén legyen. A ridon lévé tliskéket csdsztassa a rud két végére,
majd helyezze a rudat a hisba és a csavarok segitségével rogzitse. A grillsit6 ridja mélyedésekkel van ellatva
a csavarok szdmdra. A csavarokat sziikség esetén a rud kozepéhez kozel rogzitheti, de semmiképp a rag
szélein.

Megjegyzés: Bizonyosodjon meg arrdél, hogy a csirke (vagy a husdarab) nem tul nagy, és szabadon foroghat a
készllék belsejében. Az élelmiszerek maximalis sulya 1,2 kg.

A grillsiit6 fogantyu - a grillsiit6ben siitott vagy a nyarson készitett siiltek vagy a csirke kivételére haszndlhaté
Helyezze a grillstit6 radja ala és emelje meg (el6szor jobb oldalrdl), majd évatosan vegye ki az ételt.

5. A TERMEK HASZNALATA

1. Csatlakoztassa a dugaszt egy foldeléssel ellatott falicsatlakozdba.
2. Vegye ki 6vatosan a siitéedényt a siitébél (6. Abra).
3. Tegye a hozzavaldkat a kosarba

4. Csukja be a késziilék ajtéjat. Minden kijelz6 villog egy masodpercig, a % kijelz6 pedig égve marad (4.
abra).

Nyomja meg a ,,.” gombot: az lizemelési maéd vilagito kijelzd kigyul.

=3

o

valassza ki a ,, "funkcidt; a ,Szalmakrumpli” funkcio kijelzGje kigyul, a képernyén pedig ,180” - ,,20”

jelenik meg.

valassza ki a ,, "funkcidt; a ,Rantott hus” funkcid kijelz6je kigyul, a képernyén pedig ,180” - ,20”

jelenik meg.
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valassza ki a ,,”funkciét; a,,Csirkecomb” funkcid kijelzGje kigyul, a képernyén pedig ,180” - ,30” jelenik
meg.

o9
valassza ki a ,,"funkciét; a ,,Hal” funkcid kijelz6je kigyul, a képerny6n pedig , 180" - ,,18" jelenik meg.

valassza ki a ,,."funkciét; a ,,Garnélarak” funkcié kijelz6je kigyul, a képernyén pedig ,,160” -, 12" jelenik
meg.

4
valassza ki a ,,”funkciét; a ,,Sult csirke” funkcid kijelz6je kigyul, a képernyén pedig ,,200” -,,40” jelenik
meg.

'
¥4

valassza kia ,
meg.

"funkcidt; a,,Nyarson siilt” funkcié kijelz6je kigyul, a képernyén pedig ,,200” - ,,20” jelenik

valassza ki a ,,
,04:00” jelenik meg.

"funkcidt; a ,Szaritott gylimolcs” funkciod kijelzGje kigyul, a képernyén pedig ,45” -

Tovabba, az ételek fliggvényében meghatarozhatja a f6zési id6tartamot és a hGmérsékletet. Hatdrozza meg
a valasztott hozzavald elkészitéséhez szilkséges id6tartamot (tanulmanyozza a jelen fejezet ,Beallitasok”

részét). Allitsa be az idGtartamot a , " gombok segitségével. A gombok mindenik

megnyomasakor az idGtartam 1 perccel névekedik vagy csokken, a késziilék egy hangjelzést bocsat ki. Az
id6tartam gyors novelése/cs6kkentése érdekében nyomja meg és tartsa benyomva a gombot 2 masodpercig,
illetve mindenik megnyomassal novelje vagy csokkentse 1 perccel. A f6zési id6tartam 0 és 60 perc kozott
hatdrozhatd meg.

Megjegyzés: A készitési id§ meghatarozhatd a késziilék miikodése kdzben is.

/%
A hémérsékletet a ,, ” gombok segitségével dllitsa be. Mindenik megnyomaskor a

hémérséklet 5 °C,-kal névekedik vagy csokken, a késziilék egy hangjelzést bocsat ki. A h6mérséklet gyors
novelése/csokkentése érdekében nyomja meg és 2 masodpercig tartsa benyomva a gombot. A f&zési
hémérséklet 30 °C és 200 °C kozott hatarozhaté meg.

Megjegyzés: a hémérséklet meghatarozhatd a késziilék miikodése kozben is.

Az id6tartam és a h6mérséklet meghatarozasa utan nyomja be az inditas/kikapcsolds gombot. A fiitGelem és
a ventilator mdkodni kezd, a mikodést jelzé kijelzé ne villog és kigyulva marad, a h6mérséklet és idétartam
kijelz6k kigyulva maradnak, a f6zés befejezéséig maradt id6 pedig megjelenik a képernydn.

Megjegyzés: A készilék mikodése alatt nyomja meg az inditas/kikapcsoldas gombot. A ventilator és a
fitGelem kikapcsol, a z dramellatast mutato vilagitd kijelz6 néhany masodpercig villog. Nyomja meg Ujra az
inditas/kikapcsolas gombot, a ventilator és a f(it6elem pedig Ujra m(ikédni kezd. A motor aramellatasa utan
a ventilator vilagité kijelz6je néhdny masodpercig villog. Amikor a f(it6elem m(ikédik, a melegités vilagitod
kijelz6 kigyul. Amikor a flit6elem nem mikddik, a melegités vilagito kijelz6 kialszik.

MUikddés kdzben, amikor az ajtd nyitva van, a kijelz6 és az daramellatast mutaté vilagito kijelzé ki van gyulva,
a flitGelem és a ventilator pedig kikapcsol. A vilagitd kijelz6 3 perc utan kialszik. Nyomja meg a grillsiité
gombot. A grills(itd kijezl6 villog, a grillsité rudja pedig forogni kezd. A grillstité kikapcsolasahoz nyomja meg
Ujra ezt a gombot. Nyomja meg a vilagitds gombot. A funkcidhoz tartozé vilagito kijelz6 villog, a késziilék
belsejében l1évd égé vilagitani kezd, majd egy perc utdn kialszik.
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5. A készitési program végén a késziilék 5 alkalommal egy hangjelzést bocsat ki, a kijelzett id6tartam ,,00”, a
kijelz6 és az aramellatast mutato kijelz6 villognak. Nyissa ki az ajtot, és a fogantyu vagy a konyhakeszty(ik
segitségével vegye ki az ételt.

4. Abra

Megjegyzés: Az elkészités ideje alatt a felmelegedést jelz6 fény idénkét kigyul, majd elalszik. Ez az mutatja,
hogy a flit6elem a beallitott h6mérséklet megtartasa érdekében bekapcsol és kikapcsol.
A hozzdvaldkbdl szarmazé tobblet olaj az olaj felfogd talca aljan gydil 6ssze.

Megjegyzés: Ha szeretné a siit6t kikapcsolni, nyomja meg és tartsa benyomva 2 masodpercig a ,, "
gombot.

6. Ellenérizze, hogy a hozzavaldk elkésziltek-e.

Amennyiben a hozzavaldk nem késziiltek el megfelelGen, helyezze a sit6be, valasszon ki egy par perces f6zési
id6tartamot, majd csukja be az ajtét.

Készités kozben az élelmiszerek forrova valnak, a g6z pedig kijohet a sut6bél.

7. Amikor egy adag hozzavalé elkésziilt a st készen all egy Ujabb adag készitésére.

Az aldbbi tablazat segit kivalasztani a megfelel6 bedllitdsokat a fontosabb hozzavaldkra vonatkozdan.
A ,Rapid Air” technolégianak kdszénhet6en a stit6edény rovid ideig tarté kiemelése a siit6bdl nincs
hatdssal a készités eredményére, hiszen ez a technoldgia pillanatok alatt tudja biztositani a szlikséges
hémérsékletet a késziilék belsejében.

- Altaldban a kisebb hozzévalék hamarabb elkésziilnek, mint a nagyobb hozzavaldk.

— Nagyobb mennyiségl hozzavalénak tobb idére van sziiksége ahhoz, hogy elkésziiljon, mint a kisebb
mennyiségli hozzavaldnak.

— A kisebb méret(i 6sszetev6k a készitési id6 felénél torténd dsszekavardsa optimalizalja a végeredményt
és segit megel6zni a hozzdvaldk egyenl6tlen siilését.

— Ha friss burgonyat sit, cseppentsen a slitGedény aljara néhany csepp olajat, igy a burgonya ropogdsabb
lesz. Helyezze a hozzavaldkat a slitGbe néhany perccel az utan, hogy hozzdadta az olajat.

— Soha ne készitsen olyan zsiros hozzavaldkat (mint példaul kolbaszt) a forrdlevegds stitében.

— Aslt6ben készithet6 harapnivaldkat a forrélevegds sitében is elkészitheti.

— Aropogos siiltburgonya készités optimalis mennyisége 500 gramm.

— Toltott harapnivaldk gyors és konnyl elkészitéséhez hasznaljon kész tésztat. Ez a tészta rovidebb id6
alatt elkészil, mint az otthon készitett valtozata.
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— Ha tortat, pitét, torékeny hozzavaldkat vagy toltott harapnivaldkat szeretne késziteni, helyezzen egy

edényt vagy egy sut6format a kosarba.
haszndlhatja a forrélevegls

- Ugyszintén,

sit6t hozzavaldk felmelegitésére is.

A hozzavaldk

felmelegitéséhez allitsa be a hémérsékletet 150 °C-ra és kapcsolja be a késziiléket legtobb 10 percre.

Mennyiség Id6tartam| HOmérséklet Kavargatas Tovabbi informaciok
minimum-
maximum (g) (perc) Q)
Burgonya és hasabburgonya
Vékonyra vagott fagyasztott 600-700 15-20 180 600-700
burgonya
Vastagra vagott fagyasztott 600-700 20-25 200 600-700
burgonya
Rakott burgonya 800-1000 25-30 200 800-1000
Hus
Karaj 500-800 10-15 180 500-800
Sertéskaraj 500-800 10-15 180 500-800
Hamburger 400-800 10-15 180 400-800
Huspogacsa 400-800 13-15 200 400-800
Csirkecomb 400-800 25-30 180 400-800
Csirkemell 400-800 15-20 180 400-800
BBQ 400-600 18-25 200 400-600
200 Vagjuk vékony, kb. 5 mm-es
szeletekre, és egyenletesen
helyezziik el a rétegeket a
Csirke 500-1000 30-40 500-1000 haléban. A legjobb, ha a
kozepén hagyunk egy kis
helyet, hogy megkonnyitsiik
a forré tér keringését.
Harapnivaldk
Tavaszi tekercs 500-800 8-10 200 500-800
Fagyasztott csirkefalatkak 500-1000 6-10 200 500-1000
Fagyasztott hal rudacskak 500-800 6-10 200 500-800
Fagyasztott sajt rudacskak
500-800 8-10 180 500-800
Toltott zoldségfélék 400-800 10 160 400-800
Aszalt gylimolcsok 240 35
Sutés
Stitemények 800 20-25 160 800
Pite 800 20-22 180 800
Muffin 800 15-18 200 800
Edes harapnivaldk 800 20 160 800
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6. TISZTITAS

Tisztitsa meg a késziiléket minden egyes hasznalat utan.

A f6z6edény és az ételek elhelyezésére szolgdld racs tapadasmentes bevonattal van ellatva. A tisztitdshoz ne
haszndljon fémbdl késziilt konyhai eszkdzoket vagy dorzshatasu tisztitdszereket, mert azok karosithatjak a
tapaddsmentes bevonatot.

1. Hlzza ki a dugaszt a tapforrasbdl és varja meg, amig a készulék kihdil.

Megjegyzés: Ahhoz, hogy a forrélevegGs sit6 gyorsabban lehiljon, vegye ki bel6le a kosarat.

2. A készulék kilsé burkolatat térélje meg egy nedves térl6ronggyal.

3. Tisztitsa meg a kosarat és az ételek elhelyezésére szolgald racsot forrd vizzel, egy kevés mosogatdszer és
egy nem surold szivacs segitségével.

A lerakodasok eltavolitdsara hasznaljon zsiroldé folyadékot.

Megjegyzés: Elelmiszer elhelyezd kosar és racs alkalmasak mosogatégépben térténd mosogatasra.

Tandcs: Ha a kosdrhoz vagy az ételek elhelyezésére szolgdld racshoz szennyez6dés tapad, tegyen forrd vizet
és egy kevés mosogatdszert a kosarba. Tegye az ételelhelyez6 racsot a kosarba, és hagyja a racsot és a kosarat
kb. 10 percig azni.

1. A késziilék belsejét forré vizzel és dorzsmentes szivaccsal tisztitsa.

2. A flit6elem tisztitdsdhoz hasznaljon egy kefét, amellyel eltavolithatja az ételmaradékokat.

Tarolas

1. Huzza ki a dugaszt a tdpforrasbdl és varja meg, amig a készilék kihdil.

2. Gy6z6djon meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és széaraz.

3. Nyomja a kdbelt a kabeltarold rekeszbe. Rogzitse a kabelt a rogzit6 nyilasba torténd behelyezéssel.

Tartozékok rendelése
Ha nehézségekbe (tkozik a késziilékhez szlikséges tartozékok beszerzése soran, kérjiik, forduljon az
orszagaban m(ikodé Ggyfélszolgalati kozponthoz. Elérhet6ségiik a garanciaigazolasban talalhato.

Kérnyezetvédelem

A késziilék élettartamanak lejarta utan ne dobja ki a tobbi haztartasi hulladékkal, hanem Ujrahasznositas
céljabdl vegye fel a kapcsolatot egy gy(ijt6kdzponttal. igy hozzajarulhat a kérnyezet védelméhez.
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Probléma

Esetleges ok

Megoldas

A forrélevegds siit6 nem
mdkaodik.

A késziilék nincs
csatlakoztatva az
elektromos halézathoz.

Csatlakoztassa a dugaszt egy foldeléssel ellatott
falicsatlakozéba.

A hozzéavaldk nincsenek
elkésziilve

Tul sok hozzavald van a
kosarban.

Tegyen kisebb mennyiségli hozzavaloét a kosarba. A kisebb
mennyiségek egyenletesebben késziilnek el.

A bedllitott h6mérséklet tul
alacsony.

Forditsa el a h6mérséklet szabalyzé gombot a kivant
hémérsékletre (tanulmanyozza a ,,Bedllitasok” és a , Készilék
hasznalata” cim( fejezeteket).

Az elkészitési id6 tul rovid.

Forditsa el az id6zit6 szabalyzé gombot a megfelel
id6tartamra (tanulmanyozza a ,,Beallitasok” és a ,Készilék
hasznalata” cim( fejezeteket).

Amikor kiveszi a stit6b6l a
harapnivaldk nem
ropogdsak.

Hagyomanyos siitében
torténd sitéshez valo
hozzavaldkat hasznalt.

Hasznaljon megfelel6 hozzavaldkat vagy kenje be a
harapnivaldk tetejét kevés olajjal, igy azok ropogdsabbak
lesznek.

A kosar nincs megfelel6en
elhelyezve a f6z6edényben.

Nyomja a kosarat a f6z6edénybe, amig az a helyére nem rogziil.

A friss burgonya
egyenl6tlendl késziil el.

Nem a megfelel6
burgonyafajtat hasznalta.

Hasznaljon friss burgonyat, és ligyeljen arra, hogy ne legyen
puhdny.

Készités el6tt nem mosta
meg eléggé a burgonyat.

Oblitse le jél a hasdabburgonyat, hogy a keményit6 ne maradjon
rajta.

Amikor kiveszi a stit6bdl a
burgonya nem ropogés.

A burgonya ropogdssaga a
sitéedényben taldlhato olaj
mennyiségétdl és a
burgonya viztartamatol
flgg.

Miel6tt hozzdadna az olajat, gy6z6djon meg rdla, hogy a
burgonya nem vizes.

Minél kisebb darabokra vagja a burgonyat, annal ropogdsabb
lesz a készités végén.

Adjon hozza egy kicsivel tobb olajat az igazan ropogds
hasabburgonyaért.

Kizarélag eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Miel6tt felvenné a kapcsolatot az engedélyezett szakszerviziinkkel, gy6z6djon meg rdla, hogy a kdvetkez6

adatok a rendelkezésére allnak: Modell megnevezése és sorozatszama.

Ezeket az adatokat a készllék m(iszaki adattablajan taldlja.

megvaltoztathatok.

Ezek az adatok elGzetes értesités nélkll is

Tapfesziltség 220-240V~50/60Hz

Teljesitmény 2000 W
Kapacitas 12L

Hémérséklet 65-200 °C
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K6szonjik, hogy megvasarolta termékiinket! Ha segitségre van sziiksége a termékkel kapcsolatban, kérjik,
latogasson el weboldalunkra az aldbbi linkek segitségével.
Hasznalati Gtmutatdk beszerzése: https://www.heinner.ro

Javitasi informacidk letoltése: https://www.heinner.ro

A hulladékok kornyezetfelelGs eltavolitasa

Segithet a kornyezet védelmében!
Kérjik, tartsa be a helyi rendelkezéseket: a nem m(ikédd elektromos berendezéseket a
hasznalt elektromos hulladékokat gy(ijt6 kdozpontba szolgaltassa be.

A HEINNER a Network One Distribution SRL(KFT) tarsasag altal bejegyzett védjegy. A tobbi
markajelzés és a termékek megnevezése kereskedelmi vagy az illeté birtokldk altal

bejegyzett markanevek.

A leirtak egyetlen része sem hasznalhaté fel semmilyen formdban, még leforditott,

atalakitott valtozatban sem, a NETWORK ONE DISTRIBUTION el6zetes beleegyezése nélkiil.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Minden jog fenntartva.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

A terméket az Eurdpai Kozosség elbirdsainak és jogszabdlyainak megfelelGen tervezték és
gyartottak.

Importér: Network One Distribution
@ Marcel lancu utca, 3-5 szam, Bukarest (Bucuresti), Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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1. BbBEAEHUE

Mona npoyeTteTe BHUMATENHO MHCTPYKUMUTE U 3ana3eTe HapbyHUKA 3a 6'b/J,ELLI,M cnpasKw.

To3su Hapb4YHUK MMa 3a uUen aa Bu npenocrtasn BCUYKU HeO6XO,CI,VIMM UHCTPYKUMMN NO OTHOLWUEHWE Ha

WUHCTA/IMPAHETO, N3MONI3BAHETO U NOAABPKAHETO Ha ypeaa. I'Ipe,qm UHCTaIMpaHe N N3Nos13BaHe Ha ypeaa, C

uen npasuaHa u besonacHa ynotpeba Ha ypesa, MOA NPOYETETE BHUMATE/HO TO3M HaPbYHUK C UHCTPYKLMK.

2. CbAbPXAHUE HA BALLUNA NAKET

>
>
>
>

DpPUTIOPHUK C ropeLy, Bb3ayx
HapbuHuK 3a ynotpeba
Ceptudukar 3a rapaHuma
Deknapauymsa 3a cboTBeTCTBUE

3. UHCTPYKLU WU 3A BESONMACHOCT

YpeabT MOXe Aa ce M3Moa3Ba OT Aela Ha Bb3pacT Hal-Manko 8 roAvHW M OT NLA C HaMasleHM
dU3NYECKM, CETUBHU UM YMCTBEHN CNOCOBHOCTU, MAW C INMCA HAa AOCTAaTbYEH ONUT U MO3HAHKUA, CaMO
aKko ca nog HabnwaeHue WAM ca NOAYYMAWM YKa3aHUA BbB BPb3Ka C M3NO/I3BAHETO Ha ypeaa no
6e3onaceH HauMH 1 ako pas3bupaT onacHOCTMTE, KOMTO MOTaT Aa Bb3HMKHAT NpY U3N0A3BaHe Ha ypeaa.
[euaTa HAMaT NPaBo Aa CU UrPanT c ypeda. MNoyncTBaHeTo M NoaapbiKKaTa He TpabBa Aa ce U3BbpLIBaT
OT AeLa, OCBEH aKo Ca Ha Bb3PacT Hali-Malko 8 roAMHKU U ca nog, HabntoaeHwve.

He ocraBaiiTe ypeaa 1 3axpaHBaliua Kaben 8 611M30CT 40 AeLia Ha Bb3PacT NO-Ma/ika OT 8 roAMHM Torasa,
KOraTo ypeabT € BK/IOUEH M/ Ce OXNaXkAaa.

He noTtansiiTe Kopnyca Ha ypeAa W HEeroBMTe HarpesaTe/IHN eNemeHT BbB BOAa U He M1 U3NaaKBanTe
nof BOAHA CTPYA, Tbil KaTO CbAbPKAT €/IEKTPUUECKM KOMMNOHEHTH.

3a Aa npeaoTBpaTMTE TOKOB yAap, He AONycKaiTe NPOHWKBAHETO Ha BOAA MAWM HA APYrn TEYHOCTU B
ypeaa.

BuHarn nocrasanTe B KOLIHULATA CbCTaBKUTE, KOUTO MCKaTe Aa NPUroTBUTE, Taka Ye Aa He ce gonupart
B HarpeBaTe/IHUTE eIEMEHTMU.

He nokpwuBealiTe oTBOpPUTE 3a BIM3aHE WM 33 U3BEXKAAHE Ha Bb3AyX MO Bpeme Ha GyHKUMOHMpPaHe Ha
ypeaa.

He nocrtasaiTe 07110 B CbAa 3a FOTBEHE, Thbil KAaTO TOBA MOXKeE A4a NPUYMHM OMACHOCT OT NoXap.

He goKocBaiTe BbTpELIHATa YacT Ha ypeaa no Bpeme Ha GpyHKUMOHMpaHe.

TemnepaTypuTe Ha A4OCTbMHMTE NOBBLPXHOCTM MOraT Aa 6bAaT BUCOKM Mo Bpeme Ha GyHKLMOHUPaHe.
Mpegyn cBbp3BaHe Ha ypeAa KbM M3TOYHMKA 3a 3aXpaHBaHe, yBEpeTe Ce, Ye HaMpeKeHUeTo, KOeTo e
NMOCOYEeHO BbPXY ypeaa, CbOTBETCTBA HA TOBA Ha MpeXKaTa 3a 3aXpaHBaHe C e/IeKTPoeHeprus.

He nsnonsgaiiTe ypeaa, ako LLENcenbT, 3aXpaHBaLLMAT Kaben uam ypeabT ca NoBPeLeHM.

Heuata TpabBa Aa 6baat HabAo4aBaHM, Taka Ye Aa He CU UrpasT Cc ypeaa.

MpegnassaliTe 3axpaHBaLMA Kaben oT ropeLy NOBbPXHOCTH.
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He BKAtouBaliTe Wencena B U3TOYHUKA Ha 3aXxpaHBaHe U He HaTUCKalTe BYTOHUTE Ha KOHTPOIHWUA NaHen
C MOKpMU pblie.

CBbp3BaiiTe ypeaa caMo KbM CTEHEH KOHTAKT CbC 3a3emsBaHe; yBepsaBalTe ce, Ye LWencenbT e BKAYEH
NpPaBUIHO B CTEHHUNA KOHTAKT.

3a aa usberHeTte onacHW cMTyaLMu, He CBbpP3BaliTe TO3M ypea KbM BbHLIEH Tamep.

He nocTaBaliTe ypeaa Bbpxy 3anaiMmm maTepuanu (MOKPUBKK, nepaeTta 1 Ap.) uam 8 61130CT A0 TaX.
He nocrtaBsaiiTe ypeaa mHoro 61130 Ao cteHa unm apyrm ypeau. OctaBete cBO6OAHO MACTO Hali-MasKo
10 cm oT 3agHaTa cTpaHa, ropHaTa CTpaHa M OT [BeTe CTpaHM Ha ypeaa. He noctaBsaiTe HULLO BBbPXY
ypeaa.

M3non3BaiiTe ypeaa camo 3a LeiuTe, KOUTO ca NOCOYEHM B HACTOALLMA HAPbUYHMK.

He octasaiite ypena aa dyHKUMOHMPa 6e3 HabatogeHMe.

Mo Bpeme Ha NpUroTBsAHE Ha XPaHU ropeLlaTa Napa ce U3BeXaa Npes 0TBOpa 3a U3BeXKAaHe Ha Bb3ayxa.
MaseTe pbLeTe M AMLETO CU OT U3BedeHaTa napa. Cblyo Taka, NaseTe ce OT NapaTa U ropeLmns Bb3ayx
ToraBa, KOraTo M3BaxaaTe Cba 3a Nbp¥KeHe OT ypeaa.

[oCTbNHUTE NOBBPXHOCTM MOraT [a ce HarpaAsaT Mo Bpeme Ha M3Noa3BaHe Ha ypeaa.

M3KkntoueTe He3abaBHO ypeaa oT M3TOYHMKA Ha 3axXpaHBaHe, aKo 3abenexuTe, Ye U31nM3a TbMeH UM OT
dpuTIOPHMKA. M3yaKaiTe ga cnpe nu3M3aHeTo Ha UM, Npeau 4a U3BaamTe Cba 3a MbpPrKEeHe oT ypeaa.
TaBaTa 3a Me4yeHe ce HarpsaBa, KOrato ce M3nonssa BbB GpUTIOPHUKA. Korato bopasuTe c TasaTa 3a
neyeHe, MU3MNo/3BailTe BUHArK pbKaBULN.

MocTaBaiTe ypeaa BbpXy XOPM30HTasIHA, paBHa M cTabuIHa NOBBbPXHOCT.

To3u ypen e npeagHa3HavyeH camo 3a gomMallHa ynotpeba npyu HopmanHu ycnosua. He e npoekTMpaH 3a
M3MN0N3BaHe B KYXHM Ha NepcoHana Ha marasuHu, obucu, depmm nnm apyru pabotHu cpeam. Coluo TaKa,
ypeabT He e npefHa3HayeH 32 U3M0/I3BaHe OT KAMEHTU Ha XOTeNu, MOTE/IN, MAHCMOHWU WU OpYrU
nogobHun mecta.

AKO ypeabT ce M3MNoA3Ba N0 HECbOTBETCTBALL HAYMH UAK 3a NpodecMoHanHu / noaynpodecMoHanHu
LENM, KaKTO M aKo He ce M3N0/J3Ba B CbOTBETCTBME C MHCTPYKLMUTE OT HAapbYHMKA 3a ynoTtpeba,
rapaHuuMATa LWe ce aHyAnpa U NPoOU3BOAUTENAT HE HOCUM HMKaKBa OTFOBOPHOCT 3@ MOABUNTE Ce LLEeTH.
Ako ypeabT TpabBa ga 6bae NpoBepeH UKW PEMOHTUPAH, BUHarK ce obpbluaiTe KbM OTOPU3MpPAH
cepBu3eH LeHTbp. He ce onuTBamTe ga pemoHTUpaTe ypena CaMu, TbM KaTo TOBa e aHyaupa
rapaHumATa.

M3KkntouBaiTe ypesa OT U3TOYHMKA Ha 3axXpaHBaHe cne BcAKa ynotpeba.

OcTaBeTe ypea fa ce oxnaxaa 3a okoso 30 MUHYTH, Npean Aa 6opaBuTe C HEFO UK Aa IO NMOYUCTUTE.
YBepeTe ce, Ye NPUroTBEHUTE B TO3M ypes CbCTaBKM, NOJy4aBaT KbATEHUKABO-3/1aTUCT LBAT, @ HE TbMEH
nnun kadas. OTcTpaHeTe U3ropennTe ocTaTbuy. He NnpuroTeaiiTe npecHn KaptTodu Npm TemnepaTypa Hag
200°C (3a ga HamanuTe A0 MUHUMYM NPOM3BOACTBOTO HA aKpunamuma).

OTCTpaHeTe BCMYKM OMAaKOBbYHM MaTepuaniu.

MpemaxHeTe BCUUYKKN CTUKEPU AN eTUKETU OT ypeaa.

MouuncTeTe ¢ ropellia BoAa KOLWHMLATA U CbAa 3a FOTBEHE, KaTO M3M0/13BaTe Ma/Iko Npenapar 3a MUeHe
Ha cbaoBe M HeabpasusHa roba.

3abenerkka: Tean KOMNOHEHTU moraT Aa ce usmmBat U B Cb40OMUNANTHA MaLLIKHAa.

M36bplueTe BbTPELWHATa M BbHLLHATA YacT Ha ypeAa C BAaXHa Kbpna.
ToBa e GppUTIOPHUK, KOMTO GYHKLIMOHMPA C ropeLl, Bb3ayX. He nocTaBaiTe 0/1M0 MAM MasHWHA B CbAa 3a
roTeeHe.
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4. ONUCAHUE HA NMPOAYKTA

Fig.3

1.KoHTponeH naHen

. Kunuvwe

. TaBa 3a oTuexgaHe

. Bpara

. OTBOpPM 33 U3NyCcKaHe Ha Bb3AayX
. 3axpaHBaly, Kaben

. CTenakun 3a Bb3ayLleH NoTok

. KowHunua 3a nbpxeHe

. PeweTKka oT nune Ha ckapa

10. KneTka 3a ApbrKKa

O o0 NOULL D WN

TaBa 3a U3TMUYaHe Ha MACNOTO - 33 NO-1€CHO NMOYMCTBaAHE Ha ypesa, M3M0/13BaliTe TaBaTa 3a U3TMYAHE Ha
Mac/10To Mo BpeMe Ha roTBeHe.

Bpata - Ta moKe fa ce pasrnobu 3a noyncreaHe.

3abenexka: CneapaiTe MHCTPYKLUUNUTE NO-H0ANY:
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MoHTa: MoapaBHeTe Basa Ha BpaTaTa C OTBOPa Ha OCHOBATAa M BbBeAeTe Bana Mo, brb/a, NokasaH Ha
durypaTta no-rope.

HdemoHTax: OTBOpeTe BpaTaTa nog brbj oT okono 70 rpagyca, HaTucHeTe 6yToHa NO NOCOKaTa, NoKasaHa oT
CTpenkaTa, TaKa KaKTo e NMoKa3aHo Mo-rope, cneq KoeTo ApbrnHeTe HaJoy BpaTaTa, 3a A4a A oTKauuTe.

PadToBeTe 3a roTBeHe ¢ ropewy, Bb3gyX - Teé MoraT [a ce M3Moa3BaT He CaMo 3a JexuapaTaums, HO U 3a
NPUrOTBAHE Ha XPYMKaBW 3aKYCKM MK 3a NPETONIAHEe Ha XpaHa. AKO MCKaTe Ja roTBUTe Meco, npenopbysame
BM [la HAaHeCeTe Ma/Iko Mac/io BbPXy MpeskaTa Ha padrTa.

MpbuKaTta 3a BbPTALWMA CE FPUA - TA CE M3N0A3BA 32 NPUTOTBAHE HA MbPXKON UK 33 NEeYeHe Ha BbPTALMS
ce rpun Ha usano nuae. BbBegeTte npbykaTa Npe3 MecoTo, Taka Ye MecoTo Aa 6bae B LLeHTbpa Ha NpbYKaTa.
Mnb3HeTe WKNOBETE BbPXY NPbYKaTa OT BCEKM Kpal Ha NpbyKaTa, cnen TOBa MM BKapailTe B MecoTo U U
3aKpeneTe c NoMollTa Ha BUHTOBeTe. Ha npbyKaTa 3a BbPTALLMA Ce TpUa ca NpeaBuaeHn BANbOHATUHK 33
BUHTOBE. MoeTe Aa dmKcMpaTe BUHTOBETE NO-6/1M30 A0 LEHTbPA Ha NPbYKaTa, ako e HeobxoaMmo, HO B
HMKAKDBB C/ly4ai KbM KpauwaTta i.

3abeneskka: Yeepete ce, Ye NUAETo (MAK NapyeTo MeCo) He e MPeKasieHo roIAMO M Ye MoXKe Za ce BbpTU
CcBO6OAHO BbB BbTPELIHOCTTA Ha ypeda. MakcMmasiHo Ter/io Ha xpaHarta: 1,2 Kr.

ﬂ,p'b)l(KaTa 3a BbpPTALWMA Ce FPUAN - U3N013Ba Ce 3a OTCTPaHABAHE Ha NbPXKO/INTE NN NMUNETO, KOUTO Ca 6unm
NPUroTBEHM Ha BbPTALLMA Ce TPUA UM NMeYeHU Ha wuwa. lNMoctaseTe A NOA4 NPbyYKaTa Ha BbPTALMA Ce rpuUa m
A noBAUTHETE (I'I'prO OT AACHATa CTpaHa), cnen KoeTto BHUMMATE/THO U3BadeTe XpaHaTa.

5. U3NOJI3BAHE HA NMPOAYKTA

1. BkAtoyeTe Lencena B 3a3eMeH CTEHEH KOHTAKT.

2. 3BageTe BHUMATENHO CbAa 33 MbpKeHe OT pPUTIOPHUKA.

3. MNocTaBeTe CbCTaBKUTE B KOLWIHMLLATA.

TabanuaTta No-gony We B NoMorHe Aa usbepeTe 0CHOBHUTE HACTPOMKM 33 Pa3/IMYHKN CbCTaBKMU.

Tbit KaTo TexHonoruaATa ,Rapid Air” HarpAaBa MUrHOBEHO Bb3AyXa BbB BbTPELHOCTTa Ha ypeaa, KpaTKoTo
ApbhBaHe Ha CbAa 3a NbpKeHe OT GPUTIOPHMKA He 3acAra 3HauYUTeIHO pe3yiTaTa Ha FOTBEHETO.

4, 3aTBOpETe BpaTaTa Ha ypeaa. BCMYKM MHOMKATOPU MUraT 3a eaHa CeKyHAa, @ UHANMKATOPBT OCTaBa

cseTHat (dur. 4).

HaTtucHete 6YTOHa ” . CBETIMHHUAT MHAOAUKATOP 33 PEXMUM Ha pa60Ta e CBeTHe
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nsbepete GyHKLMATA ,,”; WHAMKATOPBT 33 GyHKUMATA ,,MMbpKeHn KapTodun” Wwe cBeTHe, a eKPaHbT LWe
nokaxe , 180" - ,20”.

nsbepete pyHKUMATA , ", NTHANMKATOPDBT 33 PyHKUMATA ,KoTNeT” We CBETHE, a eKPaHbT e NoKaxke ,, 180"

- ,20”.

nsbepete PyHKUUATA ,,”; MHAMKATOPBT 3a OyHKUMATA ,MMnnewkn 6ytyeTa” Lie CBETHE, a eKpPaHbT e
nokaxe ,180” -,,30".

-

nsbepete PyHKUMATA ,,"; MHAMKATOPBT 32 GyHKUMATA ,PMba” We cBeTHe, a eKpaHbT Le nokaxe ,180” -
18”

n”n .

n3bepete PyHKUMATA ,,”; MHAMKATOPBT 3a ¢yHKUMATa ,,CKapuaun” We CBETHE, a eKPaHbLT e MoKaxe
,160” -,12”.

-
n3bepete GyHKUMUATA ,,”; MHAMKATOPBT 3a GyHKUMATA ,,lMedyeHo nune” LWe CBETHE, a eKPaHbBT LLLE NoKaxe
,200” - ,40”.

¥

n3bepete PpyHKUMATA ,,”; WHAMKATOPDBT 32 GyHKUMATA , LLMw” we cBeTHe, a eKpaHbT We nokaxe ,,200” -
20”.

”

-
an
Wy

nsbepete dpyHKUMATA ,, ; UHOMKATOPBbT 3a PpyHKUMATA ,, exmapaTtvpaHn naogose” Lie CBETHE, a eKPaHbT

e nokase ,45” - ,04:00”.

CbllUo TaKa, MOXKeTe Aa onpenenvTte Npoab/KUTENIHOCTTa 3a FTOTBEHE M TemnepaTtypaTta cropej XpaHara:
OnpepeneTe nNPOAbLMXKUTENHOCTTA, HeobxoauMma 3a npuroTeaHe Ha u3bpaHaTa CbCTaBKa (BUXKTe
nHdopmauusaTa B pasaen ,HacTpoikn“ Ha HacToswaTa rnasa). Peryanpalite npoab/KUTENHOCTTa C MOMOLLTa

Ha 6yToHuTe ,, ”. Mpn BCAKO HAaTUCKaHe NPOAbBKMTENHOCTTA Ce yBe/nYaBa MAM HamansAga c 1
MWHYTa, a YpeabT U3AaBa 3ByKOB CUrHal. HaTUCHeTe 1 3apbiKTe HaTMCHaT 6yToHa 3a 2 CeKyHAM, 33 6bp30To
yBenmMyaBaHe / HamanABaHe Ha NPOABLAXKUTENHOCTTA UK YBeANYeTe NN HamaneTe ¢ 1 MMHyTa NpU BCAKO
HaTMCKaHe. BpemeTo 3a rotBeHe MmoxKe Aa 6vae onpegeneHo ot 0 4o 60 MUHYTH.

3abenerKKka: BpemeTo 3a roTBeHe MOXKe Zia ce onpeaenn 1 no sBpeme Ha paboTa Ha ypeaa.

Perynupaiite TemnepaTypaTa C NTOMOLUTA Ha OyTOHUTE ,, (N1 Vil Mpun BCAKO HATMCKaHe TemnepaTypaTa ce
nosuwaea uau cnaga c 5 °C, a ypeabT n3gasa 3ByKOB CMrHai. HaTucHeTe M 3aApbiKTe HaTUCHAT ByToHa 3a 2
CekyHau, 3a 6bp30To yBennyaBaHe / HamanABaHe Ha TemnepaTtypata. TemnepaTtyparta Ha roTBeHe MoXe Aa
ce onpegenu ot 30 °C go 200 °C.

3abenexkka: TemnepaTypaTa MOKe Aa ce peryavpa u no Bpeme Ha pabota Ha ypeaa.

Cnea  onpegensaHe  Ha  MPOAB/KMTENHOCTTa W TemnepaTtyparta, HaTucHete  6yToHa  3a
BK/lOUYBaHe/U3KNOUBaHe. HarpeBaTeNHMAT eleMeHT M BEHTMAATOPbT 3ano4BaT Aa paboTaT, MHANKATOPLT 33
3axpaHBaHe He MMra M OcTaBa CBETHaT, MHAMKATOpMTE 3a TemnepaTypa M MPOAbL/KUTENHOCT OCTaBar

CBETHATM M Ce NOKa3Ba OCTaBaLLOTO BPeMe [0 NMPUKIOYBAHE HA NPUrOTBAHETO.
3abenexKa: Mo Bpeme Ha paboTa Ha ypeAa HaTUcHeTe ByTOHa 3a BKAtOYBaHe / M3KAoUYBaHe. BeHTuaatopbT
W HarpesaTe/NIHUAT eNeMEHT Ce WU3K/KYBAT, a CBETIMHHMAT MHAMKATOP 33 3axpaHBaHe MUra 3a HAKOJKO
CeKyHAWU. HaTucHeTe OTHOBO 6yTOHa 3a BKAlOYBaHe / M3K/lOYBAHE, a BEHTUNATOPDBT M HarpesaTe/HUAT
€/IeMeHT LLLe 3anoYHaT Aa paboTtaT oTHOBO. Cned 3axpaHBaHe C e/IeKTPOeHeprua Ha ABUraTens, CBeTANHHUAT
WHOMKATOP Ha BEHTM/AaTOpa MMUra 3a HAKOAKO ceKyHau. KoraTto HarpeBaTenHWAT efieMeHT paboTw,
CBET/IMHHMAT MHAMKATOP 3a OTOMJ/IeHWe e cBeTHaT. KoraTo HarpeBaTeNHUAT efNemeHT He paboTw,
CBET/IMHHMAT MHAMKATOP 3a OTOMJ/IEHWNE € U3racHa.

Mo Bpeme Ha pa60Ta, KOraTto BpaTaTa € OTBOpPEeHa, ANUCNNeAT U CBETIMHHUNAT MHOWKATOP 3a 3aXpaHBaHE Ca
CBETHATKN, a HAarpeBaTeIHNAT eNNeMEHT U BEHTUNATOPDBT CE N3K/THOYBAT. CBETAUHHMAT WHOWKATOpP n3racsa cnepn
3 MWHYTKU. [locTaBeTe CbCTaBKUTE B KOLWHWULLATA 3a FOTBEHE W peCTapTMpaﬁTe ypeaa 3a pa60Ta KbMm
NbpPBOHAYaANHUTE HaCTpOVIKM (I'IpO,CI,'bﬂH-(MTeJ'IHOC'I'I'a A0 KpaAa Ha NpuroteAaHe 0CTtaBa CblliaTa, KaTo d)yHKLI,VIFITa
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33 aBTOMATMYHO M3K/KOYBaHE ce aKTMBMpa cned 2 4aca). HatucHete 6yToHa 3a BbPTAWMA Ce FPUA.
MHANKATOPDBT 3a BbPTALWMA Ce FPMA MUra, a NpbUKaTa 3a BbPTAWMA Ce rpua 3anodsa Aa ce BbpTW. 3a Aa
U3K/IlOYMTE BbPTALLMA Ce PN, HaTUCHETe OTHOBO ByToHa. HaTucHeTe B6yToHa 3a ocBeT/ieHne. CBETAMHHUAT
WMHAMKATOP 3a Ta3n GyHKUMA MUra, 1amnaTta BbTPe B ypeaa CBeTBa, C/1ed KOeTO 13racsa c/eq efqHa MUHyTa.

5.B KpaA Ha NporpamaTta 3a roTBeHE, YPeabT WeE n3aaBa 3ByKOB CUTHaN 5 nbTH, NOKa3BaHOTO Bpeme e 6'b£|,e
,,00”, a guncnneatr u MHOUKaTopP®T Ha 3aXpaHBaHE We murar. OTBOpETe BpaTaTta U MU3BAAETE XpPaHaATa C
NOMOLTa Ha APbXKKATa WU C KYXHEHCKU PbKaBuLUW.

dur. 4
3abenexkKa: 1o Bpeme Ha NpoLEeca Ha roTBEHe CBET/IMHHUAT MHAMKATOP 3a HarpABaHe CBETBa W M3racea oT
Bpeme Ha Bpeme. ToBa NocoyBa ¢aKTa, Ye HaArpeBaTe/IHUAT €NeMEHT Ce BK/KYBA W M3K/AKO4YBA C Orfnes,
noagbp’kaHe Ha HAaCTpoeHaTa TemnepaTtypa.
MN3NMIWIHOTO Mac/io OT CbCTaBKUTE ce CbbUpa B AbHOTO Ha TaBaTa, 3a M3TMYaHEe Ha Mac/oTo.

3abenerkka: AKo UcKaTe ga nskaunTe GPUTIOPHMUKA, HATUCHETE U 334 PbXKTe HaTUCHAT 6yToHa ,, . 332
CeKkyHau.

6. MpoBepeTe AanM CbCTaBKUTE €A NPUTOTBEHM.

AKO CbCTaBKWTE He ca fobpe NpuUroTBeHwu, noctaBeTe M BbB GPUTIOPHUKA, 3aZlailiTe Bpeme 3a roTBeHe OT
HSIKOJIKO MMHYTW, C/lef, KOeTo 3aTBOpeTe BpaTaTa.

Mo Bpeme Ha roTBEHe xpaHaTa cTaBa ropeLla 1 oT GPUTIOPHUKA MOXKe fa U3nese napa.

7. Cnep npuroteAHe Ha eAHa MapTMAA CbCTaBKM GPUTIOPHUKBT C ropeLy Bb3AyX € roToB BejHara 3a
nNpUroTBsAHe Ha Apyra napTnaa.

— [o NpMHUMN, CbCTaBKMTE C MaJIKM Pa3smMmepu M3UCKBAT NO-KPaTKO BPeme 3a NPUroTBAHE, B CPaBHEHUE C
No-rofieMmuTe CbCTaBKMU.

—  Mo-ronAaMoTO KOIMYECTBO CbCTAaBKM M3NCKBA NO-A b0 BPEME 33 NPUTrOTBAHE, A MO-MaIKOTO KOJIMYECTBO
CbCTaBKM U3MCKBA NO-KPATKO BPEME 33 NPUrOTBAHE.

— Pa3bbpKBaHETO Ha CbCTaBKMTE C MaNKM pa3mepu MO cpegaTa Ha BpemMeTo 3a roteeHe nogobpssa
KpaliHUA pe3ynTaT M MOKe Aa NOMOrHe 3a npeaoTBpaTABaHe Ha HepPaBHOMEPHOTO NPUroTBSAHE HA
CbCTaBKuTe.

— [pu NnpUroTeBaHe Ha NPECHN KapTodpu, NOCTaBETE MAJIKO 0/IMO B CbAa 3a NbPrKEHE U KapToduTe We cTaHaT
no-xpynkaeu. locTaBaiiTe CbCTaBKUTE BbB OGPUTIOPHMKA C rOpell Bb3AyX HAKOMKO MUHYTU chej
Ha/MBaHe Ha 0/IMOTO.

— He npuroteainTe CbCTaBKM C BUCOKO CbAbPrKAHME Ha MasHMHM (KaTo Hanpumep HageHWLM) BbB
bpUTIOPHMKa C ropeL, Bb3ayX.
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3aKyCcKMTe, KOMTO MoraT ga 6baat npurotBeHM BbB ¢ypHa, Morat ga 6baaT NPUroTBEHWM M BbB
bpPUTIOPHMKA C ropeL, Bb3ayX.

ONTUMaNHOTO KOJIMYECTBO 3a NPUrOTBAHE Ha XPYNKaBW MbpKeHN KapTodu e 500 rpama.

M3non3saiTe 3akyneHo TecTo, 3a Aa NpUroTeaTe 6bP30 U IECHO 3aKYCKM C Mb/IHEXK. TOBA TECTO U3UCKBA
No-KPaTKO BPeMe 3a NPUTroTBAHE B CPAaBHEHWE C JOMALLHO NPUFOTBEHOTO TECTO.

MocTtaBeTe cba MAKM Gopma 3a neyveHe BbB GypHaA B KOWHMLATA Ha PPUTIOPHUKA C ropeL, Bb3ayX, ako
XenaeTe fa usneyete 671aToBe 33 TOPTA UM NUTKA, UK aKO XKelaeTe Aa NPUTOTBUTE KPEXKU CbCTaBKU
WJIN 3aKYCKM C MbJTHEMX.

Cobluo TaKa, MoxKe Aa u3nonssaTte GPUTIOPHMKA, 3a Aa NPETONIMTE CbCTaBKUTe. 3a Ta3u Len HacTpoiTe
TemnepaTtypaTta Ha 150°C n BrkAtoYeTe ypesa 3a Hak-MHOro 10 MUHYTK.

MuHumanH |MNpoabmxkute| Temnepartypa AonbaHuUTeNnHa
o- NHocT MHpopmauumsa
MaKcumarsnH ()
o (MuH.)
KO/INYecTBO
(rp.)
Kaptodu n Kaptodm Ha npbumum
3ampaseHun TbHKO HapA3aHU 600-700 15-20 180
KapTodu
[ebeno HapsA3aHW 3ampaseHmn 600-700 20-25 200
KapTodu
Kaptodum orpeteH 800-1000 25-30 200
Meco
KoTnet 500-800 10-15 180
CBMHCKM KOTNETH 500-800 10-15 180
Xambyprep 400-800 10-15 180
Blopek/baHnuyKa ¢ meco 400-800 13-15 200
Munewkn ropHn bytyerta 400-800 25-30 180
Munewkn repam 400-800 15-20 180
BBQ 400-600 18-25 200
Mune 500-1000 30-40 200
3aKycku
MponeTHn pynua 500-800 8-10 200
3ampaseHun NMAELLKU NPbYnNLM 500-1000 6-10 200
3ampaseHn pubHU KPOoKeTn 500-800 6-10 200
3ampa3seH NaHWpaH KallKkasan 500-800 3-10 180
MMbAHEeHU 3eneHYyum 400-800 10 160
Cut into thin slices of
about 5mm, and
evenly arrange the
layers in the net. It is
CyweHu naogose 240 35 best to keep a little
space in the middle
to facilitate the
circulation of hot
space.
MNeuyeHe
Cnagkuwm 800 20-25 160
MNuTKa 800 20-22 180
MbdurHM 800 15-18 200
CnafKu 3aKyCcku 800 20 160
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6. MOYUCTBAH

MouncTBaiTe ypeaa cnes Bcaka ynorpeba.

CbAbT 3a NPUroTBaAHe M pelleTkaTa 3a NO3ULMOHMpPaHe Ha XpaHaTa ca cHabaeHu ¢ He3anensalo NoKpUTUe.
He nsnonseaite meTanHU KyXHEHCKU Npubopun Man abpasmsm 3a NOYMUCTBAHETO MM, Tbil KaTo Te moraT Aa
nosBpeaAT He3anensaLloTo NOKpUTUE.

1. U3KkntoveTe Wencena oT M3TOYHUKA Ha 3axpaHBaHe M ocTaBeTe ypea Aa ce oXnaau.

3abeneskka: 3a ga oxnaauTe GPUTIOPHUKA C ropell, Bb3ayX No-6bp30, N3BajeTe KOLWHULATa OT Hero.

2. M36bplueTe BbHLWHATa YacT Ha ypeda C BAaHa Kbpna.

3. MoumcTeTe KoWHMLATa U pelleTKaTa 3a NO3MLUMOHMPAHe Ha XpaHaTa C ropela BoAa, KaTo M3nonssarte
Ma Ko npenaparT 3a M1eHe Ha CbAoBe W HeabpasmBHa rbba.

3a Aa NnpemMaxHeTe ocTaHafaTa MPbCOTUA, MOXKeTe Aa U3nonssaTte obeamacanTeHa TeYHOCT.

3abenerkka: KowHWLATa M pelleTKaTa 3a MNO3UUMOHMPAHE Ha XpaHaTa ca MNoAXOAAlIM 33 MUEeHe B
CbAOMUANHA MALLUNHA.

CbBeT: AKO MpPbCOTUATA MOJIENMHE NO KOWHMLATA UK pelleTKaTa 3a NO3NLMOHUPaHe Ha XpaHaTa, C/IoXeTe
ropelia Boga M MasKo npenapat 3a MWEHe Ha cbAoBe B KolHMuaTta. locTaBeTe pelueTKata 3a
No3uUMOHMPaHe Ha XpaHaTa B KOLHMLATA M OCTaBeTe pelleTkaTa M KoWwHMLaTa Aa ce HakUCHaT 3a okosio 10
MWUHYTU.

1. MouuncTeTe BbTPELIHATA YacCT Ha ypeaa C ropella Boga 1 HeabpasmBHa rboa.

2. MoyncTBanTe HarpeBaTe/IHUA eIeMEHT C YeTKa, 3a 4a OTCTPAaHUTE OCTaTbLMUTE OT XPaHU.

CbxpaHeHue

1. U3kntoueTe wencena oT U3TOYHMKA HA 3aXpPaHBaAHE M OCTaBETe ypeaa Aa ce oxaaaum.

2. YBepeTe ce, Ye BCUUYKM KOMMOHEHTU Ca YNCTU U CYXM.

3. U36byTaliTe Kabena B oTAE/NIEHMETO 3a CbXpPaHEHME Ha Kabena. 3akpeneTe Kabena, KaTo ro BbBeAETE B C/10Ta
3a 3aKpenBaHe.

MopbuBaHe Ha aKcecoapu

AKO cpelLHeTe TPYAHOCTM NPU HabaBAHETO Ha aKcecoapw 3a BallMA ypes, MoAs, CBbprKeTe ce ¢ LleHTbpa 3a
06CNy)KBaHe Ha K/MEHTM BbB BallaTa CTpaHa. HerosuTe AaHHW 33 KOHTAKT Ca HA/IMYHWU B FrapaHUMOHHUSA
cepTudMKar.

OnasBsaHe Ha OKO/IHaTa cpeaa

Korato ypeabT CTUrHe 40 Kpas Ha mepuoga 3a eKcnioatauusa, He ro M3XBbpaaiTe 3aedHO ¢ 6uTtoBuTe
oTnagblM, a TPAHCMOPTUPANTE o A0 NYHKT 3a CbbMpaHe Ha oTNaabLUM C ornes peunkanpaxe. Mo To3m HauuH
nomaraTe 3a onasBaHe Ha OKO/IHaTa cpesa.
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7. OTCTPAHABAHE HA HEU3IMNPABHOCTH

MNpo6nem

Bb3morkHa npuymHa

PeweHue

PpUTIOPHUKDBT C ropeL,
Bb34yX He QYHKUMOHMpaA.

YpenbT He e CBbpP3aH KbM
M3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHe.

CBbprKeTe Wencena KbM KOHTAKT Ha CTeHaTa, NpeaBuaeH Cbe
3a3emsBaHe.

Heobxoanma e HacTpolika
Ha Talimepa.

3aBbpTeTe 6yTOHA 33 HACTPOIKa Ha Talimepa A0 elaHoTo
Bpeme 3a roTBeHe, 3a Aa BK/OUYUTE ypesa.

CbcTaBKUTE He ca
AOCTAaTb4yHO NPUTroTBEHU

KonnyectsoTo Ha
CbCTaBKNUTE B KOWHULATa €
TBbpAE ronamo.

[NocTaBeTe NO-Manku KoaAnYecTsa CbCTaBKM B KowHMuaTa. lo-
ManKnTe Koamn4vyecrtea ce NPUroTeAT NO-PaBHOMEPHO.

3ajafeHaTa TemnepaTypa e
TBbPAE HUCKA.

3aBbpTeTe 6yTOHa 33 HAaCTPOMKa Ha TemnepaTtypaTa A0
’KesaHaTta TemnepaTtypa (BUKTe MHPopMaLmATa B pasgenu
,HacTpoikun” n ,1U3nonssaHe Ha ypeaa”).

MpoabaKuTENHOCTTA Ha
roTBeHe € TBbpAe KpaTKa.

3aBbpTeTe OYTOHA 3a HAacTPOMKA Ha Talimepa A0
HeobxoAnMOTO Bpeme (BUKTe MHDOPMaLUATA B pa3aenm
,HacTpoikun” n ,MU3nonssaHe Ha ypeaa”).

3aKyCKUTe He ca XpynKaBsw,
KoraTo ce U3BagAT OT
bpuTIOpHUKa.

M3non3Banu cTe CbCTaBKM,
npefHa3HayYeHu 3a
NpUroTesiHe B TPAAULMOHEH
OPUTIOPHUK.

M3non3saiTe 3aKyCcKK, NpeHa3HaYeH 3a NeYeHe BbB OypHa,
WM NOCTaBETE MAJIKO 0/IMO BbPXY 3aKYCKUTE, 33 Aa CTaHaT no-
XPYMKaBu No Bpeme Ha NpUroTesHe.

MpecHuTe KapTodu ca
NPUroTBEHN/U3NbPIKEHN
HepaBHOMEpPHO.

He cTte nsnonssanm
noaxoAAwmaA Bug, Kaptodu.

M3nonsBaiiTe NnpecHn KapTodu 1 yBepeTe ce, Ye He OMeKBaT.

He cTe u3annakHanu no
CbOTBETCTBALL, HAaYMH
KapToduTe Ha NPBUMLM
npegu Aa rm npuroTemTe.

M3nnakHeTe NO CbOTBETCTBALY HAYMH KapTOOUTE Ha NPBbUNLMK,
33 [a OTCTPaHWUTE HULLECTETO BbPXY TAX.

KapToduTe He ca xpynkasu,
KoraTo ce U3BagAT oOT
bpuUTIOPHUKA.

XpynkaBaTa TeKcTypa Ha
KapTodpuTe 3aBUCK OT
KOZIMYECTBOTO 0/IM0 B CbAa
3a NbpXXeHe 1 oT
KOZIMYECTBOTO BOAA B
KapToouTe.

YBeperTe ce, Ye cTe OTCTPaHWAN BoAaTa BbpXy KapToduTe,
npeav Aa nob6asute 0AMOTO.

HapeskeTe KapToduTe Ha no-gpebHn napueHya, 3a Aa 6baat
No-XpynKasu cnes npuroTeaHe.

[obaseTe manko noBeye 0110, 33 Aa CTaHaT KapToduTe no-
XpynKaBsu.

MN3non3BanTe camo OPUTMHAIHM Pe3epPBHU YacTu.

KoraTto ce cBbp3BaTe C HaWMA OTOPU3MPAH CEPBM3EH LLEHTHbP, YBEPETE Ce, Ye MmaTe NnoJ pbKa caefHaTa

nHbopmauma: HaumeHoBaHWe Ha MOAeNa U CEPUEH HOMEP.

NHbopmauuata moxe Aa 6bae HamepeHa Ha TabesikaTa ¢ TEXHUYECKM AaHHW. Te noasiexkaT Ha npomsHa 6e3

npeaBapuUTe/IHO yBEAOM/IEHME.

3axpaHBalllo HanpesKeHue 220-240V~50/60Hz
MouwHocT 2000 W
Kanauuter 12N
Temnepatypa 65-200 °C
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nEinnEr

Bnarogapvm Bu 3a 3aKynyBaHeTO Ha TO3M NPOAYKT! AKO ce HyKAaeTe OT MOMOLL, 33 BalluMsA NPOAYKT, noceTeTe
Halwwus yebcalT, KaTo N3NoA3BaTe JIMHKOBETE No-A0y.
MonyueTe pbKoBOACTBaA 3a ynoTpeba: https://www.heinner.ro

MonyuyeTte MHPopMmauma 3a peMoHT: https://www.heinner.ro

M3xBbpaAHe Ha OTNAaADbLUTE NO HAUUH, OTTOBOPEH 3a OKO/IHATa cpeaa
E MokeTe Aa NOMOrHeTe 3a ona3BaHEeTo Ha OKoJiHaTa cpeaa!
Mons cnasBaiTe mecTHUTe pasnopendbu: Mpepante HePYHKUMOHMPALLOTO €/1EKTPUYECKO

obopyaBaHe Ha LUeHTbp 3a CbbupaHe Ha OTnaabuUy OT eNekTpuyecko obopyasaHe.

HEINNER e peructpmpaHa mapka Ha KomnaHuata Network One Distribution SRL.
© OcTaHanuTe TbProBCKM MapKM M HAMMEHOBAHMATA Ha NPOAYKTUTE Ca TbPrOBCKM MAPKU UK
PerncTpmMpaHm TbProBCKM MapKM HA CbOTBETHUTE UM MpUTENKATENN.
HuTo egHa YacT oT cneunduKaummTe He MoXKe Aa 6bae Bb3NPOM3BENKAAHA NOA KAaKBATO M
Aa e opma nnm cpeacTso, AN N3NOA3BaHA 3a NONyYaBaHe HA NPOM3BOLAHM KAaTo NPEBOAM,
TpaHchopmauum wan agantaumm, 6e3 npeaBapUTENHOTO CbrlacMe Ha KOMMaHuATa
NETWORK ONE DISTRIBUTION.
Copyright © 2013 Network One Distribution. Bcuyku npaBa 3anaseHu.
www.heinner.com, http://www.nod.ro
c € To3M NPOAYKT € NPOEeKTUPaH U NPou3BeaeH B CbOTBETCTBME CbC CTAHAAPTUTE MU HOPMMUTE Ha
EBponeickaTa o6LWHOCT.

BHocuten: Network One Distribution
yn. Mapuen AHkKy Ne 3-5, bykypell, PymbHuUA

Ten: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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