APARAT DE GATIT
_SLOW COOKER”
Model: HSCK-C571X

e Aparat de gatit tip ,,Slow Cooker”
e Putere maxima: 185-220W
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Va multumim pentru alegerea acestui produs!

I.  INTRODUCERE J

Inainte de a utiliza acest aparat, cititi cu atentie manualul de instructiuni si pdstrati-I pentru
consultdri ulterioare.

Acest manual este conceput pentru a va oferi toate instructiunile necesare referitoare la
instalarea, utilizarea si intretinerea aparatului. Pentru utilizarea corecta si in siguranta a
aparatului, va rugam sa cititi cu atentie acest manual de instructiuni, inainte de instalare si
utilizare.

N J

Il. CONTINUTUL PACHETULUI DUMN

> Aparat de gatit tip , Slow Cooker”
» Manual de instructiuni
= > Certificat de garantie

N
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Atunci cand utilizati aparate electrice, respectati masurile de precautie de baza, inclusiv
urmatoarele instructiuni:

1. Va rugam sa cititi cu atentie instructiunile inainte de a utiliza aparatul.

2. Asigurati-va cd tensiunea indicata pe eticheta cu date tehnice de pe produs
corespunde cu cea disponibild in locuinta dumneavoastra.

3. Functionarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare pot deteriora aparatul si pot
provoca vatamari utilizatorului.

4. Aparatul este destinat numai uzului casnic. Utilizarea Tn cop comercial anuleaza
garantia, iar furnizorul nu poate fi tras la raspundere pentru niciun prejudiciu si pentru
nicio vatamare cauzate de utilizarea dispozitivului in alte scopuri decat cele pentru care
a fost conceput.

5. Evitati atingerea componentelor aflate in miscare.

6. Atunci cand aparatele electrocasnice sunt utilizate de catre copii sau persoane
invalide (sau in preajma acestora), este necesara o supraveghere atenta a utilizarii.

7. Aparatul nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) care au capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau carora le lipsesc experienta si cunostintele
necesare, decat daca sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la utilizarea
aparatului de catre o persoana care raspunde pentru siguranta acestora.

8. Verificati periodic cablul de alimentare si stecarul pentru a va asigura ca acestea nu
prezinta deteriordri. Pentru evitarea pericolului de electrocutare, in cazul in care cablul
de alimentare sau stecdrul prezinta deteriorari, acestea trebuie inlocuite de catre
producator sau de catre personal calificat.

9. Nu utilizati aparatul daci a fost scipat pe jos sau deteriorat in orice fel. in cazul in
care aparatul prezinta deteriorari, adresati-vd unui centru de reparatii autorizat in
vederea efectuarii verificarilor si/sau reparatiilor necesare.

10. Pentru reducerea riscului de electrocutare, nu introduceti n (si nu expuneti la) apa
sau alte lichide baza aparatului, stecarul sau cablul de alimentare.

11. Nu introduceti aparatul in apa sau in alte lichide in vederea curatarii.

12. Pentru a scoate stecarul din priza, trageti de stecar. Nu trageti de cablu pentru a
deconecta stecarul de la sursa de alimentare. Deconectati stecarul de la sursa de
alimentare atunci cand aparatul nu este in functiune, inainte de curatare si inainte de
montarea sau demontarea componentelor.

13. Utilizarea de accesorii care nu sunt recomandate sau furnizate de catre producator
poate avea ca rezultat provocarea unui incendiu, electrocutarea sau ranirea.

14. Cablul de alimentare al aparatului este scurt, pentru a se reduce riscurile ce pot
aparea in cazul in care va impiedicati de acesta sau se incurca.

15. Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea mesei sau a blatului de
bucatarie. Asigurati-va ca pozitia in care se afla cablul nu permite ca acesta sa fie tras in
mod accidental.

16. Nu lasati cablul sa atingd suprafete fierbinti si nu 1l pozitionati pe arzatoare cu gaz
sau electrice, intr-un cuptor incalzit sau in apropierea surselor de caldura.

17. Nu utilizati aparatul pe o plita cu gaz sau electrica ori in apropierea unei surse de
flacara deschisa.
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18. Nu este recomandata utilizarea unui prelungitor pentru alimentarea acestui aparat. Cu
toate acestea, daca este necesar sa utilizati un cablu prelungitor, asigurati-va ca acesta
este potrivit pentru consumul electric al aparatului, pentru a evita supraincalzirea cablului
prelungitor, a aparatului sau a stecarului. Nu puneti prelungitorul intr-o pozitie care sa
permitd ca acesta sa fie tras de copii sau de animale, sau intr-un loc unde sa va puteti
impiedica de acesta.

19. Acest aparat nu este potrivit pentru utilizare in aer liber. Nu utilizati aparatul in alt
scop decat cel pentru care a fost conceput.

20. NU transportati produsul tinandu-I de cablu.

21. Nu l3sati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune. Deconectati aparatul
de la sursa de alimentare atunci cand acesta nu este in functiune si inainte de efectuarea
operatiilor de curatare.

22. Utilizati ntotdeauna aparatul pe o suprafata dreapta si stabila. Nu asezati aparatul pe
suprafete fierbinti.

23. Nu utilizati aparatul de gatit pentru a reincalzi alimente care au fost preparate.

24. Nu incalziti si nu preincalziti aparatul de gatit fara ingrediente.

25. Fasolea uscata trebuie fiarta cel putin 10 minute Tnainte de a fi pusa in aparatul de
gatit. Aceasta este nociva in cazul in care este consumatda nepreparatd sau preparata
insuficient.

26. Nu atingeti suprafetele fierbinti (nici suprafetele exterioare ale aparatului de gatit).
Utilizati manerele si purtati manusi de bucatarie.

27. Feriti-va de aburul care iese prin orificiul din capac si pe langa capac.

28. Nu atingeti suprafetele interioare ale aparatului de gatit Tnainte ca acesta sa se
raceasca.

29. Asezati aparatul de gatit pe o suprafata stabila, dreapta si termorezistenta.

30. Lasati un spatiu de 5 cm in jurul aparatului.

31. Asigurati-va ca butonul pentru functii este la pozitia OFF dupa fiecare utilizare.

32. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare atunci cand nu utilizati aparatul de
gatit, Tnainte de deplasarea acestuia si inainte de curatare. Lasati aparatul sa se raceasca
inainte de efectuarea operatiilor de curatare si ihainte de a-l depozita.

33. Nu incercati sa preparati alimente in aparatul de gatit fara a utiliza vasul de gatit.

34. Nu acoperiti aparatul de gatit si nu puneti nimic deasupra acestuia atunci cand este in
functiune.

35. Nu utilizati aparatul de gatit Tn apropierea perdelelor, a altor materiale inflamabile sau
sub acestea.

36. Nu puneti vasul de gatit fierbinte pe o suprafata rece sau in apa rece, deoarece acesta
se poate crapa.

37. Nu puneti apa rece in vasul de gatit daca acesta este fierbinte si nu puneti apa
fierbinte in vasul de gatit daca acesta este rece, deoarece acesta se poate crapa.

38. Nu utilizati vasul de gatit cu un alt aparat (masina de gatit, cuptor, cuptor cu
microunde etc.) decat aparatul de gatit.

39. Nu utilizati aparatul de gatit in alt scop decat cel descris in cadrul prezentului manual.
40. Nu conectati aparatul de gatit la un temporizator extern sau la un sistem de comanda
de la distanta.

41. Producatorul nu fsi asuma nicio raspundere pentru eventualele daune sau vatamari
cauzate de utilizarea necorespunzatoare sau incorecta a aparatului sau de reparatii
efectuate de catre persoane neautorizate.

42. Daca intampinati probleme tehnice, opriti aparatul si nu incercati sa il reparati pe cont
propriu. Returnati aparatul la cel mai apropiat centru de reparatii autorizat, in vederea
efectuarii verificarilor, reparatiilor sau reglajelor. Insistati in sensul utilizarii pieselor de
schimb originale in cadrul reparatiilor efectuate. Nerespectarea masurilor de precautie si
instructiunilor mentionate mai sus poate influenta negativ utilizarea in conditii de
siguranta a acestui aparat.
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Capac

Vas de gatit detasabil

Panou de comanda

Carcasa aparatului de gatit

Afisaj LED

Buton pentru selectarea functiilor
Indicatoare luminoase pentru functii
Buton , TIME”
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INFORMATII DESPRE PREPARAREA CU UN APARAT DE GATIT TIP ,SLOW COOKER”
Datorita constructiei unice a elementului de Tncalzire, temperaturilor scazute si duratelor
lungi de preparare, prepararea lentd nu poate fi comparata cu prepararea la cuptor sau la
tigaie. Prepararea lentad se efectueaza la o temperatura scazuta, chiar sub punctul de
fierbere. Dat fiind faptul ca lichidele nu fierb, nu se produc aburi si evaporarea nu are loc,
alimentele nu se lipesc si nu este nevoie sa amestecati in vasul de gatit. De asemenea,
prepararea lenta va permite sa alegeti in vederea prepararii si bucati de carne mai iefting,
pastrandu-se totodata aromele si substantele nutritive.

e La setarea LOW, aparatul de gatit poate functiona toatad ziua si toata noaptea,
daca este necesar.

e La setarea HIGH, aparatul prepara in mare masura alimentele ca o oala pusa pe
aragaz si acoperita. Alimentele vor fi preparate in jumatate din timpul necesar
pentru prepararea la setarea LOW.

Pregatirea retetei

Pregatiti de cu seara o reteta in vasul ceramic detasabil, apoi puneti in frigider vasul
acoperit. Cand doriti sa gatiti, puneti vasul ceramic in aparatul de gatit.

Important: Vasul de gatit al aparatului este din ceramica si, la fel ca in cazul altor vase din
ceramica find, acesta nu va rezista socului provocat de schimbarile bruste de
temperaturda. Nu puneti in vas alimente congelate sau foarte reci si nu depozitati vasul
in frigider daca acesta a fost preincalzit sau daca este fierbinte. Vasul ceramic nu este
potrivit pentru depozitarea alimentelor in congelator.

Taierea legumelor

O caracteristica neobisnuita a gatitului lent este faptul cd majoritatea legumelor — in
functie de cat de proaspete sunt — se gatesc mai lent decat majoritatea carnurilor.
Majoritatea legumelor trebuie taiate Tn bucati mici sau cel putin in sferturi si asezate pe
fundul vasului de gatit sau pe partile laterale ale fundului vasului. Morcovii trebuie
curatati si acoperiti complet cu lichid in vasul de gatit.

Condimentarea mancarurilor

Carnea imprumuta aromele de la legumele impreuna cu care este preparata. Acest
lucru poate duce la obtinerea unor mancaruri mai aromate decat cele preparate obisnuit.
Puteti reduce cantitatile de legume, cum ar fi ceapa si morcovii, pentru a obtine gustul
dorit. Acelasi lucru este valabil si in cazul condimentelor proaspete; cu ajutorul acestui
aparat de gatit, puteti obtine mancaruri extraordinare, chiar dacd nu utilizati multe
condimente. Tnainte de preparare, carnea, in special cea tdiatd in cuburi pentru tocans,
dacd nu este rumenitd in prealabil, trebuie curdtata si stearsa cu grija, pentru
indepartarea particulelor care sunt eliminate in mod normal in timpul rumenirii, n
vederea pastrarii aromelor.

Duratele de preparare

Tn timpul utilizdrii acestui aparat de gitit, altitudinea, umiditatea ridicatd si usoarele
fluctuatii de tensiune pot influenta duratele de preparare. Lasati aparatul sa pregateasca
alimentele pe durate lungi; este aproape imposibil ca mancarea si se ard4. in timpul
prepardrii la setarea LOW, este rareori necesar si amestecati in mancare. in timpul
prepararii la setarea HIGH, poate fi necesar sa amestecati din cand in cand in mancare,
acest lucru contribuind la distribuirea uniforma a aromelor in ingrediente.
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De asemenea, este posibil sa fie necesara adaugarea de lichid, deoarece alimentele fierb

in cazul prepararii la setarea HIGH.  Asigurati-va ca aparatul de gatit nu a fost preincalzit.

Majoritatea retetelor, inclusiv cele prezentate in acest manual, necesitd durate de

preparare de la 8 la 10 ore. Cu timpul, veti Tnvata sa utilizati durate de preparare mai

lungi sau mai scurte, in functie de reteta. Daca alimentele sunt preparate mai mult decat
doriti sau daca se produce prea mult lichid, acest lucru este cauzat de faptul ca nu ati
indepartat suficient grasimea in exces de pe carne sau ati adaugat prea mult lichid,
deoarece continutul de lichid al carnii si legumelor variaza de la caz la caz. Cantitatea de

lichid in exces poate fi redusa prin scoaterea capacului si punerea in functiune a

aparatului de gatit la setarea HIGH timp de aproximativ 45 de minute.

Sfaturi pentru utilizarea retetelor standard in aparatul de gatit

Urmand sfaturile de mai jos, puteti prepara retetele favorite in aparatul de gatit:

e Daca folositi lapte proaspat sau iaurt, adaugati-le in aparatul de gatit in ultimele 2 ore
de preparare. Laptele evaporat poate fi adaugat la inceputul prepararii.

e Orezul, taiteii si pastele nu sunt potrivite pentru preparare indelungata.

e Vinul poate aroma si frigezi suplimentar carnea. Inlocuiti o parte din apd cu vin
pentru o aroma mai intensa.

e lerburile aromatice intregi sunt cele mai potrivite pentru preparare indelungata in
aparatul de gatit, dar cantitatea din reteta standard trebuie redusa cu un sfert.

e in timpul prepararii alimentelor cu acest aparat de gitit, evaporarea are loc la un
nivel foarte scazut. Astfel, cantitatea de lichid necesara in cazul prepararii retetelor
standard poate fi injumé&tatitd. n cazul in care observati cd mancarea contine foarte
mult lichid, scoateti capacul si lasati aparatul de gatit sa functioneze la setarea HIGH
timp de 30-45 de minute.

e Pentru retetele obisnuite, duratele de preparare trebuie crescute considerabil atunci
cand preparati alimentele in acest aparat de gatit.

De exemplu, alimentele care se prepara in mod obisnuit in 30 de minute, se
prepara in 4-5 ore atunci cand aparatul este utilizat la setarea LOW.

Retetele care necesita 1 ora de preparare obisnuita se prepara in 6-8 ore atunci
cand aparatul este utilizat la setarea LOW.

Alimentele care se prepara in mod obisnuit in 1-3 ore, se prepara in 8-12 ore
atunci cand aparatul este utilizat la setarea LOW.

e in lipsa rumenirii, este posibil ca anumite tipuri de carne s& fsi piardd aromele si s3
aiba un aspect neapetisant in urma prepararii cu acest aparat de gatit.
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Tnainte de prima utilizare

1. Deschideti cutia produsului si scoateti din aceasta toate componentele si materialele
de ambala;j.

2. NU conectati stecarul la sursa de alimentare inainte de a citi aceste instructiuni.

3. Spalati vasul de gatit detasabil si capacul Tn apa calda cu sapun. Clatiti si stergeti bine
componentele.

4. Asezati aparatul de gatit pe o suprafata dreapta si uscatd. Puneti vasul de gatit
detasabil Tn aparatul de gatit si adaugati in vas 500 ml de apa.

5. Puneti capacul vasului, conectati stecarul la sursa de alimentare, urmati instructiunile
din sectiunea ,Utilizarea aparatului de gatit” si lasati aparatul sa functioneze la setarea
HIGH timp de 30 de minute.

6. Dupa trecerea celor 30 de minute, scoateti stecarul din priza, lasati aparatul sa se
raceasca, apoi scoateti vasul de gatit detasabil si aruncati apa.

7. Clatiti vasul de gatit detasabil si capacul. Stergeti-le bine si puneti-le inapoi in
aparatul de gatit.

NOTA: NU utilizati detergenti puternici sau substante abrazive pentru curitarea
componentelor acestui aparat. NU introduceti baza aparatului, cablul de alimentare sau
stecarul in apa sau in alte lichide.

Utilizarea vasului de gatit din ceramica

Pentru a preveni deteriorarea vasului:

1. Manevrati intotdeauna vasul cu grija, deoarece vasele din ceramica sunt fragile.

2. Utilizati intotdeauna manusi in timpul manevrarii vaselor fierbinti.

3. NU asezati vasul ceramic pe blatul de bucatarie, ci utilizati un suport termorezistent.
4. NU puneti vasul ceramic sau capacul acestuia in chiuveta sau pe suprafete reci si
umede.

5. NU utilizati vasul ceramic pentru a face floricele de porumb, caramel sau glazuri.

6. NU utilizati substante de curatare abrazive, bureti de sarma sau obiecte care ar putea
zgaria vasul sau capacul.

7. Nu incercati sa reparati si nu utilizati componentele in cazul in care sunt ciobite,
crapate sau sparte.

8. Nu utilizati capacul din sticla in niciun tip de cuptor. Capacul din sticla si vasul ceramic
pot fi spalate in masina de spalat vase si pot fi utilizate pentru depozitarea alimentelor in
frigider sau congelator.

9. Utilizati numai ustensile din lemn sau din plastic, deoarece ustensilele din metal pot
zgaria ceramica sau pot |ldsa urme pe aceasta.

10. Nu l3sati vasul din ceramica sa stea in apa pentru o perioada indelungata, deoarece
incdlzirea vasului dupa ce este imbibat cu apa poate duce la fisurarea suprafetei acestuia.
11. NU supuneti vasul la schimbari bruste de temperaturd, cum ar fi prin mutarea
acesteia din frigider direct in cuptor sau prin introducerea acesteia in apa atunci cand este
fierbinte.

12. Nu umpleti vasul pana la margine.

13. NU puneti apa rece intr-un vas ceramic fierbinte.

14. NU puneti vasul in contact direct cu surse de caldura, cum ar fi pe un arzator sau pe
un gratar.

15. NU incalziti vasul atunci cand este gol.
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Utilizarea aparatului de gatit

Acest aparat de gatit are un volum total de 5,7 litri, inclusiv capacitatea capacului (in care
au loc ingredientele solide care depasesc marginea vasului detasabil). Lasati un spatiu de
cel putin 0,5 cm intre marginea vasului detasabil si nivelul la care ajunge lichidul din vas.
Cantitatea maxima de ingrediente lichide care poate fi utilizata in acest aparat de gatit
este de 4,7 litri.

1.

oukw

9.

Hotarati momentul in care doriti sa luati masa si momentul in care doriti sa incepeti
prepararea.
Daca doriti sa luati masa la ora 18:00 si incepeti sa gatiti la ora 8:00, gasiti o reteta a
carei preparare sa dureze 8-10 ore. Daca preparati mancarea la setarea LOW, o durata
suplimentara de aproximativ o ora la finalul prepararii nu afecteaza calitatea mancarii,
atat timp cat vasul contine lichid suficient pentru a preveni uscarea alimentelor.
Pregatiti mancarea conform retetei.
Asezati aparatul de gatit pe o suprafata stabild, dreapta si termorezistenta.
Introduceti stecarul in priza si porniti sursa de alimentare.
Apasati pe butonul SELECT pentru a selecta una dinte functiile HIGH, LOW sau WARM
(apasati o data pentru selectarea functiei LOW, de doua ori pentru functia HIGH si de
trei ori pentru functia WARM). Setarea implicita este de 6 ore (6:00), fiind indicata pe
afisaj n cazul selectarii uneia dinte functii (LOW, HIGH sau WARM). Dupa 3 secunde,
indicatorul luminos aferent functiei selectate se va aprinde.
Setati durata necesara prin apasarea butonului TIME. La fiecare apasare a butonului
TIME, durata va creste cu 30 de minute, pana la o durata maxima de 10 ore. Daca nu
apasati pe butonul TIME dupa trecerea celor 3 secunde, durata de preparare va fi cea
afisata pe ecran.
NOTA: Daca doriti ca durata de preparare s& fie mai redusd decat cea implicitd de
6 ore, continuati sa apasati pe butonul TIME dupa afisarea duratei de 10 ore, iar
durata initiala afisata va fi de 30 de minute.
Dupa expirarea duratei de preparare, va functiona in modul standby timp de 10
minute. Ecranul va afisa numaratoarea inversa a temporizatorului pentru modul
standby, dupa care va activa automat functia WARM.
Dupa 10 minute, aparatul de gatit se va opri automat.

Servirea

1.

Cu ajutorul manusilor de bucatarie, scoateti capacul si puneti-l pe o suprafata
termorezistenta.

Va recomandam sa puneti mancarea scoasa din aparatul de gatit pe platouri sau
farfurii.

Nu deplasati aparatul de gatit, deoarece cablul de alimentare se poate prinde Tn
obiectele din jur.

Puteti utiliza manusi de bucatarie pentru a ridica vasul de gatit cu capacul pus, dar
trebuie sa o faceti cu grija, deoarece vasul poate avea o greutate de 7 kg.

Curatarea se poate efectua mult mai usor daca scoateti toatda mancarea din vasul de
gatit imediat dupa preparare, apoi umpleti vasul cu apa calda in vederea inmuierii.
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Prepararea sosurilor pentru friptura

Prepararea lentd permite pastrarea suculentei alimentelor intr-o masura mai mare decat in cazul
prepararii normale. Aceasta duce la cresterea volumului de lichid rezultat Tn urma prepararii si la
subtierea sosului. Astfel, se recomanda ca sosurile preparate initial sa fie mai groase decat in mod
normal. Pentru ingrosarea sosului, ingredientele pentru soté pot fi tavalite in prealabil Tn faina
condimentata.

Duratele de preparare mentionate in tabelul de mai jos sunt aproximative. Pentru retete, tehnici si
durate de preparare specifice, consultati informatiile din cartile de bucate dedicate prepararii cu
acest tip de aparat de gatit. Rumenirea carnii anterior introducerii acesteia in aparatul de gatit
poate reduce duratele de preparare.

Cantitatea finala Durate de preparare aproximative (ore)
(aproximativa) LOW HIGH

Supa de pui (preparata cu 2% - 3 litri 8-10 6-8
aprox. 1 kg carne de pui
tdiata cubulete)
Supd de mazare 2% - 3 litri 8-10 4-6
Supad minestrone 1% - 2 litri 8-9 5-6
Tocanita de vita (preparata 1 litru 8-10 6-7
cu aprox. 500 g carne de
vita tdiata cubulete)
Cotlete de porc sau de miel 2% - 3 litri 8-10 6-8
(6 cotlete groase)
Curry de vita sau de miel 1% - 2 litri 6-8
(preparata cu aproximativ
1,3 kg carne tdiata
cubulete):
Stroganoff de vita 1% - 2 litri 7-9
(preparata cu aproximativ
1,3 kg de carne de vita
tdiata cubulete )
Terci 1 litru 8-10 4-6
Mere coapte 1% - 2 litri 5-6 2-4
(4 mere si 125 ml apa)
Vin fiert 2 litru 2-3 1-2
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1. Aparatul este destinat numai uzului casnic si nu poate fi reparat de catre utilizator.

2. Nu deschideti aparatul si nu Tnlocuiti componente ale acestuia pe cont propriu. Va
rugam sa va adresati unui centru de reparatii autorizat sau sa returnati produsul la
furnizor in cazul in care sunt necesare reparatii.

3. Scoateti din priza stecarul aparatului (opriti mai intai sursa, dacad este prevazuta cu
intrerupator).

4. Cu ajutorul manusilor de bucatarie, scoateti capacul si vasul de gatit detasabil, apoi
puneti-le pe o suprafata termorezistenta.

5. Dacd nu intentionati s& spalati vasul imediat, umpleti-l cu ap4 calda. In caz contrar,
caldura reziduala poate coace resturile de alimente de pe vas, ceea ce va face ca
indepartarea lor ulterioara sa fie mai dificila.

6. Nu tineti Tn apa exteriorul vasului de gatit detasabil. Baza este poroasa si poate
absorbi apa, ceea ce poate duce la fisurarea vasului atunci cand este incalzit.

7. Spalati capacul si vasul in apa calda cu sdpun, folosind o carpa sau un burete, apoi
clatiti-le bine si lasati-le sa se usuce. Nu utilizati bureti de sarma.

8. Nu utilizati substante de indlbire sau alte substante abrazive sau solventi pentru a
curata aparatul, deoarece acestea pot deteriora finisajul suprafetelor.

9. Pentru aindeparta petele/urmele persistente, stergeti suprafetele cu o carpa umezita
usor Tn apa cu sapun sau cu detergent slab neabraziv. Clatiti si stergeti cu o carpa
curat, uscata si moale.

10. Stergeti bine aceste suprafete Tnhainte de a reutiliza sau depozita aparatul de gatit.

11. Dupa o anumita perioada de utilizare, pe smaltul vasului se por forma mici fisuri.
Aceste fisuri nu trebuie sa reprezinte un motiv de ingrijorare.

12. Puteti spala vasul de gatit detasabil si capacul in masina de spalat vase, dar mediul
din interiorul masinii de spalat vase poate afecta finisajele suprafetelor. Deteriorarile
intervin numai in ceea ce priveste aspectul, neafectand functionalitatea aparatului.

13. Nu introduceti carcasa aparatului de gatit in apa sau in alte lichide.

14. Nu introduceti carcasa aparatului de gatit in masina de spalat vase.

15. Nu utilizati substante de curdtare puternice sau abrazive.

DEPOZITAREA APARATULUI

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare si curdtati toate componentele in
conformitate cu instructiunile de mai sus. Asigurati-va ca toate componentele sunt
uscate nainte de a le depozita.

Depozitati aparatul in cutia acestuia sau intr-un loc curat si uscat.

Nu depozitati aparatul daca este umed sau murdar.

Nu infasurati cablul de alimentare in jurul aparatului.
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VIll. DEPANARE J

Daca aparatul nu functioneaza corespunzator, efectuati urmatoarele verificari:
e Asigurati-va ca ati urmat instructiunile.
e Asigurati-va ca aparatul a fost conectat corect la sursa de alimentare si ca priza de
perete functioneaza.
e Asigurati-va cd sursa de alimentare este pornita.
e Asigurati-va ca stecarul este introdus bine in priza.

Daca aparatul nu functioneaza nici dupa efectuarea verificarilor de mai sus:

- Contactati distribuitorul sau un centru de reparatii in vederea eventualelor reparatii sau
nlocuiri de componente. Tn cazul in care distribuitorul nu solutioneazi problema si este
necesara returnarea produsului, asigurati-va ca:

- Aparatul este ambalat cu grija Tn ambalajul original.

- Aparatul este insotit de dovada de achizitie.

- Exista un motiv pentru care aparatul este returnat.

N

A A —

Tensiune nominala 220-240 V
Frecventa nominala 50/60Hz
Putere 185-220W
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MASURI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI

Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia
mediului si regimul deseurilor:

- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase
pentru mediu si sanatatea umana. Conform OUG 52015, exista obligativitatea predarii acestora,
pentru tratarea corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile. Societatea Network One
Distribution S.R.L. este platitoare de taxa de” timbru verde” pentru fiecare Echipament Electric si
Electronic (EEE) pe care il pune pe piata. Acest cost asigura tratarea ulterioara a echipamentelor
uzate colectate. Din acest motiv, odata ce devine deseu, produsul EEE poate fi predat gratuit
operatorului Dvs. de salubritate, la magazine atunci cand achizitionati alt echipament similar,
sistemul “unul la unu “sau la punctul de colectare organizat de Primaria Sectorului / localitatii Dvs.

- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si

acumulatorii - fac obiectul unei colectari separate, il reprezinta o pubela barata cu o cruce.

Aceste masuri vor ajuta la protejarea mediului

Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisa in Registrul de punere pe piata a
echipamentelor electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-IV. De
asemenea, au fost intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de
Rechemare EEE, in conformitate cu HG 322/2013. Totodata societatea este inscrisa in Registrul de
punere pe piata a bateriilor, avnd numarul de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.

Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care I-ati cumparat este conform cu Directiva RoHS UE
(2011/65/UE). Nu contine materialele ddunatoare si interzise specificate in Directiva.

Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii umane!
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HEINNER este marca inregistrata a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte branduri si
denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate ale respectivilor

detinatori.

Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici utilizata
pentru obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara consimtamantul

prealabil al companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.
Copyright © 2013 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

http://www.heinner.com, http://www.nod.ro
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Acest produs este proiectat si realizat in conformitate cu standardele si normele Comunitatii Europene. J

Importator: Network One Distribution
Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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SLOW COOKER
Model: HSCK-C57I1X

e Slow cooker
e Max power: 185-220W
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Thank you for chosing this product!

l.  INTRODUCTION J

Please read this instruction manual carefully before using it and kee it for later information

This manual is conceived for ofering you all of the necessary info regarding instalation, using
and maintenance of the machine. For a correctly and safely use of the machine, please, read
this manual before instalation and using.

N

Il. PACKAGE CONTENTS J

> Slow cooker
» Instruction Manual
> Warranty card

N
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When using any electrical appliance, basic safety precautions should always be followed
including the following:

1. Please read the instructions carefully before using any appliance.

2.  Always ensure that the voltage on the rating label corresponds to the mains
voltage in your home.

3. Incorrect operation and improper use can damage the appliance and cause injury
to the user.

4. The appliance is intended for household use only. Commercial use invalids the
warranty and the supplier can not be held responsible for injury or damage caused
when using the appliance for any other purpose than that intended.

5.  Avoid any contact with moving parts.

6. Close supervision is required when any appliance is used near or by children or
invalids.

7. This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

8.  Check the power cord and plug regularly for any damage. If the cord or the plug is
damaged, it must be replaced by the manufacturer or a qualified person in order to
avoid an electrical hazard.

9. Do not use the appliance if it has been dropped or damaged in any way. In case of
damage, take the unit in for examination and/or repair by an authorised service agent
10. To reduce the risk of electric shock, do not immerse or expose the base, plug or
the power cord to water or any other liquid.

11. Never immerse the full unit in water or any other liquid for cleaning purposes.

12. Remove the plug from the socket by gripping the plug. Do not pull on the cord to
disconnect the appliance from the mains. Always unplug the unit when not in use,
before cleaning or when adding or removing parts.

13. The use of accessory attachments that are not recommended or supplied by the
manufacturer may result in injuries, fire or electric shock.

14. A short cord is provided to reduce the hazards resulting from becoming entangled
in or tripping over a longer cord.

15. Do not let the cord hang over the edge of a table or counter. Ensure that the cord
is not in a position where it can be pulled on inadvertently.

16. Do not allow the cord to touch hot surfaces and do not place on or near a hot gas
or electric burner or in a heated oven.

17. Do not use the appliance on a gas or electric cooking top or over or near an open
flame.
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18. Use of an extension cord with this appliance is not recommended. However, if it is
necessary to use an extension lead, ensure that the lead is suited to the power
consumption of the appliance to avoid overheating of the extension cord, appliance or
plug point. Do not place the extension cord in a position where it can be pulled on by
children or animals or tripped over.

19. This appliance is not suitable for outdoor use. Do not use this appliance for anything
other than its intended use.

20. DO NOT carry the appliance by the power cord.

21. Do not leave this appliance unattended during use. Always unplug the unit when not
in use or before cleaning.

22. Always operate the appliance on a smooth, even, stable surface. Do not place the
unit on a hot surface.

23. Don't use the slow cooker to re-heat food that has already been cooked.

24. Do not heat or pre-heat the slow cooker when empty.

25. Dried beans (e.g. red kidney beans) must be boiled for at least 10 minutes before veing
added to the slow cooker. Theyre poisonous if eaten raw or undercooked.

26. Don’t touch hot surfaces (including the outside of the slow cooker). Use the handles
and lid knob, and wear oven gloves.

27. Keep clear of steam being released from the vent in the lid, and the edge of the lid.

28. Don't touch internal surfaces till the slow cooker has colled down fully.

29. Sit the slow cooker on a stable, level, heat-resistant surface.

30. Leave a clear space of a least 5cm all around.

31. Ensure that the switch is in the “Off” position after each use.

32. Unplug the slow cooker when not in use, before moving, or cleaning. Let it cool
down fully before cleaning or storing away.

33. Don't try to cook in the slow cooker witout using the cook pot.

34. Don't cover the slow cooker or put anything on top of it while in use.

35. Don’t use the slow cooker near or below curtains or other combustible materials.

36. Don’t put a hot crock pot on a cold surface, or ijn cold water, as it may crack.

37. Don't put cold water into a hot crock pot, or hot water into a cold cold crock pot, as it
may crack.

38. Don't use the crock pot with any appliance (cooker, hob, oven, microwave oven etc)
other than the slow cooker.

39. Don’t use the slow cooker for any purpose other than it describer in these functions.
40. Don’t connect this slow cooker to an external timer or remote control system.

41. The manufacturer does not accept responsibility for any damage or injury caused by
improper or incorrect use, or for repairs carried out by unauthorised personnel.

42. In case of technical problems, switch off the machine and do not attempt to repair it
yourself. Return the appliance to an authorised service facility for examination,
adjustment or repair. Always insist on the use of original spare parts. Failure to comply
with the above mentioned pre-cautions and instructions, could affect the safe operation
of this machine.
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Lid

Removable bowl/ crock pot
Control panel

Cooker housing

LED display

Function button

Function indicators

Time button

185-220W, 220-240V~50/60Hz
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INTRODUCTION TO COOKING IN A SLOW COOKER

Due to the unique “wrap-around side” heating element, low cooking temperatures and
long cooking times, slow cooking cannot be compared to oven or frying pan cooking.
Slow cooking is cooking at a very low temperature, just below boiling point. Since liquids
do not boil there is little, if any steam and no evaporation, foods do not stick and virtually
no stirring is required. Slow cooking also allows you to select cheaper cuts of meat,
which still retain both their flavour and nutrition.

e On Low, the Slow Cooker can operate all day and night if required.
e When set to High, it is very much like a covered pot on the stove. Foods will cook
in half the time required for Low.

Preparing in Advance

Prepare a recipe in advance the night before in the removable ceramic bowl and store it,
covered in the refrigerator. When you are ready to cook, transfer the ceramic bowl to the
Slow Cooker.

Important: The cooking vessel within the slow cooker is ceramic, and as with any fine
ceramic, it will not withstand the shock of sudden temperature changes. Do not place
any frozen or very cold foods, or store in the refrigerator if the ceramic bowl has been
pre-heated or hot to the touch. The ceramic bowl is not suitable for storing foods in the
freezer.

Cutting Vegetables

An unusual characteristic of slow cooking is that most vegetables — depending on their
age — generally cook slower than most meats. Most vegetables should be cut into small
pieces, or at least quartered and placed near the sides, or close to the bottom of the slow
cooker. Carrots should be peeled and placed where they will be completely covered with
liquid.

Spicing your Cooking

Meats will pick up flavours from the vegetables that they are cooked with. This might
give you more flavour than you are used to. You can reduce quantities of vegetables, such
as onions and carrots, if desired, to suit your personal taste. The same applies to fresh
spices; a little goes a long way in the slow cooker. Meats, especially cubed for a stew, if
not browned first, should be cleaned and carefully wiped to remove particles normally
disposed of during browning to ensure the best flavour, before cooking.

Cooking Times

Altitude, high humidity and slight fluctuations in power can slightly alter cooking times in
a slow cooker. Allow plenty of time — it is almost impossible to overcook. It is seldom
necessary to stir while cooking on the Low setting. When cooking on the High setting,
occasional stirring may be necessary and will improve the distribution of flavours
throughout the food.
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Additional liquid may also be required, as food will boil when set on High. Make sure
the slow cooker has not been pre-heated. Most recipes including the recipes in this
instruction manual require cooking times of 8 to 10 hours. From experience, you will
learn whether to use the shorter or longer times given in the recipes. If foods are cooked
more than you desire, or end up with too much liquid, it is probably due to not trimming
excess fat from meats or adding too much liquid as the liquid content of meats and
vegetables will vary. Any excess liquid can be reduced by removing the lid and switching
the slow cooker to the High setting for approximately 45 minutes.

Hints for Using Standard Recipes in your Slow Cooker

Using the following hints, you can prepare and cook your favourite recipes in the slow

cooker:

e If using fresh milk or yoghurt only add to the slow cooker during the last 2 hours of
cooking. Evaporated milk may be added at the start of cooking.

e Rice, noodles and pasta are not recommended for long cooking periods.

e Wine can add flavour and tenderness to meat. Substitute part wine for water for
richer flavour.

e Whole leaf herbs are best for prolonged cooking in your slow cooker, but decrease
the quantity in the standard recipe by a quarter.

e \Very little moisture boils away in the slow cooker, so in most cases the liquid quantity
in the standard recipes can be halved. If you find that you have too much liquid,
remove the lid and switch the slow cooker to the High setting for 30-45 minutes to
reduce.

e Cooking times for conventional recipes have to be considerably increased when
cooking in a slow cooker.

For example, food that will cook in 30 minutes conventionally, will take 4 — 5
hours when slow cooking on Low.

Recipes calling for 1 hour will take 6 — 8 hours on Low in the slow cooker.

Food that will cook for 1 — 3 hours, conventionally, will take 8 — 12 hours on Low.

e Without browning, some meat and poultry may come out bland and its appearance
will be unappetizing when cooked in the slow cooker.
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Before First Use

1. Unpack and remove all parts and packaging material from the carton.

2. DO NOT plug the power cord into the power outlet before reading these instructions.
3. Wash the casserole/ crock pot and lid in warm, soapy water. Rinse and dry
thoroughly.

4. Place the slow cooker on a level, dry surface. Place the casserole/ crock pot in the
slow cooker base and add 2 cups (500ml) of water.

5. Cover with lid and plug cord into wall outlet, follow the instructions in the “How to
use the slow cooker” section and allow the unit to cook on high for 30 minutes.

6. Once the time has elapsed, unplug the slow cooker and allow it to cool, remove the
casserole/crock pot and discard water.

7. Rinse casserole/ crock pot and lid. Dry thoroughly and place back in the base.

NOTE: DO NOT use harsh detergents or abrasive cleansers on any parts of the appliance.
DO NOT immerse the base or power cord and plug in water or any other liquid.

How to Use the Ceramic Casserole/ Crock Pot

To prevent damage to the casserole:

1. Always handle with care as all ceramic is breakable.

2. Always use oven gloves when handling hot containers.

3. DO NOT place a hot ceramic casserole dish on a counter, rather use a heat resistant
trivet if possible.

4. DO NOT place a hot ceramic casserole or lid in a sink or on cold wet surfaces.

5. DO NO use the ceramic casserole to pop corn, caramelize or make candy.

6. DO NOT use abrasive cleansers or scouring pads or any object that could scratch the
casserole or lid.

7. DO NOT repair or use if any parts if they are chipped, cracked or broken.

8. Never use the glass lid in any type of oven, both the glass lid and ceramic casserole
can be cleaned in a dishwasher and can also be used to store food in the refrigerator or
freezer.

9. Use only wooden or plastic utensils, metal utensils can scratch or mark the ceramic.
10. Do not allow the ceramic casserole to stand in water for an extended period of time,
heating the casserole after soaking may cause the surface to crack.

11. NEVER subject the casserole to sudden temperature changes such as moving it from
the refrigerator directly into the oven or immersing it in water when it is hot.

12. Do not fill the casserole to the brim.

13. NEVER add cold water to a hot ceramic casserole.

14. NEVER place the casserole in contact with direct intense heat such as on a range
burner or under a broiler element.

15. NEVER heat the casserole when it is empty.
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How to Use the Slow Cooker
This slow cooker has a total volume of 5.7 liters including the lid capacity which

canaccomodate any solids above the liquids to the brim of the bowl; leave a minimum of

0.5 cm between the rim where the lid sits and the top of the liquid. The maximum

quantity of the liquid that should be used in this slow cooker is 4.7 liters.

1.
2.

o v AW

Decide when you want to eat and when you want to start cooking.
If you want to eat at 6 p.m., and you need tostart cooking at 8 a.m., find a recipe that
takes 8-10 hours. If you're slow cooking at low power, an extra hour or so at the end
of the cooking time doesn’t make much difference, as long as there’s sufficient
cooking liquid to orevent the foods from drying out.
Prepare the food in accordance with the recipe.
Sit the slow cooker on a stable, level, heat-resistant surface.
Plug the slow cooker into a wall socket and switch the sochet on.
Press the SELECT buttonto select High, Low or Warm (press once for low, twice for
High and 3 times for Warm). The default setting is 6 hours (6:00) will be shown in the
digital display if you have selected low, high or warm. After 3 seconds, the indicator
light will illuminate beside low, high or warm, depending on your selected setting.
Set the required amount of time by pressing the TIME butto, each time you press the
time button, the time will increase by 30 minutes, to a maximum of 10 hours. If you
don’t press the time button for 3 seconds, the cooking time will be the time showing
on the LED display window.
NOTE: If you would prefer less cooking time than the default setting of 6 hours,
continue to press the cooking time button past 10 hours and the cook time will
display at 30 minutes.
Once the cooking time is finished, the unit will switch to standby mode for 10
minutes. The digital display will countdown the 10 minute standby time and will
automatically switch to warm.
Once the 10 minute period has elapsed, the slow cooker will automatically switch off.

Serving

1.

2.
3.
4

Using oven gloves, remove the lid, and set it down on a heatproof surface.

It’s best to handle the food from slow cooker into serving dishes of plates

Don’t carry the slow cooker; the trailing cable nay catch on something

You may use oven gloves to lift the cook/crock pot, complete with the lid, but take
care- it could weigh as mush as 7 kg.

Cleaning can be made much easier if you remove all the cooked food from the
cook/crock pot as soons as it’s cooked, then fill the cook.crock pot with warm water
to soak.
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Gravy/ Sauce

Slow cooking retains more of the juices than normal cooking. This tends to increase the volume of
cooking liquid, and thin the sauce or gravy. To allow for this, sauces should initially be thicker than
normal. Anything to be sautéed could be tossed in seasoned flour beforehand, to thicken the
gravy/sauce.

The cooking times stated in the chart below give an approximate guide. For slow cooker recipes,
techniques and specific cooking times consult a specialist recipe book. Browning meats before
they are added to the slow cooker can reduce cooking times.

Finished quantity Approximate cooking times (hr)
(approx.) Low High

Chicken soup (made 2% - 3 litres 8-10 6-8
with approx 1 kg diced
chicken)
Split pea soup 2% - 3 litres 8-10 4-6
Minestrone soup 1% - 2 litres 8-9 5-6
Beef casserole (made 1 litres 8-10 6-7
with approx 500g diced
beef)
Pork or lamb chops (6 thick 2% - 3 litres 8-10 6-8
chops)
Beef or lamb curry 1% - 2 litres 6-8
(made with approx
1.3kg diced meat):
Beef stroganoff (made 1% - 2 litres 7-9
with approx 1.3kg diced
beef)
Porridge 1 litre 8-10 4-6
Baked apples 1% - 2 litres 5-6 2-4
(4 apples with 125ml water)
Mulled wine 2 litres 2-3 1-2
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10.
11.

12.

13.

14.
15.

This appliance is for household use only and is not user-serviceable.

Do not open or change any parts by yourself. Please refer to a qualified electrical
service department or return to the supplier if servicing is necessary.

Unplug the slow cooker from the wall socket (switch the socket off first, if it’s
switchable).

Using oven gloves remove the lid and the casserole and put them on a heatproof
surface.

If you don’t intend to wash up right away, fill the casserole with warm water,
otherwise residual heat may bake food debris on to the cook pot, making its eventual
removal more difficult.

Don't soak the exterior of the casserole in water. The base is porous and may soak up
water which may then cause it to crack when heated.

Wash the lid and casserole in hot soapy water, using a cloth or sponge, then rinse and
dry thoroughly. Don’t use scouring pads.

Do not use bleach or other abrasive substance or solvents to clean your appliance as
it can be damaging to the finish.

To remove stubborn spots/marks, wipe the surfaces with a cloth slightly dampened in
soapy water or mild non-abrasive cleaner. Rinse and dry with a clean, dry, soft cloth.
Dry these surfaces thoroughly before re-using the slow cooker or storing it away.
After some time in use, the glaze on the casserole may develop a network of small
cracks. This marking is superficial, and should not be a cause for concern.

You may wash the casserole pot and lid in a dishwasher, but the harsh environment
inside the dishwasher may affect the surface finishes. Any damage should be
cosmetic, and should not affect the functionality of the cooker.

Don’t immerse the body of the slow cooker in water or any other liquid.

Don’t put the body of the slow cooker in a dishwasher.

Don’t use harsh or abrasive cleaners.

STORING THE APPLIANCE

Unplug the unit from the wall outlet and clean all the parts as instructed above.
Ensure that all parts are dry before storing.

Store the appliance in its box or in a clean, dry place.

Never store the appliance while it is still wet or dirty.

Never wrap the power cord around the appliance.
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VIIl. TROUBLESHOOTING J

If the unit is not operating correctly, please check the following:
e You have followed the instructions correctly
e That the unit has been wired correctly and that the wall socket is switched on.
e That the mains power supply is ON.
e That the plug is firmly in the mains socket.

If the appliance still does not work after checking the above:

- Consult the retailer or service for possible repair or replacement. If the retailer fails to resolve
the problem and you need to return the appliance, make sure that:

- The unit is packed carefully back into its original packaging.

- Proof of purchase is attached.

- Areason is provided for why it is being returned.

N

D TECHNICAUFICHE s

Rated voltage 220-240V
Rated frequency 50/60Hz
Power 185-220W
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Environment friendly disposal
You can help protect the environment!
Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical equipment’s to

an appropriate waste disposal center.

N

HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and product

names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.

No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to make any
derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission from NETWORK

ONE DISTRIBUTION.
Copyright © 2013 Network One Distibution. All rights reserved.

www.heinner.com, http://www.nod.ro
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This product is in conformity with norms and standards of European Community.

C€ J

Importer: Network One Distribution
Marcel lancu Street, no 3-5, Bucharest, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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LASSU FOzO -
SLOW COOKER
Modell: HSCK-C571X

e Llassu f6z6
e Maximum teljesitmény: 185-220W
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Ko6szonjiik, hogy ezt a terméket valasztotta!

R

A késziilék haszndlata elétt olvassa el figyelmesen a haszndlati kézikényvet, és Grizze meg

7 s

késobbi tanulmdnyozdsra.

A leirds célja, hogy megadja az Osszes szilkséges utasitdst a gép telepitésére, hasznalatara és
karbantartasara. A készilék helyes és biztonsagos hasznalata érdekében, kérjiik, olvassa el a
hasznalati dtmutatét, a gép hasznalata el6tt.

“ J

Il. AZ ON CSOMAGJANAK TARTALMA J

» Lassu f6z6

ﬁ » Hasznalati utmutaté

» Garancialevél

N
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Villamos berendezések hasznalatakor, kérjik, tartsa be az alapvetd biztonsagi
intézkedéseket, beleértve az alabb felsoroltakat:

1. Kérjuk, figyelmesen olvassa el a haszndlati utmutatét miel6tt haszndlni kezdené a
késziiléket.

2. Gy6z6djon meg, hogy a termék mdszaki adatait tartalmazd cimkén feltiintetett
aramfesziiltség megegyezik az On lakdsaban rendelkezésre 4ll6 dramfesziiltséggel.

3. A nem megfelel6 m(ikodés és haszndlat megkdrosithatja a késziléket és sériiléseket
okozhat.

4. A készilék kizardlag haztartasi haszndlatra vald. A kereskedelmi célokra vald hasznalat
megsziinteti a termék garanciadjat, és a gyarté nem vallal semmilyen felelGsséget az
okozott karokért, vagy testi sérilésekért, amelyek a termék nem célszer(i
felhaszndalasabdl szarmaznak

5. Keriilje a mozgasban levd alkatrészek megérintését.

6. Ha az elektromos haztartasi gépeket gyerekek haszndljdk, vagy gyerekek kozelében
hasznaljuk, nagyon figyelmes felligyeletre van szlikség.

7. A készilék nem haszndlhatd csokkent értelmi, érzékszervi, vagy fizikai képességi
személyek altal (gyermekeket is beleértve), vagy olyanok altal, akik nem rendelkeznek a
kell6 mennyiségl tuddssal és tapasztalattal, csak felligyelet mellett, vagy ha a
feligyeletért és a biztonsagukért felels személy megtanitotta 6ket a helyes hasznalatra.
8. lddszakosan ellenérizze a tapkdbelt és a dugaszt és gy6z6djon meg, hogy ezek
megfelel6 allapotban vannak. Az &ramités veszélyének elkerlilése érdekében
cseréltesse ki a meghibasodott tdpvezetéket a gyartdval, Ugynokével vagy egy
szakemberrel.

9. Ne hasznalja a késziiléket, amennyiben ez leesett, vagy barmely kdrosodas észlelhetd.
Amennyiben a késziléken karosodas észlelhets, forduljon egy javitokozponthoz a
sziikséges ellenGrzés és/vagy javitas elvégzésére.

10. Az daramutés veszélyének elkerilése céljabdl, ne meritse vizbe (és ne hagyja vizzel
érintkezni a készllék aljzatdt, tapkabelét és dugaszat.

11. Tisztitas céljdabdl ne helyezze a berendezést vizbe vagy barmely mas folyadékba.

12. A tapkabelt a dugasztdl fogva hizza ki az aljzatbél. Az dramellatas megszakitasara ne
hdzza ki a tdpkabelt6l fogva a dugaszt az dramforrasbdl. Szakitsa meg a készilék
aramellatasat, ha ez nincs haszndlatban, tisztitds el6tt, és az alkatrészek le- vagy
felszerelése el6tt

13. A gyarté daltal nem ajanlott vagy nem a gyartd altal elGallitott tartozékok haszndlata
tlizveszélyes, illetve aramitést vagy testi sériilést okozhat.

14. A késziulék tapkabele rovid, annak megelGzésére, hogy barmely személy
belebotolhasson, vagy a kabel 6sszegabalyodjon.

15. Ne hagyja a tdpkabelt, hogy beakadjon az asztal szélébe vagy forrd feliiletekhez
érjen. Gy6z6djon meg, hogy a tapkabel elhelyezése nem teszi lehet6vé, hogy ezt
véletlenszerlien megrandithatja.

16. Ne hagyja, hogy a tapkabel atforrésodott fellletekhez érhessen, és ne helyezze a
kabelt a tlizhelyre, vagy héforrasok kozelébe.

17. Ne haszndlja a készlléket gaz- vagy elektromos tlizhelyre helyezve, vagy nyilt lang
kozelében.
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18. Nem javasoljuk a hosszabbitok hasznalatdt a készilék aramellatasa céljabdl.
Mindezek mellett, ha szlikséges a hosszabbité hasznalata, gy6z6djon meg, hogy ez
megfelel a készlilék aramfogyasztasanak, igy elkeriilve a hosszabbité, a késziilék, vagy a
dugasz atmelegedését. Ne helyezze a hosszabbitét olyan helyre, ahol a gyerekek, vagy az
allatok hozzaférhetnek, vagy ahol valaki belebotolhatna.

19. Ez a késziilék nem alkalmas a szabadban vald hasznalatra. Ne haszndlja a késziiléket
mas célra, csak arra amire tervezték.

20. NE széllitsa a késziiléket a kabeltdl fogva.

21. M{kodés kdzben a késziiléket ne hagyja felligyelet nélkil. A késziiléket dramtalanitsa,
ha éppen hasznalaton kivil van vagy tisztitas el6tt.

22. A berendezést mindig sik fellileten haszndlja. Ne helyezze a késziiléket atforrélsodott
fellletre.

23. Ne hasznalja a f6z6 gépet mar elkészitett élelmiszer felmelegitésére.

24. Ne m(ikodtesse, és ne melegitse el6 a készliléket élelmiszer hozzdadasa nélkiil.

25. A szaraz babot legalabb 10 percig kell f6zni egy kiilon edényben, miel6tt betenné a
f6z6 gépbe. A szdrazbab mérgez6 hatasu, amennyiben nincs teljesen, illetve nem
megfelelGen van elkészitve.

26. Ne érintse meg az atforrésodott fellileteket (sem a késziilék kiilsé felileteit). Hasznalja
a fogantyukat és hasznaljon konyhai véddkesztyit.

27. Keriilje a feddn levd nyilasbdl és a fedd mellett kidramlé g6zzel valé érintkezést.

28. Ne érintse meg a késziilék bels6 tartozékainak fellletét, mielStt ezek kihtltek volna.
29. Szaraz, sik és hGallo feliiletekre helyezze a f6z6 késziiléket.

30. Hagyjon egy 5 cm szabad teriiletet a készilék kordl.

31. Gy6z6djon meg, hogy a funkcié kivalaszté gomb az ,OFF” pozicidban van, minden
hasznalat utan.

32. Huzza ki a dugaszt az aljzatbdl, amennyiben nem haszndlja a f6z6 gépet, a tisztitds
soran, illetve ennek elszdllitasa el6tt. Hagyja a késziléket kihdlni a tisztitdsi mlveletek
el6tt, illetve a tarolas eldtt.

33. Ne prébaljon élelmiszert késziteni a f6z6 gépben anélkil, hogy a f6z6edényt hasznalna.
34. Ne fodje le a f6z6 gépet és miikodése alatt ne helyezzen rd semmilyen rargyat.

35. Ne hasznalja a f6z6 gépet fliggdnyok, illetve egyéb gyulékony anyagok kdzelében.

36. Ne helyezze az atforrésodott f6z6edényt hideg feliiletre, vagy vizbe, mert ez
megrepedhet.

37. Ne to6ltson hideg vizet az atforrésodott f6z6edénybe, illetve forrd vizet a hideg
f6z6edénybe, mert ez megrepedhet.

38. Ne hasznalja a f6z6edényt egyéb készilékkel (f6z6 gép, siitS, mikrohulldamu siitd).

39. Ne hasznalja a f6z6 késziiléket egyéb célra, mint a jelen Utmutatdban leirtak szerint.
40. Ne csatlakoztassa a f6z6 gépet egy kilsé id6zit6hoz, illetve egy tavirdnyithato
rendszerhez.

41. A gyarté semmilyen felelGsséget nem vallal a helytelen, nem engedélyezett személyek
altal javitott, vagy nem megfelel6 célra vald felhaszndlasbdl szarmazd esetleges anyagi
karokért vagy testi sérilésekért.

42. Amennyiben muszaki meghibasodast észlel, allitsa le a késziiléket és ne prdbalja sajat
felel6sségére megjavitani. Szallitsa be a készliléket a legkozelebbi engedélyezett
javitékdzpontba, az ellendrzés és/vagy javitds végrehajtasara. A végrehajtott javitasok
végrehajtasa keretében, kérje az eredeti cserealkatrészek beszerelését. A biztonsagi
intézkedések, valamint a fent emlitett utasitasok be nem tartdsa negativ mddon
befolydsolhatja a késziilék biztonsdgos hasznalatat.
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A ,SLOW COOKER” TiPUSU FOz6 KESZULEKKEL VALO KESZITESRE VONATKOzZO
INFORMACIOK

A flit6elem egyedi felépitésének, az alacsony hémérsékleten vald készitésnek és a hosszu
illetve a sut6ben vald készitéshez. A lassu f6zés alacsony, akdr a forraspont alatti
hémérsékleten torténik. Lévén, hogy a folyadékok nem forrnak, igy nem keletkezik g6z és
nincs elpdrolgds, az élelmiszer nem ragad 0Ossze, ezért nincs szlkség keverésre a
f6z6edényben. Ugyanugy, a lassu készités lehet6vé teszi, hogy az olcsébb husdarabok is
izletesek maradjanak, megtartva az aromait és a tapértékét.

e A LOW bedllitdsban a késziilék egész nap és egész éjjel miikodhet, ha ez
sziikséges.

e A HIGH bedllitdsban a késziilék nagymértékben a tlizhelyre helyezett fazékban
odatett élelmiszer készitéséhez hasonlit. A LOW bedllitdshoz viszonyitve, az
élelmiszerek fele annyi id6 alatt késziilnek el.

ElGkészités

El6z6 este rakja Ossze a hozzavaldkat a kerdmia f6z6edénybe, és a lefedett edényt
helyezze el a h(tében. A kivant id6pontban, helyezze a kerdmia f6z6edényt a készlilékbe
és inditsa el.

Fontos: A késziilék f6z6edénye keramidbdl késziilt, és az egyéb keramia edényekhez
hasonléan, nem képes ellenallni a hirtelen h6mérséklet véaltozdsoknak. Ne taroljon a
f6z6edényben fagyasztott, vagy h(tott élelmiszert és ne tarolja az edényt a
hlt&szekrényben, amennyiben ez elémelegitett, vagy ha atforrésodott. A kerdmia edény
nem alkalmas az élelmiszerek fagyasztdban vald tarolasara.

Zoldségek darabolasa

A lassu készités egy szokatlan jellegzetessége, hogy a zoldségek tobbsége - a frissességiik
fliggvényében - lassabban készililnek el, mint a legtobb hus. A z6ldségek tobbségét apro
darabokra kell felvagni, vagy legalabbis negyedekbe és elhelyezni a f6z6edény aljan,
illetve az edény alsé oldala mellett. A sdrgarépat meg kell tisztitani és elfedni folyadékkal
a f6z6edényben.

Az élelmiszer fliszerezése

A hus a vele egyszerre f6z6tt z6ldségek aromait atveszi készités kdzben. Ez aromdsabb
elkészitett élelmiszert eredményezhet, mint a hagyomdanyos moddon készitettek.
Csokkentheti a zO0ldség mennyiséget, mint hagyma és sdrgarépa, a kivant iz elérésére.
Ugyanez torténik a friss fliszerek esetében is; a 626 gép segitségével kilonlegesen joé izl
ételeket készithet anélkdl, hogy sok fliszert hasznalna. Készités el6tt, a hust, kiilonosen a
porkolthoz darabolt hust, amennyiben ez nem volt el8piritva, gondosan meg kell tisztitani
és megtorolni, a piritds soran kisll6 részecskék eltdvolitdsara, az aromak megtartdsa
céljabol.

Készitési id6tartam

A készilék haszndlata soran, a magaslati leveg6, a pdaratartalom és az dramfesziiltség
enyhe ingadozdsai befolyasolhatjdk az elkészités id6tartamat. Hagyja a késziléket lassan
elkésziteni az élelmiszert; majdnem lehetetlen, hogy az étel odaégjen. A LOW bedllitassal
valo készités sordn ritkan sziikséges megkeverni az ételt. A HIGH beadllitassal vald készités
soran szikséges lehet néhanyszon megkeverni az ételt, ezzel hozzajarulva az Gsszetevék
aromajanak egyenletes elosztasahoz.
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Tovdbba, sziikséges lehet tobblet folyadék hozzaaddsara, l1évén hogy a HIGH beallitasnal
az élelmiszerek forrdsban vannak. Gy6z6djon meg, hogy a f6z6 gép nem volt
elémelegitve. A legtobb recept elkészitése, beleértve a jelen itmutatéban foglaltakat is,
8-10 o6ra készitést igényel. Id6ével megtanulja a hosszabb vagy rovidebb készitési
id6tartamokat, a receptek fliggvényében. Amennyiben az élelmiszerek tulfének, vagy ha
tul sok folyadék keletkezik, ez annak az eredménye, hogy nem tdvolitotta el a hus tébblet
zsiradékat, illetve tul sok folyadékot adott hozzd, mert a hus és a zoldségek
folyadéktartalma esetenként valtozhat. A folyadék mennyiség csokkentheté a fedd
eltdvolitasaval és a készlilék HIGH beallitasra vald atkapcsolasa révén, korilbeliil 45 perc
id6tartamra.

Tandcsok a hagyomanyos receptek hasznalatara a f6z6 gépben

Az alabbi tanacsokat kovetve, kedvenc receptjei szerint készitheti az élelmiszert a f6z6

gépben:

e Amennyiben friss tejet vagy joghurtot haszndl, ezt a készités utlosé 2 drajaban adja
hozza. A tejport az elkészités kezdetekor is hozza lehet adni.

e Arizset, szdraztésztat és levestésztat nem javasolt hosszu ideig késziteni.

e A bor izesitheti és megpuhithatja a hust. A viz egy részét helyettesitse borral az iz
fokozdasa érdekében.

e Az egészben hagyott, aromas fliszerek a legalkalmasabbak a f6z6 gépben lassan
készitett ételekhez, de mennyiségiiket egy negyeddel kell csokkenteni.

e A jelen f6z6 géppel vald készités soran nagyon kevés folyadék parolog el. Ennek
okdbdl, a hagyomanyos receptek szerinti folyadé mennyiséget felére lehet
csokkenteni. Amennyiben azt észleli, hogy a megf6tt étel tul sok folyadékot tartalmaz,
tavolitsa el a feddt és hagyja m(ikodni a készlléket a HIGH beallitason 30-45 percig.

e A hagyomanyos receptek szerinti elkészités idGtartama jelent6sen hosszabb,
amennyiben a f6z6 géppel késziti el az élelmiszert.

Példaul, ha a hagyomanyos recept szerint az elkészités id6tartama 30 perc, a f6z6
gépben elkészil6 élelmiszer 4-5 orat vesz igénybe, a LOW beallitason.

Ha a hagyomanyos recept szerint az elkészités idGtartama 1 dra a f6z6 gépben
elkésziil élelmiszer 6-8 6rat vesz igénybe, a LOW beallitason.

Ha a hagyomanyos recept szerint az elkészités idGtartama 1-3 6ra, a f6z6 gépben
elkésziilé élelmiszer 8-12 drat vesz igénybe, a LOW bedllitason.

e Az el6piritas hidnyaban lehetséges, hogy bizonyos tipusu husok elveszitik aromajukat
és nem tlinik étvagygerjesztének a f6z6 gépben valé elkészités utan.
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Els6 hasznalat el6tt:

1. Nyissa ki a termék dobozat, vegye ki a késziilék Osszes alkatrészét és tavolitson el
minden csomagoldanyagot.

2. NE csatlakoztassa a késziilék dugaszat az aramforrashoz, a jelen utasitdsok elolvasasa
elé6tt.

3. Mossa meg a f6z6edényt és a fed6t meleg, tisztitdszeres vizben. Az alkatrészeket 6blitse
le és jol torolje le.

4. Csak szdraz és hdallo felliletekre helyezze a f6z6 késziiléket. Helyezze a f6z6edényt a
késziilékbe és toltson az edénybe 500 ml vizet.

5. Helyezze az edényre a fedG6t, csatlakoztassa a késziilék dugaszat az aramforrashoz,
kbvesse a ,F6z6 gép hasznalata” részben leirt utasitasokat, és hagyja a késziiléket
m(ikddni a HIGH beallitdson 30 percig.

6. A 30 perc letelte utdn, huzza ki a dugaszt az aljzatbdl, hagyja kih(lni a késziléket, majd
vegye ki a f6zuGedényt és Ontse ki belSle a vizet.

7. Oblitse le a f6z6edényt és a fed6t. Gondosan térélje at és helyezze vissza a f6z6 gépbe.
MEGJEGYZES: NE haszndljon mard, vagy dorzshatdsu tisztitdszereket a késziilék
alkatrészeinek tisztitasara. NE helyezze a késziiléket, ennek tdpkabelét, vagy dugaszat
vizbe vagy egyéb folyadékba.

A keramia f6z6edény hasznalata

Az edény megrongdlédasa elkerilésére:

1. Vigyazva kezelje az edényt, a keramia edények torékenyek.

2. Aforré edények érintése sordn minden esetben viseljen védGkeszty(it.

3. NE helyezze a kerdmia edényt a konyhapultra, hasznaljon héallé tartot.

4. NE helyezze a kerdmia edényt, vagy ennek feddjét, a mosogatd kagyldba, vagy hideg
és nedves feliletre.

5. NE hasznalja az edényt pattogatott kukorica, karamell, vagy cukorbevonat készitésére.
6. NE haszndljon dorzshatdsu tisztitdszereket, acélgyapotat, vagy olyan targyakat,
amelyek megkarcolhatjak az edényt, vagy a fedét.

7. Ne probalja megjavitani, és ne haszndlja az alkatrészeket, amennyiben ezek
kicsorbultak, megrepedtek, vagy torottek.

8. Ne hasznalja az lveg fed6t semmilyen tipusu siit6ben. Az lveg fed6 és a keramia
edény moshaté a mosogatdgépben és alkalmas az élelmiszerek taroldsara a hiit6ben vagy
a fagyasztdban.

9. CGCsak fa, illetve mianyag eszkdzoket haszndljon, ugyanis a fém eszkdzok
megkarcolhatjak a keramiat, vagy nyomokat hagyhatnak rajta.

10. Ne hagyja hosszabb ideig vizben azni a keramia edényt, mert az atazott edény
melegitése a fellilete megrepedéséhez vezethet.

11. NE tegye ki az edényt hitelen hémérséklet valtozasoknak, mint példaul a hiit6bdl a
sit6be valod helyezés, illetve az atforrédsodott edény vizbe meritése.

12. Ne toltse meg teljesen az edényt.

13. NE toltson hideg vizet az atforrésodott keramia edénybe.

14. NE helyezze az edényt kozvetlenil a héforrasra, példaul tlizhelyre vagy grillstitére.

15. NE melegitse az edényt amikor ez Ures.
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Pyl

A f626 gép hasznalata

A jelen f6z6 gép (rtartalma 5,7 liter, beleértve a fed6 befogaddképességét (amelyben
elhelyezkedhetnek a szilard 6sszetevék, amelyek meghaladjdk a f6z6edény szélét).
Hagyjon legalabb 0,5 cm helyet a f6z6edény széle és a folyadékmennyiség kozott. A
maximum folyadékmennyiség, amely a készililékben hasznalhat, 4,7 liter.

1.
2.

ouhkw

9.

Hatdrozza meg az étkezés idGpontjat és ehhez viszonyitsa az elkészités megkezdését.
Amennyiben 18:00 6rakor szeretne étkezni és az elkészitést 8:00 drakor szeretné
Amennyiben a LOW beallitast haszndlja az élelmiszer elkészitésére, az elkészités utan
eltelt egy 6ra nem befolyasolja az élelmiszer min6ségét, ha a f6z6edény elegendd
folyadékot tartalmaz, hogy megel6zze a tébbi hozzavald kiszaradasat.
Az élelmiszert a receptnek megfelelGen készitse.
Szaraz, sik és héallo fellletekre helyezze a f6z6 késziiléket.
Helyezze a dugaszt az aljzatba és inditsa el az aramellatast.
Nyomja meg a SELECT gombot, és valassza ki a HIGH, LOW, vagy WARM funkciot
(nyomja meg egyszer a gombot a LOW funkcid kivalasztasara, kétszer a HIGH funkcio
kivalasztasara és hdromszor a WARM funkcid kivalasztasara). Az alapértelmezett
bedllitds 6 6ra (6:00), amely a képernyén megjelenik, ha kivdlasztja a harom funkcio
(LOW, HIGH, WARM) barmelyikét. 3 masodperc elteltével a funkcidénak megfeleld
kijelz6 kigyullad.
Allitsa be a sziikséges idStartamot a TIME gomb megnyomasaval. A TIME gomb
minden egyes megnyomasra 30 perccel noéveli az id6tartamot, ez maximum 10 éra
lehet. Amennyiben a 3 masodperc leteltével nem nyomta meg a TIME gombot, az
id6tartam a képernydn jelzett marad.
MEGJEGYZES: Ha azt szeretné, hogy az elkészitési idStartam rovidebb legyen mint
az alapértelmezett 6 6ra, tartsa lenyomva a TIME gombot, miutan a kijelz6 10 orat
mutat, és a kezdeti kijelzés 30 percet fog mutatni.
Az elkészitési idGtartam letelte utdn, a késziilék standby mdédban mm(kddik tovabbi
10 percig. A képernyG az id6zit6 visszaszamldldsat mutatja a standby modban, majd
automatikusan atkapcsol a WARM funkcidra.
10 perc utan a késziilék automatikusan kikapcsol.

Talalas

1.
2.
3

Konyhai védGkesztylivel emelje le a fed6t és helyezze egy h6allé tartora.

Javasoljuk, hogy a f6z6edénybdél kivett élelmiszert helyezze tanyérokra vagy talakba.
Ne prébalja attenni a f6z6 késziiléket masik helyre, mert a tapkdbel beakadhat a
kérnyez6 targyakba.

Konyhai véddGkeszty(it hasznalhat a f6z6edény eltavolitdsdra a készllékbél, kérjik,
vigyazzon, a f6z8edény sulya elérheti a 7 kilogrammot.

A tisztitds konnyebb, ha az élelmiszert az elkészitést kdvet6en azonnal kiveszi a
f6z6edénybdl, majd ezt megtolti meleg vizzel, aztatas céljabal.
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Siltekhez valé martasok elkészitése
A lassu készités lehet6vé teszi az élelmiszer lédussagdnak megtartasara, a hagyomanyos
elkészitéssel ellentétben. Ez az elkészités utdn fennmaradt folyadék tobbletet és a martas
konnyebb elkészitését eredményezi. Ezért, az elGzetesen elkészitett madrtasokat ajanlatos
vastagabbra késziteni, mint a hagyomdanyos mddszerrel. A martas vastagitasdra, a soté dsszetevdit
be lehet forgatni fliszerezett lisztbe.

//////

készilékben vald élemiszer készitésre kidolgozott szakacskonyvekben taldlhatja meg a megfeleld
recepteket és készitési id6tartamokat. A hus el6piritdsa, egy kulon serpeny6ben, miel6tt a
késziilékbe helyezi, csokkentheti az elkészitési id6tartamot.

Kész mennyiség Hozzavetébleges elkészitési id6tartam
(hozzavetéleges) (6ra)
LOw HIGH

Csirkehus levest ( kb. 1 kg, 2% - 3 liter 8-10 6-8
apré kockakra darabolt
csirkehusbal készitve)
Borséleves 2% - 3 liter 8-10 4-6
Minestrone leves 1% - 2 liter 8-9 5-6
Marhahus porkolt ( kb. 1 liter 8-10 6-7
500 g, aprdé kockakra
darabolt marhahusbdl
készitve)
Sertés, vagy barany karaj 2% - 3 liter 8-10 6-8
(6 vastag szelet)
Marhahus, vagy 1% - 2 liter 6-8

baranyhus curry
(koralbeltl 1,3 kg, apro
kockara darabolt hisbdl)

Marhahus Stroganoff 1% - 2 liter 7-9
maodra (korulbeltl 1,3 kg,
aproé kockara darabolt

hasbal)
Zabkasa 1 liter 8-10 4-6
Silt alma 1% - 2 liter 5-6 2-4

(4 alma és 125 ml viz)

Forralt bor 2 liter 2-3 1-2
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BT P

10.
11.

12.

13.

14.
15.

A készilék csak haztartasi felhasznalasra alkalmas, és nem javithaté a felhasznalé
altal.

Ne szerelje szét és ne probalja a készillék alkatrészeit sajat felelGsségére kicserélni.
Kérjlk, vegye fel a kapcsolatot egy engedélyezett javitdkdzponttal, illetve szallitsa be
a forgalmazdéhoz, amennyiben javitasok sziikségeltetnek.

Hazza ki a dugaszt az aljzatbdl (szakitsa meg az dramellatast, ha ez el van latva egy
kapcsoléval).

Konyhai védékesztylivel emelje le a fed6t és helyezze egy h64llé tartéra.

Amennyiben nem szandékszik azonnal elmosogatni a f6z6edényt, toltse meg meleg
vizzel. Ellenkez6 esetben, a fennmaradt meleg rasitheti az élelmiszer maradékot az
edény faldra, igy nehezebbé téve az utdlagos tisztitast.

Ne tartsa vizben a kivehets f6z6edényt. Ennek alja pordzus és felszivhatja a vizet, igy,
a melegités soran megrepedhet.

Mossa meg a fed6t és a f6z0edényt tisztitdszeres, meleg vizben, szivaccsal vagy
torlével, majd hagyja megszdradni. Ne hasznaljon acélgyapot tisztitot.

Ne hasznékjon fehérit6, dorzshatasu tisztitészereket vagy olddszereket a késziilék
tisztitdsara, mert ezek megrongalhatjak a késziilék kilsé felileteit.

A tartds foltok eltdvolitdsahoz torolje at a fellileteket szappanos vizzbe &aztatott
nedves ruhdval, vagy enyhe, dérzshatdsmentes tisztitdszerrel. Oblitse ki és tdrdlje
meg egy toszta, szaraz és puha torlével.

Torolje le gondosan ezeket a fellileteket a késziilék haszndlata, illetve taroldsa el6tt.
Bizonyos hasznalasi id6tartam utdn, a f6z6edény zomancozdsan apré repedések
valhatnak lathatdva. Ezek az apré repedések nem kell okot adjon az aggodalomra.

A f6z6edény és a fed6 mosogatdgépben is tisztithatd, de a mosogatogép belsé
kdrnyezete megrongalhatja a feliiletek kiilsé bevonatat. A bevonat megrongalédasa
nem befolyasolja a késziilék funkcionalitasat, csak a killemét.

Ne helyezze a késziiléket vizbe vagy barmely mas folyadékba.

Ne helyezze a késziilék kiils6 burkolatat a mosogatdgépbe.

Ne hasznaljon mard, vagy dorzshatasu tisztitdszereket.

A KESZULEK TAROLASA:

Szakitsa meg a késziilék aramellatasat és tisztitsa meg ennek alkatrészeit, a fenti
utasitasok szerint. Gy6z6djon meg, hogy a tarolas el6tt, a készulék minden alkatrésze
szaraz.

Tarolja a késziiléket a sajat dobozaban, vagy tiszta és szaraz helyen.

Ne tarolja a késziiléket, ha ez nem tiszta, vagy nedves.

Ne csavarja a tapkabelt a késziilék koré.
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VIil. HIBAELHARITAS J

Amennyiben a késziilék nem mikodik megfelelGen, ellenérizze a kovetkezbket:
e GyG6z6djon meg, hogy kovette az utasitasokat.
e GyG6z6djon meg, hogy a késziilék csatlakoztatva van az drramforrashoz és a fali aljzat
megfelel6 mdédon mikaodik.
e  GyG6z6djon meg, hogy az dramellatas makodik.
e GyG6z6djon meg, hogy a késziilék csatlakozdja megfelel6en csatlakoztatva van az
aramforrashoz.

Amennyiben a késziilék a fenti ellen6rzések végrehajtasa utan sem mikodik:

- Lépjen kapcsolatba a forgalmazdval vagy egy javitokdzponttal az esetleges javitasok, vagy
alkatrészcsere érdekében. Amennyiben a forgalmazé nem tudja megoldani a problémat és a
késziléket vissza kell tériteni, gy6z6djon meg, hogy:

- A késziilék gondosan vissza van helyezve az eredeti csomagolasba.

- A késziilék a vasarlasi bizonylatot tartalmazza.

- A késziilék visszatéritésének valds oka van.

IX. TECHNIKAI LEIRAS J

Névleges fesziiltség 220-240V
Névleges frekvencia 50/60Hz
Teljesitmény 185-220W
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A hulladékok kornyezetfelelGs eltavolitasa
Segithet a kornyezet védelmében!
Kérjik, tartsa be a helyi rendelkezéseket: a nem miikodd elektromos berendezéseket a hasznalt

elektromos hulladékokat gy(ijt6 kbzpontba szolgaltassa be.

N

A HEINNER a Network One Distribution SRL(KFT) tarsasag altal bejegyzett védjegy. A tobbi
markajelzés és a termékek megnevezése kereskedelmi vagy az illeté birtokldk altal bejegyzett

markanevek.

A leirtak egyetlen része sem hasznalhaté fel semmilyen formaban, még leforditott, atalakitott

véltozatban sem, a NETWORK ONE DISTRIBUTION el6zetes beleegyezése nélkiil.
Copyright © 2013 Network One Distribution. Minden jog fenntartva.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

http://www.heinner.com, http://www.nod.ro

N J

A terméket az Eurdpai K6z0sség elbirdsainak és jogszabdlyainak megfelelen tervezték és gydrtottak. J

C€

Import6r: Network One Distribution
Marcel lancu utca, 3-5 szam, Bukarest (Bucuresti), Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com, www.nod.ro
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YPEQ 3A TOTBEHE
,SLOW COOKER-~
Mopen: HSCK-C57I1X

e Ypep 3aroteeHe tmn ,,Slow Cooker”
e MakcnmanHa mouHocT: 185-220W
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bnarogapum Bu, ye nsbpaxre To3u npoayKr!

J

Mpedu 0da u3snonszeame mo3u yped npoyememe 6HUMAMENHO MO3U HAPBYHUK C
UHCMPpYKYuu u naseme 20 3a 6v0ewju cNpasKu.
To3M HapbYHUK € MPOEKTUpaH, 3a A3 BM npenoctaBum BCUYKM HEOBXOAMMWM WMHCTPYKUMK
OTHOCHO MHCTa/NIMPAHETO, U3MO03BAHETO M NOoALbPMKAHETO Ha ypeaa. Mpean UHCTannpaHe u
M3Mnosi3BaHe Ha ypena, C Len npaBuaHa M besonacHa ynotpeba Ha ypega, Bu monmm aa
npoyeTeTe BHUMATE/NHO TO3M HAPBYHMK C UHCTPYKLUK.

“ J

Il. CbAbPXAHUE HA BALUNA KOMII/IEK J

> VYpep 3a rotseHe Tmn ,Slow Cooker”
> HapbUHUK C MHCTPYKUUU
> CepTuduKar 3a rapaHums

N
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ToraBa, KOraTo M3non3BaTe e/fiekTpoypeam, cnasBanTe OCHOBHUTE NpPeanasHU MepKM 3a
6e30nacHOCT, BKAOUYUTENHO CiegHUTe:

1. Mons, npoyeTeTe NHCTPYKLMUTE BHUMATENHO, Npean Aa U3non3sate ypeaa.

2. YBepeTe ce, 4ye MNOCOYEHOTO Ha ETUKETA HaMpexKeHue C TeXHUYeCKM [aHHM 3a
NPOAYKTa, CbOTBETCTBA HA HaNpeXeHUeTo, HaIMYHO BbB BaLLUA AOM.

3. HenpaBuaHaTta paboTa n HenoaxoadAuwarta ynotpeba moraT ga nospegar ypeaa v aa
NPUYNHAT HapaHABaHe Ha noTpebutens.

4. YpeabT e npeAHasHayeH camo 3a AoMallHa ynoTpeba. M3non3saHeTo 3a TbProBCKM
uenanm oTmMmeHA rapaHuuAtTa, a AOCTaBYMUKBT HE HOCKU OTrOBOPHOCT 3a HUKaAKBU LWETU U
HWKaKBM HapaHABaHMA, MPUYMHEHM OT M3MNON3BAHETO HA YCTPOMCTBOTO 3a ULeu,
Pa3/INYHM OT TE3U 33 KOWUTO € NpeaHa3HaYeH.

5. N3bareaiiTe ga AoOKOCBaTe ABMMKELLUTE Ce YacTu.

6. Korato fOoMaKUHCKUTE ypeaun ce M3NOoN3BaT OT Aeua WM Xopa C yBpexXaaHus (Mau
OKOJ10 TAX), € HeobxoaMM BHUMaTEeleH Hag3op Ha ynotpebara.

7. YpeabT He e npeAHa3HayeH 3a M3No/i3BaHe OT INLA (BKIOUYMTENTHO Aela) C HaMasleH!
¢VI3VILIeCKVI, CETUBHU NN YMCTBEHU npoﬁnervm, UAn C 1nMnca Ha onunT M N03HaHUA, OCBEH
aKo ca nog HabnwgeHWe UAM ca NOMYYMUIU YKa3aHUA MO OTHOLIEHME HAa M3MON3BAHETO
Ha ypeaa OT /IMLLEe, KOETO € OTrTOBOPHO 3a TAXHATa 6e3onacHoCT.

8. MpoBepnaBaliTe NepuoaMUYHO 3axpaHBalLMA Kaben u wencena, 3a Aa ce yBepuTe, ye
HAMAT nospean. 3a Aa nsberHete onacHOCTTa OT TOKOB yAap, aKo 3aXPaHBALMAT Kaben
WK LWeNcensT ca noBpeneHu, Te Tpabsa ga 6b4aT 3aMeHEHU OT NPOM3BOAUTENA UK OT
KBasiMduMUMpPaH nepcoHarn.

9. He n3nonseanTte ypeaa, ako e 61U U3nycHaT uam noBpeaeH No HSAKaKbB HauMH. AKO
ypeawT e nospeneH, obbpHeTe ce KbM OTOPM3MPAH PEMOHTEH LIEHTbP 33 M3BbPLUBaHE
Ha HeobxoAMMUTE NPOBEPKN U/ NN PEMOHTMU.

10. 3a ga HamManuTe pUCKa OT TOKOB yAap, He NocTaBalTe B (M He M3naraiiTe Ha) Boga
WAW opyrv TEYHOCTU OCHOBATA Ha ypeaa, LWencena uan 3axpaHeawmsa Kaben.

11. He BbBeXaaiTe ypeaa BbB BOAA UM APYIM TEYHOCTM 3@ MOYMCTBAHETO My.

12. 3a ga n3BagmTe LIENcena oT KOHTaKTa, u3gbpnanTe wencena. He gbpnanTte Kabena,
3a [a M3KAuUUTe wencena OT M3TOMHMKA Ha 3axpaHBaHe. M3KntoyeTe wencena ot
M3TOYHWKA Ha 3axpaHBaHe, KoraTo ypeabT He paboTu, npean NoYMCTBaHe M npeau Aa
MOHTUPATE AN OEMOHTUPATE KOMMOHEHTUTE.

13. M3nonsBaHeToO Ha akcecoapu, KOUTO He ca NpenopbyaHM WAW [OCTaBEHWU OT
NPOV3BOAUTENA, MOXe [a [0Befe A0 MNpeav3BUKaHE HA NOKap, TOKOB yaap Wam
HapaHABaHe.

14. 3axpaHBalLMAT Kaben Ha ypeaa e Kbc, 3a 1a Ce HaMaNAT PUCKOBETE, KOUTO MoraT Aa
Bb3HWKHAT, aKO Ce CNbBaTe B HErO WK ce 3anauTa.

15. He ocTaBanTe 3axpaHBawmaA Kaben aa BUCK Hag pbba Ha macaTa AN Ha KYXHEHCKUA
naoT. YBepete ce, 4Ye MNONOXKEHMETO Ha Kabena He no3BonsBa ga b6bae usTerneH
Cay4aiHo.

16. He ocrtaBsaiTe Kabena ga AOKOCBa ropelly MOBbPXHOCTU U HE ro MNocTaBAilTe Ha
rasoBM UAN eNEeKTPUUYECKU FTopesku, B 3arpata ¢ypHa mam B 61M30CT A0 U3TOYHMLM Ha
TON/INHA.

17. He v3nonsBainTe ypena BbpXy rasoBa WAW eneKkTpuyecka naova Mam B 6AM30CT 40
OTKPUT U3TOYHMK HA MJIAMBK.
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18. He ce npenopbyBa Aa M3nonssaTe yab/kuTeneH Kaben 3a 3axpaHBaHe Ha TO3M ypea.
BbnpeKkn ToBa, ako TpAbBa Aa M3MNon3BaTe yAbAKUTENEH Kaben ce ysepeTte, Ye TOU e
NoAXo4AL, 3a eNeKkTpuyeckaTa KOHCYMaUMA Ha ypeaa, 3a Aa ce usberHe nperpssaHe Ha
YAbAKUTENHMA Kaben, ypeaa wau wencena. He nocTaBanTe yabaXUTENHUMA Kaben B
MONOXeHMe, KOETO Aa My NO3BOAM Aa 6bae uM3gbpnaH OT Aeua MW KUBOTHWU, UAKU Ha
MACTO, KbAETO MOXeTe Aa Ce CMbHeTe B Hero.

19. To3n ypep, He e NogxoAAll, 3a M3MON3BaHE Ha OTKPUTO. He u3nonssaiTte ypena 3a
Lenun, pasanyHu oT Tesu, 3a KOMTO e BN NPOEKTUPaH.

20. HE TpaHcnopTupanTe NpoAyKTa, KaTo AbpKuTe Kabena.

21. He octaBsaiTe ypepa 6e3 Hag3op, Korato e B Aeicteue. M3Kntouete ypepa oT
M3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHe, KOraTo He e B AeMCTBUE M NPean N3BbPLUBAHE HA ONepauuunTe
Mo MoYuncTBaHe.

22. BuHarM nsnonssaiiTe ypeaa Bbpxy MpaBa M cTabuiHa NoBbpxXHOCT. He noctassiiTe
ypeaa Bbpxy ropeLLy NoBbpPXHOCTH.

23. He nsnon3Balite ypega 3a rotBeHe 3a NPeTON/aHe Ha Be4e NPUroTBeEHA XpaHa.

24. He 3aTonnaiiTe n He noarpasanTe ypeaa 3a roteeHe 6e3 CbCTaBKMU.

25. CyweHua 606 Tpabea Aa ce Bapu Hali-manko 10 MUHYTM npeaun Aa ro noctaBute B
ypeaa 3a rotBeHe. Tol e BpeAeH, aKo Ce KOHCYMMpPA HEMNPUrOTBEH WM HEAOCTaTbyHO
NPUroTBEH.

26. He pokocBaiiTe ropewmte NoBbPXHOCTU (HUTO BBbHLHUTE MOBBPXHOCTM Ha ypeaa 3a
roteeHe). MU3nonseaite APbHHRKUTE N HOCETE KYXHEHCKU PBKABULM.

27. MNaseTe ce OT NapaTa, KOATO U3/M3a Npe3 OTBOPA Ha Kanaka M NoKpan Kanaka.

28. He poKocBaliTe BbTPeLIHWUTE NOBbPXHOCTM Ha ypeaa 3a roTBeHe, Npeau Aa ce oxnaaum.
29. MNocTaBeTe ypeaa 3a roTBeHe BbPXY CTabuaHa, paBHa M TONNOYCTONYMBA NOBBPXHOCT.
30. OcTaBeTe NPOCTPAHCTBO OT 5 CM OKO/10 ypeaa.

31. YBepeTe ce, Ye bYTOHBT 3a GyHKUMKUTE e B nonoxkeHne OFF cnep, Bcaka ynotpeba.

32. U3kntoyeTe wencena oT M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe, KOraTo He M3Mnon3saTte ypesa 3a
roTBeHe, nNpegu Aa ro npemectute M npeau ga ro noductmute. OcTaBeTe ypefa Aa ce
oxnaam Npeam U3BbpLLBaHE Ha onepaluMmTe No NOYMCTBAHE M NPeaU Aa ro CbXpaHuTe.

33. He ce onutBaiiTe Aa NpUroTeMTe XpaHa B ypeaa 3a roTeeHe, 6e3 ga usnonssate cbaa
3a roTBeHe.

34. He noKpuBaiTe ypefa 3a roTBeHe W He MOCTaBAWTE HMULLO Hag, Hero, Korato e B
nencreue.

35. He usnonsBsaliTe ypeaa 3a rotseHe B 6,1M30CT 40 3aBecK, APYrv 3anasiMmMm maTepuanm
WU nog, Tax.

36. He nocTaBsaliTe ropewms cba 3a roTBEHE BbPXY CTyAeHa MOBbPXHOCT UM B CTYAEHA
BOAA, Tbil KAaToO TOM MOXKe Aa Cce HanykKa.

37. He nocraBanTe cTyaeHa BoAa B CbAa 3a FOTBEHE, aKO TOW e ropell U He NocTasBAnTte
ropella BoAa B Cba 3a rOTBEHE, aKO TOW € CTYAEH, Tbil KaTo MOXe Aa ce HanykKa.

38. He wu3nonsBaiiTe cbAa 3a roTBeHe C Apyr ypes (roTBapcka neyka, o¢ypHa,
MMKPOBDB/IHOBA GYypPHA U T.H.), pas3/iIMyeH OT ypeaa 3a roTBeHe.

39. He wusnonsBaiiTe ypega 3a roTBeHe 3a LUEAW, pas3/M4HM OT OMNUCAHUTE B TOBA
PBbKOBOACTBO.

40. He cBbp3BanTe ypeaa 3a rotBeHe C BbHLIEH TaiMep WM cucTema 3a AUCTaHLMOHHO
ynpasfieHue.

41. MMpon3BogMTeNAaT He Nnoema HMKaKBa OTFOBOPHOCT 33 EBEHTYa/IHW LWeTu Wau
HapaHABAHMUA, MPUYMHEHM OT HEMOAXOAALLOTO WA HENPABUIHOTO WU3NOA3BaHE Ha ypesaa
WAW OT PEMOHTHU, U3BBPLLEHM OT CTPAHa HA HEOTOPU3MPAHU ANLA.

42. AKO MmaTe TEXHWYECKM Npobnemu, U3KAOYETe ypena M He ce OnuTBakTe ga ro
nonpasuTe camu. BbpHeTe ypesa B Hal-6/IM3KMA OTOPU3MPAH LIEHTbP 33 PEMOHTM, C
ornes W3BbplIBaHE HA MPOBEPKM, PEMOHTM WM HACTPOMKK. HactosasanTe 3a
M3NON3BaHETO Ha OPUIMMHANHU PEe3epPBHM YACTU NPU  U3BBPLUEHUTE PEMOHTW.
Hecna3ssaHeTo Ha ropenocoyeHuTe nNpeanasHu MEpPKM U MHCTPYKLMM MOKe Aa nosausae
HebnaronpuaTHO Ha 6e30NacHOTO M3MN0A3BaHe Ha TO3U YpeA.
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Kanak

MoaBuKeH cbA, 3a roTBeHe

KoHTponeH naHen

Kopnyc Ha ypeaa 3a roteBeHe

LED ancnnen

ByToH 3a M360p Ha dyHKUMUTE
CBETANHHU MHAMKATOPU 33 GYHKLUMUTE
BytoH®T , TIME”

185-220W, 220-240V~50/60Hz
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MHO®OPMALIMA 3A NPUTOTBAHE C YPEA 3A TOTBEHE TUM ,,SLOW COOKER”
bnarogapeHne Ha yHWKanHaTa KOHCTPYKUMA Ha HarpeBaTe/IHAA €e/IeMEeHT, HUCKUTe
TeMnepaTypu U AbArUTE BPEMeHa Ha NPUroTeAHe, HaBHOTO MPUrOTBAHE HE MOXe Aa ce
CpPaBHM C NpUroTBAHeTO B PypHaTa uamn TuraHa. baBHOTO NPUroTBAHE Ce M3BbLPLUBA NP
HWCKa TemnepaTypa, TOYHO MOA TOYKATa Ha KuneHe. Tbii KaTo TEYHOCTUTE He ce 3aBapsABaT,
He ce NoJsiyyaBa Napa M U3NapeHWeTo He Ce M3BbPLUBA, XpaHaTa He ce 3anenBa U He e
Heobxoaumo Aa ce pa3bbpkeBa B Cbaa 3a roteeHe. Cbllo Taka, 6aBHOTO NPUroTBAHE BU
no3Bo/ifABa Aa u3bupaTte 3a NPUroTBAHE U NO-€BTUHW NapyYeTa Meco, KaTo CbLUEBPEMEHHO
ce 3aMa3BaT apoMaTUTe U XpaHUTEHUTE BeLlecTsa.

e [lpu HacTpoika LOW, ypeabT 3a roTBeHe MOe A3 paboTu uAn AeH WU uAna How,
aKo e HeobxoguMmo.

e [lpn Hactporka HIGH, ypeabT npurotBa A0 ronAama CTeneH XpaHata KaTo
TeHAXKepa, NOCTaBeHa BbPXy NeykaTa M NOKpUTa. XpaHaTa we 6bae NpuUrotTBeHa
3a NoJI0BMHATa OT BpemMeTo, HeoHX0A4MMO 33 NPUrOTBSAHE NPM HAacTpoiKa LOW.

MoproToBKa Ha peuenTaTa

MoproTeete OT BeyepTa peuenTa B NOABUXHUA KepamuyeH CbfA, C/ief TOBa MocraBeTe
NOKPUTUA CbA B XNaAWAHUKA. Korato uckate ga roteuTe, nocrtaBete KepaMUYHUA Cbr, B
ypepaa 3a roteBeHe.

BaxkHo: CbabT 33 roTBEHE Ha ypeda € KepaMW4YeH M, KaKTo Npu Apyrn cbhose oT duHa
KepamMuKa, TOM HAMA [a M3ObPXKM Ha LOKA, NPeAu3BUKAH OT pPe3KM TemnepaTypHU
npomeHn. He nocrtaBaiiTe B CbAa 3amMpaseHM WM MHOTO CTYAEHW XpaHW U He
CbXpaHfABaiTe CbAa B X/JAZUIHWKA, aKO € b6un npeaBapuUTeNHO 3aTOMNAEH WM aKo e
ropew,. KepammyHUAT Cba HEe € NOAXOAALL 32 CbXPaHEHWEe Ha XPaHWUTE/NIHU NPOAYKTU B
dpusepa.

PAa3aHe Ha 3eneHuYyum

HeobuyaitHa XxapakTepucTMKa Ha OABHOTO rFOTBEHE €, Ye MOBEYEeTO 3eNeHYyuM - B
33aBMCMMOCT OT TOBa KOJIKO Ca NPECHM - ce roTBAT N0-6aBHO OTKO/IKOTO MOBEYETO Meca.
MoBeueTo 3eneHYyuM TpabBa Aa O6bAAT HAPA3AHM Ha MajJKM MapyeTa WMAM MOHe Ha
YeTBBPTUHKM U NOCTAaBEHM HA ABHOTO Ha ypeaa 3a rOTBEHE MAW MO CTPAHUYHUTE YaCTU Ha
ObHOTO Ha cbaa. MopKoseTe TpabBa Aa 6b4AT NOUYMCTEHM M HAMBHO NOKPUTMU C TEYHOCT
B CbJa 3a rOTBEHe.

MNopnpaBsAHe Ha AcTUATA

MecoTo noema apomaTtuTe Ha 3e/1eHYyLMTe, 3aeHO C KOUTO € NPUroTBeHo. ToBa MOXKe
A3 fosefe A0 NoayvyaBaHe Ha MO-apoOMATHM ACTMA OT 0bMyaitHO npurotTBeHUTe. MoxeTe
0@ Hamanute KOAWYeCTBaTa 3e/eHYyLM, KAaTo Hanpumep JiyKa U MOpPKOBUTE, 3a Aa
nony4ymTe }enaHuma BKyc. CbLLOTO Ba*KM M 3@ NPECHW MOAMPABKKU; C MOMOLLTA Ha TO3M
ypen, 3a roTBeEHE, MOXKETEe A3 NOAYYNTE CTPAXOTHU ACTUA, LOPU AaKO HE U3MON3BATE MHOTO
noanpasku. Mpeaun rotBeHe, MecoTo, 0COBEHO HAPA3AHOTO HA KybyeTa 33 AXHWUSA, aKo He
e NpenuyaH npeasapuTesniHo, TpAbBa Aa Ce NOYUCTBA U M3TPME BHMMATE/NHO, 33 Aa ce
npemaxHaT YacTuLumTe, KOMTO OBMKHOBEHO Ce OTCTPAHABAT MO Bpeme Ha npenuyaHe, 3a
3ana3BaHe Ha apomaTuTe.

BpemeHa 3a npuroTesiHe

Mo Bpeme Ha M3NON3BaHe Ha TO3W ypen 3a FOTBEHE, BUCOYMHATA, BUCOKATA BAAXKHOCT U
NleKnTe KonebaHua Ha HaMpeXeHWeTo MOoraT ga MOBAMAAT BPEMETO 33 MPUroTBAHeE.
OcTaBeTe ypena ga NpUroTBmM XpaHaTa 3a AbAMM NEPUOLM OT BPEME; NOYTU HEBH3MOXKHO
e XpaHaTa Aa ce u3ropu. [Nlo Bpeme Ha NPUrOTBAHETO MPWU HacTpomka LOW, paako ce
Hanara ga pa3bbpkBaTe B XpaHaTa. [lo Bpeme Ha NPUroTBAHETO MPW HacTpolika HIGH,
MOMe A3 Ce Ha/NoXK Aa pa3bbpKBaTe OT BPpemMe Ha BPeMe B XpaHaTa, KaTo No TO3M HA4YMH
ce cnomara 3a paBHOMEpPHOTO pa3snpeesieHne Ha apoOMaTUTe B CbCTaBKUTE.
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CbLU0 TaKa, e Bb3MOXKHO 43 Ce HanoXu aa fobaBnte TEYHOCT, Tbil KAaTO XpaHaTa ce Bapu
npu npuroTeaHe Ha HacTpolika HIGH. YBepeTe ce, 4ye ypeabT 3a FOTBEHE He €
npeaapuTenHo 3arpAt. oseyeTo peuenTn, BKAKYUTENHO Te3n NpeacTaBeHW B TOBA
PbKOBOACTBO, M3UCKBAT Bpeme 3a npuroteaHe ot 8 Ao 10 yaca. C TeyeHMe Ha BpeMmeTo,
e ce HayyuTe Aa u3nonssaTe NO-AbJArKM WUAM NO-KPAaTKU BpemeHa 3a MNpuroTesaHe, B
3aBMCUMOCT OT peuenTaTa. AKO XpaHaTa ce NPUroTea Noseye OTKOJIKOTO KeJlaeTe UM ako

MMa TBbPAE MHOFO TEYHOCT, TOBA Ce Ab/IXKM Ha PaKTa, e He CTe NpemaxHanm gOoCTaTbyHO

M3/IMWHATA Ma3HMHA OT MeCcoTO MK cTe f06aBMAM NPEKANEHO MHOFO TEYHOCT, Tbil KaTo

CbAbPrKAHMETO HA TEYHOCT Ha MECOTO M 3e/IeHYYLMTE BapMpa 3@ BCEKU OTAENEH Cay4dali.

KonnyectsoTo Ha U3AMLIHATA TEYHOCT MOXe Ja Ce Hamanu 4Ypes CBaJiaiHe Ha KanaKka u

nycKkaHe B IENCTBUE Ha ypeaa 3a roTBeHe npu HacTponka HIGH 3a okosio 45 MUHYTK.

CbBeTu 32 U3Nos3BaHe Ha CTaHAAPTHU peLenTy B ypeaa 3a rotBeHe

CnepBaiikm cbBeTUTE NO-A0AY, MOXKETE Aa NpPUroTeaTe AtobumuTe cn peuenTtun B ypeaa 3a

roTBeHe:

e AKO M3M0/13BaTe NPACHO MJIAKO UM KUCENO MAAKO, fobaBeTe I B ypesa 3a rotBeHe
npes nocaegHuTe 2 4yaca Ha npuroTeaHe. M3napeHOTo MAAKO MOXe Aa ce Aobasu B
HAYaN0TO Ha NPUTOTBAHETO.

o  Opwu3tbT, todKaTa U MAKapoOHEHUTE U3L4eNNA He Ca NOAXOAALLM 33 AbAbr Nepuos Ha
npuroTeaHe.

e BuHOTO MOXe Aa apomaTu3Mpa M HanpaBu MecoTo MNOo-KpexKo. CMeHeTe 4yacT oT
BOJATa C BUHO 33 NO-MHTEH3MBEH apoMar.

e llennte apomatHM BUAKKM ca Hal-nogxogAwM 3a AbAro MNPUroTBaHe B ypeda 3a
roTBEHe, HO KOJIMYECTBOTO OT CTaHAApTHaTa peuenTa TpAbBa Aa ce Hamanu ¢ eaHa
YeTBbPT.

e [lo Bpeme Ha MPUroTBAHE Ha XpaHaTa C TO3WU ype[ 3a roTBeHe, M3MapeHMeTo ce
M3BBbPLIBA HA MHOMO HUCKO HWBO. 10 TO3M HAYMH, KONMYECTBOTO TEYHOCT, KOETO e
HeobXxoAMMO 3a MPUrOTBAHETO Ha CTaHAAPTHWU peuenTy, Moxe Aa bbae HamaneHo
HanonoBuHa. AKo 3abenassaTte, Ye XpaHaTa CbAbPXKA NPEKAZIEHO MHOMO TEYHOCT,
npemaxHeTe Kanaka 1 ocTaBeTe ypesa 3a rotBeHe Aa pabotu npu HacTtpolika HIGH 3a
30-45 MUHYTW.

e 3a OO6MKHOBEHUTe peLenTy, BpemeTo 3a npuroteaHe TpAabBa Ja ce ysBenuun
3HAYMTENIHO KOraTo NPUroTBATE XpaHaTa B TO3M ypes, 3a roTeeHe.

Hanpumep xpaHuTe, KOUTO ce NPUroTBAT OBMKHOBEHO B pamKuTe Ha 30 MUHYTH,
ce NpuroTeAT 3a 4-5 yaca, KoraTo ypeabT ce M3MoA3Ba Npu HacTpoiika LOW.
Peuentnte, Kouto M3MckeaT 1 4Yac OOMKHOBEHO NPWUrOTBAHE, Ce NPUroTBAT B
pamKuTe Ha 6-8 Yaca, KoraTo ypeabT 33 M3N0A3Ba NPM HAcTpPoiKa LOW.

XpaHuTe, KOUTO OBMKHOBEHO Ce NPUTOTBAT B paMKuUTe Ha 1-3 yaca, ce npuroTeaTt
B pamKuTe Ha 8-12 yaca, KoraTo ypeabT ce M3N0A3Ba NpM HAcTpoiika LOW.

e [lpy nvnca Ha npenuyaHe, Bb3MOXHO € HAKOW BMAOBE Meca fa rybaT cBouTe
apomaTtu M Aa UMaT HeaneTUTeH BbHLEeH BWA cief NPUroTBAHETO C TO3M ypes 3a
roTeeHe.
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MNpeau nbpBaTa ynortpeba

1. OTBOpETE KYTMATA HAa NPOAYKTA M OTCTPaHETE OT HeA BCUYKM OMAKOBBYHU KOMMOHEHTU
M MmaTepuanu.

2. HE cBbp3BaiTe wencena KbM M3TOYHMKA HaA 3axpaHBaHe, Npeay Aa npoyetere Tesu
MHCTPYKLUMMN.

3. M3amniiTe NnoaBUKHUA CbA, 3a FOTBEHE W KanaKa B TOMJa canyHeHa Boaa. M3nnakHete m
n3bbpLeTe fobpe KOMMNOHEHTUTE.

4. MocTaBeTe ypeaa 3a roTBeHe BbPXY PaBHA M Cyxa NMOBBLPXHOCT. CnoXKeTe NoaBUMKHMA
Cb/, 33 rOTBEHE B ypesa 3a rotBeHe u gobasete B cbaa 500 mn Boaa.

5. lNocTtaBeTe Kanaka Ha CbAa, CBbp)KeTe LWencena KbM M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe,
cneaBanTe MHCTPYKUMUTE B pasaen ,M3non3saHe Ha ypeaa 3a rotBeHe” u octaBeTe ypeada
Aa pabotu npu HacTpoiKa HIGH 3a 30 MUHYTK.

6. Cnen npemmnHasaHeTo Ha 30 MUMHYTK, N3BAZETE LWEeNcena OT KOHTaKTa, OCTaBeTe ypeaa
0a ce oxnagm, cnep ToBa n3BageTe NOABUMKHMA Cbf, 3a TOTBEHE U U3XBbp/IeTe BoAaTaA.

7. W3nnakHeTe NOABWMKHWSA Cbh 33 TFOTBEHE M Kanaka. M36bplete rm gobpe u
nocrasete ob6paTHO B ypeaa 3a roTBeHe.

3ABENIEXXKA: HE 13no0/13BalTe CUHM NOYUCTBALLM Npenapati uam abpasmBHU BelLLECTBa
33 MOYUCTBAHE HA KOMMOHEHTUTE Ha To3u ypen. HE BbBe)aanTe ocHoBaTa Ha ypeaa,
3axpaHBalWuaA Kaben nnu werncena BbB BoAa UKW APYTN TEYHOCTU.

U3non3saHe Ha KepaMUYHUA CbA 32 FOTBEHEe

3a Aa npeaoTBpaTUTE NOBPEXKAAHE Ha Cbaa:

1. BuHaru maHespupaiiTte BHUMATENHO CbAa, Tbi KAaTO KEPaMUYHUTE CbAOBE Ca KPEXKM.

2. BuHaru n3nonseante pbKaBuLM NO BPEME Ha MaHEBPUPAHE Ha ropeLlu cbaose.

3. HE cnaraitTe KepamMMUHUSA Cbf, BbPXY KYXHEHCKMA MIOT, @ M3M0A3BaTe TONAOYCTOMYMBA
nocTaBKa.

4. HE noctaBAnTe KepaMMYHUA Cba, UM HETOBMA Kanak B MMBKATa MM BbPXY CTYAEHU U
BIAXKHW MOBBPXHOCTW.

5. HE u3nonsBeaiite KepaMmnyHUA CbAa, 3a 43 HaNpaBUTe LLapeBUYHM NYKaHKK, Kapamen uan
rnasypa.

6. HE n3nonssante abpasvMBHU NOYUCTBALLM NpenapaTtv, TeNeHn rbu uan npegmetw,
KOWTO MOraT Aa HagpacKaT CbAa UM Kanaka.

7. He ce onutBaliTe fa peMoOHTMpaTe U He M3N0N3BaTe KOMMOHEHTUTE, aKO Ca OTHYNEHMU,
HanyKaHW UAK CYyNeHN.

8. He wu3nonsBaiiTe CTbKAEHWMA KanaK B HUKAaKbB TN ¢ypHa. CTbKAEHMAT Kanak u
KEPAMUYHUAT CbAa, MOraT Aa Cce U3MMUAT B CbAOMMANIHATAa MaAllMHA M MoraT ga ce
M3NO0/3BAT 3a CbXPaHABAHE HA XPaHW B X1aA4MIHUKA UAun dpusepa.

9. M3nonsBaTe camo AbPBEHW MAM NAACTMACOBM NpubOpM, TbM KATO MeTanHuTe
npubopu moraTt 4a HafpackaT KepaMMKaTa AW MOraT Aa OCTaBAT CAeAum BbpXy Hes.

10. He ocTaBAaiiTe KepaMMyHUA CbA, Aa CTOM BbB BOAA 33 AbAbl NEpUoj OT BPpeMe, Tbi
KaTO 3aTOM/IAHETO Ha CbAa, C/ief KAaTo € HAMOEeH C BOAA, MOXKEe Aa Npean3BuKa NyKHaTUHU
no HeroBaTa NOBbPXHOCT.

11. HE nognaraitiTe cbfa Ha BHE3aMHW TeMMepaTypHW MPOMEHW, Hanpumep KaTto ro
npemecTuTe OT XNagUNHUKA ANPEKTHO B GypHaTa UM KaTo ro NOCTaBUTE BbB BOAaA, KOraTo
e ropetL.

12. He HanbABaiMTe cbaa A0 pbba.

13. HE nocTaBAiTe cTygeHa BOAa B ropell, KepamMnyeH Cba,.

14. HE nocTasaiTe cbAa B NPAK KOHTAKT C U3TOYHMLM Ha TOM/IMHA, KaTO Hanpumep BbpXy
ropeska nau rpun.

15. He 3arpaBainTe cbaa, KOrato e npaseH.



http://www.heinner.com/

www.heinner.com 185-220W, 220-240V~50/60Hz

M3nonssaHe Ha ypeAaa 3a roTBeHe

Tosu ypen 3a roTBeHe Mma obuwy, o6em oT 5,7 NUTpa, BKAOUYUTENHO KanauMTeTa Ha Kanaka
(KboeTo MMaAT MACTO TBbpPAMTE CbCTaBKU, NMPOCTUPALLU Ce M3BbH pPbba Ha NOABUNKHUA
cba). OctaBeTe pas3cTosiHMe OT Han-manko 0,5 cm mexay pbba Ha NOABUNKHUA Cba U
HMBOTO, A0 KOeTO A0CTUra TeyHOCTTa B CbAa. MaKCMManHOTO KO/AMYECTBO TeYHU
CbCTaBKM, KOUTO MOraT 4a ce U3N0A3BaT B TO3M ypes 3a roteeHe, e 4,7 antpa.

1.

ounkWw

9.

Pelwete momeHTa, KOraTo MCKaTe A3 A4ETE U MOMEHTA, KOraTo MCKaTe Aa 3anoyHeTe

NPUroTBAHETO.

AKo nckaTte ga sevepate B 18:00 yaca n 3ano4vHeTe aa roteute B 8:00 yaca, HamepeTe

peLenTa, YyneTo NpuroTeaHe Tpae 8-10 Yaca. AKO NPUroTBATE XpaHaTa NpPW HaCTPOIKa

LOW, onbaHUTENHO BpemMe 3a OKONO eAMH Yac B Kpad Ha MPUroTBAHETO He ce

OTpa3fABa Ha KayecTBOTO Ha XpaHaTa, AOKaToO CbAa CbAbpKa AOCTAaTbYHO TEYHOCT, 33

[Ja ce npefoTBpaTh M3CyLWaBaHETO Ha XpaHUTe.

MopgroTeBeTe xpaHaTa CbrNacHO peuenTaTa.

MocTaBeTe ypeaa 3a roTBeHe Bbpxy cTabuiHa, paBHa W TON0YCTOMYMBA NOBBPXHOCT.

BbBeeTe Liencena B KOHTAKTA U BKOYETE M3TOYHMKA HA 3aXpaHBaHe.

HatucHete 6yTtoHa SELECT, 3a ga msbepete eaHa oT ¢pyHKuumte HIGH, LOW wnan

WARM (HaTucHeTe BeAHBIK, 3a Aa usbepete dpyHKuma LOW, gBa nbTu 3a PyHKLMATA

HIGH 1 Tpu nbtn 3a ¢dyHKumaTa WARM). HacTpoitkaTa no nogpasbupaHe e 6 4aca

(6:00), kKaTo e NOKasaHa Ha Aucnaen, Korato M3bupate eaHata oT GyHKUMuTe (LOW,

HIGH nan WARM). Cneg 3 ceKyHAM, CBETIMHHWUAT WUHAMKATOP CbOTBETCTBALL Ha

nsbpaHaTa PpyHKUMA LWe CcBETHE.

3apainTe HeobxoaMMOTO Bpeme, KaTo HaTucHeTe 6yToHa TIME. Mpu BcAKO HaTUCKaHe

Ha 6yToHa TIME, npoabaKuMTenHocTTa we ce ysennun ¢ 30 MUHYTHU, 40 MAKCMMAsHA

npogbaxutenHoct ot 10 Yaca. AKo He HaTucHeTe byToHa TIME cnes npemMnHaBaHeTO

Ha 3 CeKyHAM, BpeMeTo 3a NPUroTeaHe Le 6bae TOBa, KOETO Ce NOKa3Ba Ha ekpaHa.
3ABEJTIEXKKA: AKo »kenaeTe BpemMeTo 3a NpUroTeaHe Aa b6bae No-HUCKO OTKOIKOTO
BpemeTo no noapasbupaHe OT 6 4aca, NpoAb/rKaBalTe Aa HaTuckate OyToHa
TIME cnep nokasaHe Ha BpemeTto OT 10 yaca, a MbpPBOHAYA/IHO MOKA3aHOTO
Bpeme e 6bae 30 MUHYTW.

Cnep, n3TMyaHe Ha BpPeMeTOo 3a NPUroTBAHE, TO We paboTu B peXkMm Ha roTOBHOCT 33

10 MMHYTU. EKpaHDBT LWe nokaxke 0b6paTHOTO OTOpOsABaHe Ha TalimMepa 3a PeXkMm Ha

rOTOBHOCT, CNej, KOeTO aBTOMATMYHO e akTuempa GpyHKumata WARM.

Cnep, 10 MUHYTH, ypeabT 3a FOTBEHE L Ce U3KI0YM aBTOMATUYHO.

CepBupaHe

1.

C nomouliTa Ha KyXHEHCKM pPbKaBWULWM, M3BaZeTe Kamnaka WM ro NocTaBeTe BbpXy
TOMN/I0YCTOMYMBA NOBBPXHOCT.

MpenopbyBame BU Aa NOCTaBUTE XpaHaTa, M3BaZeHa OT ypesa 3a rotBeHe, B NOAHOCH
NN YNHNN.

He npemecTtBaliTe ypefaa 3a rotBeHe, Tbil KaTO 3axpaHBalLMAT Kaben moxke aa ce
3axBaHe B OKO/IHUTE NPeaMETH.

MoxeTe Aa M3nosi3BaTe KyXHEHCKM PbKaBULM, 33 Aa NOBAUIHETE CbAa 3a FOTBEHE C
NnocTaBeH Kanak, HO TpAbBa Aa ro HanpaBuTe BHUMATE/IHO, Tbi KaTo CbAa MOXe Aa
TEeXWU 7 Kr.

MoYnCTBAHETO MOKE A3 Ce U3BBPLUM MHOMO NO-/IECHO, aKO NpPemaxHeTe uaaaTa XxpaHa
OT CbAa 3a FOTBEHE BegHara cneg npuroTBAHETO W, a cnef TOBa HaNb/HUTE CbAa C
TOMN/sa BOAa, 33 43 OMEKHe.
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MpuroTeAHe Ha COCOBE 3a MbPXKOAU

baBHOTO MPUroTBAHE NO3BO/IABA 3amna3BaHe Ha COYHOCTTa Ha XpaHaTa B MO-BMCOKa CTeneH
OTKO/IKOTO HOPMaJIHOTO npuroTesaHe. ToBa BoAu A0 yBenmMyasaHe obema Ha TeYHOCTTa B pesynTaTt
Ha NPUroTBAHETO M [0 pa3pexaaHeTo Ha coca. [0 To3M HauyuH, ce NpenopbyBa NbPBOHAYANHO
NpuUroTBeHNTe cocoBe Aa 6bAaT NO-MbCTU OTKOAKOTO O6MKHOBEHO. 3a Aa ce CrbCTU coca,
CbCTaBKUTE 33 COTe MOraT Aa ce TbPKaNAT NpeaBapuTenHO B 6pallHO ¢ NoANpaBKu.

ADJ IV /

BpemeHaTa 3a NpuroTeaHe, NocoyeHu B TabamuaTa no-goay, ca npubamsutenHun. 3a cneundpuyHmn
peuenTn, TeEXHUKM U BPEMEHa 3a NPUroTBAHE, KOHCYNTUpanTe nHbopmaumATa OT roTBapCcKuUTe
KHWUMM, NpeaHasHayYeHW 3a NPUroTBAHE C TO3W TUN ypes 3a roTeeHe. [IpennMyaHeTo Ha MecoTo
npeauv NocTaBAHETO My B ypeJa 3a roTBEHE MOXe [a CbKpaTu BpemeHaTa 3a NpUroTesHe.

KpaitHo KonuyecTso MNpubnusutenHu spemeHa 3a
(npubnusurtenHo) npuroTeAHe (4acose)
Low HIGH

MNMunewka cyna 2% -3 nutpa 8-10 6-8
(npuroTeeHa c okono 1 Kr
NUAELLIKO MeCco HapA3aHo
Ha Kybuerta)
lpax cyna 2% -3 nutpa 8-10 4-6
Cyna muHecTpoHe 1% -2 nutpa 8-9 5-6
loBexga AxHMA 1 antbp 8-10 6-7
(npuroTteeHa c okono 500
rp roBeXxa0 meco
HapA3aHo Ha KybyeTa)
CBMHCKM UK arHeLwKu 2% - 3 nuTpa 8-10 6-8
KoTnetu (6 nebenn
KOTNneTu)
foBeX A0 UM arHewkKo 1% -2 nutpa 6-8

Kbp#W (MPUTrOTBEHO C
OoKo10 1,3 Kr meco
HapA3aHo Ha KybyeTa)

lfosexpao Stroganoff 1% - 2 nutpa 7-9
(npuroTtBeHo c okono 1,3
KI rOBeX40 Meco
HapA3aHOo Ha KybueTa)

Kawa 1 anTbp 8-10 4-6
MeyeHn A6BAKK 1% - 2 nutpa 5-6 2-4
(4 26BAKN 1 125 mn

BoAa)

BapeHo BMHO 2 nauTpa 2-3 1-2
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10.

11.

12.

13.
14.
15.

YpeabsT e npegHasHayeH camo 3a AOMalHa ynoTtpeba M He Moxe ga b6bge
pPEeMOHTUpPaH OT noTpebuTens.

He oTBapsiite ypena v He NoaAMEHsINTe KOMMOHEHTUTE My camu. Mons, CBbpKeTe ce
C OTOpM3UpaH PEMOHTEH LEHTbP WM BbpHETe MPOAYKTAa Ha AOCTaBYMKa, aKo ca
HeobxoaMMu NonpaBKU.

MN3BageTe OT KOHTaKTa wWencena Ha ypeaa (NbpBO M3KAOYETE M3TOYHMKA, AKO e
0bopyaBaH C NpeKkbcaay).

C nomouwTa Ha KYXHEeHCKMU pPbKaBULIK, NMpemMaxHeTe KafNaKa U NoaBUXHUA Cba 3a
roTBEHe, c/ies, KOeTo r'v NOCTaBeTe BbPXY TOMA0YCTOMUYMBA NOBBPXHOCT.

AKO He Bb3HamepsBaTe Ja U3mMeTe CbAa He3abaBHO, Hamb/IHETe ro ¢ Tonaa Boga. B
NMPOTUBEH C/ly4Yald, OCTaTbyHaATa TOM/IMHA MOXE A3 M3Neye XpaHUTeNHUTE OCTaTbLUm
Ha CbAa, KOETO LWe HanpaBu NOCAeABaALLOTO UM OTCTPaHABaAHE NO-TPYAHO.

He ocTaBsaliTe BbB BOAA BbHLIHATA YacT Ha NOABUMXHUA ypen, 3a rotBeHe. OcHoBaTa e
nopbo3Ha M MoXKe Aa abcopbupa BoAa, KOETO MOXe Ja AoBede A0 HanyKBaHe Ha
CbAa KoraTo ce Harpssa.

M3muiiTe Kanaka M cbia B TOMaa canyHeHa BoAa, KaTo M3Mon3BaTe Kbpra Man rba,
cnef ToBa My U3nnakHeTe gobpe U rm ocTaBeTe Aa U3CbxHaT. He nsnonsgalite TesieHn
rvoum.

He wu3nonssalite un3bensBawin Bewecrsa WAM Apyrn abpasmMBHM BewecTBa Wu
pa3TBOpUTENM 32 MOYUCTBAHE Ha ypeda, Tbil Kato Te MoraT ga noBpegAar
NMOBbPXHOCTHUTE NOKPUTHA.

3a aa npemaxHete neTHarta/ycronumsmTe caegm, n3bbpliete NOBbPXHOCTUTE C Kbpna,
JIeKO HaMOKpeHa C BoZa W canyH WaM Nek HeabpasuBeH MOYMCTBal, Npenapar.
M3nnakHeTe M 3bbPLUETE C YMCTA, CyXa MU MEKA Kbpna.

N3bbpweTe pobpe Te3n MOBLPXHOCTM, Npeau Aa W3MNon3sBaTe OTHOBO WAWM Aa
CbXxpaHsBaTe ypesa 3a roTBeHe.

Cnepn, u3BecteH nepuog, Ha ynotpeba, Ha emaiina Ha cbAa morat fda ce obpasysat
ManKM NyKHaTUHW. Te3n NyKHaTUHW He TpAbBa ga 6baat npuumnHa 3a 6e3noKoicTBo.
MoxeTe Aa nsmueTe NOABUNKHUA CbZ 32 TOTBEHE M KaMnaKa B CbAOMMANIHA MalUMHa,
HO cpepaTta OT BbTpellHaTa CTpaHa Ha CbAOMMANHATA MalUMHA MOXe Aa 3acerHe
NOBbPXHOCTHUTE MNOKPUTMA. [oBpeauTe ce noaABABaT CamMo MO OTHOWEHMEe Ha
BbHLWHMA BUA, 6e3 Aa ce 3acAra PyHKUMOHANHOCTTA Ha ypeaa.

He BbBexgaliTe Kopnyca Ha ypeaa 3a roTBeEHEe BbB BOAA AW APYTY TEYHOCTU.

He BbBexgaliTe Kopnyca Ha ypeaa 3a roTBEHE B CbAOMMANIHATa MaLlIMUHa.

He nsnonseaiTte cHKM UAK abpasnBHM NOUYUCTBALLM NpenapaTu.

CbXPAHEHUE HA YPEQA

M3KntoueTe ypesa OT M3TOYHMKA HA 3aXpaHBaHe W MOYUCTETE BCUYKM KOMMOHEHTU B
CbOTBETCTBME C MHCTPYKLMMUTE No-rope. YBepeTe ce, Ye BCUUKM KOMMNOHEHTM Ca CyXH,
npegy 4a rv cbxpaHasare.

CbxpaHnaBaliTe ypeaa B KyTUATa My UM HA YUCTO M CYyXO MACTO.

He cbxpaHnaBaiiTe ypeaa, ako e BAaXKeH NN MPbCEH.

He HaBuBaliTe 3axpaHBawma Kaben okono ypeaa.
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VIIl. NONPABAHE J

AKo ypeabT He paboTh NpPaBUIHO, M3BbLPLLUETE CNEAHUTE MPOBEPKMN:
e YBepeTe ce, Ye CTe CNeaBanu MHCTpyKUunTe.
e YBepeTe ce, Ye ypedbT € CBbp3aH MNPaBWIHO KbM M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHE M ye
CTEHHUAT KOHTAKT paboTu.
e YBepeTe ce, Ye U3TOYHMKA Ha 3aXPaHBaHE € BKJIIOYEH.
e YBepere ce, Ye LIEeNCe/bT e BbBeeH NPaBuIHO B KOHTaKTa.

AKo ypeabT He paboTu A0pU Cnes U3BbPLLBAHE Ha FOPHUTE NPOBEPKMU:

- CBbprKeTe ce € BalMA OUCTPUOYTOP WAM PEMOHTEH LEHTbP 33 EBEHTYA/IHU PEMOHTU UK
3aMAHA Ha KOMMNOHEHTU. AKO AUCTPMBYTOPBT He paspewn npobnema M NpoayKTwT TpAbBa Aa
6bae BbpHaT, yBepeTe Ce, Ye:

- YpensT e BHUMATE/IHO OMaKoBaH B OPUrMHAJIHaTa OMaKoBKa.

- YpenwsT e NpuApyKeH OT A0Ka3aTe/CTBOTO 3a MOKYMKa.

- CobluecTByBa NPUYMHA, MOPAAU KOATO YPEAbT € BbpHAT.

N

D TEXHVMECKAAANHN

HomuHanHo HanpexkeHue 220-240V
HomuHanHa yectoTa 50/60Hz
MouwwHocT 185-220W
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—
M3xBbpnsHe Ha OTNAAbLUUTE NO HAYUH, OTTOBOPEH 33 OKOJIHATa cpeaa
MoskeTe aa noMorHeTe 3a ONa3BaHeTo Ha OKosHaTa cpeaal
Mons cnasgailTe MmecTHUTe pasnopeabu: [pegaitte  HeDYHKUMOHMPALLOTO  ENEKTPUYECKO
obopyaBaHe Ha LeHTbp 3a CbbupaHe Ha OTNaAbLM OT efeKTpuyecko obopyasaHe.
N

HEINNER e peructpupaHa mapKka Ha komnaHuata Network One Distribution SRL. OctaHanute
TbProBCKM MapKM M HaMMEHOBaAHUATA Ha MPOAYKTUTE Ca TbPrOBCKM MapKU UAW PerncTpupaHu

TbProBCKM MapKM Ha CbOTBETHUTE UM NPUTEKATENIN.

HuTo egHa yacT oT cneunduKaLmmTe He Moxe A3 6bae Bb3NpPoOU3BEXKAAHA NOA KAaKBaTo U Aa e
dopma wAM CpeacTBO, WAM M3MOM3BAHA 3a MOJlydyaBaHe Ha NPOWM3BOAHM KAaTo MNpPeBOAM,
TpaHcdopmaumm unam agantaumm, 6e3 npenBapuUTENHOTO cbriacve Ha KomnaHuata NETWORK

ONE DISTRIBUTION.
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To3n NpoAyKT e MpPOEeKTMpaH W MpPOU3BEAEH B CbOTBETCTBME CbC CTAaHAAPTUTE U HOPMUTE Ha
EBponelickaTa obWHOCT.

BHocuten: Network One Distribution
yn. Mapuen AHKy No 3-5, bykypeLy, PymbHuA

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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